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1. A TIAHPO®OPIEZ AZQAAEIAZ

Mpiv a1TO TNV €yKATAOTAON
Kal TN XPHon TNG OUOKEUNG,
dlaBA0TE TTPOTEKTIKA TIC TTA-
pexopeveg odnyieg. O kata-
OKEUAOTAG OV gival UTTEUBU-
VOG VIO TUXOV TPAUUATIOUOUG
N {nui€g TTOU €ival ATTOTEAE-
gpa AavBaapévng eykartaoTa-
ang N xpnong. Na guAaocaete
TTAVTA AUTEG TIG 0dNnYieg a€
EVA AOQAAEG HEPOG HE EUKOAN
TTPOCRacn yia JEANOVTIKA
avapopa.

1.1 Ao@dAsia Traidiwyv Kal
EUTTAOWYV ATONWV

* H guokeur) autr) utTopeEi va
XpnoigotroinBei ammo maidia
NAIKIOG 8 eTwV Kal Avw Kal
QTTO ATOMPA PE PEIWPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES N
TTVEUMQTIKEG OUVATOTNTEG N
ENAEIYPN EPTTEIPIOG KO YVW-
ang, €av emMPBAETTOVTAI A
EXouv AdBel odnyieg OXETIKA
ME TN XPNan TNG CUOKEUNG
ME aa@aAr TPOTTO KOl KATA-
VOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
evexovrtal. Maidid nAikiag pi-

KPOTEPNG TWV 8 ETWV Kal
ATOMO HE EKTEVEIG KA TTEPI-
TTAOKEG AVOTTNPIEG TTPETTEI
Va TTAPAPEVOUV PAKPIA aTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTI-
BAETTOVTAI OCUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTI-
BAETTOVTOI WATE Va dlACPA-
AieTan OT1 dev TTAICOUV UE TN
OUOKEUN Kal TIG KIVATEG OU-
OKEUEG JE TNV EQAPHOYN.
duAdaoeTe OAa T UNIKG
OUOKEUATiag YOKPIA aTro Ta
TTadIA KOl ATTOPPIYTE T OP-
0a.

MPOEIAOINOIHZH: H gu-
OKEUN Kal Ta TTpoaRaaiya
MEPN TNG BeppaivovTal KATa
TN xpnon. Kpardare ta mai-
O14 Kal Ta KaTolkidia (wa
MOKPIA KATa TN OIAPKEIA TNG
XPNong Kai TG Yugng.
Evepyotroinote 1n diaragn
ag@alciag yia Taidid, av
dlaTiBeTal.

Ta Taidia dev TTPETTEI VO
kKaBapifouv f va ouvTnpouv
TN OUOKEUN XWpig €TTiBAe-
wn.
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1.2 'evikég TTANpOYOPpPIiES
yla TV ac@AaAsia

AuTH n guokeun TTpoopile-
TQI JOVO VIO PJAYEIPIKI XPN-
an.

H ouokeur) autn €xel oxe-
Ol00TEl YOVO YIQ OIKIOKN)
XPNon 0€ EOWTEPIKO XWPO.
H ouokeur) ptropei va xpn-
OILOTTOIEITAI OE YPOPEIQ,
dwpaTIa Eevodoxeiwy, KaTa-
AUparta TutTou bed &
breakfast, aypotoupioTIKa
KaTaAupaTa Kal GAAQ TTapo-
MOIO KATOAUMATA, EQOTOV N
xpnon oev utrepPaivel Ta
auvnon emiTeda OIKIAKNG
Xpnong.

Mnv XpnaIYOTTOIEITE T GU-
OKEUN TTPIV TNV EYKATACTTH-
OETE OTNV EVOWPATWHEVN
ooun.

[Mpiv a1Td OTTOI0dNATTOTE £P-
yagia guvtApnaong, ato-
OUVOEETE TN TUTKEUN QTTO
TNV TTpica.

Edav To KaAwdio Tpopodo-
aiag €xel UTTOOTEI PBOPEC,
Ba TTPETTEI va AVTIKATAOTA-
Bei atrod TOV KATAOKEUQATN,
10 E€ouaiodoTtnuévo Kévtpo
2£PPIG N €éva KaTAAANAa Ka-
TAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA
QATTOPEUXOEI TUXOV KivOuvOog
a1Td TO NAEKTPIKO PEUNA.
MPOEIAOIMNOIHZH: Be-
BaiwBeite 6TI N duokeun ei-
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VaI ATTEVEPYOTTOINUEVN TTPO-
TOU QVTIKOTAOTHOETE TOV
AQUTTTAPA VIO TV ATTOQUYH
TBavVOTNTAG NAEKTPOTTAN-
giag.

MPOEIAOMNOIHZH: H ou-
OKEUN Kal Ta TTpoaBaagipa
MEPN TNG BeppaivovTal KATa
TN XpNnon. MNpémel va po-
OEXETE WATE VA PNV ayyieTe
TIG AVTIOTATEIG | TNV ETTIPA-
VEIO TOU E0WTEPIKOU TNG TU-
OKEUNG.

XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YA-
VTIQ QOUPVOU OTAV APalpEi-
TE 1 BadeTe eCapThpaTa N
OKeun.

XPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV Q-
abntpa eaynTou (aodnTn-
pa Bepuokpaaiag TTupAva)
TTOU TUVIOTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

MNa va a@aipéTeTe Ta OTN-
piypaTa axapwy, TPaRALTE
TTPWTA TO PTTPOCTIVO TUNUA
TOU OTNPIYUATOG OXAPWV
Kal, Trn OUVEXEIA, TO TTIOW
TUAMA YIO VO TO OTTOOTTACE-
TE QTTO TA TTAQIVA TOIXWUO-
Ta. TOTTOBETACTE TA ATNPIY-
MaTa OXapwy, aKoOAOUBw-
VTOG TNV TTapatravw o1adi-
Kagia Ye TNV avTioTpogn
as1pa.

Mn XpNOIUOTTOIEITE ATHOKO-
BapiaTn yia Tov KaBapiguod
TNG OUOKEUNG.



* Mn XpnOIUOTTOIEITE ITXUPA
A€IavVTIKA KOBapPIaTIKA 1) al-

XMNPES METOAAIKEG EUATPES
yIa va KaBapigeTe TN YUAAI-

VI TTOPTA, KABOTI YTTOPEi va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA Kl
QUTO UTTOPEI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHI'EZ AZDAAEIAZ

2.1 EykardoTaon

/N MPOEIAOIMOIHZH!

Movo éva EEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VA
€YKATAOTATEI QUTAV T GUOKEUN).

+ AgaipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUATIAG.

* Eav n guokeun €xel UTTOATEN CNUIA, PNV
TTpoeiTe g€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

* AkoAouBnare TIG 0dnyieg eykaTAaTAONG
TToU dI1aTIBEVTAI GTOV IGTOTOTTO HAG.

* Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV PETAKIVEITE TN
OuaKeun, kabwg gival Bapid. Popdre
TTAVTa YAVTIO 0OQOAEIOG Kal KAEIOTA
TTaTToUTala.

*  Mnv TpaBdare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR g€ KATAAANAO Kal
Q0QANEG HEPOG TTOU TTANPEI TIG ATTAITHJEIG
eykatdaTaong.

*  Tnpeite TNV EAGXIOTN ATTOCTACN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

* [lpIv oTT6 TNV £YKATAAQTACN TNG GUOKEUNG,
BeBaiwBeite OTI €ival opICOVTIWPEVN KAl OTI
n TOPTA AVOIiYEl XWPIG Kaveva eUTTOdIO.

* H guokeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTAPOXH).

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
KivOuvog Trupkayiag kal NAEKTPOTTANEIaG.

* OAeg 0l NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VOl
£€XOUV TTpaydaToTroINBEi atrd eTTayyeAPATIa
NAEKTPOAOYO.

*  BeBaiwbeite 611 01 TTAPAPETPOI ATNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG PE TIG NAEKTPIKEG TTPODIAYPAPES
TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

* piv atro Tov TTUPOAUTIKO

KaBapIiouo, aPaipEaTe OAQ
Ta €CAPTAMATA KAl TIG UTTEP-
BOAIKEG eTTIKABIOEIG/TTITOI-
ANIEG ATTO TO E0WTEPIKO TNG
OUOKEUNC.

H guokeun TTPETTEl Va gival YEIWUEVN.
XpnaoiyoTrolgiTe TTAVTA PIa CWaTd
EYKATETTNMEVN AVTIKPAOATHIKN TTPICa.
Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTPOTAPHOYEIG
TTOAATTAWY BUGHATWY Kal KOAWDIX
ETTEKTOONG.

ATTOQUYETE TNV TTPOKANGN CNUIAG OTO QI
Kl To KaAwdIo Tpogodoaiag. Edv
QATTAITEITAI AVTIKOTATTAGN, TIPETTEI VA YiVEl
a6 1o E¢ouaiodortnuévo Kévrpo ZEpRig.
Mnv agrveTe Ta KOAWDIA TPOPODOTiag va
ayyi¢ouv 1 va TANaIadouv TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG I TNV €E00XNA KATW OTTO AUTAYV,
€I0IKA OTAV N TUTKEUN AEITOUPYEI A N
mopTa gival {eaTn.

H mpoaTagia ammd nAekTpoTTANgia Twv UTTd
TAON KAl HOVWHEVWYV EEAPTNUATWY TTPETTEI
Va OTEPEWVETAI PE ATPAAEIQ Kal eV
TTPETTEI VA AQAIPEITAI XWPIG EPYAAEI.
ZuvOEQTE TO QIG OTNV TIPIfa POVO aPOU
oAokAnpwoei n diadikagia eykaTaaTaong.
BeBaiwBeite 011 £xeTE TTIPOTRACN GTO PIG
UETA TNV €yKATAOTOON.

Edv n mpica gival xahapr, pnv guvoEETe TO
@IG.

Mnv a1TOgUVOEETE TN GUOKEUT TPABWVTOG
10 KaOAWSIO TpoPodoaiag. Tpaparte TTavTa
aTro TO PIG TPOPOdOTiag.

XPNOIUOTIOIEITE YOVO TWATEG HOVWTIKES
OI0TAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOQAAEIEG APAIPOUPEVES OTTO TNV
utTod0X ), DIOKOTITEG SIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

H nAekTpIkn eykatdaTaaon TTPETTEI va
O1aBETEl pOVWTIKA SIATAEN TTOU ATTOCUVOEE!
TN OUOKEUN a1TO TO OiKTUO O€ OBAOUG TOUG
TTOAOUG, PE TTAATOG AVOIYHATOG ETTAPNG
TOUAaxIoTov 3 mm.

KAgioTe KaAd TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TIPIV GUVOETETE TO QIG TPOPODOTiag aTnv
pica.
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AUTA N CUOKEUN TTAPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo Tpo@odoaiag.

2.3 Xprion

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
KivOuvog TpaupaTigpou, EYKAUPATWY Kal
nAekTPOTTANEIaG 1 €KPNENG.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

BefBaiwBeite 011 Ta avoiypaTa e€agpiapou
Oev gutrodicovTal.

Mnv a@rVveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

ATTEVEPYOTTOINGTE T CUOKEUN YETA ATTO
KaBe xpnan.

Mpoagé€Tte 6TV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KaTd TN AeIToupyia, KaBwg
pTTOpEi va atreAeuBepwBEi CeaTOG aEpag
KOl EUPAEKTO PEIYUATO OTTO CUOTATIKA
OAKOOANG.

Mnv A€ITOUpYEiTE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEPIa ) OTAV EPXETAI O€ ETTAPN WE TO VEPO.
Mnv agkeite TTiean aTnv avoixT TopTa.
Mn XPNOILOTTIOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG 1N WG ETTIPAVEID
OTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

KpataTte Toug aTmivenpeg Kai TIg AOYEG
MaKPIG aTTO T GUCKEUN OTAV N TTOPTA €ival
QavoIXTH.

Na xpnaiyoTroleite OVO EYKEKPIPEVO YU
Kal Bada ouvtrpnang.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA KOVTA
aTnVv OUOKEUN.

Mn poipadeaTe Tov KWwdIKO TTpoaBaang Wi-
Fi pe dAAoug.

/N MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TrpokAnaong ¢nuidg aTtn ou-
OKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN ) AVTIKEIMEVA
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOINOTNTOG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOIAOTNTOG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PéTa
aTtn CeaTr) OUOKEUN.

— NV a@rveTe uypd TTATA Kal TPOPIPA
TN OUOKEUN PETA TO PAYEIPEA.

— VO €I0TE TTPOTEKTIKOI KATA TNV
aQaipean f TNV EyKaTaaTaan
€CapTNUATWY.
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¢ O amoxpwuaTIoNOG TOUu GUAATOU 1) TOU
avogeidwTou xaAuBa dev eTTnPeAdel TNV
atrédoan TNG CUOKEUNG.

*  XpnalgotroinaTe éva Badu Tnyavi yia uypd
KEIK, KABWG Ol XUHOi @poUTwV PTTOpoUV va
TIPOKAAETOUV POVIHOUG AEKEDEG.

¢ No payelpeUeTe TTAVTA YE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEIOTH.

« Ed&v n guokeun gival eykateatnuévn TTicw
atrd TTAVEA ETTITTAOU ETTITTAWY, YNV KAEIVETE
TO TTAVEA KOTA TN XPHON N HEXP! Va
KPUWOEl TTANPWG N GUCKEUN YIa va
ATTOQUYETE CNMIEG OTTO BEPUOTNTA KAl
uypaaia.

*  ZXETIKA PE TOUG AQUTTTIPESG EVTOG QUTOU
TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG OVTAAAQKTIKOUG
AQUTTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA:
AuToi 01 AOUTITAPES TTPOOPICOVTal WATE VA
QAVTEXOUV O€ £CAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG
J€ OIKIOKEG TUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, SOVATEIG, uypaaia n
TTpoopifovTal va onuaroéoTo(Jv
TTANPOPOPIEG TXETIKA HIE TN AEITOUPYIKN
KATAaTaoN TG CUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yIa Xpan a€ GAAeG
€QAPHOYEG Kal BV gival kataAAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

*  To TTpOidV QUTO TTEPIEXEI PTEIVH TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng ammodoang G.

*  XpNOIPOTIOIEITE POVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOJIAYPAPEG.

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZépRIg. Xpnalyotrolgite povo
YVNOIQ QVTOAAQKTIKA.

2.4 ®povrida kal Kabdpioua

/N MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, wTidag, 1 BAG-
Bng atn guokeun.

e [lpiv o110 TN CUVTHPNON, OTTEVEPYOTTOINTTE
TN OUOKEUT KOI OTTOGUVOETTE TNV OTTO TNV
TTapoxn PEUPATOG.

*  BePaiwbeite 0TI N guakeun gival kpua yia
va atro@UYETE TO TTATIPO TOU YUaAiou. Av
TO T¢APIa TNG TTOPTAG UTTOGTOUV NnuId,
€TMKOIVWVNATE e To EEoualodotnuévo
Kévtpo ZEpPRIG yIa va avTIKATOOTAOETE.

* [poagéxeTe OTAV APAIPEITE TV TTOPTA ATTO
TN GUOKEUN).

¢ Noa KoBapileTe Kal va OTEYVWVETE TN
OUOKEUNR, TOV ETWTEPIKO XWPO Kal Ta
€CAPTAMATA TNG PETA OTTO KABE Xpnan, yia
Va ATTOTPEWETE TN GUUPTTUKVWON uépan(bv
TN dIABPwan Kai m (peopa NG ETMIPAVEIAG.

*  XpNaILoTIoINaTE £éva UYACHA
MIKPOKUMATWY, CEATO VEPO Kal OUSETEPQ



QTTOPPUTTAVTIKA YIa TOV KABapITPO TNG
OUOKEUNG Kal Twv e€apTnuaTwy. Mn
XPNOIUOTTOIEITE APWHATIKA TTPOIOVTA,
OUPHATAKIA, SIGAUTEG, AIXUNPEA AVTIKEIUEVA
1N HETOAAQ.

AkoAouBnaTe Tig 0dnyieg ac@aAeiag atn
gugkeuaaia, 6Tav XpNOIUOTIOIEITE OTTPEI
poupvou.

MupoAuTIKOG KABAPIoHOG

AloBdaaTe OAeg TIG 0ONnYieG TTUPOAUTIKOU
KaBapiguou

Mpiv a1 TNV EKTEAETN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapigpoU Kal TNV apxIkA TTpoBEpuavan,

QQAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIpPOTA TPOPWYV, XUUEVEG
TTO000TNTEG / aTToBETEIG Aadlou A
AiTroug.

— TUXOV 0QaIpOUPEVA AVTIKEIMEVA
(oupTtrepIANOPBAVOPEVWV OXAPWY,
TIAEUPIKWY OXOPWV K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI JE TN GUOKEUR), €10IKA
TUXOV aVTIKOAANTIKA PaYEIPIKA OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

KpamaoTe Ta Taidid Jakpid Katda tn
OIAPKEIO TOU TTUPOAUTIKOU KaBapiguou,
KaBwG N guokeun yivetal TTOAU €T Kal
atreAeuBepwvel (eaTd aépa atd Toug
MTTPOaTIVOUG aEpaywyoug.

MUPOAUTIKOG KOBAPITUOG atTeAeUBEPWVEI
TOUG OTHOUG OTTO TO KATAAOITTO AYEIPIKAG
Kl T0 SOMIKA UAIKA. Alaag@alian KaAou
€€aePIOPOU KATA TN DIAPKEIN KAl PHETA TNV
QPXIKN TTPOBEPUAVAN Kal TOV TTUPOAUTIKO
KaBapIguo.

3. MEPIFPA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON
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Mivakag eAéyxou
AIOKOTITNG TTPOYPAUPATWY BEppavang

Mn xUveTe Kal pun BAdete vepod aTNV TTOPTA
TOU (OUPVOU KaTA TN JIGPKEI KOl JETA
atrd ToV TTUPOAUTIKO KaBapIiguo, yia Thv
QATTOQUYI TTPOKANGNG ¢NMIAG aTa TCAMIaL.
O1 avaBupIaaeIg aTTo TTUPOAUTIKOUG
POUPVOUG / UTTOAEIUPATA HAYEIPEPATOG OEV
eival emRAaeig yia Tov avBpwTro,
QUPTTEPIAGUBAVOUEVWY TWV aVAAIKWY A
TWV ATOPWV WE IATPIKEG TTABATEIG.
KpataTe Ta KaToikidla pakpid atroé m
guakeun Kata Tn SIAPKEIa Kal UOTEPQ OTTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBAPIoUO Kal TNV apxIKnA
@aan TPoBEpuavang. Ta PIKPA KaTolkidia
(1d1aitepa Ta TTOUNIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaiodnTa aTiG JETABOAEG
TNG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEPTTOPEVEG
avabupIaoEIS.

O1 avTIKOANTIKEG ETTIQAVEIEG TE
KATaAPOAEG, TNyAvia, SiTKOUG Kal OKEUN
JTTOpEi Va utTroaTouV ¢nuid atrd Tov
TTUPOAUTIKO KOBapITHPO g uwnAn
Beppokpaaia Kal va ekAUouv mIBAaBeig
avabupIaaEeIg XaunANGg aUyKEVTPWANG.

2.5 Aréppiyn

=y
—

BEEENEREDHE

/N\ MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

ETTIKOIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TTEPIOXNG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN CUOKEUR OTTO TV
NAEKTPIKR TPOPOBOTia, ETTEITA KOWTE Kal
ATTOPPIYTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

060ovn

AloKOTITNG AgITOUPYIag

Ymodoxn aigdntipa gayntou
E€apTtnua Ceataparog
AautrTipag

AvepioThpag

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUNEVN
Av@y)\ucpo TUAUO ETWTEPIKOU TOU
(poupvou

O¢aeig axapag
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3.2 Mivakag eAéyxou

)

MéaTe T yia va pubpioeTe TIG AIToup-
Yi€G TOU XPOVODIOKOTITN.

1 MéaTe yia va puBpioete: priyopn B€p-
> pavan.
MIETTE TO VIO VO EVEPYOTTOINTETE KAl VO
O ATTEVEPYOTTOINTETE TOV AQUTITAPA TNG
OUOKEUNG.
MéaTe 10 yIa va pubuigeTe Tn Beppo-
R Kpagia TTupnva gayntou pe: AigbnTn-
pa @aynTou.
OK MéaTte 10 yia va emBeRaiwaeTe TNV
€TMIAOYA 00G.
Evdeieig 086vng

H guokeun gival KAEIdwPEVN.

YTropevou: Mayeipepa e BonBeia.

YTropevou: KaBapiopog.

&
%
wl
ey

Ytropevou: PuBpioeig

)) n emAoyn Taxeia TpoBépuavan ivai

EVEPYOTTOINUEVN.

To payeipepa aTov aTuod gival evepyo-
(G;) Hayelpey M py

TTOINUEVO.

n €mAoyn AigB. ®aynTou eivai evepyo-
TTOINPEVN.

n €TMAOYR XpOVOUETPNTAG Eival evep-
yOTTOoINUEVN.

n €TMAoYR XpOvog payeIpEPATOG Eival
EVEPYOTTOINUEVT.

SIEIEN

%
4
o
%

n €mAoyn XpovokabuaTépnan
£€vapéng ival evepyoTroinuEvn.

®@

n €AoYy XpovodIakOTITNG
AeIToupyiag gival evepyoTroinuévn.

| C

n emAoyn Wi-Fi gival evepyotroinpévn.

n €mAoyn ATTOUOKPUOMEVN AEITOUpYia
€ival EvepyoTToinpévn.

vD)

MTrapa TTpoo6d0oU - UTTOBEIKVUEI OTITIKA
TTOTE N GUOKEUN OTAVEI OTNV KABopI-

— OUEvNn Beppokpagia A TTOTE OAOKANPW-
VETAI O XPOVOG HAYEIPEUATOG.

Mo va EveEPYOTTOINCETE T CUOKEUR:

1. Méate Toug dIakOTITEG. OI JIOKOTITEG
Byaivouv (uovo ae TTIAEYUEVO HOVTEAQ).

2. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUHATWY Yid
va eMAEEETE TN AeiToupyia.

3. ZTpéwTe TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOTOPHOTETE TIG PUBUITEIG.

Mo va atrevepyoTTOINTETE TN CUCKEUR: OTPEY-

T€ TOV JIOKOTITN YIa TIG AEITOUpYieg BEppavang
aTtn 6¢an Off 0.

4. MPIN AIMO THN NMPQTH XP'HZH

41

MeTd ammrd TNV TPWTN aUVOETN aTNV NAEKTPIKNA

PuBuion Tng wpag

TTApOX, TIEPIPEVETE £WG OTOU ATV 006VN va

ENP

avigTouv ol evoeitelg: "00:00" ) "12:00"

(avahoya pe TO HOVTENO).

1.

2.
4.2

lupiaTe Tov dIAKOTITN EAEYXOU Yia va
opigeTe TNV WPA.

Miéare 1o koupri OK,
Apxikn TTpoBéppavon Kai

KaOapIouog

1.

2,

8

MpoBepudaveTe TNV AdEI TUTKEUN VIO VO
QATTOUOKPUVOOUV TUXOV OO UEG. AEPITTE TO
SwuaTio.

AQaIpEaTe TA ECOPTAMATA KOI TA
aTnpiydaTa oxapwy.

EAAHNIKA

3. PubuiogTe kKaBe AsiToupyia aTn PEYITTN
Bepuokpaaia Kal aQraTe TN GUOKEUN va
AEITOUPYNTEI VIO TUYKEKPIPEVEG DIAPKEIEG:

21 w, @ 15 remr, B 15 Aemr. Avarpécre
aTtnv evotnta Kabnuepivr xprion.

4. ATTEVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN KOl QQraTE
TN VO KPUWOEL.

5. KaBapioTe pe éva Travi pikpoivwy, (eatd
vePO Kal ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
AVTIKATOOTAOTE T AZETOUAP KAl TG
aTnpiyHaTa oxopwvy.

4.3 Acuppartn ouvdeon

MNa va guvdETETE TOV YOUPVO, XPEIALETTE:

*  AdgUpparto dikTuo pe auvdean ato dIadi-
KTUO.

*  @DopnTr CUCKEUN GUVOEDEPEVN OTO idIO
aguppaTo SiKTUO.



1. TNa va kateBAgeTe TNV €Qappoyn,
gapwaTe Tov Kwdiké QR TToU BpiokeTal
aT0 OTMABOPUAAD TwV 0dNYIWV XPrang.
MTropeite €TTioNG va KAVETE AWN TNG
€£QAPUOYNG atreuBeiag amro 1o App Store.

2. AkoAouBnaTe Tig 0dnyieg apxIKNg
pUBHITNG TNG EPAPHOYNG.

3. Z1péyrTe Tov ETTIAOYEQ ASITOUPYILWV
BEppavang yia va eTTIAECETE =

4. ZTpéYTe TOV OIAKOTITN XEIPITUOU VIO VO

ETTIAEEETE @ / Wi-Fi. Evepyotroinate n
QATTEVEPYOTTOINATE TO. AVOTPEETE OTO
Ke@aAaio «Kabnuepiviy xprian», AANayn:
Pubpioeig.
To Wi-Fi eival evepyotroinuévo atrd TpoeTTIAo-
yA. MNa gupBouAég £€0IKOVOUNTNG EVEPYEIAG,
avarpegTe aTo KeEPAAalo «Evepyeiakn atrodo-
an».

® ra AOYOUG 0TPOAEIOG, N ATTOMAKPUTME-
VN AEITOUPYiQ ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOT
META 110 24 w. ETravaAaBeTe Tn diadikaagia
EITAYWYNG, EQV OTTAITEITAI.

2.4 GHz WLAN
Tuxvotnta

2400 - 2483.5 MHz
MpwToKkoMo IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM

Méyiotn loxoc EIRP < 20 dBm (100 mW )

Movdada Wi-Fi - NIUS-50

5. KAOHMEPIN'H XP'HZH

5.1 Mpoypdupata BEppavong

Oeppog Aépag: OpoIdpoPPO WATIUO,
TPUPEPAda, Enpavan

NMavw/Karw Oépuavon: MNapadoaiako

W]

Wnoipo
SteamBake: Mayeipepa atov atpo
@ Karayuypéva Tpé@ipa: Tnyaviteg a-
TATEG, TTATATEG KUDWVATEG, OTTPIVYK POAG
Agitoupyia Nitoa: Wnaipo mitaag
Q Kétw Oéppavon: Wnaoipo kéik
’.@ Yypog Oepuog Aépag : Wnaiyo

4.4 Adcieg Xpnong AoyiopikoU

To AoyiopIKO auToU TOU TTPOIOVTOG TTEPIEXEI
aToixeia TTou Bagifovtal og eEAeUBEPO AoyIopI-
KO Kal AoyIguIKO avoixTou kwdika. To AEG
avayvwpigel TN GUPPBOAN TwV KOIVOTATWY avol-
XTOU AOYIOHIKOU KOl POMTTOTIKAG OTO £PYO
QAVATITUENG.

MNa va atmrokTAgeTe TTPOaRaan aTov Trnyaio
KWOIKA QUTWYV TWV OTOIXEIWV EAEUBEPOU AoyI-
OMIKOU Kal AOYIGUIKOU QVOIXTOU KWOIKA TWV
OTTOiWV 01 OPOI AdEING XPAaNG aTraiTouV on-
pogieuan, Kabwg Kal yia va SeiTe TIG TTANPEIG
TTANPOPOPIEG TTVEUPOTIKWY SIKAIWHPATWY KAl
TOUG I0XUOVTEG OPOUG AdEING XPRONG, ETTIOKE-
@beite: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(katdAoyog NIUS).

() rxpik: dpuyaviopa, yKpiA

FlgglA ue Oeppod Aépa: Wnaipo kpéatog,
POSITUA

O AopTrThpag ptropei va afroel autdépata ge
Bepuokpaaia kaTw ammd 80°C katd Tn dIAPKEIT
OPITHEVWV AEITOUPYIWY POUPVOU.

5.2 PUOuion: Mpoypdppara

0éppavong

1. ZTPEYTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va ETTIAEEETE Eva TTPOYPAUMA.

2. TepiaTpeyTe TOV SIOKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va puBpiceTe Tn Bepuokpaagia.

N Taxeia TTPoBEPUAVAN - TTETTE TTAPATETAE-
Va yIO VO PEIWTETE TOV XPOVO ETTAPATOG.
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AlaTiBeTal yia PepIkd TTpoypappata. O avepi-
OTAPOG UTTOPEI Va EVEPYOTTOINBEI QUTOATA.

5.3 XpovodIaKOTITNG

1. ZTPEYTE TOUG DIOKOTITEG VIO VO ETTIAEEETE
TN AcIToupyia B€ppavang Kal va pubuigeTte
TN Beppokpaaia, EAv aTTAITEITAI.

2. Tutog @ MEXPI VO EUQAVIOTEI aTnV 080vNn
n emMBOuPNTA AsiToupyia XPOVodIaKOTITN:

Q XpovoperpnThg: PubpuioTe TNV avrioTpo-
@n pétpnon. Otav o XpovodIaKOTITNG OTANA-
TAJEI, AKOUYETAI £vVa NXNTIKO GHua.

sior XPOVOG payeipéparog: PubuiaTe Tnv avri-
atpoen PETPNan. OTav o XPovodIaKOTITNG Te-
AEIWaEL, aKOUYETAl £Va NXNTIKO OHA KAl TO
Jayeipepa aTapatd.

@ XpovokaBuoTtépnon évapéng: MNa ava-

oA Tng évapéng 1y / kail Tou TEAOUG Tou Wnai-

parog.

3. TupiaTte Tov dIAKOTITN EAEYXOU Yia va
opigeTe TNV WPA.

4. MNatRgte OK.

Otav TEAEIWTEI 0 XPOVOG, TTATATTE OK kai
yupiaTe Toug SIAKOTITEG OTn BEan
ATTEVEPYOTTOINANG, EAV XPEIAZETAI.

5.4 PUOuion: SteamBake -
Mayeipepa e aTué:

1. BeBaiwBeite 0TI N guakeun ival kpua.

2. TepiaTte TO AVAYAUQO TURA TOU
soguTsleoU pE To TTOAU 250 ml vepo Tng
Bpoonc. | .

Mn yepiceTe TO avAyAu@o Turua Tou
€TWTEPIKOU TOU POUPVOU KaTd TN SIGPKEIN
HayeIpEUATOG 1) OTAV N GUOKEUN €ival
CeaTn.

3. ZT1péYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY YId
va ETTIAEEETE Eva Trpéypaupa.

4. TepiaTpeWTe TOV SIOKOTITN AEITOUPYIAG YIa
va puBpiceTe TN Bepuokpaagia.

5. [poBepudveTe TNV KEVA TUOKEUN YIa
10 AeTT yia va dnuioupynBei uypagaia.

6. ToToBeTNTTE TO PAYNTO OTN CUOKEUN.

7. Otav oAokAnpwOei To payeipepa, aTPEWTE
TOV JIAKOTITN YIA TA TTPOYPANUATO OTN
B¢an amevepyoTroinang yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

8. Otav n gUOKEUR €XEI KPUWOEI, AQPOIPETETE
TO UTTOAOITTO VEPO QTTO TO AVAYAUQPO
TUAMA TNG KOIAOTNTAG HE £va PHAAOGKO
TTavAKI.

10 EAAHNIKA

/N MPOEIAOIMOIHZH!

AvO0igTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA. H uypaadia
TTOU OTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI VO TTPOKA-
Aéael eykaupaTa.

5.5 ElgaywyR: Mevou =

Avoiéte TO Mevou yia va atTroKTHOETE TTPOTRa-

an o€ mdTa Kal pubpioelg yia Mayeipepa e

BonBeia.

1. Z1pE€WTE TOV JIOKOTITN YIO TA
TIpoypAuHaTa 010 =.

21NV 0080ovn ep@avidetal n vOeign ‘/3, rrrr/ @

2. Xr1péyrte Tov OIOKOTITN AgIToupyiag Kal
ETMIAEETE TO €IKOVIDIO yIa va peTapeite aTo

utropevou. Migare OK.

5.6 PUOuion: Mayeipepa pe BoRdeia
%

Mayeipepa pe BorBeia To uTTopEVOU aTTOTEAEI-
TAI OTTO TTPOYPAMMATA TTOU £XOUV OXEOIATTEI
YIO TTIATO JE EIDIKA payelpIikr). Ta Tpoypduuo-
Ta EEKIVOUV PE PIa KATAAANAN puBuion. MTro-
peiTe va pubuigeTe Tov XpOVO Kal T Beppo-
Kpaagia Katd Tn SIGPKEIA TOU JAYEIPEUATOG.

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN VIO TO
TTpoypduuaTa aTO =,

2. Z1péyrTe Tov OIOKOTITN AEIToupyiag yia va
ETTINECETE ¥ Migare 10 OK.

3. Zrpéyrte Tov BIOKOTITN AgIToupyiag yia va
emAEEeTE éva maTo (P1 - P...). MiéaTe 10

KOUMTTI OK,
4. ToTmoBeTATTE TO PAYNTO PETA OTN
guokeun. MéEaTte To KOUPTT OK.

5. Ortav TeAciwael TO TTPOYPANUA, EAEYETE av
TO QPayNTo gival £ToIyo. MaparTeiveTe ToV
XPOVO PAYEIPEPATOG OTO XPEIACETAl.

Ymropevou: Mayeipepa pe Bondeia

Aelavra

MNa va xpnalpoTroInaeTe TN Asitoupyia,
TIPETTEl VA €ival GUVOEDEPEVOG O algONTA-
pag eayntou. AvaTtpégte aTnv evoTnTa
Aigb. dayntou.

”?

[epioTe TO avayAugo TPAPA Tou ECWTEPI-
KOU TOU OUPVOU HE VEPO VIO PAYEIpEPA
aToV ATUO.

(3




Aedavra

[

MpPoBePUAVETE TN CUTKEUR TTPIV EEKIVN-
OETE TO JOYEIPENA.

=

Emitredo axapag. AvarpégTte atnv evoTn-
Ta Meplypaen TpoiovTog.

>Tnv 006vn gpgavicetal n £voeign P kal €vag
ap1Bu6g atmd 10 eaynTo TTOU PTTOPEITE Va
eNEyEETE aTOV TTiVAKA.

Wnté pooxdpi (TT.x. WHOTTAATN)

2, okeUOG YNaipaTog aTn pe-
ToAAIKA oxdpa, 0,8 - 1,5 kg, TTaxoug

P12 4cm

ZOTAPETE TO KPEAG YIa Aiya AETITa O€
KQUTO Tnyavi. NMpoaBéate uypd. Totro-
BetaTe T0 0N OUOKeUN. WNTO OKeTTa-
aTo.

P13

WYn16g X01pIVOG AaINOG | WHOTTAATN,
1,5-2kg

/'? E 2, okeUOG YNaipaTog aTn pe-
TaAAIKR oxdpa

Mpoabéate 200 ml uypd aTO OKEVOG
ynaiparog.

P14

Wihokoppévo xoipive M, 1,5 -2 kg

2, Tayi ynoiparog
l"upiaTe T0 KpEAg HOAIG TTEPATE! O UITOG
XPOVOG HAYEIPEPATOG VIO VO EXETE £V
OHOIOPOPPO POJITHA.

P15

Xoipivo kapé, 1- 1,5 kg, mdayoug 5 - 6
cm

/‘? B 2, okeUOG YNOiPATOG OTN ME-
TaAAIKR oxdpa

>oTdpeTe TO KPEAG YIa Aiya AETTTG O€
KQUTO Tnyavi. TOTToBeTAOTE TO OTN GU-
OKEeUN.

P16

Xoipiva maiddkia, 2 - 3 kg, xpnaipo-
TTOINOTE VWA, TTAX0UG 2 - 3 cm

(=3, Badu Tayi

MpoaBéaTe uypd yia va KAAUWETE TOV
TTaTo £vOG OKEUOUG. MUpiaTe TO KPEAG
MOAIG TrEPATEI O HITOG XPOVOG HOYEIPE-
HOTOG.

Yn16 Bodivo,
P1 Niyo ynuévo ﬁZOE'Z Tayi ynoi-
wnt6 Bodive, | - 1.5 kg, maxoug 4 -
P2 pétpia ynué- 2¢m .
vo ZOTAPETE TO KPEAG YIa
Aiya AETTTG O€ KAQUTO
P3 WYntoé Bodivo, Ttnyavi. TomoBeTHOTE TO
KaAownuévo OTn OUOKEUN.
MtrpioAa, pérpia, 180 - 220 g To Te-
paxio, axog 3 cm
3, okevog YnaipaTog aTn
P4  pueraAAikn oxdpa
YoTApETE TO KPEAG YIA Aiya AETITA O€
KQUTO Tnyavi. TOTTOBETAATE TO OTN GU-
OKeUn.
WYnT16 Bodivo / aryoynuévo (atralop-
TPIfOAQ, XovTpr TTAeupd) 1,5 - 2 kg
2, okeUOG YNaiPaTOg TN ME-
P5 taAAiki oxdpa
2 OTAPETE TO KPEAG YIa Aiya AETITG o€
KQUTO Tnyavi. MpoaBéate uypd. Totro-
B€TAOTE TO OTN GUOKEUN).
Wn16 Bodivo,
P6  Xiyo ynuévo )ﬁ H2, rayi ynoi-
Ynt6 Bodive, 1-1 5 kg, Traxoug 4 -
P7 uétpia wnué- Scm ,
vo ZOTAPETE TO KPEAG YIat
Aiya AETITd 0€ KQUTO
Wnt6 Bodive, TNyavi. TOToBETAATE TO
P8 kaAoynuévo 1O TUOKEUN).
Bodi1vo @IAE-
P9 To, Aiyo yn- . ,
pévo 1 /? E‘ 2, Tayi ynoi-
HoTog )
Bodivo @iAé- 0,5 - 1,5 kg, ayoug 5
P10 To, pétpia -26 cm ,
ivo 1) OTAPETE TO KPEAG VIO
wnpevo Aiya AETITG 0€ KQUTO
Bodiv6 @iAé-  Tnyavi. TOToBeTAOTE TO
P11 71O, KaAown- OTN GUOKEUN.
pévo

P17

Apvicio J1roUTI pe KOKKaAQ, 1,5 - 2
kg, TTéyoug 7 - 9 cm

B 2, okeUOG YNOiPaATog aTo TaWi
ynoigarog
[MpoaBéaTe uypa. MupiaTe To Kpéag HoO-
Nig TIEpATEl 0 HIoOG XPOVOG PayEIpEUa-
TOG.

P18

OA6kAnpo koTé1ToUAO, 1 - 1,5 kg,
PPETKO

/'? El 2; l*_*J 200 ml; okevog kaToo-

poAag aTn ydoTpa

lupioTe To KOTATTOUAO POAIG TTEPATEI O
MIOOG XPOVOG HAYEIPEPATOG, VIO VA PO-
Oigel opoldopYa.

P19

Mig6 koté1TOUAO, 0,5 - 0,8 kg
3, Tayi ynoiparog

EAAHNIKA 11



P20

2T160g KoTOTTOUAOU, 180 - 200 g TO
TEPAXIO

/‘? E E 2, okel0G KATaapPOAAG aTn
METOAAIKA oxdpa

2OTAPETE TO KPEAG YIa Aiya AETITG €
KQUTO TNYQAVI.

P32

Magiv

(5] 2, ) 100 - 150 ml, rayi yia

kéIk muffin atn peTaAAIKn oxdpa

P21

KotoétrouAo ptroUTia, @péoka

3, Tayi ynoiyarog
AV POpPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUB-
HioTe Tn XapunAoTepn Beppokpaaia Kai
HayeIpEYTE TA TTEPITTOTEPN WPA.

P33

Kéik @parloAag

2, OpPa yIo Ywi aTn YeETAAAIKA
oxapa

P22

MNamma, oAékAnpn, 2 - 3 kg

2, okeUOG YNaiPaTOG TN ME-
TaAAIKA oxXdpa
To1roBeTAOTE TO KPEAG OTO OKEUOG Wn-
giparog. 'upiaTe TNV TTATTIA MOAIG TTE-
PATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.

P34

Wnrég rardreg, 1 kg

2, Tayi ynoiparog
XpnaipotroinaTte OAOKANPEG TTATATEG UE
™ @Aouda.

P35

Oéreg, 1 kg

3, Tayi OTpWUEVO e XaPTi Ynaiua-
TOG
KowrTe TIg TTaTaTeg og KopudTia.

P23

XAva, oA6kAnpn, 4 - 5 kg

2, BaBU Tayi
TotroBeTnaTE TO KPEAG g€ BabU Tawi
wnaoipatog. MupiaTe TN Xxrva JOAIG TTe-
PACEl 0 PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.

P36

Wnrd avapikta Aayavikd, 1 - 1,5 kg
3, Tayi OTPWUEVO PE XaPTi Ynaipa-

TOG

Koéwre 1o Aayavikd g€ KOPPATIaL.

P24

PoA6 kipdg, 1 kg
2, yetraAAIK oxdapa

P37

Kpokéreg kateywuyuéveg, 0,5 kg
E] 3, Tayi ynoiparog

P25 #0[2

Wap1 oAdkAnpo, oto YKpIA, 0,5 - 1 kg
ava yapl

2, Tayi ynoiyarog

[epioTe TO Wapi pe BouTupo, PTTaxapl-
KA KOl JUPWOIKA.

P38

Mardreg, karewuypéveg, 0,75 kg
3, Tayi ynoiyarog

P39

Aagavia pe kpéag / Aaxavikd e oTe-
yva @UAAa Jupapikwy, 1 - 1,5 kg

2, oKeUOG KOTOOPOAAG OTN METAAAI-
KN oxdpa

P26 3] [£

WYapl @IAéTo

3, okeUOG KAToOPOAAG OTN HE-
TaAAIKA oxdpa

P27 [

Cheesecake

2, 28cm QaVOIyOUEVN POPUa aTN
HETAAAIKA oxdpa

P40

MaTdTeg oyKpaATEV (WUEG TTATATEG)
1-1,5 kg

1, okeUOG KOTOOPOAAG OTN METOAAI-
KN oxdpa
MepiaTpéwTe TO TMIATO HONIG TTEPATEI O
HIOOG XPOVOG POYEIPEUATOG.

P28

Kéik pAou

E EZ, &J 100 - 150 ml, Tawi yn-
oiparog

P41 [8][H]

Ppéokia TiTod, AeTTA {0uN

2, ™A 100 ml, Tawi aTpwpévo
Me XapTi ynaipatog

P29

TdpTta pRAou

2, poOpya yia TiTeG aTn HETAAAIKA
oxapa

P42 [1] [E

Mitoa @péokia, xovrpn JUun

2, TaWi OTPWUEVO PE XaPTi Wn-
gipaTog

P30 (4]

MnAomiTa

2,144 100- 150 mI, @ 22 cm
@OpUA yIa TTITEG TN HETAAAIKR oXdapa

P43

Kig

E 2, Tawi ynaipatog o HETAAAIKA
oxapa

P31

Kéik Brownies, 2 kg uun
E 3, BaBU Tayi
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Mtraykéra / Tolaumrdra / Aguké

Yywpi, 0,8 kg

P44 2; ) 150 ml; TagioTpwpévo
Me xapTi ynaipatog
XpeladeTal TepIgOOTEPOG XPOVOG YIA TO
AEUKO Wwi.
Ywui oAikAg dAeong / oikaAng / pad-
po ywui, 1 kg

P45 2; (59N 150 ml; Tawi aTpwyévo

ME XOPTi YNOipaTOG / pOPUA VIO KEIK OE
HETAAAIKA oxdapa

1) Mayeipepa o€ xapnAn
Beppokpaaia.
5.7 AANAayn: PuBioeig {5
1. ZTPEWTE TO KOUWTTI yIa TIG AEITOUPYiEG
B¢puavang ae =,
2. Z1péYTe TOV DIAKOTITN XEIPITWOU yia va
ETTINECETE {03, Namote 10 OK
3. Z1péyrTe Tov DIOKOTITN AEIToupyiag yia va
€MAEEETE TN PUBUION. MNaTraTE TO OK,
4. X1péyTe TOV OIOKOTITN AEITOUPYiag yia va
puBpioete TNV TIPA. MatroTe TO OK.

5. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY TN
B¢an atrevepyoTroinang yia va eGEABeTE
atré 10 Mevou.

Ytropevou: PuBuioeig

PuUBuion Tiun
01 Qpa AN\ayn
Pwrevotnta 086- _
02 Ve 1-5
1 - HxnTikO on)-
03 ‘'Hxor MARKTpWV pa, 2 - KAk, 3 -
Ziyaan
04 'Evraon BopBnm) 1-4

1 - Zuvayepuog
Kal dlakoTrh, 2 -
Juvayeppog

Aig6. dayntou
05 Evépyeia

06 XpovodIaKoTITNG
AeiToupyiag

evepyotroinan /
aTevepyoTToinan

evepyotroinan /

07 dwtigpog Polupvou QmEvEPYOTIOINGN,

08 Taxeia TpoBEppav-  evepyotroinan /
an QATTEVEPYOTTOINGN

09 YmevOupion Kaba-
pIguou

evepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOINDN

PuBpion TiyR

gvepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOINGN

10 Wi-Fi

1 Neimoupyia pe TnAe-
XEIPITUO

12 Améppiyn SikTUOU

gvepyoTtroinan /
QTTEVEPYOTTOINGN

Nai / Oxi

KwdIkog evepyo-

13 Aciroupyia Demo Toinong: 2468

14 'Ekdoan Aoyiopikou EAeyxog

15 Etmravagopd 6Awv

TWV pUBPigEWV Nair / Ox

5.8 KAgidwpa (&

H AgiToupyia auTr aTTOTPETTEI TNV OKOUTIA OA-
Aayn TnG A&IToupyiag TNG GUOKEURG.

Ortav evepyOTTOIEITAI EVW N TUTKEUN XPNOIUO-
TTolEiTal, KAEIBWVEI TOV TTivaka eAEyXoU £§a-
a@aAiovTag OTI Ol TPEXOUTEG PUBUITEIG PaYEI-
pEuaTog Ba auvexioouv Xwpig dIaKoTTr).

Or1av evePYOTTOIEITAI VW N TUTKEUN €ival OTTE-
VEPYOTTOINMEVN, BIATNPEI TOV TTIVOKA XEIPITHOU
KAEIDWEVO, ATTOTPETTOVTOG TNV OKOUTIA EVEP-
yOTT0iNaN TNG CUOKEUNG.

OOK - migore maparerapéva yia va
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpYia.

AKOUYETaI £va NXNTIKO GrpaA. EI - avaBoaBn-
Vel 3 OPEG OTAV EVEPYOTTOIEITAI TO KAEIDWHA.
H 1opTa TNG CUOKEUNG €ival KAEIBWEVN.

OOK - meare TTAPATETOPEVA VIO VO OTTEVEP-
YOTTOINCETE TN A€ITOUpYia.

5.9 A%sooudp

AlaTiBevTal afegoudp avdaio-

YO HE TO HOVTEAO. ZAPWATE

! ToV KWwAIKO QR yia va eAEyEe-
¢ TE TOV TPOTTO XPHONG TWV

g 0EETOUAP TTOU TTAPEXOVTAI PE
" T ouokeun gag. MTopeite

Va TTapayyeiAeTe Ta TTPOAIPE-

TIKG ageaoudp EexwplaTd. Mo TTEPITadTEPEG

TTANPOYOPIEG, ETTIKOIVWVACTTE |IE TOV TOTTIKO

gag TPopnBeuTH.

Mia pIKpr) yKOTIA OTO ETTAVW PEPOG QUEAVEI
TNV aoQAAEIa Kal TTAPEXEI TTPOTTATIO PE KAI-
an. To TTAQigIo yUpw atro Tn aXapa aTToTPE-
TTEl TNV 0AI0BNON TWV PAYEIPIKWY TKEUWY ATTO
auTnV.

Eicayayete 10 aegoudp (peTaAAIkr) axdpa /
Tawi) avapeoa aTig papRdoug 0driynang Tou
aTnpiypaTtog pagiol. BeBaiwbeite 0TI N axapa
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EQATITETOI OTO TTIOW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TUAMOTOG TOU KPEATOG 1 TOU Wapiou. MNa

TOU OUpPVOU . Ta QAyYNTA, TOTTOBETATTE TO AKPO TOU
aigdnTAPa @aynTou aKPIBWS OTO KEVTPO,
aTABEPOTTOINUEVO OE VA OTEPED
ouaTaTiko. BeBaiwBeite o1 n dkpn dev

] i §\ ayyigel Tov TTUBEVa TOU TTIATOU.
L\
== ===

O —
/.'/_-/=|=|=\'_v_\\_\\\\§\;\\\\,\

Av 10 TaWi 00G £X€l KON, TOTTOBETATTE TO

ggﬁnguﬂlow HEPOG TOU EGWTEPIKOU TOU 3. TomoBetriaTe TO BUTpQ TOU AICONTAPA

) o . ) @aynToU aTnVv UTTodOXK TTOU BPIigKETaI
Edav umrapxel emmypagn aTo ageooudp, Be- PETQ OTN GUOKEUN. AVaTPEETE OTNV
Baiweeite OTI €ival OTPAPHEVO TIPOG TO HEPOG evotnTa Meprypaen mpoidvrog. To H
aag. 0B0ovn deixvel TNV TpExoUTa BeppoKpagia
AV XPNOIYOTTOIEITE TAWI PE OTTEG, TOTTOBETAOTE TOU QIgBNTAPa PaynTou.
TO OTTO KATW IO VO CUAAEGETE UYPA TTOU OTA- | 4, MgpIoTpéWTE TOV SIGKOTITN AEIToUpyiag yia
Gouv. va puBpicete Tn Beppokpaaia. MarnaTe 10
5.10 Ai06. ®aynTol OK,
MeTpdiel TN BEPUOKPATIA GTO ETWTEPIKO TOU 5. Ortav 10 GaynTo @TACEI AT Beppokpacia
paynTou. TTOU €XETE pUBUITEl, aKOUYETAI TO GNP,

MéaTe otrolodrTTOTE TUPBOAO YIa Va

Y1apyouv dUo BEpUOKPATiEG TTOU TTPETTEI VO SIGKOWETE To Ofja. EAEYETE Qv To QaynTod

pupigTOUV: eival éToiyo. Maparteivete TOV XpOVO
. °C -1 6eppokpacia povpvou. MpéTel va HOYEIPEUATOG, AV XPEIATTEI.
eival TouAdyioTov 25°C uynAoTEPN MO TN | 6. ATTEVEPYOTTOIROTE TN OUOKEUN.
Bepuokpaaia Tou aigBnmpa GaynTov. 7. Ag@aipeaTe To BUgua Tou aigbnThpa
. M n Bepuokpaaia aigdnTipa GaynTou. @aynTou a1ro TNV UTTOdOXN Kai BYAATE TO
1. EmAéETe pia Asimoupyia BEppavonc Kai T OKEUOG aTTO TN GUTKEUN.

Bepuokpaaia goupvou.
2. TomoBeTnaTe TNV AKpn Tou aiodnTApa
@aynToU aTO KEVTPO TOU TTAXUTEPOU

6. YIMOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

, , 2UuBoAa Tou oIpJoTToIoUVTal OTOUG TTi-
6.1 ZuoTdoeig HayEIPEPATOG quEg: Xpnatu E

O1 TIYéG BepoKPATIag Kal XpOVoU WnaipaTog

§

OTOUG TTIVOKEG £ival UOVO eVBEIKTIKEG. EEapTw- = Tutmog gaynTou
VTOI OTTO TIG TUVTAYEG, KABWG KAl aTTO TNV — -

TTOIOTNTA KOl TTOGOTNTA TWV UAIKWYV TTOU XPn- Mpodypapua
gipoTtrolouvTal. Av dev UTTOPEITE Va BPEITE TIG S -
PUBICEIG yIa YIO TUYKEKPIYEVN TUVTAYH, ava- C  ©epuokpasia

{NTAOTE HIC TTAPOOIQ.
MeTtpnaTe TIg BEaeig axdapag apxiCovTiag ato
TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

©¢éan oxapag

Xpovog payelpEUaTog (AETT)

@ 0|

MpdabeTeg TTANPOPOPIES
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6.2 Yypog Oegpuoég Aépag
MNa kaAUTEPa aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG

TIPOTACEIG TTOU avVaYPAPOVTAI OTOV TTAPAKATW
TTivaka.

cC O H ®

L C O BHO

Zupapika Qykpatév 200 40-60 1 1)

Marareg Oykpatév - 180 80-100 1 1

O 180  21-31 2 2)4)

170 34-44 1kw3 29
Mriok. Zup. Koupou

140  35-45 2 1)

() 140  35-45 2 1)

140 37-47 2xad4 M)
Toot

& PEY. 1-2 5 4)6)7)

Mouagakag 180 70-90 1 1
Nagavia 180 80-100 1 1)
KaveAovia 200 80-100 1 1M
Tdprta pe Bdon 10 ) 1
wwpi 190 60-80 1 )
Pugdyaho 180 80-100 1 1

KEiK unAou, @rioype-

VO HE HEIYHa appa- 460
TOU KEIK (OTPOYYUAR
POPHA YIA KEIK)

110-120 1 2

Neukd Ywpi 200 80-100 1 3

Xolpopépl 180 110-130 1 14

1) Xpnoipotoiate yudAivo OKEUOG TTAVW OTN PETAA-
NIKA axdpa.

2) XpnoIOTIOINGTE POPHA LE ATTOTTIWHEVO TIATO B
26 cm.

3) XpNOIYOTToINGTE TOWi YnaipaTog.

1) TomoBeTroTe TO TAWI YNTIPATOG e TNV KAGN TTPOC
v méHPTA.

2) MpoBepuaveTe TNV ABEIX GUTKEUR. Mnv Xpnaipo-
Troiite: Taxeia TpoBEppavan.

3) XpPNOIMOTTOINGTE TO TAWi YEVIKAG XPNONG OTNV TE-
TOPTN B€0N OXAPAG.

4) Xpron MeTaAAikn oxdpa.

5) XpnaiyotroinaTe YETAAAIKN oXapa Kal Tayi ynai-
HaTOG TTOPOKATW. TOTTOBETATTE TO TAWI YNOiPaTOG PE
TNV KAion TTPOG TNV TTOPTa.

6) MpoBepuavete TNV AdeIa GUTKeUN yia 5 AetT. Mn
xpnoipotroieite: Taxeia TpoBépuavan.

7 YUpgwva pe: IEC 60350-1:2023.

Mpo60o0eTeg cuvTayEg

4) MpoaobeaTe 200 ml vePO GTO YUGAIVO OKEUOG. = °C D ®
6.3 MAnpo@opicg yia 1IdpUupaTa Mapéykeg
Sokipwv | 3 100  90-180 123)
Aokipég auppwva pe To EN 60350-1, IEC
60350-1. 3 100 90-180 123
°C D = ® Kortdtrouho
Mikpd KEIK, 20 Tepdyio/Tayi 2 200 60 - 80 4

150  23-33 3 1)2)

O 150  23-33 3 1)2)

140 31-41  2ka4 123
A@pdaTo KEIK Xwpig Aimapd

180  21-31 2 2)4)

1) TotoBeTAOTE TO TOWi YNOipaTog Pe TNV KAion TTpog
NV moOPTA.

2) XpPNOIYOTTOINGTE XAPTi WYNaiJaTog.

3) MpoBepuaveTe TV adeia cuakeury. Mnv xpnaipo-
Troieite: Taxeia TpoBépuavan.

4 ToTmoBETATTE TO KOTOTTOUAO UE TNV TTAEUPA TOU
aTtnBoug TTPog TN PETAAAIKA axdpa. ToTToBeTHOTE TO
ToWi ynaipartog aTnv Tpwtn Béan axdpag. MupioTte
TO KOTOTTOUAO avaTToda aTO PETO TOU XPOVOU HAYEI-
PEPOTOG.
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7. DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

7.1 ZNUEIWOEIG VIO TOV KABApITHO

+  XpnolpoTroInaTe £va KaBapIoTIKO dIdAupa
VIO HETOAAIKEG ETTIQAVEIEG.

+  XpnOIPOTTOINDTE TO UYPO APaipETNG
OAATWY TTOU GUVIATA O KATOOKEUOTTAG YIa
Va AQAIPETETE TO UTTOAEIUUOTA AAATWV.

*  Mnv ammoBnKeUETE TPOPIPA TN CUTKEUN
yIa TTEPIOTOTEPO ATTO 20 AETITA.

*  Mnv TTAEVETE Ta AEETOUAP TE TTAUVTHPIO
TATWV.

7.2 A@aipeon Twv oTNPIYMATWY

oxapwy

1. BeBaiwbeite 0TI 0 YOUPVOG gival KPUOG.

2. TpaBnre To PTTPOATIVO TUMHA TOU
aTNPIYUOTOG OXOPWYV VIO Va TO
ATTOOTTACETE OTTO TO TTAAIVO TOiXWHA.

3. TpaBnére To TTioCW AKPO TOU GTNPIYUATOG
aXOapWV aTTo TO TTAdIVO ToiIXWHA Kal
APAIPETTE TO.

4. TomoBeTraTe TA aTNPiyUaTa OXAPAG OTNV
apxIkn Toug Bean. ETTavaAdpere Ta
BruaTta pe TNV avtioTpogn aeipd.

Av UTTapYOoUV TNAECKOTTIKOi 0dNYOi, Ol TTEipOI

JUYKPATNONAG TOUG TTPETTEI VO €ival GTPAWPEVOI

TTPOG TQ EPTTPOG.

7.3 MupoAuTik6g KaBapiopog

AUTO TO TTPOYPAUMA KAl TA UTTOAEIMpOTO
gKOVNG OTN GUOKEUR. XpNOIUOTTIOINATE TO
OTTOTE N GUOKEUN 0ag XpeladeTal Babu kabapl-
auo.

Av GA\eG TUOKEUEG €XOUV EYKATOOTOBEI OTO
id10 VTOUAQTTI, YNV TIG XPNOIUOTTOIEITE TAUTO-
Xpova pe auThv Tn Asitoupyia. Mtropei va
TTPOKANBEI {NUIG aTOV POUPVO.

1. BeBaiwdeite 0TI N guakeun gival Kpua.

2. AgaipéaTe 6Aa Ta ageaoudp Kai Ta
APAIPOUMEVA TTAPIYUO TXOPWV.

3. KaBapioTe To EOWTEPIKO TOU POUPVOU Kal
TO EOWTEPIKO TCAWI TNG TTOPTAG PE CETTO
VEPO, HOAAKO TTOVI Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. TupioTe Tov JIAKOTITN YIA TIG AEITOUPYIEG

8¢ppavaong oTo TUPROAO = yia va
€10éABeTeMevoU.

5. TupiaTe Tov BIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
ETTINECETE wl Kot marfate OK

16 EAAHNIKA

Mpoypappa kabapi-

opou Aidpkeia
C1 - EAagpug kaBapl- 1h
apog
C2 - Kavovikog kabapi- 1h30
apog min
C3 - ZxoAaaTikog kabao- 3h
pIouog

6. ZTpEWTE TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
ETMIAEEETE TO TTPOYPAUMA KaBapITooU Kal

méare To OK,

7. TMarthate OK VIO VO EEKIVTETE TOV
KaBapIgpo.

Orav apyilel 0 KaBapITUOG, KAEIBWVEI N TTOP-

TQ TNG GUOKEUNG KAl 0 AQUTTTHPAG €ival aTTe-

vepyoTToINUEVOS. Mnv EekivaTe Tn Aeiroupyia

av OV EXETE KAEITEI EVTEAWG TNV TTOPTA TOU

@oupvou. Méxpl va EekAeIdwaEl n TTOPTA, N

008dvn epgavilel To 8.

8. MeTd TOV KOBAPITUO, OTPEWTE TOV
OIaKOTITN TTPOYPANUATWY aTn B€0N
QTTEVEPYOTTOINANG.

9. T[epIYEVETE PEXPI N TUOKEUN VA KPUWOEI
Kal n Topta va EekAeidwael. KabapiaTe 1o
ETWTEPIKO TOU QOUPVOU HE EVA PAAAKO
TTavi Kal vepo.

7.4 YrevOupion KaBapiopou

Ortav n évdeign al avaBoaBnvel atnv 08ovn
META TNV TTEPIOSO PAYEIPEPUATOG, N TUOKEUN
agdig utrevBuUidel va TNV KaBapIigETe e TTUPO-
AUTIKO KaBapIopo. MTTopEiTE Va atrevepyo-
TTOINOETE TNV UTTEVOUION OTO UTTOpEVOU: PuB-
pioeig. Avatpé€te atnv evotnta Kadnuepivn
xpnan, ANayn: PuBpioeig.

7.5 A@aipeon Kal EyKATAOTACON TNG
mOPTAG

—

BeBaiwBeite 0TI 0 poupvog gival KpUoG.
AvoiETE TNV TTOPTA PEXPI KATW.

MéaTe Toug poxAoUg aua@iEng A aToug
OUO0 pEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

w N



4. KAeigTe PEPIKWG TNV TTOPTA PEXPI VO
OTOPATATEI Kal, OTN OUVEXEIQ, ONKWOTE
TNV a1ré Toug pevteaédeg. Mpoaooxrn, N
mTopTa €ival Bapia.

5. ToTmroBeTraTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £va
amraAO TTavi Kol g€ aTaBEPR ETIPAVEIQ.

6. Kpartnate 10 Aaigio Tng TopTag B aTto
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA PETA VIO VO
atreAEUBEPWOTETE TO KAITT OTEPEWANG.

7. Tpapn&te To TTAQITIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OQAIPETETE.

8. Avaonkwarte KaBe yuaAivo TTaveA atro 1o
ETTAVW AKPO TOU KAl AQaIPEQTE TO OTTO TOV
00NYoO. XEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO YUQAI,
1I010ITEPA OTIG AKUEG TOU EPTTPOTBIOU
TraveA. To yuaAi utropei va oraael.

9. KoabBapiaTe To YUGAIVO TTAVEA UE VEPO Kal
gaTrouVI. ZTEYVWATE TIPOTEKTIKA TO
yuaAivo raveA. Mnv kaBapilete Ta
YUGAIvVa TTAVEA OTO TTAUVTAPIO TTIATWY.

MeTa TOV KOBAPITUO, EKTEAETTE TO TTOPATTAVWD

BrAuaTa pe avtioTpo®n CEIpA.

BeBaiwBeite 0TI Ta YUGAIVa TTAVEA €XOUV TOTTO-

BetnBei aTn owaTh BEan, dIAPOPETIKA N ETTI-

PAVEIQ TNG TTOPTAG PTTOPEI VO UTTEPBEPUAVOEI.

7.6 AVTIKATAOTOGOT TOU AQUTITHPA

ATTOOUVOETTE TN GUCKEUN OTTO TO JIKTUO Kal

TIEPIUEVETE PEXPI VA KPUWOEI.

AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA e GAAOV, avOe-

KTIKO g€ Beppokpaaieg €wg 300 °C.

Emdvw Aaptrripag

1. Z1p€WTe TO YUAAIVO KAAUMUQ, YIa va TO
QQAIPETETE.

2. KoBapiaTe T0 YUGAIVO KAAUpWA.

3. AVTIKaTOOTAOTE TOV AQUTITAPQ.

4. TotoBeTnOTE TO YUAAIVO KAAUPQ.

8. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

Edv dev ptropeite va avTIJETWTTIOETE TO TTPO-
BAnua povol oag, ETTIKOIVWVATTE YE TOV QVTI-
TTPOOWTTO pag ) To E€ouaiodotnuévo Kevipo
2¢pPig. O AetrTOopéPEIEG TOU TEPRIG avaypa-
(POVTaI TNV TTIVOKIOO TEXVIKWYV XOPAKTNPITTI-
KWV, TTOU BPIgKETAl OTO PTTPOCTIVO TTAQITIO.
@aiveral 6Tav avoiyete TNV TTOPTA. MNnV agai-
PEITE TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY.
Av n 0006vn gpavicel Evav KwdIKO TEAAPATOG
TToU OeV BPIOKETAI OE AUTOV TOV TTiVaKA, ORA-
aTe Kal avayTe TNV ao@AAgIa Tou aTTiTioU yia
VO KAVETE ETTAVEKKIVNGN TN GUOKEUR. Av O
KWOIKOG TQAAPATOG TTAVAANQOE, ETTIKOIVW-
vAoTe pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo Zép-
Big.

Agv PTTOpPEITE VO EVEPYOTTOINCETE R VA XEI-
PIOTEITE TN OUOKEUN. - H guakeur) dev eivai
guVvOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO PEUMaA N gival
auvdedepévn Aavbaapéva.

H ocuokeun dev rpoBeppaiveTal.

e H mopta dev £xel KAgioel owaTA.

* n emAoyr KAgidwpa gival evepyotroinuévn.

« 'Exel evepyotroin®ei n autépatn
artevepyoTroinan.

H Adptra Sev Aeitoupyei. - H Adptra €xel

Kagi. AVTIKOTAOTAGTE TOV AQUTITAPA.

H AdpTra gival atrevepyoTtroinpévn. - Yypog

Oepudg AEPAg - EVEPYOTTOINUEVN.

To Ai100. ®aynToU dev Asitoupyei. - To BU-

apa AioB. daynTou dev £xel el0axBei TTANPWG

aTtnv utTodoxn.

H 006vn gpgavider "00:00". - YTripe Siako-

T pevpaTog. PuBpiaTe Tnv wpa.

Err C2 - Eigaydyete A pwg Tov AigB.

®daynTou yEga aTnv UTTodoXH.

Err C3 - KAgioTe TV TTOpTa. ATTEVEPYOTTOINATE
KQI EVEPYOTTOINOTE TN GUTKeUR. EAEyETE av TO
KAgidwa TTOPTAG £XEI XAAATEL.

Err F102 - KAeigTe TV opTa. EAEYETE Qv TO
KAEIdWHA TTOPTAG EXEI XAAATEL.
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9. ENEPTEIAK'H AITOAOzH

9.1 AeATio TTANPOPOPIWV OXETIKA HE
TO TIPOIOV KaI TTANPOPOPiEG OXETIKA
ME TO TTPOIOV CUUPWVA UE TOUG
Kavoviououg (EE) api0. 65/2014 kai
(EE) api6. 66/2014

Ovopa TpopnBeuTn AEG

NBA5P50KAB 944035131
NBAS5P521AB 944035069
NBAS5P531AB 944035059
NBASP531AB 944035132
OA5PB50SAB 944035135
OAS5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TA5PB531AB 944035121
TASPB53XAB 944035134

TautéTnTa po-
VTEAOU

AgikTng gvepyelakng atmodo- 812
ong '

Tagn evepyelakng amodo- A+
ang

KaravaAwan evépyeiag pe
Baaikd @optio, GUPBATIKA
AeiToupyia

1.09 kWh/kUkAo

KaravdAwan evépyeiag pe
Baaikd @oprTio, AciIToupyia
pe utToBonenan avepioTh-
pa

0.69 kWh/kUkAo

ApIBUOG KOINOTATWV 1

HAekTpIKN EVEP-

Mnyn BgppotnTag Vel

‘Evraon 711

EvToixifopevog

TUTTOG POUpPVOU @OUPVOC

Mada NBA5P50KAB  33.0 kg

NBA5P521AB  34.5 kg

NBA5P531AB  34.5 kg

NBA5P531AB  34.5 kg

OA5PB50SAB 34,0 kg

OA5PB531AB  34.5kg

TASPB521AB  33.0 kg

TASPB531AB  35.0 kg

TASPB53XAB  35.0 kg

H guaokeun €xel uTTORANBEI T€ SOKIPEG TUPPW-
va pe 10: EN IEC 60350-1.
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9.2 ATTaITAO €IS TTANPOPOPIWV
oUp@wva pe Tov Kavoviouo (EE)
2023/826

KaravaAwan 10x00g g€ KataaTaon

QVOMOVAG 08W
KaravdAwaon 10xU0g g€ KaTaaTaan 20W
avapovng dikTuou (W) ’
MéyioTog XpOVOG TTOU OTTaITEITal

WaTe 0 eCOTTAIONOG Va ETTITUXEI QUTO- 20 Aetr

pata TNV KataAAnAn Acitoupyia xopn-
AAG 10xU0G

H guaokeun €xel uTToBANBE o€ BOKIYEG TUUPW-
va pe Ta: EN 50564, EN 63474.

Mo odnyieg OXETIKA YE TOV TPOTTO EVEPYOTTOIN-
ang Kal atrevepyoTroinang Tng ouvoeang
aguppaTou OIKTUOU, aVaTPEETE OTO KEQAAAIO
«Mpiv atrd TNV TPWTN XPHon».

9.3 ZupBouAég eEoikovopunong

EvEépyEIag

*  KpartioTte TNV TOPTa KAEIGTA KATA TN
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG KOl OTTOPUYETE
Va TNV AVOIYETE TUXVA.

* Alatnpeite KABAPO To AATTIXO TNG TTOPTAG
Kol BeRalwBeiTe OTI €ival KOAG OTEPEWIEVO
aTtn 6éan Tou.

*  XpnaipotroinaTe PeTAAAIKA i akoUpa, N
QAVAKAQGTIKG aKeUN.

*  TapaAeiyTte TNV TTPOBEPUAVAN EKTOG OV
eival amapaitnTn.

*  EAoxIOTOTTOINGTE TIG OIAKOTTEG PETAEU TOU
WYNOiJaTog TTOAWY QaynTwy.

*  Ormrore gival EQIKTO, XPNTIPOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE OEPA YIA VA
€EOIKOVOUNTETE EVEPYEIQL.

e XPNOIYOTIOINGTE TNV UTTOAEITOPEVN
BeppdTNTA YIa va dIATNPATETE TO PAyNTO
CeaTo. MeiwaTe Tn Bepuokpaaia TnG
OUOKEUNG aTo eAAXIOTO 3 - 10 AeTT TTpIv
aTrd TO TEAOG TOU POYEIPEUATOG.

o ATTevepyoTToINaTE TN AGUTTO KOTA TN
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG, EKTOG EAV
XPEIQgeTal. .

* Yypog Oepuog AEpag (MOVO YIa ETTIAEYPEVO
HovTéAQ) - auTh N AeIToupyia
XPNOIUOTTOINONKE VIO GUUHOPPWAN KE TNV
TAEN EvEPYEIOKNAG ATTOSOONG KAl TIG
QATTAITAJEIS VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDIQTHUO
(oUppwva pe Ta EU 65/2014 kai EU
66/2014). Aokipég aupgwva pe 1o: IEC/EN
60350-1. H mopTa TOU @oUpvou Ba TrpETTel



va gival KAEIgTn KaTd T SIAPKEIQ TOU
HayEIPEUATOG, £TO1 WATE N ASITOUPYia va pn
OIOKOTITETAI KOI O POUPVOG VA AEITOUPYEI E
TNV UWPnASTEPN DUVATH EVEPYEIQKN)
atroedoan. Otav xpnaIUOTTOIEITE QUTAV TN
A€ITOUPYiQ, O AAUTITAPAG OTTEVEPYOTTOIEITAI
QUTOHATA. ZE PEPIKA POVTEAQ ATTAITOUVTOI
30 deur.

» Otrote gival duvaTo, ATTEVEPYOTTOINATE TO
Wi-Fi yia va e€oikovopnagTe evépyela.
Avarpégte atnv evotnTa MNpiv a1mo Tnv
TPWTN XPAON.

*  AUTOMATN OTTEVEPYOTTOINAN: VIO AOYOUG
ao@aA&iag, av To TTPOypaApa gival evepyo

Kai &ev aAAaxBoUv ol puBuIaEIG, N TUTKEUN
QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA PETA ATTO
OPICUEVO XPOVIKO diaaTtnua. Edv
OKOTTEUETE VO EKTEAETETE £va TTPOYPAMUO
yla dIdpKEIa TTOU UTTEPRaivEl TNV wpa
auTdUaTNG ATTEVEPYOTTOINONG, PUBUIaTE
TOV XPOVO HOYEIPEUATOG.

- 12,5 w: 30-115°C

- 8,5w: 120-195 °C

- 5,5w:200-245 °C

— 3 w: 250-pgeyiaro °C

10. MEPIBAAAONTIKA ©O'EMATA

A%
AVAKUKAWOTE Ta UAIKA pe To gUpBoAo L. To-
TTOBETAOTE TA UAIKA TNG GUCKEUQTiAg aTOUg
KATAAANAOUG KAdOUG avaKUKAWONG. ZUupPBaAe-
TE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG Kal TNG
avepwITIVNG UYEIOG PETW TNG AVAKUKAWGONG
ATTOBAATWY NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWY GU-

OKEUWV. MnVv aTTOpPITITETE GUTKEUEG TTOU E-
pouV anuavan pe 1o aupoAo E padi pe Ta
0IKIOKG aTToppipara. EToTpéyTe T0 TTpoiov
aTnV TOTTIKA EYKATAOTOOT AVAKUKAWGONG 1
ETTIKOIVWVACJTE PE TNV appodIia dNUOTIKA UTN-
pEaia.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

+ Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
care se expun. Copiii cu
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varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.

» Copiii trebuie suprave-
gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul
si dispozitivele mobile pe
care este instalata apli-
catia.

* Nu lasati ambalajele la in-
demaéna copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

 AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

+ Activati dispozitivul de sigu-

ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.



Copiii nu trebuie sa curete
sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.

1.2 Informatii generale
despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatiune de intretinere.
In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.
AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit

inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.
Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.
Utilizati doar senzorul ali-
mentar (senzorul) recoman-
dat pentru acest aparat.
Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-
te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.

Inainte de curatarea piroliti-
ca, scoateti toate accesorii-
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le si depunerile/deversarile
excesive din cavitatea apa-
ratului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizatd de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
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special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.

 Introduceti fisa in prizd numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.

» Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

» Nu deconectati aparatul tragand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

» Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti polii,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

* Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

= Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.



» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.

+ Utilizati numai sticla si borcane aprobate
pentru conservare.

* Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.

* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

- nu asezati vase pentru cuptor sau
obiecte direct pe fundul cavitatii.

— nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.

— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.

» Decolorarea smaltului sau a otelului
inoxidabil nu afecteaza performanta
aparatului.

+ Utilizati o tigaie adanca pentru prajituri
umede, deoarece sucurile de fructe pot
provoca pete permanente.

+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobilier, nu inchideti panoul in
timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a
racit complet pentru a preveni deteriorarea
cauzata de caldura si umiditate.

* In ceea ce priveste becul (becurile) din
acest produs si becurile ca piese de
schimb vandute separat: Aceste becuri
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice
extreme din aparatele electrocasnice, cum
ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau
au scopul de a oferi informatii despre
starea de functionare a aparatului.
Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

+ Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

2.4 ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si
deconectati-l de la reteaua electrica.
Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.
Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

Curatare pirolitica

Cititi toate instructiunile pentru curatare
pirolitica

Inainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
fmpreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Tineti copiii la distanta in timpul curatarii
pirolitice, deoarece aparatul se incalzeste
foarte tare si elibereaza aer fierbinte prin
orificiile de ventilatie din fata.

Curatarea pirolitica elibereaza fum din
reziduurile de gatit si materialele de
constructie. Asigurati o buna ventilatie in
timpul si dupa preincalzirea initiala si
curatarea pirolitica.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.
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» Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul Tn aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderent ale oalelor, tigailor,
tavelor si ustensilelor pot fi deteriorate de

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

= T

—

@_

BB B Hmlz

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisajul

Buton de comanda

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport raft, detasabil
Adancitura cavitate

Pozitii raft

NEEERNREOBENE

—

3.2 Panou de comanda

@ Apasa pentru a seta functiile crono-
metrului.

1 Apasati pentru a seta: incalzire rapi-
> da.
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curatare pirolitica la temperaturi ridicate si
pot elibera vapori nocivi in cantitati mici.

2.5 Eliminare

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.

O- Apasa pentru a porni si opri becul
aparatului.
Apasa pentru a seta temperatura zo-
AR nei de mijloc a mancarii cu: Senzor de
gatire.
OK Apasati pentru a confirma selectia.

Indicatorii afisajului

Aparatul este blocat.

Submeniu: Gatire asistata.

Submeniu: Curatare.

Submeniu: Setari

Incalzire rapida este activat.

Gatirea la abur este activata.

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

Durata gatire este activat.

Pornire cu intarziere este activat.

activat.

@ Cronometru numaratoare directa este
=

Wi-Fi este activat.




Operatii de la distanta este activat.

vp)

Bara de progres - indica vizual mo-
mentul in care aparatul atinge tempe-
ratura setata sau durata de gatire se
incheie.

Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies (numai
modelele selectate).

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de selec-

tare pentru functiile de gatire la pozitia oprit

0.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: *00:00"

sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

4.2 Preincalzirea si curatarea initiala

1. Preincalziti aparatul gol pentru a elimina
orice miros. Aerisiti incaperea.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.

3. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze
pentru duratele specificate: = 1h,
15min, 15min. Consultati sectiunea
Utilizare zilnica.

4. Opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca.

5. Curatati cu o laveta din microfibra, apa

calda si detergent delicat. Inlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.

4.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul electrocasnic aveti

nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.

» Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de instalare a
aplicatiei.

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta {0 / Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-I.
Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Modificarea: Setari.
Wi-Fi este pornit in mod implicit. Pentru reco-
mandari privind economia de energie, consul-
tati capitolul ,Eficienta energetica”.

@ Din motive de siguranta, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h. Re-
petati procesul de initiere, daca este nece-
sar.

2.4 GHz WLAN
Frecventa

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protocol 802.11g/n OFDM
Putere maxi-  EIRP < 20 dBm (100 mW )
Modul Wi-Fi  NIUS-50

4.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine compo-
nente care se bazeaza pe software gratuit si
open source. AEG recunoaste contributiile
comunitatilor de software deschis si robotica
la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor com-
ponente software open source, gratuite ale
caror conditii de licenta necesita publicare si
pentru a vedea informatiile complete privind
drepturile de autor si termenii de licenta apli-
cabili, vizitati: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (dosar NIUS).
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5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie: Coacere unifor-
ma, fragezime, uscare

@)

incalzire sus si jos: Coacere traditiona-

1a
SteamBake: Abur
%| Preparate congelate: Cartofi prajiti,
= cartofi wedges, rulouri de primavara
Functie Pizza: Coacere pizza
E] incélzire jos: Coacere prajituri
[%] Aer cald umed: Coacere
(5]  Grill: Paine prajita, gratar
Gatire intensiva: Frigerea carnii, rume-

nire

Becul se poate opri automat la temperaturi de
sub 80°C, in timpul anumitor functii ale cupto-
rului.

5.2 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Raotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

S Tncalzire rapida - apasati si mentineti apa-
sat pentru a scurta durata de incalzire. Acest
lucru este valabil doar pentru anumite functii
de gatire. Ventilatorul poate porni automat.

5.3 Timer

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul afiseaza
functia dorita a temporizatorului:

[ Cronometru: Pentru a seta 0 numaratoa-

re inversa. La incheierea duratei este emis
semnalul sonor.

sior Durata gatire: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. Cand se termina timer-ul, suna
semnalul si gatitul se opreste.

@ . PP A
Pornire cu intarziere: Pentru a amana
pornirea si/sau terminarea gatirii.

26 ROMANA

3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

4. Apasati OK,

Cand timpul se termina, apasati oK Si
rotiti butoanele in pozitia oprit, daca este
necesar.

5.4 Setarea: SteamBake - Gatire la
abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
incins.

3. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire @),
4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

6. Introduceti alimentele in aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul.

8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa
ramasa in adancitura cavitatii cu o laveta
moale.

/N AVERTISMENT!

Deschide usa cu atentie. Umiditatea eli-
berata poate produce arsuri.

5.5 Accesare: Meniu =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire asis-
tata si setarile.

1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

Afisajul indica Y&, m’, 3.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

5.6 Setarea: Gitire asistati >

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate. Progra-



mele Tncep cu o setare adecvata. Poti regla
durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta %, Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

CK,

4. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK,

5. Cand functia se termind, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Friptura de vita / inabusita (coasta
de vita, flanc gros) 1,5 - 2 kg

2; vas de copt pe raftul de

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pen-
tru a utiliza functia. Consultati sectiunea
Senzor de gatire.

gatitul la abur.

&] Umple adancitura cavitatii cu apa pentru

Preincalziti aparatul Thainte de a incepe
sa gatiti.

E‘ Nivel raft. Consultati sectiunea Descrie-
rea produsului.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Friptura de
P1 vita, in san- /) E] 2: tava de
ge copt

Fripturade 1-1.5kg;4-5cm
P2 Vvita, gatita grosime )
mediu Prajeste carnea timp
de cateva minute intr-o
Friptura de  cratita fierbinte. Intro-
P3 vita, bine fa- duceti in aparat.
cuta

Friptura, medie, 180 - 220 g per bu-
cata; 3 cm grosime

/? E E| 3; vas de friptura pe raftul
P4 metalic

Prajeste carnea timp de cateva minute

intr-o cratita fierbinte. Introduceti in

aparat.

P5 sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Adaugati lichid.
Introduceti in aparat.
Friptura de
vita, in san-
Pé ge /‘?BZ; tava de
copt
Fripturade 1-1.5kg;4-5cm
P7 vita, mediu  grosime .
2tit3 1) Prajeste carnea timp
gatita 27 . -
de cateva minute intr-o
Friptura de cratita fierbinte. Intro-
P8 vita, bine fa- duceti in aparat.
cuta?
po Filedevitd %[5 tava de
in sange copt
File de vita, 0.0~ 1.5kg;5-6cm
P10 i) grosime
mediu Prajeste carnea timp
R e de cateva minute intr-o
pqq File d? Vita,  cratita fierbinte. Intro-
facut ") duceti in aparat.
Friptura de vitel (de ex. spata)
E' 2; vas de copt pe raftul de
sarma, 0,8 - 1,5 kg; 4 cm gros
P12 prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Adaugati lichid.
Introduceti in aparat. Friptura acoperi-
ta.
Friptura de ceafa de porc sau pulpa,
1.5-2kg
P13 /‘?BZ; vas de copt pe raftul de
sarma
Adauga 200 ml de lichid in tava pentru
coacere.
Porc gatit la foc mic 1.5 -2 kg
E 2; tava de copt
P14 pentru a obtine o rumenire uniforma,
intoarceti carnea dupa jumatate din
durata de gatit.
Muschiulet de porc, 1-1,5kg; 5-6
cm gros
E 2; vas de friptura pe raftul de
P15 sarma

Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in
aparat.
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P16

Coaste de porc, 2 - 3 kg; folositi crud,
2 - 3 cm subtire

E 3; tava adanca

Adaugati lichid pentru a acoperi baza
unui preparat. La jumatatea duratei de
gatire, intoarceti carnea.

P28

Prajitura cu mere

(4] [ 2: b 100 - 150 mi tava de

copt

P17 2=

Pulpa de miel cu oase, 1.5-2kg; 7 -
9 cm grosime

2; vas de copt pe tava de copt
Adaugati lichid. La jumatatea duratei
de gatire, intoarceti carnea.

P29

Tarta cu mere

E] 2; forma de placinta pe raftul de
sarma

P30 [3][-]

Placinta cu mere

2124 100 - 150 mI D 22 cm
forma de placinta pe raft de sarma

Pui intreg, 1 - 1.5 kg; proaspat
/? E‘ 2; & 200 micaserola pe tava

P31

Brownies, 2 kg de aluat
E] 3; tava adanca

P32

Briose

BB 2: a) 100 - 150 mitava pentru
briose pe raftul de sarma

P33 [

Chec

2; tava pentru paine pe raftul de
sarma

P34 [

Cartofi copti, 1 kg

2; tava de copt
Foloseste cartofi intregi cu coaja.

P35

Cartofi wedges, 1 kg

3; tava de copt captusita cu hartie
de copt
Taiati cartofii Tn bucati.

P36

Legume mixte la gratar, 1 - 1.5 kg

3; tava de copt captusita cu hartie
de copt
Taiati legumele n bucati.

P37

Crochete, congelate, 0.5 kg
E 3; tava de copt

P38

Cartofi taiati, congelati, 0.75 kg
3; tava de copt

P39

Lasagna cu carne / legume cu foi
uscate de paste, 1-1.5kg

2; caserola pe raftul de sarma

P40

Cartofi gratinati (cartofi cruzi) 1- 1.5
kg

E] 1; caserola pe raftul de sarma
Rotiti preparatul la jumatatea duratei
de gatire.

P18 de copt
Intoarceti puiul dupa jumatate din du-
rata de gatit pentru a rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui, 0.5 - 0.8 kg
3; tava de copt
Piept de pui, 180 - 200 g per bucata
/? E E 2; caserola pe raftul de
P20 sarmi
Prajeste carnea timp de cateva minute
ntr-o cratita fierbinte.
Pulpe de pui, proaspete
3; tava de copt
P21 Dacs ati marinat mai intai pulpele de
pui, setati o temperatura mai redusa si
gatiti-le mai mult timp.
Rata, intreaga, 2 - 3 kg
2; vas de copt pe raftul de
P22 sarmi R
Puneti carnea pe friptura. Intoarceti
rata la jumatatea duratei de gatire.
Gasca intreaga, 4 - 5 kg
2; tava adanca N
P23 Puneti carnea in tava de gétit. intoar-
ceti gasca dupa jumatate din durata de
gatire.
P24 Bucata de carne, 1 kg
/? El 2; raft metalic
Peste intreg, la gratar, 0,5 - 1 kg per
peste
P25 2; tava de copt
Umple pestele cu unt, condimente si
ierburi.
File de peste
P26 pes

E| 3; caserola pe raftul de sarma

P41 [»][=]

Pizza proaspata, subtire

2; lﬂ 100 ml tava de copt ta-
petata cu hartie de copt

P27 &

Prajitura cu branza

2; J 28 cm tava cu arc pe raft de
sarma

P42 [1] [E

Pizza proaspata, groasa

2; tava de copt captusita cu
hartie de copt
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P43 Quiche
E 2; tava de copt pe raftul de sarma

Bagheta / Ciabatta / Paine alba, 0.8
k

9
P44 ] (= 2; b 150 ml; tava de copt
tapetata cu hartie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea
alba.

Cereale integrale / secara / paine ne-
agra 1 kg
P45 [1] [<]2; laa) 150 mi tava de copt ta-

petata cu hartie de copt / tava de chec
pe raftul de sarma

_1) Gatire la temperatura
joasa.
5.7 Modificare: Setari:
1. Rotiti butonul pentru functiile de incélzire
la=.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta 0. Apasati OK .
3. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare

01 Timpul Modificare
Luminozitate dis-

02 play 1-5

03 Tonul de la taste 1-Bip, 2- Click,

3 - Sunet oprit

04 Volum la apasare

taste 1-4

05 Actiunea Senzor de 1 - Alarma si

gatire stop,2 - Alarma

Cronometru numa- . .
06 Ztoare directs Pornit / Oprit
07 lluminare Pornit / Oprit
08 Incalzire rapida Pornit / Oprit

Semnal De Rea- . .
09 | intire La Curétare Pornit / Oprit
10 WicFi Pornit / Oprit

Setare Valoare
11 Qperatne de e poni opr
12 Ea:ﬁaactiveaza re- Da/Nu
13 Modul demo ggggde activare:

14 Versiunea software Verificare

15 ﬁ(la;etati toate optiu- Da/Nu

5.8 Blocare (@

Aceasta functie previne o schimbare acciden-
tala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de coman-
da blocat, impiedicand pornirea accidentala a
aparatului.

OoK.- apasa si mentine pentru a activa si
dezactiva functia.

Va fi emis un semnal sonor. (8 - va lumina in-
termitent de 3 ori atunci cand functia de blo-
care este activata. Usa aparatului este bloca-
ta.

O OKsimbol. - apasa si mentine pentru a
activa si dezactiva functia.

5.9 Accesorii

functie de model. Scanati

codul QR pentru a vedea

cum sa utilizati accesoriile

ar  furnizate impreuna cu apara-
£ tul. Puteti comanda acceso-

rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara spo-
reste siguranta si ofera protectie impotriva
inclinarii. Marginea raftului impiedica alune-
carea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sdrma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a.
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Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.
Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.

5.10 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul ali-
mentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:
. OC- temperatura cuptorului. Ar trebui sa fie

cu cel putin 25°Cmai mare decéat tempera-
tura senzorului alimentar.

. M temperatura senzorului alimentar.

1. Setati o functie de gatire / temperatura
cuptorului.

2. Introduceti varful senzorului pentru
alimente in mijlocul bucatii de carne sau

6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea ingredien-
telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile
pentru o reteta speciala, cautati alta similara.
Numarati pozitiile rafturilor incepand din par-
tea de jos a podelei cuptorului.

de peste, in cea mai groasa parte, daca
este posibil. Pentru caserole, asezati
varful senzorului alimentar exact in
centru, stabilizat intr-un ingredient solid.
Asigurati-va ca varful nu atinge fundul
vasului de copt.

o
/.'/_-/=|=|=\'_v_\\_\\\\§\;\\\\,\

3. Introduceti senzorul de gatire Tn priza
aflata in interiorul cuptorului. Consultati
sectiunea Descrierea produsului. Afisajul
arata temperatura curenta a senzorului
alimentar.

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura. Apasati OK.

5. Cand alimentul atinge temperatura
setatd, este emis semnalul sonor. Pentru
a opri semnalul, ap&sati orice simbol.
Verificati daca mancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

6. Opriti aparatul.

7. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

@ Durata gatire (min)

® Informatii suplimentare

6.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati su-
gestiile din tabelul de mai jos.

Simboluri utilizate in tabele: iy °C @) B ®
&, Tipul de preparat Paste la cuptor 200 40-60 1 1
Functia de gatire Cartofi gratinati 180 80-100 1 1
°C  Temperatura Musaca 180 70-90 1 1
= Pozitie raft Lasagna 180 80-100 1 1

Paste cannelloni 200 80-100 1 M
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2 C O© H® °C O = ®
Budinca cu paine 190 60-80 1 1 140 35-45 2 1)
Budinca cu orez 180 80-100 1 1 E] 140 3545 2 1)
Prajitura cu mere, )
facuta din aluatde 40 140120 1 2 140 37-47  2si4 W)
pandispan (prajitura — —
in forma rotunda) Paine prajita
Paine alba 200 80-100 1 3 & maxim 1-2 5 4)6)7)
Halca de porc 180 110-130 1 M4 1) Asezati tava de gatit cu panta spre usa.

1) Folositi un vas de sticld pe raftul de sarma.
2) Folositi forma de tort @ 26 cm.

3) Utilizati tava de gatit.

4) Adaugati 200 ml de apa in vasul de sticla.

6.3 Informatii pentru institutele de
testare

Teste realizate conform cu EN 60350-1, IEC
60350-1.

°C O = ®
Prajituri mici, 20 bucati pe tava

150  23-33 3 1)2)

(] 150  23-33 3 1)2)

140  31-41  2si4 123
Pandispan fara grasimi

180  21-31 2 2)4)

O 180  21-31 2 2)4)

170 34-44  1si3 29

-Prajitura sfaramicioasa

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

7.1 Observatii privind curatarea

» Folositi o solutie de curatare pentru
suprafete metalice.

» Utilizati degresantul lichid recomandat de
producator pentru a elimina reziduurile de
calcar.

+ depozitati alimente in aparat pentru mai
mult de 20 de minute.

* Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

2) Preincalziti aparatul gol. Nu utilizati. incélzire rapi-
da

3) Utilizati tava universala pe pozitia a patra a raftu-

lui.

4) UtilizareRaft sarma.

5) Folositi raftul de sarma si tava de copt de mai jos.
Asezati tava de gatit cu panta spre usa.

f) Preincalziti aparatul gol timp de 5 min. Nu utilizati:
Incalzire rapida.

7) Conform cu: IEC 60350-1:2023.

Retete suplimentare

= °C o @
Bezele

O 3 100 90-180 12)3)

3 100 90-180 123)
Pui

2 200 60-80 4

1) Asezati tava de gétit cu panta spre usa.

2) Utilizati hartie de copt.

3) Preincalziti aparatul gol. Nu utilizati:Incalzire rapi-
da.

4) Asezati puiul cu pieptul in jos pe raftul de sarma.
Puneti tava de gatit pe primul raft. La jumatatea du-
ratei de gatire, intoarceti puiul pe cealalta parte.

7.2 Scoaterea suporturilor raftului
1. Verificati dacéa aparatul s-a racit.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi i indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Puneti suporturile raftului Thapoi Tn pozitia
initiala. Repetati pasii in ordine inversa.
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Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif-
turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate
spre fata.

7.3 Curatare pirolitica

Acest program arde murdaria reziduala din
aparat. Utilizati-l ori de cate ori aparatul are
nevoie de o curatare profunda.

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi

compartiment, nu le utilizati simultan cu

aceasta functie. Acest lucru poate deteriora

cuptorul.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
raftului detasabil.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

= pentru a intra in modul de incélzire
rapida ( Meniu).

5. Rotiti butonul de control pentru a selecta
wf si apasati OK.

Programul de curatare Durata
C1 - Curatare usoara 1h

- < 1h 30
C2 - Curatare normala min

C3 - Curatare profunda 3h

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

oK

7. Apasati OK pentru a incepe curatarea.

Cand incepe curatarea, usa aparatului se
blocheaza si becul se stinge. Nu porniti
functia daca nu ati inchis complet usa cupto-
rului. Pana la deblocarea usii, afisajul indica

G

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
Si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

7.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand ol clipeste pe afisaj dupa sesiunea de

gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva memen-
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toul din submeniu: Setari. Consultati Utilizare
zilnica, Modificarea: Setari.

7.5 Scoaterea si montarea usii

1. Verificati daca aparatul s-a racit.
2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare Ade
pe cele doua balamale ale usii.

4. Tnchideti usor usa pana cand se opreste,
apoi ridicati-o de pe balamale. Aveti grija,
usa e grea.

5. Puneti usa pe o lavetda moale pe o
suprafata stabila.

6. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

7. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

8. Ridicati fiecare panou de sticla de
marginea superioara si scoateti-l din
ghidaj. Manevrati sticla cu grija, in special
in preajma marginilor panoului frontal.
Sticla se poate sparge.

9. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Dupa curatare urmati pasii de mai sus in or-

dine inversa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt intro-

duse in pozitia corecta, in caz contrar supra-

fata usii se poate supraincalzi.



7.6 inlocuirea becului

Deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana se raceste.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o temperatura de 300 °C.

8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service
sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-
drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.

Daca afisajul prezintd un cod de eroare care
nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni aparatul. In cazul
in care codul de eroare apare din nou, con-
tactati un Centru de service autorizat.

Nu poti activa sau opera aparatul.- Apara-
tul nu este conectat la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

* Usa nu este Inchisa corect.
* Blocare este activat.

Becul de sus

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul.

4. Montati capacul de sticla.

« Oprirea automata este activa.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Schimba lampa.

Lampa este stinsa. - Aer cald umed - este
activat.

Senzor de gatirenu functioneaza. - Steche-
rul nu Senzor de gatire este introdus complet
in priza.

Afisajul arata "00:00". - A avut loc o intreru-
pere a curentului electric. Setati timpul.

Err C2-Introdu complet Senzor de gatirein
priza.

Err C3- Inchideti usa. Opreste si porneste
aparatul. Incuietoarea usii nu este stricata.

Err F102 - inchideti usa. Incuietoarea usii nu
este stricata.

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Fisa cu informatii despre produs
si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr.
65/2014 si Regulamentului (UE) nr.
66/2014

Consum de energie cu o
incarcatura standard, mo-
dul conventional

1.09 kWh/ciclu

Consum de energie cu o
incarcare standard, in mo-
dul ventilatie

0.69 kWh(/ciclu

Numar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 711

Tip cuptor g}iluptor incorpora-

Denumirea furnizorului AEG

Identificarea mo- ~ NBA5P50KAB 944035131

delului NBA5P521AB 944035069
NBA5P531AB 944035059
NBA5P531AB 944035132
OA5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TA5PB531AB 944035121
TA5PB53XAB 944035134

Index de eficienta energeti- 81.2

ca

Clasa de eficienta energe- .

tica
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Masa NBA5P50KAB  33.0 kg

NBA5P521AB  34.5 kg

NBA5P531AB  34.5 kg

NBA5P531AB  34.5 kg

OA5PB50SAB  34.0 kg

OA5PB531AB  34.5 kg

TA5PB521AB  33.0 kg

TA5PB531AB  35.0 kg

TA5PB53XAB  35.0 kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
IEC 60350-1.

9.2 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826

Consumul de putere in standby 0.8 W

Consumul de putere in modul repaus 20W
conectat la retea :

Timpul maxim necesar pentru ca
echipamentul sa atinga automat mo- 20 min
dul de putere scazuta aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564, EN 63474.

Pentru indrumari privind modul de activare si

dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati Inainte de prima utilizare.

9.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

» Tineti usa inchisa in timpul gatitului si
evitati sa o deschideti des.

» Mentine garnitura usii curata si asigura-te

ca este bine fixata in pozitie.
» Folositi vase metalice sau de culoare
inchisa, non-reflectorizante.

« Sari peste preincalzire daca nu este
nevoie.

* Reduceti la minimum pauzele dintre
coacerea mai multor feluri de mancare.

« Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

» Folositi caldura reziduala pentru a
mentine mancarea calda. Reduceti
temperatura aparatului la minimum 3 - 10
min fnainte de sfarsitul gatirii.

= Opriti lampa in timpul gatitului, cu
exceptia cazului in care este necesar.

» Aer cald umedAceasta functie a fost
folosita pentru conformarea cu clasa de
eficienta energetica si cerintele de
ecodesign ( in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate
conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa
cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia astfel incat
cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
Atunci cand folosesti aceasta functie,
lumina se stinge automat. La unele
modele dureaza 30 sec.

» Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul
pentru a economisi energie. Consultati
sectiunea Inainte de prima utilizare.

» Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp. Daca
intentionati sa folositi o functie de gatire
pentru o durata care depaseste timpul de
oprire automata, setati durata gatirii.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195 °C
— 5.5h:200-245 °C
— 3h:250 - maxim °C

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

L ) ) 7
Reciclati materialele marcate cu simbolul TO.

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie

puse in containerele corespunzatoare. Ajutati

la protejarea mediului inconjurator si a sana-
tatii umane recicland deseurile de aparate
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electrice si electronice. Nu aruncati aparatele

marcate cu simbolul & impreuna cu deseuri-
le menajere. Returnati produsul la unitatea
locala de reciclare sau contactati adminis-
tratia locala.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouziva-
nim spotrebi¢a si pozorne
preCitajte prilozené pokyny.
Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spéso-
bené nespravnou instalaciou
alebo pouzivanim. Tieto po-
kyny uchovavajte na bezpec-
nom a pristupnom mieste,
aby ste do nich mohli v bu-
ducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpec€nost’ deti a
zranitelnych osoéb

+ Tento spotrebi¢ smu pouzi-
vat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzic-
kou, zmyslovou alebo psy-
chickou spdsobilostou ale-
bo nedostatkom skusenosti
a znalosti, iba ak su pod
dozorom zodpovednej oso-
by alebo ak boli zodpoved-
nou osobou poucené
0 bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pri-
padnym rizikam. Deti do

8 rokov a osoby s vysokou
mierou postihnutia nesmu
mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrzi-
tym dozorom.

* Deti by mali byt pod dozo-
rom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa so spotrebicom a mo-
bilnymi zariadeniami s apli-
kaciou nebudu hrat’.

* Obaly vzdy uschovajte mi-
mo dosah deti a nalezite
ich zlikviduijte.

« UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat'. PoCas pou-
Zivania a chladenia udrzuj-
te deti a domace zvierata
mimo dosahu.

» Zapnite detsku poistku, ak
je k dispozicii.

» Deti nesmu spotrebic Cistit’
ani vykonavat’ ziadnu udrz-
bu bez dozoru.
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1.2 VSeobecna
bezpeénost’

+ Tento spotrebicC je urCeny
iba na pripravu jedal.

» Tento spotrebic je urCeny
na jedno pouzitie vdomac-
nosti v interiéri.

» Tento spotrebi¢ sa mbze
pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych hostovskych iz-
bach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v ho-
stovskych izbach na far-
mach a v inych podobnych
ubytovacich zariadeniach,

ak takéto pouzivanie nepre-

siahne priemernu uroven
pouzivania v domacnosti.
» Spotrebi€ nepouzivajte
pred jeho nainstalovanim
do nabytku urceného na
zabudovanie,
» Pred akoukolvek udrzbou

opojte spotrebi€ od elektric-

kej siete.
» Ak je poSkodeny elektricky

napajaci kabel, musi ho vy-

menit’ vyrobca, jeho autori-
zované servisné stredisko
alebo podobna kvalifikova-
na osoba, aby sa predislo
ohrozeniu elektrickym pru-
dom.

« UPOZORNENIE: Uistite sa,

Ze je pred vymenou osve-
tlenia spotrebic vypnuty,
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aby ste sa vyhli riziku elek-
trického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat’. Davaijte po-
zor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych clankov alebo
povrchu dutiny spotrebica.
Vzdy pouzivajte na vybera-
nie a vkladanie prislusen-
stva alebo riadu kuchynské
rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu son-
du (sondu vnutornej teplo-
ty) odporucanu pre tento
spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej listy
najskor potiahnite jej pred-
nu ¢ast’ a potom zadnu
Cast’ smerom od boc¢nych
stien spotrebi€a. Zasuvacie
liSty nainstalujte v opaénom
poradi.

Na Cistenie spotrebica ne-
pouzivajte parné CisticCe.

Na Cistenie skla dvierok ne-
pouzivajte abrazivne pro-
striedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat’ povrch, o méze
spdsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vy-
berte z vnutra spotrebica
vSetko prislusenstvo a od-
strante nadmerné usadeni-
ny/rozliate necistoty.



2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouZivajte. _

Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke.
Pri presuvani spotrebi¢a budte opatrni,
pretoze je tazky. Pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
inStalaciu.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

Pred montazou spotrebi€a sa uistite, Ze je
vyrovnany a ze sa dvierka otvaraju bez
zasekavania.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pruadom.

VSetky elektrické pripojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.
Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
sU kompatibilné s parametrami elektrickej
siete hlavného napajacieho zdroja.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny. Vzdy
pouzivajte spravne nainstalovanu
prepatovu zasuvku.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

Zabrante poSkodeniu sietovej zastréky a
kabla. Ak je potrebna vymena, musi ju
vykonat’ nase autorizované servisné
stredisko.

Nedovolte, aby sa napajacie kable dotkli
alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

» Ochrana proti Urazu elektrickym pradom
dielov a izolované diely sa musia
bezpecne upevnit' a nemali by sa dat’
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

» Sietovu zastrcku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci instalacie. Zaistite
pristup k elektrickej sieti po instalacii.

* Ak je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripdjajte do nej zastréku.

« Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy t'ahajte za sietovu
zastrcku.

» Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektrické inStalacie musia mat’ odpajacie
zariadenie, ktoré odpaja spotrebic¢ zo siete
na vsetkych péloch, so Sirkou otvoru
kontaktov aspon 3 mm.

« Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popale-
nin, zasahu elektrickym prddom alebo vy-
buchu.

* Nemerite technické parametre spotrebica.

» Uistite sa, ze vetracie otvory nie su
blokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

*  Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

* Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas
prevadzky budte opatrni, pretoze méze
déjst’ k uniku horuceho vzduchu a
horlavych zmesi z alkoholovych zloziek.

« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Ked su dvierka otvorené, iskry a otvoreny
ohen uchovavajte dalej od spotrebica.

» Na zavaranie pouzivajte iba schvalené
sklenené nadoby a pohare.

» Horlavé vyrobky neumiestriujte do
blizkosti spotrebica.

* Nezdielajte vase WiFi heslo.

SLOVENSKY 37



/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

* Aby sa prediSlo skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— riad ani iné predmety neumiestnujte
priamo na dno rury;

— hlinikovu féliu neumiestnujte priamo
na dno rury;

— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebica vodu.

— po dovareni nenechavajte v spotrebici
tekuté pokrmy ani potraviny;

— pri demontazi alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo nehrdzavejlcej
ocele nema vplyv na vykon spotrebica.

* Na tekuté kolace pouzite hlboku panvicu,
pretoze ovocné stavy mdzu spdsobit’
trvalé Skvrny.

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

* Ak je spotrebi¢ nainStalovany za
nabytkovym panelom, dany panel
nezatvarajte po¢as pouzivania alebo
dovtedy, kym spotrebic uplne
nevychladne, aby nedoslo k poskodeniu v
dbsledku ohrevu a vihkosti.

» Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebi¢och, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur¢ené na pouzivanie
inym sp&sobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

* Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.

» Ak treba dat’ spotrebi€ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.4 OSetrovanie a Cistenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru
alebo poskodenia spotrebica.

* Pred udrzbou spotrebi¢ vypnite a odpojte
z elektrickej siete.
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Uistite sa, ze spotrebic je studeny, aby ste
predisli rozbitiu skla. Ak su sklenené
panely dvierok poSkodené, kontaktujte
autorizované servisné stredisko so
ziadost'ou o ich vymenu.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne, pretoze su tazké.

Po kazdom pouziti spotrebic, jeho vnutro a
prisluSenstvo oCistite a osuste, aby ste
predisli kondenzacii pary, korézii a
poskodeniu povrchu.

Na &istenie spotrebica a prislusenstva
pouzite handri¢ku z mikrovlakna, teplu
vodu a neutralne Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte abrazivne produkty, zinky,
rozpustadla, predmety s ostrymi hranami
ani kovové predmety.

Pri pouzivani spreja na rdry dodrziavajte
bezpecnostné pokyny na obale.

Cistenie pyrolyzou

Precitajte si vSetky pokyny na Cistenie

pyrolyzou

Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou

a prvym predhriatim odstrante z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

Pocas Cistenia pyrolyzou dbajte na to, aby
sa deti nachadzali v bezpecnej .
vzdialenosti, pretoze sa spotrebi¢ velmi
zahrieva a z prednych vetracich otvorov
unika hordci vzduch.

Cistenie pyrolyzou uvolfuje vypary zo
zvyskov varenia a stavebnych materialov.
Pocas uvodného predhriatia a po fiom,
ako aj Cistenia pyrolyzou zabezpecte
dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rary vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

Vypary, ktoré sa uvoliuju zo vsetkych rur
s Cistenim pyrolyzou/zvy$kov z varenia,
nie su Skodlivé pre ludi vratane deti a ludi
so zdravotnymi problémami.

Pocas Cistenia pyrolyzou a po nom, ako aj
Uvodného predhriatia dbajte na to ,aby sa
domace zvierata nachadzali mimo dosahu
spotrebi¢a. Malé doméce zyierata (najma
vtaky a plazy) mozu byt velmi citlivé na
zmeny teploty a vypustané vypary.
Neprilnavé povrchy hrncov, panvic,
plechov a riadu sa mézu poskodit’ pri



Cisteni pyrolyzou kvoli vysokej teplote a
mozu uvolfiovat' Skodlivé vypary v nizkej
koncentracii.

2.5 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

3. OPIS VYROBKU

3.1 Véeobecny prehiad
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Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Zasuvka pre teplotnud sondu
Ohrevny ¢lanok
Osvetlenie

Ventilator

Drziak police, odnimateiny
Priehlbina dutiny

Urovne ro$tu v rre

NEEERREOBENE

3.2 Ovladaci panel

@ Stlacenim nastavite funkcie ¢asovaca.

Stlaéenim nastavte: rychle zohrieva-
B nie.

O Stlacenim zapnete a vypnete osvetle-
nie spotrebica.

2 Stlacenim tlacidla nastavite vnutornu
teplotu pokrmu s: teplotnou sondou.

OK Stlagenim potvrdite vyber.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom Urade.

« Spotrebi¢ odpojte od hlavného napajania,
potom elektricky kabel odrezte a
zlikvidujte.

Ukazovatele na displeji

E'] Spotrebi€ je zablokovany.

\/, Vediajsia ponuka: Podporované vare-
N nie.

Vediaj$ia ponuka: Cistenie.

Podponuka: Nastavenia

vana.

wl
&
)) Funkcia Rychle zohrievanie je aktivo-
qr

M Varenie parou je aktivované.

Funkcia Teplotna sonda je aktivovana.

DIy

Funkcia Casomer je aktivovana.

Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

%
=
o
B

[
<

Funkcia Nastavit' odlozeny Start je ak-
tivovana.

Funkcia Casovaé je aktivovana.

))) @

Funkcia WiFi je aktivovana.

Funkcia Dialkové ovladanie je aktivo-
vana.

VD)

Lista priebehu — vizualne indikuje, ke-
dy spotrebi¢ dosiahne nastavenu te-

— plotu alebo kedy sa skon&i ¢as pripra-
vy.

Zapnutie spotrebica:
1. Stlacte oto¢ny ovladac. Ovladace
vychadzaju (len vybrané modely).

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut': ovladac funkcii
ohrevu otocte do vypnutej polohy 0.
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4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete po-
Ckajte, kym sa na displeji nezobrazi: "00:00"
alebo "12:00" (v zavislosti od modelu).

1. Otocéenim ovladada nastavite koniec.
2. Stladte tlagidlo: OK.
4.2 Uvodné predhrievanie a éistenie

1. Prazdny spotrebi¢ predhrejte, aby sa
odstranili vSetky pachy. Miestnost’ dobre
vyvetrajte.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo
a zasUvacie listy.

3. Kazdu funkciu nastavte na maximalnu
teplotu a spotrebic¢ nechajte zapnuty
pocas urCenej doby trvania: @1 h, 15
min, & 15 min. Pozrite si dast
Kazdodenné pouzivanie.

4. Spotrebi¢ vypnite a nechajte ho
vychladnut'.

5. Vycistite mikrovlaknovou handri¢kou,
teplou vodou a jemnym Cistiacim
prostriedkom. Vymerite prislusenstvo
a zasuvacie listy.

4.3 Bezdrétové pripojenie
Na pripojenie spotrebi¢a potrebujete:
» bezdro6tovu siet' s internetovym pripojenim,

* mobilné zariadenie pripojené k rovnakej
bezdrbtovej sieti.

1. Ak chcete stiahnut’ aplikaciu, naskenujte
QR kéd, ktory sa nachadza na zadnej
strane navodu na pouzivanie. Aplikaciu si
mézete stiahnut' aj priamo v obchode
s aplikaciami.

2. Postupuijte podia pokynov na pripojenie
aplikacie.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

5.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdusné Pecenie: Rovhomerné
pecenie, jemnost, suSenie

[C] Tradiéné peéenie: Tradicné pecenie
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3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte symbol =

4. Otocenim ovladaca vyberte symbol @/
WiFi. Zapnite alebo vypnite. Pozrite si
kapitolu ,Kazdodenné pouzivanie®,
Zmena: Nastavenia.

Funkcia WiFi je predvolene zapnuta. Informa-
cie najdete v kapitole Energeticka ucinnost,
Tipy na Usporu energie.

Dz bezpeénostnych dévodov sa dialkové
ovladanie automaticky vypne po 24 h. V
pripade potreby zopakujte zaciatocny po-
stup.

2.4 GHz WLAN
Frekvencia
2400 - 2483.5 MHz
IEEE 802.11b DSSS,
Protokol 802.11g/n OFDM
Max. vkon  EIRP < 20 dBm (100 mW )
WiFi modul  NIUS-50

4.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje
komponenty, ktoré su zalozené na bezplat-
nom softvéri z otvorenych zdrojov. AEG uz-
nava prispevok komunit pdsobiacich v oblasti
otvoreného softvéru a robotiky k vyvojovému
projektu.

Ak chcete ziskat' pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych sucasti
open-source, ktorych licenéné podmienky vy-
Zaduju zverejnenie, a zobrazit' ich uplné infor-
macie o autorskych pravach a prislusné li-
cencné podmienky, navstivte stranku: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (priecinok
NIUS).

| SteamBake: Parné pecenie

@ Mrazené pokrmy: HranolCeky, americ-
ké zemiaky, jarné rolky

@] Pizza: Pecenie pizze




I;] Dolny ohrev: Pecenie kolacov

[¥]  Vihky hortci vzduch: Pegenie

[ﬂ Gril: Zapekanie, grilovanie

Turbo gril: PeCenie mésa, zapekanie

Pri niektorych funkciach rary a teplote nizSej
ako 80°C sa mdze osvetlenie automaticky vy-
pnut’.

5.2 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.

2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

o) Rychle zohrievanie — stlacte a podrzte tla-
¢idlo, aby ste skratili ¢as ohrevu. Je k dispozi-
cii pre niektoré funkcie ohrevu. Ventilator sa
mdze automaticky zapnut'.

5.3 Casovaé

1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu, ak je to
potrebné.

2. Stlacte @ kym displej nezobrazi
pozadovanu funkciu ¢asovaca:

D Casomer: SIUZi na nastavenie odpodita-
vania €asu. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy
signal.

s Cas pripravy: SlUZi na nastavenie odpogi-
tavania Casu. Ked ¢asovac skonc¢i, zaznie
signal a varenie sa zastavi.

& Nastavit’ odlozeny Start: Odlozenie za-
Ciatku alebo konca varenia.

3. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
4. Stlagte OK.
5

Po uplynuti ¢asu stlacte OKavy pripade
potreby ovlada€ otocte do polohy
vypnutia.

5.4 Nastavenie: SteamBake - Parné

pecenie

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Do priehlbiny dutiny nalejte najviac
250 ml vody z vodovodu. |
Priehlbinu dutiny rary nenapliajte vodou
pocas pecenia, ani ked je spotrebic
horuci.

3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu ohrevu (@),
4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

5. Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 10 min,
aby sa vytvorila vihkost'.

6. Vlozte jedlo do spotrebica.

7. Po skonceni pecenia spotrebic vypnete
otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vyp.

8. Ked spotrebi¢ vychladne, pomocou
makkej handricky odstrante zvysna vodu
z priehlbiny dutiny rury.

/\ VAROVANIE!

Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena vih-
kost’ méze sposobit’ popaleniny.

5.5 Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Podporované varenie.

1. Otodte ovladag funkcii ohrevu na =.

Na displeji sa zobrazi ‘/3, rrrr/ 5.

2. Otocenim otoCného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo OK.

5.6 Nastavenie: Podporované
varenie ¥

Podporované varenie podponuka pozostava
z programov navrhnutych pre Specialne po-
krmy. Programy zacinaju s vhodnym nastave-
nim. M&zZete upravit’ ¢as a teplotu pocas pe-
Cenia.

1. Otodte ovladag funkcii ohrevu na =.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku %
Stlacte tlagidlo OK.

3. Oto&enim oto&ného ovladada zvolite
pokrm (P1 - P...). Stlacte tlacidlo: OK.

4. Jedlo vlozte do spotrebica. Stlacte
tlacidlo: OK.

5. Ked funkcia skonéi, skontrolujte, ¢i je
pokrm hotovy. PrediZte ¢as pripravy
podla potreby.
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Podponuka: Podporované varenie

Hovadzie fi-
P9 lety, nepre-
Legenda 9 pegené‘i, /'? B 2; plech na
Aby ste mohli funkciu pouZivat, musi ———— pecenie
7 byt pripojena teplotna sonda. Pozrite si Hovédzie fi- 0.5~ 1,5kg;5-6cm
gast’ Teplotna sonda. P10 lety, stredne hrube .
prepeéené 1) Maso niekolko minut
&J Priehlbinu dutiny rury naplite vodou na smazte na horucej
parné pecenie. Hovédzie fi- panvici. VloZte do spo-
P11 lety, prepe- trebicCa.
E Pred pecenim spotrebi€ predhrejte. éené 1)
E Uroven rostu. Pozrite si ast’ Opis vy- Telacie peéené (napr. plece)
robku. 2; pekad na drétenom roste,
—_ S , .8 = 1,5 kg: 4 cm hrubé
Ne} glsplejl sa zobraz’| P a gislo jedla, ktoré P12 f\)ﬂgso nizkg’ko %Tnu[us?ﬁazte na hord-
mozete skontrolovat' v tabulke. cej panvici. Dolejte tekutinu. Viozte do
spotrebica. Pecte prikryté.
Hovédzie pe- - - -
P1 ¢cené, nepre- Pecena bravéova krkovicka alebo
peéené VLd=P* plech na 3‘0??‘:%115 - 2kg
T pecenie P13 2; pekad na drétenom roste
Hovadzie pe- 1 -15kg;4-5cm Do nadoby na pedenie pridajte 200 ml
p2 Cené, stred-  hrypg . tekutiny.
ne prepece-  Méaso niekolko mindt
ne sr;lr?Z_tce r\!/alohtt)gugng . Trhané bravéové maso 1), 1.5 - 2kg
= vici. Vloz -
Hovadzie pe- tprebiéa_ P P14 /?EZ; plech na peéenie
P3 cené, prepe- Pre rovhomerné opecenie po polovici
cene doby pripravy maso obratte.

P4

Steak, stredne prepeceny, 180 — 220
g/kus; 3 cm hrubé

/'? E E 3; pekac na drétenom ro-
Ste .

Méaso niekolko minut smazte na horu-
cej panvici. Vlozte do spotrebica.

P15 A2

Bravéova panenka, 1 - 1,5kg; 5-6
cm hrubé
2; pekac na drétenom roste

Maso niekolko mint smazte na horu-
cej panvici. Vlozte do spotrebica.

P5

Hovéadzie pecené/dusené (prvotried-
ne hovadzie rebro, hruby bok) 1,5 - 2

kg

/? E 2; pekac na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na horu-
cej panvici. Dolejte tekutinu. Viozte do
spotrebica.

Bravcéové rebra, 2 - 3 kg; pouzit’ su-
rové, 2 — 3 cm tenké

(=] 3; hiboky peka&

Hovédzie pe-

P6 cené, nepre-

peéené 1) VLl=! 2; plech na

. pecenie

Hovédzie pe- 1 _ 1 5kg:4 - 5cm
py cené, stred-  ppe

ne prepece-  Maso niekolko minut

né" smazte na horlcej

Hovadzie pe- tprzrt;\i/écazl. Vlozte do spo-
P8 ¢cené, prepe- '

éené 1)
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P16
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
nadoby. Po polovici doby pripravy ma-
so obratte.
Jahnacie stehno s kost'ou, 1,5 - 2
kg; 7 = 9 cm hrubé

P17 /_‘?EZ; pekac na plechu na pece-
nie
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pri-
pravy maso obratte.
Celé kuréa, 1 — 1,5 kg; Cerstvé
/‘?BZ; lﬁ] 200 ml; zapekacia misa

P18 na plechu na pecenie
Pre rovhomerné opecenie po polovici
doby pripravy kurCa obratte.
Polovi¢ka kuréata, 0,5 - 0,8 kg

P19

V4=

3; plech na pecenie




P20

Kuracie prsia, 180 — 200 g/kus

/'? E E 2; zapekacia misa na dro6-

tenom roste
Maso niekolko minut smazte na horu-
cej panvici.

P33 [

Bochnikovy kolaé

2; forma na chlieb na drétenom
roste

P21

Kuracie stehna, cerstvé

3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskér marino-
vali, nastavte nizSiu teplotu a pecte ich
dihsie.

P34

Pecené zemiaky, 1 kg

E]Z; plech na pecenie
Pouzite celé zemiaky so Supkou.

P22

Kacka, celd, 2 - 3 kg

E 2; pekac na drétenom roste
Polozte maso na nadobu na pecenie.
Po polovici doby pripravy kacku obrat-
te.

P35

Americké zemiaky, 1 kg

3; plech na pecenie vystlany pa-
pierom na pecenie
Nakrajajte zemiaky na kusky.

P23

Hus, celd, 4 - 5 kg

2; hiboky pekac
Polozte méaso na hlboky plech na pe-
¢enie. Po polovici doby pripravy hus
obratte.

P36

Grilovana miesana zelenina, 1 - 1,5
kg

E] 3; plech na pecenie vystlany pa-
pierom na pecenie

Zeleninu nakrajajte na kusky.

P37

Krokety, zmrazené, 0,5 kg
3; plech na pecenie

P24

Sekana, 1 kg

/‘? E 2; dréteny rost

P38

Hranoléeky, mrazené, 0,75 kg
E] 3; plech na pecenie

P25

Cela ryba, grilovana, 0,5 - 1 kg/ryba

2; plech na pecenie
Rybu naplnte maslom, korenim a by-
linkami.

P39

Masové/zeleninové lasagne so su-
chymi platkami cestovin, 1 — 1,5 kg

2; zapekacia misa na drotenom
roste

P26 3] [£]

Rybie filé

3; zapekacia misa na dréte-
nom roste

P27 [

Tvarohovy kolaé cheesecake

2;J 28 cm forma na tortu na dré-
tenom roste

P40

Zapecéené zemiaky (surové zemiaky)
1-1,5kg

1; zapekacia misa na drétenom
roste
Po uplynuti polovice ¢asu pripravy po-
krm otocte.

P28 [v] (=

Jablkovy kolac¢

2; &J 100 - 150 ml; plech na
pecenie

P41

Cerstva pizza, tenka

EEZ; lﬂ 100 ml; plech na pece-
nie vystlany papierom na pecenie

P29

Jablkova torta

E 2; forma na kola¢ na drétenom ro-
ste

P42

Cerstva pizza, hruba

2; plech na pecenie vystlany
papierom na pecenie

P30

Jablkovy kola&
][ 2; ) 100 - 150 mi; & 22 cm

forma na kola¢ na drétenom roste

P43 [£]

Slany kolaé

2; forma na pecenie na drétenom
roste

P31

Brownies, 2 kg cesta
3; hiboky pekac

P44

Bagetal/ciabatta/biely chlieb, 0,8 kg
E E‘ 2; &J 150 ml; plech na pe-
Cenie vystlany papierom na pec€enie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

P32

Muffiny

EE‘Z; s 100 - 150 ml; forma na
muffiny na drétenom roste

pas [

Celozrnny/razny/tmavy chlieb, 1 kg
2; lﬁ] 150 ml; plech na pece-
nie vystlany papierom na pecenie/
forma na chlieb na drétenom roste

1) Pecenie pri nizkej te-

plote.
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5.7 Zmena: Nastavenia

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte symbol =,

2. Otocenim ovladaca vyberte symbol {03,
Stlagte OK

3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.
Stlagte OK

4. Otocenim otoného ovladaca nastavte
hmotnost’. Stlacte OK

5. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vypnuté opustite Ponuka.

Podponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota
01 Presny ¢as Zmenit’
02 Jas displeja 1-5
1 - Pipnutie, 2 -
03 Tony tlacidiel Kliknite, 3 = Vy-
pnutie zvuku
04 Hiasitost’ zvuku 1-4

1 - Alarm a za-

05 l’izplotné sonda Ak- stavenie, 2 ~
Alarm
06 Casovad Zap./Vyp.
07 Osvetlenie rary Zap./Vyp.
08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Eir;pomlenka Ciste- Zap.\yp.
10 WiFi Zap./Vyp.
Automatické diaiko-
" vé ovladanie Zap./Vyp.
12 Zabudndt siet Ano/nie
< Aktivacény kéd:
13 Rezim Demo 2468
14 Verzia softvéru Kontrola
15 Zrusit' vSetky nasta- Ano/nie

venia

5.8 Blokovanie &

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funk-
cie spotrebica.

Po aktivovani po€as pouzivania spotrebica
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpedi,
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ze aktualne nastavenia varenia budu pokra-
Govat’ bez prerusenia.

Po aktivovani, ked' je vypnuty, udrziava ovla-
daci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani nahod-
nému zapnutiu spotrebica.

@OK - stlacte a podrzte za u¢elom zapnutia
tejto funkcie.

Zaznie zvukovy signal. &- 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne. Dvierka spotrebica
su zablokované.

OOK - stlaCte a podrzte za ucelom vypnutia
tejto funkcie.

5.9 Prislusenstvo

PrisluSenstvo dostupné v za-
vislosti od modelu. Naske-
o' nujte QR kod a skontrolujte,
¢ ako sa pouziva prisluSenstvo
4= dodané so spotrebi¢om. Voli-
1 telné prisluSenstvo si mozete
objednat’ samostatne. Viac
informécii vam poskytne va$ miestny dodava-
tel.

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Okraj okolo rostu zabranu-
je zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Vlozte prisluSenstvo (dréteny rost/plech) me-
dzi vodiace listy zvolenej Urovne rary. Skon-

trolujte, Ci sa rost dotyka zadnej ¢asti vnutra

rary

Ak ma plech sklon, umiestnite ho smerom k
zadnej strane vnutra rary.

Ak je na prisluSenstve napis, uistite sa, ze je
otoeny smerom k vam.

Ak pouzivate plech s otvormi, polozte pod ne-
ho plech/panvicu na zachytavanie kvapkaju-
cich tekutin.

5.10 Teplotna sonda

Meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:



C- teplota rury. Mala by byt aspon 25°C
vysSia ako teplota teplotnej sondy.

- teplota teplotnej sondy.
1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu rary.

2. Hrot teplotnej sondy vlozte do stredu
najhrubsSej Casti masa alebo ryby. V
pripade kastrélov umiestnite hrot teplotnej
sondy presne do stredu, stabilizovand v
pevnej zlozke. Uistite sa, ze sa hrot
nedotyka spodnej Casti plechu na
pecenie.

e o =
CEEERSSSSSSSSS

6. RADY A TIPY

6.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov a kvali-
ty a mnozstva pouzitych prisad. Ak nie su

k dispozicii nastavenia pre konkrétny recept,
vyhladajte podobny recept.

Urovne rostov pogitajte od dna vnutra rdry.
Symboly pouzité v tabuikach:

§

Druh potravin

=
Funkcia ohrevu
°C  Teplota

Uroveti rotu v rure

Cas pripravy (min)

©|O|M

Dodato¢né informacie

6.2 VIhky horuci vzduch

V zaujme €o najlepSich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

&L C O HO

ZapecCené cestoviny 200 40-60 1 1)
180 80-100 1 1

Zapecéené zemiaky

3. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebic¢a. Pozrite
si Cast’ Opis vyrobku. Na displeji sa
zobrazi aktualna teplota teplotnej sondy.

4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.
Stlagte OK.

5. Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. Signal sa
vypina stlaéenim lubovolného symbolu.
Skontrolujte, Ci je jedlo hotové. Predizte
Cas pripravy podla potreby.

6. Vypnite spotrebic.

7. Zastrcku teplotnej sondy vytiahnite zo
zasuvky a pokrm vyberte zo spotrebica.

L, C O H®
Moussaka 180 70-90 1 M
Lasagne 180 80-100 1 1
Cannelloni 200 80-100 1 M
Chlebovy puding 190 60-80 1 1
RyZovy puding 180 80-100 1 1
Jablkovy kolac z pi-

Siolovenocesla 160 110-120 1 2
kolace)

Biely chlieb 200 80-100 1 3
Bravéové stehno 180 110-130 1 M4

1) Pouzite sklenenti misku na drétenom roéte.
2) pouzite formu na tortu s @ 26 cm.

3) Pouzite plech na pecenie.

4) Do sklenenej misky pridajte 200 ml vody.

6.3 Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy EN 60350-1, IEC 60350-1.

°C O = ®
Malé kolaciky, 20 ks/plech
150  23-33 3 1)2)
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c O H ®

Dodatocné recepty

B H *C O ®

= 150 23-33 3 n2) Penové pusinky
140 31-41 2a4 1)2)3) E] 3 100 90-180 1)2)3)
Piskotovy kolac bez tuku 3 100 90-180 123)
180  21-31 2 2)4) Kuréa
\:] 180 21-31 2 2)4) 2 200 60 - 80 4)
170 34-44 1a3 2)5) 1) Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.
Susienky z krehkého cesta 2) pouzite papier na pedenie.
3) Predhrejte prazdny spotrebic. Nepouzivajte: Rych-
140  35-45 2 1) le zohrievanie.
4) Kuracie maso polozte prsiami nadol na droteny
|z\ 140 35-45 2 1) roét. Plech na pecenie zasurite do prvej Grovne v rd-
re. V polovici nastaveného ¢asu pripravy kur¢a ob-
140 37-47 2a4 1)3) rétte.
Hrianky
& Max. 1-2 5 4)6)7)

1) Pouzite plech na peenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

?) Predhrejte prazdny spotrebi€. Nepouzivajte: Rych-
le zohrievanie.

3) Pouzite univerzalny plech vo Stvrtej polohe rostu.
4) Pouzite Dréteny rost.

5) Pouzite droéteny rost a plech na pecenie pod nim.
Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

6) Prazdny spotrebié predhrievajte 5 min. Nepouzi-
vajte: Rychle zohrievanie.

7) Podia: IEC 60350-1:2023.

7. OSETROVANIE A CISTENIE

7.1 Poznamky k €isteniu

+ Na kovové povrchy pouzite prostriedok na
Cistenie.

+ Pouzite kvapalny odstrafiova¢ vodného
kamena odporuc¢any vyrobcom na
odstranenie zvyskov vapenca.

* V spotrebici neuchovavajte potraviny
dihSie ako 20 minut.

» Prislusenstvo sa nesmie umyvat’ v
umyvacke riadu.

7.2 Vybratie zasuvacich list
1. Uistite sa, zZe je spotrebi¢ chladny.

2. Odtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich list od
bocnej steny.
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3. Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od bocnej steny a vyberte ju.

4. Zasuvacie listy vratte spat do pévodne;j
polohy. Zopakujte kroky v opaénom
poradi.

Ak sa teleskopickeé listy dodavaju, upeviiova-

cie koliky musia smerovat’ dopredu.

7.3 Cistenie pyrolyzou

Tento program spali zvyskové nedistoty v
spotrebici. M6zete ju pouzit’ vzdy, ked je po-
trebné doékladné Cistenie rary.

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalo-
vané dalSie spotrebiCe, nepouzivajte ich su-
Casne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’
poskodenie rury.



1. Skontrolujte, ¢i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Vyberte vSetko prislusenstvo
a odnimatelné podpery rostov.

3. Vndtro rary a vnatorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, makkou
handrickou a miernym Cistiacim
prostriedkom.

4. Ovladac funkcii ohrevu otoéte na = a
otvorte Ponuka.

5. Otocte ovladac a vyberte ol a stlacte OK.

Program gistenia Doba trva-
nia

C1 - Lahké gistenie 1h

Q2 - Normalne dCiste- 1 h 30 min

nie

C3 - Dékladné Ciste-

nie 3h

6. Otocenim ovladaca vyberte program
gistenia a stladte OK.

7. Stlacte OK a spustite Cistenie.

Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica

zablokuju a osvetlenie zhasne. Funkciu ne-

spustajte, ak ste Uplne nezatvorili dvierka ru-

ry. Kym sa dvierka neodistia, na displeji je zo-

brazeny E'

8. Po Cisteni otocte ovladacg funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vycistite makkou handri¢kou a vodou.

7.4 Pripomienka cistenia

Ked po vareni blika na displeji mr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho vycistili pyroly-
zou. Pripomienku mézete vypnut v podponu-
ke: Nastavenia. Pozrite si Cast’ Kazdodenné
pouzivanie, Zmena: Nastavenia.

7.5 Vybratie a inStalacia dvierok

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.
2. Dvierka Uplne otvorte.

3. Stlacte upinacie paky Ana oboch pantoch
dvierok.

4. Ciastoéne zatvorte dvierka, kym sa
nezastavia, a potom ich nadvihnite zo
zavesov. Davajte pozor, dvierka su tazké.

5. Dvierka polozte na makku handricku na
stabilnom povrchu.

6. Ram dvierok B podrzte na oboch
stranach na hornom okraji dvierok
a zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnila
upevhovacia zapadka.

7. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

8. Kazdy skleneny panel nadvihnite za
horny okraj a vyberte ho z vodiacich list.
So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo méze prasknut'.

9. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

Po ¢isteni zvoite opaény postup.

Uistite sa, Zze su sklenené panely vlozené v
spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok
prehriat’.

7.6 Vymena osvetlenia

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a po-
Ckajte, kym nevychladne.

Vymerite ziarovku za vhodnu ziarovku s te-
pelnou odolnostou do 300 °C.

Horné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. Vydistite skleneny kryt.

3. Vymerite ziarovku.
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4. Nainstalujte skleneny kryt.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami, kon-
taktujte svojho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko. Podrobnosti o servise su
na typovom $titku umiestnenej na prednom
rame. Je viditelny, ked otvorite dvierka. Ne-
odstranujte typovy Stitok.

Ak sa na displeji zobrazi kod chyby, ktory nie
je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a zapnu-
tim domovej poistky restartujte spotrebic. Ak
sa chybovy kod objavi znova, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Nemozete aktivovat’ ani ovladat’ spotrebic.

- Spotrebi€ nie je pripojeny k elektrickej siete
alebo je pripojeny nespravne.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

» Dvierka nie su spravne zatvorené.
* Funkcia Blokovanie je aktivovana.
» Aktivovalo sa automatické vypinanie.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 Informacny list produktu a

Lampa nefunguje. — Ziarovka je vypalena.
Vymerite ziarovku.

Lampa je vypnuta. — Vihky horuci vzduch -
je aktivovana.

Nefunguje.Teplotna sonda - Zastrcka Te-
plotna sonda nie je Uplne zasunuta do zasuv-
ky.

Na displeji sa zobrazuje "00:00". - DoSlo k
vypadku prudu. Nastavte presny ¢as.

Err C2 - Uplne zasufite Teplotna sonda do
zasuvky.

Err C3 - Zatvorte dvierka. Vypnite a zapnite
spotrebi¢. Skontrolujte, ¢i blokovanie dvierok
nie je pokazené.

Err F102 - Zatvorte dvierka. Skontrolujte, Ci
blokovanie dvierok nie je pokazené.

informacie o produkte podia Zdroj tepla Elektrina
nariadeni (EU) €. 65/2014 a (EU) €. Objem 71
66/2014 Typ rary Zabudovana rura
Nazov dodavatela AEG Hmotnost’ NBAS5P50KAB  33.0 kg
Identifikacia mo- NBASP50KAB 944035131 NBA5P521AB  34.5 kg
delu NBA5P521AB 944035069
NBAS5P531AB 944035059 NBA5P531AB  34.5 kg
NBAS5P531AB 944035132
OA5PB50SAB 944035135 NBASP531AB  34.5kg
OA5PB531AB 944035122 A5PB50SAB  34.0 k
TA5PB521AB 944035133 OASPBS0S 340k
TA5PB531AB 944035121 OA5PB531AB  34.5 kg
TA5PB53XAB 944035134
TA5PB521AB  33.0 kg
Index energetickej ucinno- 81.2
sti : TA5PB531AB  35.0 kg
Trieda energetickej G¢inno- 5, TASPB53XAB  35.0 kg

sti

Spotreba energie pri Stan-
dardnom naplneni, tradi¢ny

1.09 kWh/cyklus
rezim

Spotreba energie pri Stan-
dardnom naplneni, rezim
ventilatorovej nutenej kon-
vekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti 1
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Spotrebi¢ testovany podia noriem: EN IEC
60350-1.



9.2 Informaéné poziadavky podia
(EU) &. 2023/826

Spotreba energie v pohotovostnom
rezime 08W

Spotreba energie v sietovom pohoto- 20W
vostnom rezime ’

Maximalny ¢as potrebny na automa-
tické dosiahnutie prislusného rezimu 20 min
nizkeho vykonu

Spotrebié testovany podia noriem: EN 50564,

EN 63474.

Pokyny na aktivaciu a deaktivaciu bezdroéto-
vého siet'ového pripojenia najdete v Casti
Pred prvym pouzitim.

9.3 Tipy na usporu energie

» Pocas varenia udrzujte dvierka zatvorené
a vyhnite sa ¢astému otvaraniu.

» Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite

sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

» Pouzivajte kovové alebo tmavé,
neodrazajuce riady. B

» Preskocte predhriatie, pokial nie je
potrebneé.

* Minimalizujte prestavky medzi peCenim
viacerych pokrmov.

+ Ak je to mozné, pouzite funkcie pe€enia s
ventilatorom, aby ste dosiahli usporu
energie (iba vybrané modely).

* Vyuzite zvySkovy ohrev na udrzanie jedla
v teple. Teplotu spotrebica znizte na
minimum 3 — 10 min pred koncom varenia.

* Vypnite lampu pocas varenia, pokial nie je
potrebna. .

» VIhky horuci vzduch(iba vybrané modely)
- tato funkcia sa pouzila na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti
a poziadaviek na ekodizajn (podia
predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podla normy: IEC/EN 60350-1.
Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoSlo k preruseniu
funkcie a aby bola zabezpecena ¢o
najefektivnejSia prevadzka rary. Ked
pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
automaticky vypne. Pri niektorych
modeloch to trva 30 sek.

* Ak je to mozné, vypnite funkciu Wi-Fi, aby
ste uSetrili energiu. Pozrite si ¢ast’ Pred
prvym pouzitim.

* Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia
sa nezmenili, spotrebi¢ sa po ur€itom Case
z bezpecnostnych dévodov automaticky
vypne. Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu
na trvanie presahujuce ¢as automatického
vypnutia, nastavte ¢as pripravy.

- 12,5h: 30-115°C

- 8,5h:120-195°C

- 5,5h:200-245 °C

— 3 h: 250 - maximum °C

10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

a%
Materialy oznacené symbolom TObal vy-

hodte do prislusnych kontajnerov na recykla-

ciu. Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi

a recyklujte odpad z elektrickych a elektronic-
kych spotrebi¢ov. Spotrebice oznatené sym-

bolom & s komunalnym odpadom. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom zariade-
ni alebo sa obratte na obecny alebo mestsky
urad.
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