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Benvinguts a AEG! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

®

Consells d’Us, catalegs, resolucié de problemes i informacié de servei i reparacio:

www.aeg.com/support
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar 'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable

de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una

instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en

un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

* Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats

fisiques, sensorials 0 mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest

aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions

sobre I'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
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mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal tenir cura que els infants no juguin amb I'aparell ni amb
els dispositius mobils amb I'aplicacio.

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
guan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu 'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
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« AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

« Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.

« Utilitzeu unicament el sensor d’aliments (sensor de
temperatura interna) recomanat per a I'aparell.

 Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets
laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

* No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

* No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors
metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacid

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

» Retireu tot I'embalatge de I'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

« Consulteu les instruccions sobre la
instal-lacié al nostre lloc web.

* Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

* No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

* Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

» Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de 'aparell s’obre sense
problemes.

« L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléectrica.

» Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

« L'aparell ha d'estar connectat a terra.

* Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
eléctriques del subministrament eléctric.

* Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

* No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

« Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacié ni I'endoll. La substitucio del
cable d'alimentacié I'na de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacié toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
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heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

Totes les peces que asseguren la
proteccio contra descarregues electriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

Si el socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

La instal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacio
minima entre contactes de 3 mm.

Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Obriu la porta de I'aparell amb cura. L’Us
d’'ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb l'aparell quan obriu
la porta.

Utilitzeu sempre vidres i pots aprovats per
a la conservacio.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de l'aparell.

No compartiu la vostra contrasenya Wi-Fi.

/\ Avis!
Risc d’espatllar 'aparell.

Per evitar danys o decoloracions a
'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de 'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el

2.3 Utilitzacio rendiment de l'aparell.
Feu servir una safata fonda per coure
/\ Avis! pastissos humits. Els sucs de fruites
) y ) . deixen taques que poden ser permanents.
Risc de lesio, cremades i descarregues «  Cuineu sempre amb la porta del forn
eléctriques o explosio. tancada.

No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

Desactiveu I'aparell després de cada Us.
Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

No apliqueu pressio a la porta oberta.

No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.
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Si 'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a 'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafo del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.



2.4 Cura i neteja

2.6 ll-luminacio interior

/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

» Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

» Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els vidres es puguin trencar.

» Substituiu immediatament els vidres de la
porta si es fan malbé. Poseu-vos en
contacte amb el Centre d’assisténcia
autoritzat.

* Aneu amb compte quan traieu la porta de
I'aparell, pesa molt.

* Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

* Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

» Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 Cocci6 al vapor

/\ Avis!
Risc de descarregues eléectriques.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domestiques.

« Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiencia energética de classe G.

» Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.7 Manteniment i reparacioé

e Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.8 Eliminacio

/\ Avis!

/\ Avis!
Risc de cremades o d’espatllar I'aparell.

Risc de lesions o ofegament.

» El vapor després pot provocar cremades:
— Teniu cura quan obriu la porta de
I'aparell si la funcié esta activada.
Podria sortir vapor.
— Obriu la porta de I'aparell amb compte
després d'una operacié de cocci6 al
vapor.

* Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric.

« Talleu el cable d'alimentacio arran de
I'aparell i tireu-lo.
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3. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

3.1 Visio6 general

EHEHE

4. TAULER DE CONTROL

4.1 Visi6 general del tauler de
control

g

Encendi- Mantingueu-lo premut per enge-

do/ON gar o apagar I'aparell.
(ON) /
Apaga-

Tauler de control

Pantalla

Diposit d’aigua

Socol del sensor d'aliments
Element d’escalfament

Llum

Ventilador

Sortida del tub de descalcificacid
Suport de prestatge, desmuntable
Posicions del prestatge

BERREEOENE

4.2 Pantalla

La pantalla és totalment interactiva,
desplacable i dividida en seccions definides.
Us podeu moure per la pantalla per navegar
per I'esquerra o la dreta.

OK  Per confirmar la seleccio/ajust.

> < Per anar al nivell anterior o seglient del me-
na.

A v Peraccediri ajustar configuracions addicio-
nals.

Per desar la configuracio actual a: Favoritos
(Predilectes).

tos (Predilectes).

@ Per eliminar la configuracio actual a: Favori-
»

do/OFF Per encendre i apagar el llum.
(OFF)
Pantalla  Mostra la configuracié actual de Per activar i desactivar les opcions.

I'aparell.

El tauler de control dona accés a diverses
funcions de coccid i plats. També mostra
informacio sobre I'estat de funcionament
actual.

8 CATALA

L’electrodoméstic esta bloquejat.

Q La funcié Sonar la alarma (So d'alarma) esta
activada.




A La funcié Sonar la alarma y parar de cocinar
(So d'alarma i aturar la coccio) esta activa-
da.

Z_\ Solo mediante mensaje emergente (Només
missatge emergent) esta activat.

@ La funcio Inicio retardado (Inici diferit) esta
activada.

La connexié Wi-Fi (Wifi) esta activada.

El mode Operacién remoto (Funcionament
remot) esta activat.

El diposit d'aigua esta buit.

El diposit d’aigua esta mig ple.

X Per tancar el missatge emergent o cancel-lar
la configuracié.

2 La connexié Wi-Fi (Wifi) esta activada.

5. ABANS DEL PRIMER US

El diposit d’aigua esta ple.

Funciona amb mode d’estalvi energetic.

QIQIE|C| 2N

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Primera connexio

La pantalla indica el missatge de benvinguda
després de la primera connexié. Podeu triar
entre iniciar o saltar-vos el procés de
vinculacio. La configuracio es pot revisar i
modificar sempre que calgui.

Ajusteu les configuracions: Idioma, Hora
(Hora del dia), Dureza del agua (Duresa de
I'aigua), connexio sense fil.

5.2 Connexiod sense fil

L'aparell permet la connexié a xarxes wifi i la
vinculacié de dispositius mobils. Podreu rebre
notificacions, controlar i monitoritzar I'aparell
des del vostre dispositiu mobil.

Qué cal per connectar I'aparell:

* Una xarxa sense fil amb connexié a
internet.

» Dispositiu mobil connectat a la mateixa
xarxa sense fil.

1. Per descarregar I'aplicacio, escanegeu el
codi QR que hi ha a la contraportada.
També podeu descarregar I'aplicacié
corresponent des de la botiga
d’aplicacions.

2. Seguiu les instruccions de registre de
I'aplicacio.

3. Engegueu l'aparell.

4. Premeu € i llisqueu cap a I'esquerra per
accedir al menu. Seleccioneu: Ajustes

(Configuracid) / Conexiones
(Connexions).

5. Premeu per activar o desactivar: Wi-Fi
(Wifi).

El modul sense fil de I'electrodomestic

arrenca en 90 s.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Freqiliéncia

Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Poténcia (100 mW)
maxima

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protocol 2.4 GHz WLAN : I[EEE 802.11bgn

5.3 Llicéncies de programari

El programari d’aquest producte inclou
components basats en programari lliure i de
codi obert. AEG reconeix les aportacions de
les comunitats de programari lliure i de
robotica al desenvolupament del projecte.

Per accedir al codi font d’aquests
components basats en programari lliure i de
codi obert, les lliceéncies dels quals
requereixen publicacio, i per veure la totalitat
de la informaci6 de copyright i els termes de
la llicéncia aplicables, visiteu: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (carpeta
NIUG) .

5.4 Preescalfat i neteja inicials

Preescalfeu 'aparell abans del primer Us i de
contacte amb el menjar. L’aparell pot emetre
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fum i olors desagradables. Ventileu la sala
durant el preescalfat.

1. Retireu tots els accessoris i les graelles
de suport laterals extraibles de I'aparell.

2. Entreu al menu i seleccioneu: Funciones
(Funcions).

3. Seleccioneu la funcio E Establir la
temperatura maxima. Deixeu funcionar
I'aparell 1 h.

4. Establiu la funcid . Ajusteu la
temperatura maxima. Deixeu funcionar
I'aparell durant 15 min.

5. Apagueu I'electrodomeéstic i espereu fins
que es refredi.

6. Netegeu l'aparell i els accessoris només
amb un drap de microfibra, aigua tebia i
un detergent suau.

7. Torneu a posar els accessoris i els
suports laterals extraibles a la seva
posici6 inicial.

5.5 Posicié: Dureza del agua
(Duresa de I'aigua)

Quan connecteu I'aparell al subministrament
eléctric, heu d’establir el grau de duresa de
l'aigua.

Feu servir la tira de paper de prova o poseu-
vos en contacte amb la companyia
subministradora de I'aigua per saber-ne la
duresa.

6. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Menu

Premeu < i llisqueu cap a I'esquerra per
accedir al mend.

» Platos (Plats)

» Funciones (Funcions)

» Favoritos (Predilectes)

* Mantenimiento (Manteniment)
» Ajustes (Configuracio)
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1. Poseu la tira de prova a l'aigua de l'aixeta
durant 1 s. No poseu la tira de prova sota
aigua corrent.

2. Sacsegeu la tira de prova per eliminar
I'aigua que pugi haver-hi.

3. Espereu 1 min i comproveu la duresa de
I'aigua amb la taula seguent.

4. Definiu el nivell de duresa de l'aigua:
Ajustes (Configuracio) / Configuracion
(Configuracié) / Dureza del agua (Duresa
de l'aigua).

Els colors de la tira de prova continuen

canviant. Comproveu la duresa de I'aigua en

1 min després de la prova.

La taula mostra el grau de duresa de I'aigua
amb el corresponent nivell de classificacio de
I'aigua. Ajusteu el nivell del descalcificador
segons la taula.

Nivell de duresa de
I'aigua

Tira de prova

1-tova

]

2 - moderadament dura

LT

3 -dura

4 - molt dura

[LLL]

6.2 Funciones (Funcions)

El submend inclou una llista de funcions de
coccio.

La llista de funcions pot variar depenent de la
versio de programari.

1. Entreu al menu i seleccioneu: Funciones
(Funcions).

2. Seleccioneu la funcié d'escalfament .

3. Ajusteu la configuracio.

Premeu START . Podeu endollar el
sensor en qualsevol moment abans o
durant la coccié. Vegeu el capitol “Us
d’accessoris, sonda térmica”.

5. ” - Premeu per ajustar la configuracio
durant la coccio.



6. STOP : premeu-lo per apagar la funcio
d’escalfament.

®

Rapido (Rapid) Precalentamiento
(Preescalfar) només esta disponible per
a algunes funcions de coccié. Per obtenir
meés informacio sobre les opcions de
preescalfament, vegeu el capitol “Us
diari”, Configuracié, Submenu:
Preferéncies.

Vapor
Vapor continu per a menjars saludables i amb
tot el sabor.

Recalentar (Escalfar)
Aquesta funcié reescalfa suaument amb va-
por el menjar que ha sobrat.

Grill
Verdures o carn fets al grill o rostits uniforme-
ment. També va molt bé per torrar el pa.

|j Parte superior (Part superior)
Escalfor intensa per torrar rapidament la part
superior.

DE

Leudar masas (Fermentadora)
Temperatura optimitzada per a una pujada ra-
pida.

l;] Inferior

Enrossit uniforme per sota del menjar. Ideal
per a pizzes o pastissos, i per acabar pastis-
sos o quiches. Preescalfeu el forn i utilitzeu el
nivell de prestatge més baix.

Renovar (Airejar)
Recupereu l'olor fresca i la sensacio tova del
pa o del menjar fet al forn de fa dies.

k

Descongelar
Descongelacié suau per a preparacio poste-
rior.

Aire caliente (Aire calent)
Ajusteu una temperatura més baixa que per a
Inferior y superior (Dalt i baix).

Eq

S

Estofar
Aconseguiu guisats tendres i sucosos coent
els ingredients junts a foc lent.

Inferior y superior (Dalt i baix)

Pels plats de cada dia cuinats a un sol nivell.
Ideal per a tota mena de menjar fet a la cas-
sola o al forn.

[

Asado (Rostir)
Obtingueu un resultat cruixent a fora i tendre
a dins amb la carn, aus o verdures.

Aire caliente & superior (Aire calent supe-
rior)
Rostir trossos grossos de carn i aviram amb
0SS0s per aconseguir un resultat tendre i amb
la superficie cruixent.

GG

Horneado de pan (Coccié de pa)

Feu servir aquesta funcio per preparar pa i
panets amb una crosta cruixent, color i resul-
tats professionals.

Aire caliente & inferior (Aire calent infe-
= rior)
Massa enfornada amb crosta cruixent. Ideal
per a pizzes, quiches o pastissos.

Coccion lenta (Slow Cook)

La coccio lenta augmenta el temps de coccio,
perd obtindreu millors resultats. Daureu la
carn abans de posar-la al forn.

Aire caliente, superior e inferior (Aire ca-
lent a dalt i a baix)
Aquesta funcié és ideal per a menjars prepa-

Conservar

Prepareu fruites sucoses i verdures en con-
serva a baixa temperatura. Poseu els pots de
conserva resistents a la calor sobre una safa-
ta de forn amb aigua.

(

Calientaplatos (Escalfaplats)
Per preescalfar els plats abans de servir-los.

rats.

] Steamify
Combinant la quantitat de vapor adequada
amb la temperatura seleccionada.

% ProSteam

Aconseguiu resultats tendres i superficies
cruixents combinant vapor i calor adequada-
ment. Ideal per a verdures, menjar a la casso-
laicarn.

Mantener Caliente (Mantenir calent)
Mantingueu els plats calents per servir-los
quan toca. Tingueu en compte que alguns
plats poden continuar fent-se i eixugar-se
mentre es conserven calents. Si cal, tapeu els
plats.

[Z] Ventilador de ahorro de calor (Ventila-
dor d’estalvi de calor)
Estalvia energia utilitzant calor residual per
cuinar. El millor per a pastissos.

Desecar alimentos (Deshidratar)
Deshidrateu fruites, herbes i verdures a baixa
temperatura. Obriu la porta de tant en tant du-
rant 'assecat per millorar-ne els resultats.
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®

El llum es pot desactivar automaticament
a temperatures inferiors als 80 °C durant
algunes funcions de coccio.

6.3 Platos (Plats)

El submenu Platos (Plats) inclou programes
fets a mida per a plats concrets. Cada plat
del submenu ve acompanyat dels ajustos
corresponents. Durant la coccioé podeu
ajustar temps i temperatura.

Per a alguns plats també podeu cuinar amb
Sonda térmica (Sensor d'aliments).

1. Entreu al menu i seleccioneu: Platos
(Plats).

2. Trieu un plat o un tipus de menjar.

3. Ajusteu la configuracié segons les
preferencies de coccio. Ajusteu el pes. Hi
ha opcions disponibles per a determinats

plats. Premeu OK.
4. Poseu el menjar dins I'aparell seguint les
instruccions de la pantalla.

5. Premeu START .

Quan la funcié acabi, comproveu si el menjar
esta a punt. Allargueu el temps de coccid, si
cal.

6.4 Favoritos (Predilectes)

Suprimir: Favoritos (Predilectes)

1. Entreu al menu i premeu: Favoritos
(Predilectes) per comprovar les
configuracions desades.

2. Premeu: @ per eliminar les
configuracions desades.
6.5 Mantenimiento (Manteniment)

El submenu inclou una llista de programes de
neteja.

®

Aquesta funcionalitat només esta
disponible per a alguns models.

Podeu desar fins a 20 ajustos preferits, com
ara la funcio de coccio, el plat o la funcio de
neteja.

Per desar la configuracio, seleccioneu la
configuracié preferida i premeu Q.

Seleccioneu: Favoritos (Predilectes)

1. Entreu al menu i premeu: Favoritos
(Predilectes) per comprovar les
configuracions desades.

2. Seleccioneu una de les configuracions
desades.

3. Premeu START per comengar la coccio.
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Limpieza va- Neteja suau.

por (Neteja

amb vapor)

Limpeza a Neteja a fons.

vapor Plus

(Neteja per

vapor plus)

Descalcifica- Netejar dels residus de calg del circuit
cién (Descal- del generador de vapor.

cificacio)

Vaciado del ~ Procés per eliminar I'aigua residual
deposito del diposit d'aigua després de fer ser-

(Buidatge del vir les funcions amb vapor.
diposit)

Desecar (As- Procés per assecar la condensacio de

secat) la cavitat després de cuinar al vapor.
Aclarado Procés per esbandir i netejar el circuit
(Esbandida) del generador de vapor després d'uti-

litzar sovint les funcions de vapor.

6.6 Ajustes (Configuracio)

Aquest submenu inclou una llista de
configuracions.

Submenu: Configuracion
(Configuracio)

Idioma Per establir I'idioma de I'aparell.

Hora (Hora Per fixar I'hora actual.

del dia)

Brillo de la
pantalla
(Mostra la
brillantor)

Per ajustar la brillantor de la pantalla.




Tonos de las
teclas (Tona-

Per activar o desactivar el so de les
tecles tactils. No és possible silenciar

Ninguna (Cap) - Manera convencional
de preescalfar I'aparell. Esta configu-

litat de les (D rat per defecte i esta disponible per a
tecles) els sons pera \=/. totes les funcions de cocci6. La prefe-
réncia es pot canviar a un altre tipus

Volumen del Per ajustar el volum de so de les te- Precalentar/  de preescalfament.

timbre (Vo-  cles i senyals. Calentar

lum del brun- (Preescalfar/ Eco - Preescalfeu I'aparell amb menys
zidor) Escalfar) consum energeétic. Esta disponible per

a totes les funcions de coccid.

Unidad de Per mostrar la unitat de temperatura

temperatura  actual. Rapido (Rapid) - Escurca el temps
(Unitat de d’escalfament. Només esta disponible
temperatura) per a algunes funcions.

Dureza del Per establir el grau de duresa de I'ai- Aviso De lim- Us recorda que cal netejar I'aparell.
agua (Dure- gua. pieza (Re-

sa de l'ai- cordatori de

gua) neteja)

Personaliz. Per personalitzar les caracteristiques
Submenu: Asistencia (Manteniment i gz ;erSa;Le:!a de la pantalla i els accessos directes.
reparaC|0) (Personalit-
zacio de la

Modo de de-  Codi d'activacié/desactivacié: 2468 pantalla

mostracion d'espera)

(Mode De-

mo) , . .

— — — Submenu: Conexiones (Connexions)

Version del Informacié sobre la versié del progra-

software mari.

(Versio del Conectara  Per connectar I'aparell a la xarxa sen-
programari) Wi-Fi (Con-  se fils.

Restaurar to-

Restableix els valors per defecte de

dos los ajus- fabrica.

tes (Restablir

tota la confi-

guracio)

Submenu: Preferencias (Preferéncies)
Luz (Llum) Encén i apaga el llum.

Bloqueo de  Evita que l'aparell s’engegui acciden-
seguridad talment.

(Bloqueig in-

fantil)

necteu-vos al
wifi)

Wi-Fi (Wifi)

Per activar i desactivar: Wi-Fi (Wifi).

Red (Xarxa)

Per comprovar I'estat de la xarxa i la
intensitat de senyal de: Wi-Fi (Wifi).

Borrar esta

Per desactivar la connexié automatica

red (Oblidar  ala xarxa actual amb l'aplicacié.

la xarxa)

Operacion Per iniciar automaticament el funcio-
remoto (Fun- nament a distancia després de prémer
cionament START (INICI).

remot) Opci6 visible només després d’activar:

Wi-Fi (Wifi).

6.7 Funcions d'escalfament al vapor

Aquestes funcions permeten utilitzar calor i
vapor per fer apats cruixents i sucosos. Feu-
los servir per vaporitzar, estofar, acabats
cruixents, fornejats i rostits.

Hi ha dues maneres de preparar menjar amb
les funcions de vapor: ajustant la temperatura
o el nivell de vapor.
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Steamify @Vapor.- Fixeu la temperatura.
El nivell de vapor s’ajustara automaticament.

I ProSteam - Ajusteu el nivell de vapor.
S’indicara la temperatura adient.

1. Entre al menu i seleccioneu: Funciones
(Funcions).

2. Ajusteu la funcié de coccio al vapor. La
pantalla indica la configuracié disponible.

3. Ajusteu la temperatura i el nivell de
vapor, si esta disponible.

4. Premeu START i seguiu les instruccions
de la pantalla.

5. Premeu la coberta del dipdsit d’aigua per
obrir-lo.

6. Ompliu el diposit amb aigua freda fins al
maxim (uns 950 ml) fins que soni el
senyal o la pantalla mostri el missatge.
No ompliu el diposit d'aigua per sobre de
la seva capacitat maxima. Es podrien
produir fuites d'aigua, sobreeiximents i fer
malbé en el mobiliari.

/\ Avis!

Feu servir només aigua freda de
I'aixeta. No feu servir aigua
desmineralitzada ni destil-lada. No hi
poseu liquids inflamables o que
continguin alcohol.

7. Empenyeu el diposit d'aigua fins a la seva
posicié inicial.

El vapor triga uns 2 min a sortir. Quan

I'aparell arriba a la temperatura fixada, sona

un senyal.

8. Quan el diposit d’aigua es queda sense,
sona el senyal. Torneu a omplir el diposit
d’aigua.

7. FUNCIONS ADDICIONALS

7.1 Bloqueo de seguridad (Bloqueig
infantil)

Aquesta funcio evita que I'electrodomestic es
pugui utilitzar accidentalment. Es pot activar
en qualsevol moment.

1. Entreu al mena.

2. Seleccioneu: Ajustes (Configuracio) /
Preferencias (Preferéncies) / Bloqueo de
seguridad (Bloqueig infantil).
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9. Apagueu l'aparell.

10. Buideu el dipdsit d’aigua.

Vegeu el capitol “Cura i Neteja”, Vaciado del

dep6sito (Buidatge del diposit).

11. Un cop acabada la coccié, obriu amb
compte la porta del forn. L’aigua residual
es pot condensar a l'interior del forn.

12. Quan l'aparell estigui fred, eixugueu
l'interior del forn amb un drap suau.

/\ Avis!

L'aparell és calent. Hi ha risc de
cremades. Aneu amb compte quan
buideu el diposit de I'aigua.

6.8 Notes sobre: Ventilador de
ahorro de calor
(Ventilador d’estalvi de calor)

Aquesta funcio s’utilitzava per complir amb la
classe d’eficiencia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcié no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energética possible.

Quan feu servir aquesta funcio, el llum
s’apaga automaticament després de 30
segons.

Per consultar les instruccions de coccid,
vegeu el capitol "Consells", Ventilador de
ahorro de calor (Ventilador d’estalvi de calor).
Per obtenir recomanacions generals d’estalvi
d’energia, vegeu el capitol "Eficiéncia
energetica", Estalvi d’energia.

Bloqueo de seguridad (Bloqueig infantil) esta
activat. Per habilitar I'is de I'aparell, premeu
les lletres de codi en ordre alfabétic.

7.2 Desconnexié automatica

Per motius de seguretat, si la funcio
d’escalfament és activa i no s’han canviat els
ajustos, I'aparell s’apagara automaticament
després d’una estona.



C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Si voleu que una funci6 de coccid es
mantingui activada passada I'’hora d’apagada
automatica, heu de definir la durada de la

8. FUNCIONS DEL RELLOTGE

8.1 Descripcié de les funcions del
rellotge

Funcions Descripcio

Tempori- Per establir la durada de la coccié. El

zador maxim és 23 h 59 min. Per establir qué

(Temporit- passa quan s’acabi el temps programat

zador) establint la preferéncia per: Finalizar
accion (Finalitzar accio). El temporitza-
dor es pot utilitzar de manera indepen-
dent, fins i tot si el forn no esta en mar-
xa.

:Lr;?lé':a(;i_ Q Sonar la alarma (So d'alarma)

nalitzar ac- Quan s'acaba el temps, sona un se- .

ci6) nyal. Podeu programar aques’ta funcié
en tot moment, fins i tot amb 'aparell
apagat.
QI Sonar la alarma y parar de coci-
nar (So d'alarma i aturar la coccid)
Quan s’acaba el temps, sona el senyal i
s’apaga la funcié de coccid.
Z-\ Solo mediante mensaje emergen-
te (Només missatge emergent)
Quan s’acaba el temps, el missatge
apareix a la pantalla. Aquesta funcié no
té cap efecte sobre el funcionament de
I'aparell.

Inicio re- Per ajornar l'inici i/o 'acabament de la

tardado coccio.

(Inici dife-

rit)

Anadir Per allargar el temps de coccio.

tiempo

(Extensio

de temps)

coccio. Vegeu el capitol "Funcions del
rellotge".

7.3 Ventilador de refrigeracio

Quan l'aparell esta en funcionament, el
ventilador de refrigeracio s’activa
automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

Funcions Descripcio

Tiempo de Per veure el temps que fa que I'electro-
funciona-  domeéstic esta en marxa. El maxim és
miento 23 h 59 min. Arrenca automaticament
(Temporit- quan s’inicia algun procés de forn i s’a-
zador) tura quan s’acaba el procés. Es visible

a la pantalla principal en cas que no
s’hagi programat cap altre temporitza-
dor. Aquesta funcio no té cap efecte so-
bre el funcionament de I'aparell.

8.2 Temporizador (Temporitzador)

1. Trieu la funcio d'escalfament i ajusteu la
temperatura.

2. Premeu: Temporizador (Temporitzador).

3. Definiu la durada. Podeu seleccionar el
mode Finalitzar accié preferit prement un
dels simbols.

4. Premeu OK per confirmar i tornar a la
pantalla principal.

8.3 Inicio retardado (Inici diferit)

1. Trieu la funcio d'escalfament i ajusteu la
temperatura.

Premeu *°".
Premeu: Inicio retardado (Inici diferit).
Desplaceu-vos cap avall per programar

PN

I'hora d'inici desitjada i premeu OK.
5. Ara podeu configurar el que vulgueu Hora

de fin (Hora de finalitzacié) o premeu OK
per saltar aquest pas.

6. Premeu OK per tornar a la pantalla
principal.
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8.4 Hora (Hora del dia)

1. Engegueu l'aparell.
2. Premeu: Ajustes (Configuracio) /
Configuracioén (Configuracio) / Hora (Hora

del dia).
3. Establiu el temps.
4. Premeu OK

8.5 Canvi de la configuraci6 de
temporitzador

Podeu canviar la temperatura en qualsevol
moment durant la coccié.

9. US D’ACCESSORIS

1. Premeu 7 / Temporizador
(Temporitzador).
2. Ajusteu un nou valor al temporitzador.

Premeu OK,

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

9.1 Insercioé d’accessoris

Accessoris disponibles segons el
model. Escanegeu el codi QR
per saber com utilitzar els acces-
soris subministrats amb I'aparell.
Podeu comprar accessoris addi-
cionals per separat. Per a obtenir
més informacid, poseu-vos en
contacte amb el vostre proveidor
local.

=

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat i evita que pugui
bolcar. Aquestes ranures també eviten que
es puguin bolcar. La vora exterior serveix per
evitar que els utensilis de cuina puguin lliscar
i caure de la graella.

Inseriu I'accessori (graella / safata) entre les
barres guia de suport del prestatge.
Assegureu-vos que el prestatge toqui la part
posterior de l'interior del forn .

16 CATALA

Si la safata té pendent, poseu-la que quedi
mirant cap a la part posterior de l'interior del
forn.

Si hi ha alguna inscripcio a I'accessori,
assegureu-vos que quedi davant vostre.

Si utilitzeu una safata amb forats, poseu la
safata / paella a sota per recollir els
degoteigs.

9.2 Sonda térmica (Sensor

d'aliments)

Mesura la temperatura interna dels aliments.

Hi ha dues temperatures per configurar:

. OC: la temperatura de dins de
I'electrodoméstic. Com a minim, la

temperatura ha de ser 25 °C més alta que
la temperatura interna dels aliments.

. /'?: la temperatura interna dels aliments.
Recomanacions:

» Els ingredients han d'estar a temperatura
ambient.



* No el feu servir amb plats liquids.

+ L’agulla de la sonda térmica ha d’estar
totalment inserida en el menjar durant la
coccio.

Coccioé amb: Sonda térmica (Sensor
d'aliments)

/\ Avis!

Hi ha perill de cremades perqué la sonda
termica i els suports laterals s’escalfen
molt. No toqueu la sonda téermica amb
les mans desprotegides. Utilitzeu sempre
guants per a forn.

1. Seleccioneu una funcioé de coccié del
menu: Funciones (Funcions) o un plat del
menu: Platos (Plats).

2. Ajusteu la temperatura del forn i el temps
de coccio, si cal.

3. Premeu OK.

Premeu START .

Inseriu la sonda térmica en el menjar:
Carn, aviram i peix

Inseriu tota I'agulla de la sonda térmica
en la carn o el peix per la part més
gruixuda.

o>

Guisats

Inseriu la punta de la sonda térmica just
al centre de la cassola. La sonda térmica
ha d’estar estabilitzada en un sol lloc
durant la coccid. Feu servir un ingredient

6.

solid per estabilitzar-lo. Feu servir la vora
del recipient per repenjar el manec de
silicona de la sonda térmica. La punta de
la sonda térmica no ha de tocar el fons
del recipient.

Endolleu la sonda térmica al terminal que
hi ha dins I'electrodomestic. Vegeu el
capitol "Descripci6 del producte".

La pantalla indica el simbol i la temperatura
actual de la sonda térmica.

7.
8.

1.

12.

N - Premeu per ajustar la configuracio.
Seleccioneu la targeta Sonda térmica
(Sensor d'aliments) per ajustar la
temperatura central de la sonda o
configurar I'opcio preferida:

» Sonar la alarma (So d'alarma): quan el
forn arriba a la temperatura fixada,
sona un senyal.

» Sonar la alarma y parar de cocinar (So
d'alarma i aturar la coccid): quan el
forn arriba a la temperatura fixada,
sona un senyal acustic i la coccio
s’atura.

+ Solo mediante mensaje emergente
(Només missatge emergent) - Quan la
part central del menjar arriba a la
temperatura desitjada, apareix un
missatge a la pantalla.

Premeu OK

. Quan el menjar arriba a la temperatura

definida, sona un senyal. Comproveu si el
menjar esta a punt. Allargueu el temps de
coccio, si cal.

STOP : premeu-lo per apagar la funcio
d’escalfament.

Extraieu la sonda térmica del terminal i
traieu el plat de I'electrodomestic.
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10. CONSELLS | TRUCS

10.1 Recomanacions de coccio

La temperatura i els temps de cocci6 de les
taules sén només orientatius. Depenen de les
receptes i de la qualitat i la quantitat dels
ingredients que es facin servir.

Aquest electrodomestic podria coure o rostir
el menjar de manera diferent al que tenieu
abans. Els consells segiients mostren la
configuracié recomanada de temperatura,
temps de coccio6 i nivell per a tipus especifics
d’aliments.

Compteu les posicions dels nivells des de la
part inferior del forn.

Si no podeu trobar la configuracio per a una
recepta especifica, busqueu-ne una similar.

Per veure consells sobre estalvi d’energia,
vegeu el capitol "Eficiéncia energética".

Simbols utilitzats a les taules:

Contenidor (Gastronorm)

Nivell

=
|f| Pes (kg)
=

@ Temps de coccié (min)

§§ Tipus d’aliment

10.2 Ventilador de ahorro de calor
(Ventilador d’estalvi de calor):
accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos que no
siguin reflectors. Absorbeixen millor I'escalfor
que els materials de colors clars i reflectors.

« Safata per a pizza: fosca, no reflectora,
28 cm de diametre

« Safata de forn: fosca, no reflectora,
26 cm de diametre

* Motlles Ramequins: ceramica, 8 cm de

= diametre, 5 cm d’algada
— . * Motlle de flam: fosc, no reflector, 28 cm
Funcié d’escalfament A
de diametre
[ T t -
C  Temperatura 10.3 Ventilador de ahorro de calor
. Accessor (Ventilador d’estalvi de calor)
- Per aconseguir els millors resultats, seguiu
les indicacions de la taula seglent.
— )
L, = C = O
Rotlles dolgos, 16 safata d'enfornar o safata pro- 180 2 25-35
peces funda
Brag de gitano safata d'enfornar o safata pro- 180 2 15-25
funda
Peix sencer, 0,2 kg  safata d'enfornar o safata pro- 180 3 15-25
funda
Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda
Macaroons, 24 pe- safata d'enfornar o safata pro- 160 2 25-35
ces funda
Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30

funda
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555
=7

e

°C

Pasta salada, 20 pe-

ces

safata d'enfornar o safata pro-
funda

180

20-30

Galetes de pasta
trencada, 20 peces

safata d'enfornar o safata pro-
funda

140

15-25

Pastissets, 8 peces

safata d'enfornar o safata pro-

180

funda

15-25

10.4 Informacio pels organismes de proves i assaigs
Proves de conformitat amb: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Enfornar a un nivell

§§§

e

°C

p =24
Fatless sponge cake Aire caliente (Aire  Graella metal-lica 160 45 - 60 2
calent)
Fatless sponge cake Inferior y superior  Graella metal-lica 160 45 - 60 2
(Dalt i baix)
Pastis de poma 1) Aire caliente (Aire  Graella metal-lica 160 55-65 2
calent)
Pastis de poma 1) Inferior y superior ~ Graella metal-lica 180 55 -65 1
(Dalt i baix)
Short bread (galetes escoce-  Aire caliente (Aire  Safata de pastis- 140 25-35 2
ses) calent) seria
Short bread (galetes escoce- Inferior y superior ~ Safata de pastis- 140 25-35 2
ses) (Dalt i baix) seria
Pastissos petits, 20 per safa-  Aire caliente (Aire  Safata de pastis- 150 20-30 3
ta 2) calent) seria
Pastissos petits, 20 per safa-  Inferior y superior ~ Safata de pastis- 170 20-30 3
ta 2) (Dalt i baix) seria
Parte superior Graella metal-lica max. 1-2 5

Torrades 3)

(Part superior)

1) 2 motlles en diagonal (& 20 cm). El de la dreta hauria d’anar més al davant que el de I'esquerra.

2) Preescalfeu 'aparell fins que arribi a la temperatura establerta utilitzant la configuracié: Precalentamiento
(Preescalfar) / Ninguna (Cap). No utilitzeu: Precalentamiento (Preescalfar) / Rapido (Rapid) i Eco. Vegeu el capitol
“Us diari”, Configuracié, Submenu: Preferéncies.

3) Preescalfeu I'aparell 5 min utilitzant la configuracio: Precalentamiento (Preescalfar) / Ninguna (Cap). No utilit-

zeu: Precalentamiento (Preescalfar) / Rapido (Rapid) i Eco. Vegeu el capitol “Us diari”, Configuracié, Submen:

Preferencies.
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Enfornat en diversos nivells

= — o,

£, = C O =
Short bread (galetes escoce-  Aire caliente (Aire  Safata de pastis- 140 25-45 2i4
ses) calent) seria
Pastissos petits, 20 per safa-  Aire caliente (Aire  Safata de pastis- 150 25-35 2i4
ta 1) calent) seria
Fatless sponge cake Aire caliente (Aire 0112 metal-lica 160 45-55 2i4

calent)

Pastis de poma Aire caliente (Aire 0112 metal-lica 160 55 - 65 2i4

calent)

1) Preescalfeu 'aparell fins que arribi a la temperatura establerta utilitzant la configuracié: Precalentamiento
(Preescalfar) / Ninguna (Cap). No utilitzeu: Precalentamiento (Preescalfar) / Rapido (Rapid) i Eco. Vegeu el capitol

“Us diari”, Configuracié, Submenu: Preferéncies.

10.5 Informacio pels organismes de proves i assaigs

Feu servir la funcié: ProSteam, nivell: Vapor solo (Vapor maxim).
Proves de conformitat amb EN 60350-1, IEC 60350-1.

Ajusteu la temperatura a 100 °C.

= = S= O
Broccoli 1) 2) 2/3 Conjunt per a vapor perforat 0.3 3 8-9
Broccoli 1) 2) 2/3 Conjunt per a vapor perforat max. 3 10 - 11
Pésols, congelats 2 x 2/3 Conjunt per a vapor per- 2x15 2i4 Fins que la temperatura del

forat

2)

punt més fred sigui de 85 °C.

1) Preescalfeu I'aparell fins que arribi a la temperatura establerta utilitzant la configuracié: Precalentamiento
(Preescalfar) / Ninguna (Cap). No utilitzeu: Precalentamiento (Preescalfar) / Rapido (Rapid) i Eco. Vegeu el capitol

“Us diari”, Configuracié, Submenu: Preferéncies.

2) Poseu la safata de forn al primer nivell de prestatge, amb el pendent cap a la part posterior de I'interior del forn.

Receptes al vapor addicionals

55§
=

prr

=

°C

O

Safata Gastronom

Plat combinat al va- \/P;;Srtiirr; (r\]/l\;;e)”c;r perforada 1/2 (patates (ZBF(C?;lIJT?Z)a- 100 1§ ?2(‘(3)3(?;?;)6)
por (2 porcions) 1) - i broquil); sense per- AT
maxim) foracié (salmo) tates) 10 - 12 (Broquil)
Puding de caramel ProSteam, nivell: Plats rodons de por-
9 Humedad alta cellana sobre la grae- 2 90 35-45
(6 porcions)
P (Humitat alta) lla
ProSteam, nivell Safata Gastronorm
Crema Vapor solo (Vapor 2 85 35-45

maxim)

sense perforacio 1/2
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Horneado de pan
(Cocci6 de pa), ti-
pus d’aliment: Pa

Pa blanc _— 2
ProSteam, nivell: )

Humedad baja
(Humitat baixa)3)

40 - 50

Safata de pastisseria

2 180
40-50

ProSteam, nivell:
Humedad baja
(Humitat baixa)

Pollastre 4)

Graella metal-lica 2 200

60-70

1) Poseu els ingredients dins del forn consecutivament en el moment adequat perque tots els aliments es cuinin

alhora. Podeu cuinar dues porcions alhora.

2) Feu servir la safata de forn amb el pendent en direccié a la part posterior de I'interior del forn.

3) utilitzeu nomeés la funcié ProSteam si la funcio Hormeado de pan (Coccid de pa) no esta disponible.

4) Poseu la safata de forn al primer nivell de prestatge per recollir el greix que pugui gotejar.

11. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

11.1 Notes sobre la neteja
Productes de neteja

* Netegeu la part davantera de I'aparell amb
un drap de microfibra mullat amb aigua
tebia i un detergent suau.

» Feu servir una solucio de neteja per
netejar superficies de metall.

* Netegeu les taques amb un detergent

_suau.

Us diari

* Netegeu l'interior de I'aparell després de
cada Us. L'acumulacié de greix o altres
residus pot provocar un incendi.

* No deixeu menjar dins I'electrodomestic
durant més de 20 minuts. Eixugueu
I'interior de I'electrodoméstic fent servir
només un drap de microfibra després de
cada Us.

Accessoris

» Netegeu tots els accessoris després de
fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu
servir només un drap de microfibra mullat
amb aigua tébia i detergent suau. No
renteu els accessoris al rentavaixelles.

* No netegeu els accessoris antiadherents
amb un producte de neteja abrasiu o amb
objectes afilats.

11.2 Extraccio dels suports laterals

Per netejar I'electrodomeéstic, retireu els
suports laterals.

1. Apagueu I'electrodomestic i espereu fins
que es refredi.

2. Amb cura, tireu cap amunt dels suports
de la reixeta i traieu-los de la captura
davantera.

3. Traieu I'extrem davanter del suport de la
reixeta de la paret lateral.

4. Traieu els suports de la captura posterior.

Instal-leu els suports de la graella en ordre
invers.

Els perns de retencio de les guies
telescopiques han d’apuntar cap a la part
davantera.
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11.3 Limpieza vapor (Neteja amb
vapor)

Aquest programa neteja I'aparell quan esta
una mica brut. El vapor estova el greix o els
residus, facilitant la neteja. Aquest programa
consumeix menys energia.

1. Premeu: Mantenimiento (Manteniment) /
Limpieza vapor (Neteja amb vapor) o
Limpeza a vapor Plus (Neteja per vapor
plus).

Mode Descripcio

Limpieza vapor
(Neteja amb va-
por)

Neteja suau
Durada: 30 min

Limpeza a va-
por Plus (Neteja
per vapor plus)

Neteja estandard
Polvoritzeu la cavitat
amb un detergent.
Durada: 75 min

2. Premeu START i seguiu les instruccions
de la pantalla.
Abans de retirar els accessoris,
assegureu-vos que l'aparell estigui fred.

3. Quan acaba el procés de neteja, sona un
senyal.

4. Deixeu la porta de I'aparell oberta i
espereu fins que linterior estigui sec.

®

El llum esta apagat mentre la funcié
estigui activa.

11.4 Aviso De limpieza (Recordatori
de neteja)

Quan aparegui el recordatori, es recomana
netejar I'aparell.

Feu servir la funcié: Limpeza a vapor Plus
(Neteja per vapor plus).

11.5 Descalcificacion
(Descalcificacio)

Aquest programa elimina i evita 'acumulacio
de calg al sistema de vapor. Garanteix el bon
funcionament de les funcions de vapor i
millora la qualitat de I'aigua de I'aparell.

1. Premeu: Mantenimiento (Manteniment) /
Descalcificacion (Descalcificacio).
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2. Premeu START i seguiu les instruccions
de la pantalla.
Abans de retirar els accessoris,
assegureu-vos que l'aparell estigui fred.

3. Quan s’acabi la neteja, apagueu I'aparell i
espereu fins que es refredi.

4. Deixeu la porta de I'aparell oberta i
espereu fins que linterior estigui sec.

@

El llum esta apagat mentre la funcio
estigui activa.

11.6 Recordatori de desdesament

L’aparell genera dos avisadors de
descalcificacié. No es pot desactivar
I'avisador de descalcificacio.

« Avisador fluix: recomana descalcificar
I'aparell.

« Avisador fort: obliga a descalcificar
I'aparell. Si no descalcifiqueu I'aparell
quan l'avisador fort esta activat, les
funcions de vapor es desactiven.

11.7 Aclarado (Esbandida)

Utilitzeu-lo per netejar el sistema de vapor si
feu servir sovint aquesta funcio.

1. Premeu: Mantenimiento (Manteniment) /
Aclarado (Esbandida).

2. Premeu START i seguiu les instruccions
de la pantalla.
Abans de retirar els accessoris,
assegureu-vos que l'aparell estigui fred.

3. Quan el procediment de neteja s’acaba,
sona un senyal.

4. Deixeu la porta de I'aparell oberta i
espereu fins que linterior estigui sec.

@

El llum esta apagat mentre la funcio
estigui activa.

11.8 Desecar (Assecat)

Feu-lo servir després de cuinar amb alguna
funcié d’escalfament de vapor o després de
netejar la cavitat amb vapor per assecar.

1. Premeu: Mantenimiento (Manteniment) /
Desecar (Assecat).

2. Premeu START i seguiu les instruccions
de la pantalla.



Abans de retirar els accessoris,
assegureu-vos que l'aparell estigui fred.
3. El senyal sona quan s’acaba I'assecat.

®

El llum esta apagat mentre la funcio
estigui activa.

11.9 Recordatori d’assecatge

Després de cuinar amb alguna funcid
d’escalfament de vapor, la pantalla indica que
cal assecar 'aparell.

Premeu Si per eixugar l'aparell.

11.10 Vaciado del depésito
(Buidatge del diposit)

Feu-lo servir després cuinar amb la funcio
d’escalfament amb vapor per eliminar 'aigua
residual del diposit.

1. Premeu: Mantenimiento (Manteniment) /
Vaciado del deposito (Buidatge del
diposit).

2. Premeu START i seguiu les instruccions
de la pantalla.

Abans de retirar els accessoris,
assegureu-vos que l'aparell estigui fred.

3. Quan el procediment de neteja s’acaba,
sona un senyal.

®

El llum esta apagat mentre la funcio
estigui activa.

11.11 Treure i instal-lar la porta

Podeu treure la porta i el vidres interiors per
netejar-los. El nombre de plafons de vidre és
diferent per a cada model.

/\ Avis!
La porta pesa molt.

/\ PRECAUCIO!

Tracteu el vidre amb cura, especialment
al voltant de les vores del plafoé davanter.
El vidre podria trencar-se.

1. Assegureu-vos que 'aparell esta fred.
2. Obriu la porta completament.

3. Premeu les palanques de fixacio A a les
dues frontisses de la porta.

4. Tanqueu la porta del forn a la primera
posicio d’obertura (un angle
d’aproximadament: 70°).

5. Aguanteu la porta amb una ma a cada
costat i estireu en direcci6 ascendent i
cap enfora.

6. Collloqueu la porta amb la part exterior
cap avall sobre un drap suau i una
superficie estable.

7. Agafeu el revestiment B situat a la vora
superior de la porta pels dos costats i
empenyeu-lo cap endins per alliberar el
tancament del clip.

8. Tireu I'embellidor cap endavant per
retirar-lo.

9. Agafeu els plafons de vidre de la porta
per la vora superior un per un i tireu cap
amunt fins a treure’ls de les guies.

\
\

10. Netegeu el plafé de vidre amb aigua i
sabo. Assequeu el plafé de vidre amb
cura. No netegeu els plafons de vidre al
rentavaixelles.
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Després de la neteja, feu els passos anteriors
en l'ordre oposat. Instal-leu primer el plafé
més petit, després el més gran i la porta.

Assegureu-vos que els plafons de vidre
estiguin instal-lats en la posicio correcta, o la
superficie de la porta es podria sobreescalfar.

11.12 Substitucio de la bombeta

/\ Avis!
Risc de descarregues electriques.

La bombeta pot estar calenta.

1. Apagueu l'electrodomeéstic i espereu fins
que es refredi.

2. Desconnecteu I'electrodomestic de la
presa de corrent.

3. Poseu un drap a la base del forn.

Llum superior

1. Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

e
R\ k{f

. T

-
AN

2. Retireu I'anella metal-lica i netegeu la
coberta de vidre.

3. Substituiu la bombeta per una
d’adequada resistent a la calor a 300 °C.

4. Fixeu I'anella metal-lica a la coberta de
vidre i instal-leu-la.

Llum lateral

1. Traieu el suport de la reixeta esquerra
per accedir a la bombeta.

2. Utilitzeu un tornavis Torx 20 per retirar la
coberta.

3. Netegeu la coberta de vidre.

4. Substituiu la bombeta per una
d’adequada resistent a la calor a 300 °C.

5. Collloqueu el marc de metall i el segell.
Colleu els cargols.

6. Instal-leu el suport de la reixeta esquerra.

12. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

12.1 Que fer si...

Descripci6 del problema

Causa i solucié

L’aparell no es pot engegar o no

funciona. correctament.

L’aparell no esta connectat al subministrament eléctric o esta connectat in-

L’aparell no s’escalfa.

El rellotge no esta ajustat.

Per configurar el rellotge, consulteu el capitol "Funcions del rellotge".

La porta no esta ben tancada.

El fusible s'ha fos.

Comproveu si el fusible és la causa del problema. Si el problema persisteix,
poseu-vos en contacte amb un electricista qualificat.

Bloqueo de seguridad (Bloqueig infantil) esta activat.
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Descripcio del problema Causa i solucio

El llum s'apaga. El llum s’ha fos. Substituiu la bombeta.
Per a més informacid, consulteu el capitol "Cura i neteja".

@ La neteja sempre s’atura si es talla el subministrament eléctric. Repetiu la neteja si es para per un tall de
corrent eléctric.

Problemes amb el senyal de la Comproveu que el vostre dispositiu mobil estigui connectat a la xarxa ina-
xarxa inalambrica. lambrica. Comproveu la xarxa Wi-Fi i I'encaminador (router).
Reinicieu I'encaminador.

Heu instal-lat un encaminador nou  Per configurar I'aparell i el dispositiu mobil una altra vegada, vegeu el capi-
o n'heu modificat la configuracié.  tol “Abans del primer Us”, Connexi6 sense fil.

El senyal de la xarxa sense fil és Moveu I'encaminador tan a prop com pugueu de I'aparell.
debil.

El senyal sense fil es veu inter- Apagueu el forn microones.

romput per un altre forn microones Mireu de no fer servir un altre forn microones ni 'operacié remota de I'elec-
que hi ha a prop de I'electrodo- trodoméstic alhora. El microones interfereix en el senyal wifi.

méstic.

12.2 Codis d’error

Quan es produeix I'error de programari, la pantalla indica un missatge d’error. Trobareu la
llista de problemes a la taula seguent.

Codi i descripcio Solucié

F102: la porta no esta completament tancada o el Tanqueu la porta.

pany esta fet malbé. 1) Apagueu i torneu a engegar I'aparell.

F111: la Sonda térmica (Sensor d'aliments) no esta Endolleu correctament la Sonda térmica (Sensor d'ali-
correctament inserida al terminal. ments) al terminal.

F240, F239: els camps tactils de la pantalla no funcio-  Netegeu la superficie de la pantalla. Assegureu-vos que
nen bé. no hi ha pols sobre els camps tactils.

F908: el sistema de I'electrodomeéstic no pot connec- Apagueu i torneu a engegar l'aparell.
tar-se amb el tauler de control.

F602, F603: la Wi-Fi (Wifi) no esta disponible. 1)2) Apagueu i torneu a engegar I'aparell.

1) Si algun dels missatges seglents segueix apareixent a la pantalla, vol dir que algun subsistema defectuds pot
haver-se desactivat. Si passa aix0, poseu-vos en contacte amb el vostre distribuidor o amb un Centre de servei
autoritzat.

2) Si apareix cap d’aquests errors, la resta de les funcions de I'electrodomeéstic seguiran operatives com en condi-
cions normals.

12.3 Dades per a la reparacié la porta. No retireu la placa d'identificacié de

. . I'aparell.
Si no podeu solucionar el problema, poseu- P

vos en contacte amb el vostre distribuidor o Us recomanem que anoteu les dades aqui:
amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de Model (MOD.) :

servei s'indiquen a la placa d’identificacié. La Numero de producte
placa d’identificacio es troba al marc davanter | (PNC):
de I'electrodomestic. La podreu veure si obriu NGmero de série (S.N.):
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13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Full d’informacié del producte i informacié del producte segons la
normativa d’etiquetatge energétic i de disseny ecologic de la UE

Nom del proveidor AEG

Identificacié de model NBBBSTS1AT 944035060
TB8SB73ZAB 944035048

Escala d’eficiéncia energetica 61.9

Classe d’eficiencia energetica At++

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

1.09 kWh/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacio

0.52 kWh(/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

701

Tipus de forn

Forn integrat

Massa

NBB8S731AT 36.0 kg

TB8SB73ZAB 36.0 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'is domestic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; méto-

des de mesura de rendiment.

13.2 Informacié del producte sobre el consum energétic i el temps maxim

per arribar al mode de baix consum aplicable

Consum energétic en mode d’espera 0.8 W
Consum energétic en mode d’espera connectat a la xarxa 20 W
Temps maxim necessari perque I'aparell arribi de forma automatica al mode de baix consum 20 min

Per obtenir més informacio sobre com assegureu-vos que esta ben fixada al seu
s’activa i es desactiva la connexio de la xarxa | lloc.

s?irrlf:rflljl,s.(':onsulteu el capitol "Abans del Feu servir estris de cuina metal-lics i motlles i
p ’ recipients foscos i que no siguin reflectors per

13.3 Consells per estalviar energia

estalviar energia).
No preescalfeu I'electrodomestic abans de

Els consells seguents us poden ajudar a cuinar, tret que es recomani especificament.

estalviar energia quan feu servir

I'electrodoméstic. Deixeu passar el minim de temps possible

estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccié. Manteniu la junta de la porta neta i
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Coccié amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccio amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Quan la durada de la coccié sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per mantenir el
menijar calent o escalfar altres plats.

Quan apagueu l'aparell, la pantalla indica
I'escalfor o temperatura residual.

Si s’activa un programa amb Temporizador
(Temporitzador) i el temps de coccio és
superior a 30 minuts, els elements
d’escalfament s’apagaran automaticament en
algunes funcions de I'aparell.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir el

menjar calent. L'indicador d'escalfor residual
o de temperatura es mostren a la pantalla.

Coccio sense llum
Apagueu el llum durant la coccié. Activeu-lo
nomeés quan el necessiteu.

Ventilador de ahorro de calor
(Ventilador d’estalvi de calor)

Funci6 dissenyada per estalviar energia
durant la coccio.

Quan utilitzeu aquesta funcio, el llum s'apaga
automaticament després de 30 segons.
Podeu tornar-lo a engegar perd, si ho feu,
reduireu I'estalvi d'energia.

Mode repos
Al cap de 2 minuts, la pantalla passa al mode
repos.

14. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol C/:l)
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells electrics i electronics. No llenceu a

les escombraries domeéstiques els aparells

amb el simbol :E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.
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Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.aeg.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile pe care este
instalata aplicatia.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
« Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

pentru acest aparat.

 Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

 Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.
Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.
Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.
Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.
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» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

* Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.



Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priz& numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:
nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile

insiropate. Sucurile de fructe lasa pete

care pot fi permanente.

Gétiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-

va ca usa nu se inchide niciodata atunci
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cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce

produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

— Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.6 lluminare interioara

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu

sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.
Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

Aveti grija cand scoateti usa din aparat,
aceasta este grea.

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Gatirea cu abur

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

Aburul eliberat poate provoca arsuri:

— Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand functia este
activata. Poate iesi abur.
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Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-.




3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

]~ Jo HE

4. PANOU DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de
comanda

g

Apasa lung pentru a porni si opri

Pornit /
Oprit aparatul.

Afiseaza setarile curente ale
aparatului.

Afisaj

Panoul de comanda ofera acces la diferite
functii de gatire si la diverse preparate. De
asemenea, afiseaza informatii despre starea
curenta de functionare.

4.2 Afisaj

Afisajul este complet interactiv, derulabil si
impartit in sectiuni definite. Puteti glisa pe

lesire pentru teava de decalcifiere
Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

Panou de comanda

Afisaj

Rezervorul de apa

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

A Bec

Ventilator

a

E

ecran pentru a naviga la stanga sau la
dreapta.

QK Pentru a confirma o selectie / setare.

> K Pentru a naviga la nivelul urmator sau ante-
rior din meniu.

A\ Pentruaaccesa si ajusta setarile suplimen-

tare.

Pentru a salva setarile curente din: Favorite.

te.

Pentru a porni si a opri lumina.

@ Pentru a sterge setarile curente din: Favori-
Q
»

Pentru a activa si dezactiva optiunile.

Aparatul este blocat.

Q Sonor alarma este activata.

Sonor alarma si terminare gatire este activa-
ta.

Z’_\ Doar mesaj de informare este activat.

@ Pornire intarziata este activata.
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X Pentru a inchide mesajul pop-up sau pentru
a anula setarea.

2  Wi-Fi conexiunea este pornita.
7 Wi-Fi conexiunea este oprita.
[’El Operatiuni de la distanta se aprinde.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa
prima conectare. Puteti alege intre pornirea
sau omiterea procesului de integrare. Setarile
pot fi revizuite si modificate ori de cate ori
este necesar.

Ajustati setarile: Limba, Ora curenta, Duritate
apa, Conexiune wireless.

5.2 Conexiune wireless

Aparatul permite conectarea la reteaua Wi-Fi
si la dispozitivul mobil. Cu aceasta functie
puteti primi notificari, puteti controla si
monitoriza aparatul de pe dispozitivul dvs.
mobil.

Pentru a conecta aparatul electrocasnic
trebuie sa:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.
Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate. De
asemenea, puteti descarca aplicatia
direct din app store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Porneste aparatul.

4. Apasati < si glisati la stanga pentru a
accesa meniul. Selecteaza: Setari /
Conexiuni.

5. Apasati pentru a porni sau opri: Wi-Fi.

Modulul wireless al aparatului porneste in

90 sec.
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Rezervorul de apa este gol.

Rezervorul de apa este pe jumatate plin.

Rezervorul de apa este plin.

Q|8|E|C

Functie cu modul de economisire a energiei.

E

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frecventa
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Putere maxi- (100 mW)

ma Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protocol 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

5.3 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. AEG Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUG)

5.4 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.
2. Accesati meniul si selectati: Functii.

3. Setati functia () Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timpde 1 h.



4. Setati functia [¥l. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.5 Setarea: Duritate apa

Trebuie sa setati nivelul de duritate a apei
atunci cand conectati aparatul la sursa de
curent.

Pentru a vedea nivelul duritatii apei folositi
hértia de test sau contactati furnizorul de
apa.

1. Puneti hértia de test in apa de la robinet
timp de aproximativ 1 sec. Nu puneti
hartia de test sub jet de apa de la robinet.

2. Scuturati hartia de test pentru a indeparta
apa ramasa.

6. UTILIZARE ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Meniu

Apasati < si glisati la stanga pentru a
accesa meniul.

* Preparate
»  Functii

» Favorite

+ Intretinere
» Setari

6.2 Functii

Submeniul include o lista a functiilor de
gatire.

Lista de functii poate varia in functie de
versiunea software.

1. Accesati meniul si selectati: Functii.
2. Selectati functia de gatire.
3. Ajustati setarile.

3. Dupa 1 min, verificati duritatea apei cu
tabelul de mai jos.

4. Stabileste nivelul de duritate al apei:
Setari / Configurare / Duritate apa.

Culorile hartiei de test continua sa se

modifice. Verificati duritatea apei la 1 min

dupa testare.

Tabelul de mai jos indica intervalele de
duritate ale apei cu nivelul corespunzator al
clasificarii apei. Reglati nivelul de duritate a
apei conform tabelului.

Nivelul de duritate al Hartie de test

apei

1 - moale

]
LT I

2 - duritate moderata

3 -dura

4 - foarte dura

LIL1]

4. Apasati START . Puteti conecta Senzorul
alimentar in orice moment Tnainte sau pe
durata gatirii. Consultati capitolul
,Utilizarea accesoriilor, Senzorul de
gatire”.

5. /- apasati pentru a regla setérile in
timpul gatirii.

6. STOP - apéasati pentru a opri functia de
gatire.

@

Rapid Preincalzire este valabil doar
pentru anumite functii de gatire. Pentru
mai multe informatii despre optiunile de
preincalzire, consultati capitolul

,2Utilizarea zilnica”, Setari, Submeniu:
Preferinte.

|j Sus

Incalzire intensa pentru rumenire rapida in
partea de sus.
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Jos

Rumeniti uniform partea de jos a alimentelor.

Bun pentru pizza sau placinte si pentru finisa-
rea prajiturilor sau a quiche-urilor. Preincalziti
cuptorul si folositi cel mai scazut nivel al raftu-
lui.

Aer fierbinte
Setati o temperatura mai scazuta decéat pen-
tru Sus si jos.

Sus si jos

Pentru gatitul de zi cu zi pe un singur nivel.
Bun pentru toate alimentele, cum ar fi toca-
nitele si produsele de patiserie.

=]

Aer fierbinte & incalzire sus

Prajiti bucati mai mari de carne si carne de
pasare cu oase pentru rezultate fragede si o
suprafata crocanta.

<]

Aer fierbinte & incalzire jos
Coaceti uniform aluatul cu o crusta crocanta.
Bun pentru pizza, quiche, tarte sau placinte.

%) Dezghetata
Dezghetare lenta pentru prepararea ulterioa-
ra.

</t Gatire inabusita

ineti tocanite fragede si suculente prin

UOb;'g't";f de si lente pri
fierberea la foc mic a tuturor ingredientelor
fmpreuna.

(e Friptura

= Obtineti un exterior crocant si un interior fra-
ged pentru carne, carne de pasare sau legu-
me.

o r in

P Coacere paine

Foloseste aceasta functie pentru a coace pai-
ne si chifle asemenea profesionistilor, in ceea
ce priveste textura crocanta si culoarea crus-
tei.

@ Gatire la temperatura scazuta
Gatirea la temperatura scazuta creste durata,
dar rezultatul va fi mai bun. inainte de a intro-
duce carnea in cuptor, prajiti-o.

Aer fierbinte, incalzire sus si jos

<

= Aceasta functie este ideala pentru mese gata
preparate.

] Steamify
Coreleaza cantitatea de abur in functie de
temperatura selectata.

fl% ProSteam

Obtineti produse fragede la interior si crocan-
te la exterior cu o combinatie de abur si cal-
dura. Bun pentru legume, tocanite si carne.

N

Ventilator pentru economisirea caldurii
Economisiti energie prin utilizarea caldurii re-
ziduale pentru a gati. Optim pentru produsele
de patiserie.

aw
»

Abur
Abur generat continuu pentru mancare sana-
toasa si aromata.

®

Reincalzire
Aceasta functie reincalzeste usor cu abur
méancarea ramasa.

Grill
Frigeti sau rumeniti uniform legumele sau
carnea. Este bun si pentru prajirea painii.

Dospire aluat
Temperatura optimizata pentru cresterea rapi-
da a aluatului.

improspétare

Oferiti din nou un miros proaspat si un interior
moale pentru painea veche de o zi sau pentru
produsele de panificatie.
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@ Conservare
Obtineti fructe si legume suculente conserva-
te la o temperatura scazuta. Puneti borcanele
rezistente la caldura pe o tava de gatit umplu-
ta cu apa.

W Incalzire farfurii
Pentru a preincalzi farfuriile inainte de servire.

Q! Mentine cald

Pastrati preparatele fierbinti in vederea servi-
rii. Te rugam sa retii ca unele preparate pot
continua sa gateasca si sa se usuce in timp
ce sunt pastrate calde. Acopera vasele daca
este necesar.

Deshidratare

Uscati uniform fructele, verdeturile si legume-
le la o temperatura scazuta. Deschideti usa
ocazional in timpul uscarii pentru a imbuna-
tati rezultatul uscarii.

@

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C n timpul anumitor
functii de gatire.

6.3 Preparate

submeniul Preparate cuprinde un set de
programe concepute pentru preparate
dedicate. Exista o setare corespunzatoare
fiecarui preparat din acest submeniu. Durata
si temperatura pot fi reglate pe durata gatirii.



Pentru anumite preparate, puteti gati si
cu Senzor de gatire.

1. Accesati meniul si selectati: Preparate.

2. Alegeti un preparat sau un tip de aliment.

3. Reglati setarile in functie de preferintele
de gatire. Reglati greutatea. Optiunea
este disponibila pentru preparatele

selectate. Apasati OK.

4. Puneti alimentele in interiorul aparatului
conform instructiunilor disponibile pe
ecran.

5. Apasati START .

Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de

gatire daca este nevoie.

6.4 Favorite

®

Aceasta functionalitate este disponibila
numai pentru modelele selectate.

Decalcifiere  Curatarea depunerilor de calcar din
circuitul instalatiei de producere a
aburului.

Golirea re- Proces pentru eliminarea apei rezi-

zervorului duale din rezervorul pentru apa dupa
utilizarea functiilor cu abur.

Uscare Proces pentru uscarea cavitatii de
condensul ramas dupa folosirea
functiilor cu abur.

Clatire Proces pentru clatirea si curatarea cir-

cuitului instalatiei de generare a abu-
rului dupa utilizarea frecventa a
functiilor cu abur.

6.6 Setari

Acest submeniu include o lista de setari.

Submeniu: Configurare

Limba Pentru a seta limba aparatului.

Puteti salva pana la 20 de setari preferate,
cum ar fi functia de gatire, pentru preparate
sau de curatare.

Pentru a salva setarea, selectati setarea
preferata si apasati Q.

Selectati: Favorite

1. Accesati meniul si apasati: Favorite
pentru a verifica setarile salvate.
2. Selectati una dintre setarile salvate.

3. Apasati START pentru a porni gatirea.

Stergere: Favorite

1. Accesati meniul si apasati: Favorite
pentru a verifica setarile salvate.

2. Apasa: L 4 pentru a sterge setarile
salvate.

6.5 intretinere

Submeniul include o listd a programelor de
curatare.

Curatare cu
abur

Curatare usoara.

Curatare cu
abur plus

Curatare profunda.

Ora curentd  Pentru a seta ora curenta.

Luminozitate Pentru a seta luminozitatea afisajului.
display

Tonul de la Pentru a porni si opri tonurile cdmpuri-

taste lor tactile. Nu este posibila oprirea to-
nurilor pentru @

Volum la Pentru a seta volumul tonurilor taste-

apasare tas- lor si semnalelor acustice.

te

Unitate de Pentru a afisa unitatea de temperatura

temperatura  curenta.

Duritate apa  Pentru a seta duritatea apei.

Submeniu: Service

Mod Demo Codul de activare / dezactivare: 2468
Versiunea Informatii despre versiunea software.
software

Resetati toa- Restabileste setarile din fabrica.
te optiunile

Submeniu: Preferinte

lluminare
cuptor

Aprinde si stinge lumina.
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Blocare ac-
ces copii

Previne activarea accidentala a apara-
tului.

Niciuna - modul conventional de pre-
incalzire a aparatului. Este setat ca
implicit si disponibil pentru toate
functiile de gatire. Preferinta poate fi
modificata la un alt tip de preincalzire.

Preincalzire/ P, -
H Eco - preincalzirea aparatului cu un

Incalzire e ) )
consum mai mic de energie. Este dis-
ponibil pentru toate functiile de gatire.
Rapid - Reduce durata de incalzire.
Este valabil doar pentru anumite
functii ale cuptorului.

Semnal de Tti reaminteste cand trebuie s& cureti

reamintire aparatul.

curatare

Personaliza- Pentru a personaliza caracteristicile

re ecran de  ecranului si comenzile rapide.

asteptare

Submeniu: Conexiuni

Conectare la  Pentru a conecta aparatul la reteaua

Wi-Fi wireless.
Wi-Fi Pentru activare si dezactivare: Wi-Fi.
Retea Pentru a verifica starea retelei si pute-
rea semnalului pentru: Wi-Fi.
Dezactivea-  Pentru a dezactiva conectarea auto-
za reteaua mata a aparatului la reteaua curenta.
Operatiuni Pentru a incepe automat controlul de
de la dis- la distanta dupa apasarea START.
tanta Optiune disponibila doar dupa ce acti-

vezi: Wi-Fi.

6.7 Functii de gatire cu abur

Aceste functii va permit sa utilizati caldura si
aburul pentru a pastra preparatele crocante si
suculente. Folositi-le pentru gatire cu abur,
gatit inabusit, rumenire delicata, coacere si
frigere.

Exista doua moduri de a prepara alimente
folosind functiile cu abur: prin setarea
temperaturii sau prin setarea nivelului
aburului.

Steamify / (%] Abur - setati temperatura.
Nivelul aburului va fi reglat automat.
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15 ProSteam - setati nivelul aburului. Va fi
afisata temperatura adecvata.

1. Accesati meniul si selectati: Functii.

2. Setati functia de gatire cu abur. Afisajul
indica setarile disponibile.

3. Setati temperatura si nivelul aburului,
daca este disponibil.

4. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.

5. Apasa capacul rezervorului de apa pentru
a-l deschide.

6. Umple rezervorul de apa cu apa rece
pana la nivelul maxim (aproximativ
950 ml) pana cand se emite un semnal
sonor sau afisajul indicd mesajul. Nu
umpleti rezervorul de apa peste
capacitatea maxima. Exista un risc de
scurgere a apei, supraplin si deteriorare a
mobilei.

/N\ AVERTISMENT!

Utilizati doar apa rece de la robinet.
Nu utilizati apa demineralizata sau
distilata. Nu turnati lichide inflamabile
sau care contin alcool in rezervorul
de apa.

7. Impinge rezervorul de apa la loc in pozitia
sa initiala.

Aburul se genereaza dupa aproximativ 2 min.

Cand aparatul atinge temperatura setata,

este emis semnalul sonor.

8. Cand rezervorul de apa ramane fara apa,
este emis un semnal. Umpleti rezervorul
de apa.

9. Opriti aparatul.

10. Goliti rezervorul de apa.

Consultati capitolul ,Ingrijirea si curatarea”,

Golirea rezervorului.

11. Dupa gatire, deschideti cu atentie usa
cuptorului. Apa reziduala se poate
condensa in interiorul cuptorului.

12. Cand aparatul este rece, uscati interiorul
cuptorului cu o laveta moale.

/\ AVERTISMENT!

Aparatul este fierbinte. Exista pericolul de
arsuri. Aveti grija cand goliti rezervorul
de apa.




6.8 Note cu privire la: Ventilator
pentru economisirea caldurii

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare acces copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a aparatului. Aceasta poate fi
activata in orice moment.

1. Intrati Tn meniu.

2. Selecteaza: Setari / Preferinte / Blocare
acces copii.

Blocare acces copii este activat. Pentru a

putea utiliza aparatul, apasati literele din cod

in ordine alfabetica.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

C) O (n)

30-115 12.5

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

Functie = Descriere

Cronome- Pentru a seta durata gatirii. Maximul es-

tru te 23 h 59 min. Pentru a seta ce se in-
tadmpla cand timpul a expirat, selectati
optiunea preferata: Actiune de finaliza-
re. Cronometrul poate fi utilizat inde-
pendent, chiar si atunci cand cuptorul
nu functioneaza.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Ventilator
pentru economisirea caldurii. Pentru
recomandari generale privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”, recomandari pentru

economisirea energiei.

(°C) D (n)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.
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Functie = Descriere
Actiune de =
L Q Sonor alarma

finalizare ) oA
Se emite un semnal sonor atunci cand
cronometrul termina numaratoarea.
Aceasta functie se poate seta oricand,
chiar si atunci cand cuptorul este oprit.
QI Sonor alarma si terminare gatire
Se emite un semnal sonor si functia de
gatire se opreste atunci cand cronome-
trul termind numaratoarea.
Z-\ Doar mesaj de informare
Apare un mesaj pe afisaj atunci cand
cronometrul termina numaratoarea.
Aceasta functie nu are nicio influenta
asupra functionarii cuptorului.

Pornire in- Pentru a améana pornirea si/sau termi-

tarziata narea gatirii.

Extindere  Pentru a prelungi durata de gatire.

timp

Cronome- Pentru a indica durata de functionare a

tru numa-  aparatului. Maximul este 23 h 59 min.

ratoare di- Acesta porneste automat cand este

recta pornit un proces al cuptorului si se

opreste cand procesul s-a terminat.
Acesta este vizibil pe ecranul principal
n cazul in care nu este setat niciun alt
temporizator. Aceasta functie nu are ni-
cio influenta asupra functionarii cupto-
rului.

8.2 Cronometru

1. Alegeti functia de gatire si setati
temperatura.
2. Apasa: Cronometru.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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3. Setati durata. Puteti selecta actiunea
finala preferata apasand unul dintre
simboluri.

4. Apasati OK pentru a confirma Si a reveni
la ecranul principal.

8.3 Pornire intarziata

1. Alegeti functia de gatire si setati
temperatura.

Apasati **".

Apasa: Pornire intarziata.

Derulati pentru a seta ora de incepere

PN

dorita si apasati OK.
5. Acum puteti seta Timp de

terminarepreferata sau puteti apasa OK
pentru a omite acest pas.

6. Apasati OK pentru a reveni la ecranul
principal.

8.4 Ora curenta

1. Porneste aparatul.
2. Apasa: Setari / Configurare / Ora curenta.
3. Setarea timpului.

4. Apasati OK.

8.5 Modificarea setarilor

cronometrului

Puteti modifica timpul setat in orice moment

al gatirii.

1. Apasati ™ / Cronometru.

2. Setati noua valoare a cronometrului.
Apasati OK,

9.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii disponibile Tn functie de
model. Scanati codul QR pentru
a vedea cum sa utilizati acceso-
riile furnizate impreuna cu apara-
tul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai
multe informatii, contactati furni-
zorul dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie



impotriva Tnclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului .

=

\

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

. C - temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. M temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Recomandari:

+ Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« In timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.

Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Selectati o functie de gatire din meniu:
Functii sau un preparat din meniu:
Preparate.

2. Setati temperatura cuptorului si durata de
gatire, daca este necesar.

3. Apasati OK.

Apasati START .

Introduceti Senzorul de gatire in interiorul

preparatului:

Carne, pasare si peste

Introduceti intregul ac al senzorului de

gatire Tn mijlocul carnii sau pestelui, in

partea cea mai groasa.

ok

Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

ROMANA 41



6. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consulta
capitolul ,Descrierea produsului”.

Afisajul indica simbolul si temperatura

curenta a senzorului de gatire.

7. - apasati pentru a regla setarile.

8. Selectati cardul Senzor de gatire pentru a
seta temperatura zonei de mijloc a
senzorului sau pentru a configura
optiunea preferata:

» Sonor alarma - cand mancarea ajunge
la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal.

» Sonor alarma si terminare gatire -
cand preparatul atinge temperatura
zonei de mijloc, se emite un semnal
sonor si gatirea se opreste.

10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

» Doar mesaj de informare - atunci cand
alimentele ajung la temperatura zonei
de mijloc, mesajul apare pe afisaj.

9. Apasati OK,

10. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor.
Verificati daca méancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

11. STOP - apasati pentru a opri functia de
gatire.

12. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

Recipient (Gastronorm)

s
ﬂ Greutate (kg)
=

Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

§§ Tipul alimentelor

R—=2%

Functia de incalzire

°C Temperatura
Accesoriu

Hl
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10.2 Ventilator pentru economisirea
caldurii - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

» Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

» Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Ventilator pentru economisirea
caldurii

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.



555
=7

= °C = O

Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de colec- 180 2 25-35

cati tare

Rulada tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

Peste intreg, 0,2 kg  tava de gatit sau tava de colec- 180 3 15-25
tare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pricomigdale, 24 de  tava de gatit sau tava de colec- 160 2 25-35

bucati tare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pateuri sarate, 20 de tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30

bucati tare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de colec- 140 2 15-25

cati tare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Coacerea pe un singur nivel

&, = °C O =

Pandispan fara grasimi Aer fierbinte Raft sarma 160 45 - 60 2
Pandispan fara grasimi Sus si jos Raft sarma 160 45 - 60 2
Placints cu mere 1) Aer fierbinte Raft sarma 160 55 - 65 2
Placinta cu mere 1) Sus si jos Raft sarma 180 55-65 1
Biscuit sfaramicios Aer fierbinte Tava de gatit 140 25-35 2
Biscuit sfaramicios Sus si jos Tava de gatit 140 25-35 2
Prajituri mici, 20 bucati pe ta- Aer fierbinte Tava de gatit 150 20-30 3
va 2)

Prég;uri mici, 20 bucati pe ta- Sus si jos Tava de gatit 170 20-30 3
va
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SLN = °C O =

Sus Raft sarma maxim 1-2 5

Paine prajita 3)

1) 2 forme asezate pe diagonala (@ 20 cm). Cea din dreapta sa fie pozitionata mai mult in fata decat cea din stan-

ga.
2) Preincalziti aparatul pana cand se atinge temperatura setata utilizand setarea: Preincalzire / Niciuna. A nu se
utiliza: Preincalzire / Rapid si Eco. Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”, Setari, Submeniu: Preferinte.

3) Preincalziti aparatul timp de 5 min utilizand setarea: Preincalzire / Niciuna. A nu se utiliza: Preincalzire / Rapid

si Eco. Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”, Setari, Submeniu: Preferinte.

Coacerea pe mai multe niveluri

L = °’C O =

Biscuit sfaramicios Aer fierbinte Tava de gatit 140 25-45 2si4
Prajituri mici, 20 bucati pe ta- Aer fierbinte Tava de gatit 150 25-35 2si4
va 1)

Pandispan fara grasimi Aer fierbinte Raft sarma 160 45-55 2si4
Placinta cu mere Aer fierbinte Raft sarma 160 55 - 65 2si4

1) Preincalziti aparatul pana cand se atinge temperatura setata utilizand setarea: Preincalzire / Niciuna. A nu se

utiliza: Preincalzire / Rapid si Eco. Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”, Setari, Submeniu: Preferinte.

10.5 Informatii pentru institutele de testare
Utilizati functia: ProSteam, nivel: Gatire cu abur.
Teste realizate conform cu EN 60350-1, IEC 60350-1.
Setati temperatura la 100°C.

eL = O = 8

Broccoli 1) 2) Set de aburi perforat 2/3 0.3 3 8-9

Broccoli 1) 2) Set de aburi perforat 2/3 maxim 3 10 - 11

Mazare, congela- Set de aburi perforat 2 x 2/3 2x15 2si4 Péana cand temperatura din lo-

t3 2) cul cel mai rece ajunge la
85°C.

1) Preincalziti aparatul pana cand se atinge temperatura setata utilizand setarea: Preincalzire / Niciuna. A nu se

utiliza: Preincalzire / Rapid si Eco. Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”, Setari, Submeniu: Preferinte.
2) Puneti tava de gatit pe prima pozitie a raftului, cu inclinatia spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Retete suplimentare pregatite cu abur

&L, = = °C O

Preparat combinat ... Gastronorm 1/2 perfo- 2 (Somon) 40 (Cartofi)
P 1) ProSteam, nivel:  rat (cartofi i broccoli) 4 (Broccolisi 100 18-20 (Somon)
la abur (2 portii) si neperforat (somon) cartofi) 10.- 12 (Broceei)
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= - o,
£, = = C O
- . Vase rotunde din
Budinca de caramel ProSteam, nivel:
(6 portii) Umiditate ridicata  POrtelan pe raftul de 2 90 35-45
’ sarma
Rovale ProSteam, nivel: Gastronorm 1/2 ne- 5 85 3545
4 Gatire cu abur perforat
Coacere paine, ti-
pul alimentelor 40 - 50
Paine
Paine alba ProSteam, nivel: Tava de gatit 2 2 180
Umiditate scazu- 40 - 50
ta3)
pui 4) ProSteam, nivel: Raft sarms 2 200 60-70

Umiditate scazuta

1) Puneti pe rand ingredientele in cuptor la momentul potrivit, astfel incat toate sa fie gatite in acelasi timp. Puteti

pregati doua portii in acelasi timp.

2) Asezati tava de gatit cu panta spre partea din spate a interiorului cuptorului.
3) Utilizati ProSteam numai daca functia Coacere paine nu este disponibila.

4) Puneti tava de gatit pe prima pozitie a raftului pentru a colecta grasimea care picura.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Nu depozitati preparatele in aparat pentru
mai mult de 20 de minute. Uscati interiorul
aparatului numai cu o laveta din microfibra
dupa fiecare utilizare.

Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi

doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

» Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti suporturile raftului cu grija in sus
afara din agatatoarea fata.

3. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

4. Scoateti suporturile afara din agatatoarea
din spate.

ROMANA 45



Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice
trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.3 Curatare cu abur

Acest program curata aparatul atunci cand
este putin murdar. Aburul Tnmoaie grasimea
sau reziduurile, facilitand curatarea. Acest
program utilizeaza mai putina energie.

1. Apasa: Intretinere / Curatare cu abur sau
Curatare cu abur plus.

Mod Descriere

Curéatare Curéatare usoara

cu abur Durata: 30 min
Curatare Curatare normala

cu abur Pulverizati un detergent

plus n cavitate.
Durata: 75 min

2. Apasati START . Urmati instructiunile de
pe afisaj.
Inainte de a indeparta accesoriile,
asigurati-va ca aparatul este rece.

3. Laterminarea curatérii este emis un
semnal sonor.

4. Lasati usa aparatului deschisa si
asteptati pana cand interiorul este uscat.

®

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.4 Semnal de reamintire curatare

Cand apare semnalul de reamintire, se
recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare cu abur plus.
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11.5 Decalcifiere

Acest program indeparteaza si previne

depunerile de calcar din sistemul cu abur.

Asigura functionarea corecta a functiilor cu

abur si imbunatateste calitatea apei din

aparatul dvs.

1. Apasa: Intretinere / Decalcifiere.

2. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.
Inainte de a indeparta accesoriile,
asigurati-va ca aparatul este rece.

3. Laincheierea functiei, opriti aparatul i
asteptati sa se raceasca.

4. La&sati usa aparatului deschisa si
asteptati pana cand interiorul este uscat.

@

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.6 Reamintire decalcifiere

Aparatul ofera doua reamintiri pentru
decalcifiere. Reamintirea pentru decalcifiere
nu poate fi dezactivata.

* Reamintire delicata - va recomanda sa
decalcifiati aparatul.

* Reamintire intensa - va obliga sa
decalcifiati aparatul. Daca nu decalcifiati
aparatul atunci cand este pornit semnalul
insistent de reamintire, functiile cu abur
sunt dezactivate.

11.7 Clatire

Se utilizeaza pentru a curata sistemul de

producere a aburului dupa utilizarea

frecventa a functiilor cu abur.

1. Apasa: Intretinere / Clatire.

2. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.
Inainte de a indeparta accesoriile,
asigurati-va ca aparatul este rece.

3. La sfarsitul procedurii este emis semnalul
acustic.

4. La&sati usa aparatului deschisa si
asteptati pana cand interiorul este uscat.

@

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.




11.8 Uscare

Folositi-o dupa gatitul cu o functie de gatire
cu abur sau curatare cu abur pentru a usca
cavitatea.

1. Apasé: Intretinere / Uscare.

2. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.
Inainte de a indeparta accesoriile,
asigurati-va ca aparatul este rece.

3. Laterminarea uscarii este emis un
semnal sonor.

®

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.9 Semnal de reamintire pentru
uscare

Dupa utilizarea functiei de gatire cu abur,
afisajul va indica sa uscati aparatul.
Apasati DA pentru a usca aparatul.

11.10 Golirea rezervorului

Folositi-o dupa gatirea cu functia de gatire cu
abur pentru a indeparta resturile de apa din
rezervorul de apa.
1. Apasa: Intretinere / Golirea rezervorului.
2. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.
Inainte de a indeparta accesoriile,
asigurati-va ca aparatul este rece.

3. La sfarsitul procedurii este emis semnalul
acustic.

®

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.
11.11 Scoaterea si montarea usii

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare A de
pe cele doud balamale ale usii.

4. Tnchideti usa cuptorului pana la prima
pozitie de deschidere (la un unghi de
aproximativ: 70°).

5. Tineti usa cu o méana de fiecare parte si
indepartati-o de cuptor la un unghi
indreptat in sus.

6. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe
o lavetd moale asezata pe o suprafata
stabila.

7. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

8. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

9. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj.
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10. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Dupa curatare urmati pasii de mai sus in

ordine inversa. Mai intéi instalati panoul mai

mic, apoi cel mare si usa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt
introduse in pozitia corecta, in caz contrar
suprafata usii se poate supraincalzi.

11.12 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

Becul de sus
1. Rotiti capacul de sticla pentru a-l scoate.

2. Scoateti inelul din metal si curatati
capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati inelul din metal pe capacul de
sticla si instalati-l.

Lampa laterala

1. Scoateti suportul din stanga al raftului
pentru a avea acces la bec.

2. Utilizati o surubelnita Torx 20 pentru a
scoate capacul.

3. Curatati capacul de sticla.

4. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

5. Instalati cadrul metalic si garnitura.
Strangeti suruburile.

6. Montati suporturile raftului din stanga.

Descrierea problemei

Cauza si remediere

Aparatul nu poate fi pornit sau utili- Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este conectat incorect.

zat.
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Descrierea problemei

Cauza si remediere

Aparatul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.
Pentru a seta ceasul, consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Usa nu este inchisa corect.

Siguranta este arsa.
Verificati daca siguranta este cauza problemei. Dacéa reapare problema cu
siguranta, contactati un electrician calificat.

Blocare acces copii este activat.

Becul este stins.

Becul este ars. Inlocuiti becul.
Pentru detalii, consultati capitolul ,Ingrijirea si curatarea”.

@ Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o pana de cu-

rent.

Probleme cu semnalul wireless al
retelei.

Verificati daca dispozitivul dvs. mobil este conectat la reteaua wireless. Ve-
rificati reteaua wireless si routerul.
Reporniti routerul.

A fost instalat un router nou sau
configuratia acestuia s-a schim-
bat.

Pentru a configura aparatul si dispozitivul mobil din nou, consulta capitolul
,Inainte de prima utilizare”, conexiune wireless.

Semnalul retelei wireless este
slab.

Muta routerul cat mai aproape de aparat posibil.

Semnalul wireless este intrerupt
de un aparat cu microunde asezat
n apropierea cuptorului.

Opreste cuptorul cu microunde.
Evitati utilizarea cuptorului cu microunde si utilizarea de la distanta a apara-
tului in acelasi timp. Microundele intrerup semnalul WiFi.

12.2 Coduri de eroare

Tn cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare. Veti gasi lista
problemelor in tabelul de mai jos.

Codul si descrierea

Solutie

F102 - usa nu este inchisa complet sau incuietoarea Tnchideti usa.

usii este rupta. 1)

Opreste si porneste aparatul.

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in pri-  Introdu Senzor de gatire corect in priza.

za.

F240, F239 - campurile tactile de pe afisaj nu functio-  Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista mi-

neaza corect.

zerie pe campurile tactile.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la pa-  Opreste si porneste aparatul.

noul de comanda.

F602, F603 - Wi-Fi nu este disponibil. 1)2) Opreste si porneste aparatul.

1) Daca urmatorul mesaj de eroare continu s3 fie afisate, inseamna ca un subsistem defect a fost dezactivat. Intr-
o astfel de situatie, contacteaza comerciantul sau un centru de service autorizat.

2) i cazul in care apare oricare dintre aceste erori, restul functiilor aparatului vor functiona in continuare ca de

obicei.
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12.3 Date pentru service iti recomandam sa notezi datele aici:

Daca nu puteti remedia problema de unul

singur, contactati comerciantul sau un centru Model (MOD.) :
de service autorizat. Numaérul produsului
(PNC):

Datele necesare solicitate de centrul de

service se gasesc pe placuta cu date tehnice. | Numarul de serie (S.N.):

Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si
energetica

Denumirea furnizorului AEG

NBB8S731AT 944035060

Identificarea modelului TBBSB73ZAB 944035048

Index de eficienta energetica 61.9

Clasa de eficienta energetica A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 1.09 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.52 kWh/ciclu

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 701

Tip cuptor Cuptor incorporabil
NBB8S731AT 36.0 kg

Masa
TB8SB73ZAB 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-
de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby 0.8 W

Consumul de putere in modul repaus conectat la retea 20W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.
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Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul

aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Daca un program cu Cronometru este activat,
iar durata de gatire este mai mare de 30 de
min, elementele de incalzire se vor opri
automat mai devreme in cazul anumitor
functii ale aparatului.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Ventilator pentru economisirea caldurii
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Modul asteptare
Dupa 2 minute, afisajul trece Th modul
asteptare.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C’.\')
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse n containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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