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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. [MponsBoanTenart
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NonoXeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT N1ua ¢ HamaneHm
pun3nYeckn, CETUBHM N YMCTBEHMN BBH3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3dbupaTt Bb3MOXHUTE
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puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHua Tpsabea ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.

» [leuarta Tpsibea ga 6baat nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He cu UrpasaT ¢ ypeaa.

» [lpbXXTEe BCMYKM ONAKOBKM Aanede OT Aeua U n3xebpnete
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

 MPEOQYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce Haropeludasat no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

* AKO ypeabT Mma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

» [leua He TpsibBa Aa M3BbPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypena, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

» To3n ypeq e NnpeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

« To3n ypen e npegHasHayeH 3a gomallHa yrnoTpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

« To3n ypen moxe fga ce nsnonasa B opucu, ctam B xoTen,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

« Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea ga nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

* He usnonseanTte ypena, npean aa ro MHCTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* [Mpean n3BbpLIBAHETO HA KaKBATO U Aa € NoAApPbXKKA,
N3KIYeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHETo.

+ AKoO 3axpaHBalmaT kaben e nospeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
CMEHW OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEHTbP UNKn oT KBanuduumnpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnacHoCT.

4 BbIIFAPCKHA



« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

* /3nonaBariTe caMo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

« 3a ga ceanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nouncteBanTe ypeaa c napodmncrayka.

* He nsnonsearite rpybu, abpasmeHu, NoOYMCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

2. NHCTPYKUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusa » MoHTupaiiTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
NoAXOASALLO MACTO, KOETO OTroBaps Ha
/\ BHUMAHMUE! MOHTa&)XHUTE U3NCKBAHUSA.
+ Tpsabsa aa cnaseBaTe MUHUMANHOTO
Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa pascTosH1e A0 APYIY Ypeau 1
M3BBLPLUN MOHTaXa Ha ypeaa. yCTpoiicTBa.

» [Npenw oa MoHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe
Janu BpaTtaTta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

*  YpenbT e 06opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxaaHe. Tpsibea ga ce
M3Mon3Ba C efiekTpo3axpaHBaHeTo.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospeaeH ypea.

+ CnepgBaiitTe MHCTPYKUUKTE 3a
WHCTanupaHe, HanU4yH Ha Hawwus
yebcaiiT.

¢ BwuHaru BHMmaBanTe, kKorato MectuTe
ypeaa, Tl KaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasanTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOpPEHN OBYBKMN. /\ BHUMAHMUE!

* He pvpnaiite ypepaa 3a apwxkara. Puck oT noxxap vnnm TokoB yaap.

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe
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Bcuykn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaBAT OT KBanupuumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpeabT TpsabBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napamMeTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKU AaHHU ca
CbBMECTMMMU C ENEKTPUYECKMTE AaHHN Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHaru nsnonssante npaBuiHO MOHTMPaH
KOHTaKT CbC 3aL4MTa OT TOKOB yaap.

He nanonssavite pasknoHUTENM nunm
aganTepu ¢ MHOIO BXOO0BE.

BHumaBariTe aa He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHealus
kaben. Ako 3axpaHBalLmAT kaben TpsidBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae
N3BBbPLUEHO OT HALUUSI OTOPU3NpPaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaliTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeat 4O BpaTuykarta Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA HEro, ocobeHo
KOraTo € BKIHOYEH Unu KoraTo BpatuykaTa
e ropeya.

3awutaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLyute u
n3onupaxu Yactun Tpabea ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye Aa He
MOXe [ia Ce OTCTPaHu 6e3 NHCTPYMEHTMU.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbt
3a 3axpaHBaHe e JOCTbINEH cneg
WHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BanTe 3axpaHBaLLns Lwencern.

He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalms kaben, 3a
Oa usknouuTe ypena. Bunaru
n3abpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonseavite camo npasBuHM yCTponcTea
3a usonauusi: npegnasHn NpekbLCBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasuTenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce n3BagsaT ot cpacyHraTa),
N3KIHOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHETO.

Enextpuyeckarta nictanauus Tpsbsa ga
“Mma M30nmpaLLo YyCTPoONCTBO, KOeTo Bu
no3BoSisiBa Aa U3KIoYnUTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM NOSHCK.
V3onupalloTto ycTporcTBo Tpsibea Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsHe Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypen ce gocrass ¢
enekTpo3axpaHBallu Lencen u kaben.

6 BbJIFTAPCKUA

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Pvick oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unu ekcnnosusi.

He npomeHsiiTe npegHasHayeHeTo Ha
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMaLMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

He ocTaBsite ypena 6e3 Hag3op no
BpeMe Ha paborTa.

VskntouBanTe ypena cnepn BCsko
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTenNH, korato oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTu. Moxe ga n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpUY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He na3nonsBaiite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsnTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka cCMecBaHe
Ha ankoxorn v Bb3ayX.

He nossonsBaiiTe UCKPU NN OTKPUT
nnambK Aa BNu3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTarta.

BuHarn nsnonseavite Yawwm n 6ypkanu,
opobpeHn 3a 3anassaHe.

He noctaBsanTe 3ananumu NpoaykTu unm
npeameTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT o ypeaa
WY BbPXY Hero.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepa Ha ypega.

3a pa ce n3berHat nospeam u
obeslBeTsiBaHe Ha emanna:

— He nocTaBsaiTe cbAoBe 3a hypHa Unm
ApYru npeamMeTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTassanTe anyMuHMeBo onmo
AVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MocTaBanTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypea, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.




— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto Maxarte
UINN NocTaBsATE akcecoapuTe.

+ OO6esuBeTsiBAHETO Ha emanina unu
HepbXaaemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BMUSIHNE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.

* MsnonseaiiTe Abn6oKa TaBa 3a BraXHu
TopTw. [nogoBuUTE COKOBE NPUYMHSIBAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6GbAaT TpPaHu.

* BwuHaru roteeTe npu 3aTBOpeHa BpaTUyka
Ha ypega.

* Ako ypeObT € UHCTanupaH 3ag nperpaga
oT MeberneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Tasun BpaTuyka TpsibBa BMHarK aa e
OTBOpEHA, A0KaTO ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, Morart fa ce akymynupar
TONNMHa w1 Bnara, KOUTo BrNocrneacTBue Aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiiTe Nnperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHEe HambIIHO crepf ynoTpeba.

2.4 'pnxka U noYncTBaHe

* He nouncTearite KaTanuMTUYHUA emanin c
noyncTBaLLy npenaparu.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe, noxap uUnm
noBpefa Ha ypeaa.

» [lpeav nogapbxka Ha ypeaa ro
N3KIYeTe 1 n3BageTe LWwencena ot
3axpaHBaLLnst KOHTaKT.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Miva
OMacHOCT CTBKIEHMTE NaHenu ga ce
CuynaT.

* CwmeHsanTe He3abaBHO CTHKMNEHUTE
naHenu Ha BpaTuykaTa, koraTto ca
nospefeHn. CBbpxeTe ce C oTopusmpaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

+ BHumaBaliTe, Korato ceansaTe Bpatuykata
OT ypeaa. Bpatuykarta e texkal

* [louuncTtBainTe penoBHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepuman.

+ [louncteTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonsBariTe camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonsearite abpasvBHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UM METanHu
npegmeTu.

» AKo m3nonaeare crnpen 3a ypHa,
cnepBaviTe MHCTPYKUunTe 3a 6e3onacHocT
BbpXY OMakoBkaTta My.

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpoAayKT 1 pe3epBHMTE Namnu, NpogaBaHun
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
[a n3gbpxaT Ha eKCTpeMHU hnsnyecku
yCrnoBuWS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Uin
Ca npegHasHaveHun Aa curHanuaupat
MHdopMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHaveHu 3a
13nonssaHe B APYrv NPUIOXEHNs 1 He ca
noaxoAsiLn 3a ocBeTABaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3M NPOAYKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

*  W3nonsanTe camo namnum CbC CbLUnTE
cneyundmrkaymn.

2.6 ObcnyxBaHe

« 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» W3non3Baiite camo opuUriHanHu pe3epBHu
yacTu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyLuaBaHe.

« CBbpxeTe ce ¢ O6LLUMHCKUTE BNacTu 3a
MHOpMaUnS Kak Aa N3Xebpnute ypeaa.

*  WsknoueTe ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapgeTe 3axpaHBaLus €NeKTPpUYecKkn
kaben B 6rn30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.

BBJIFTAPCKU 7



3. ONMNCAHME HA YPEOA

3.1 O6w npernepn
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3.2 Akcecoapu

» CkapalpadpT
3a hopmu 3a KeKke, ACTUS B YCTOMYMBU Ha
BMCOKM TemnepaTtypu cboBe, SICTUsi 3a
neyeHe, roTBapCKkM CbA0BE/CbAOBE.

+ TaBa 3a neyeHe
3a BnaxHW KeKkcoBe, NevyeHn n3aenus,
XNns10, ronemMu nevyeHn meca, 3aMpaseHun
SCTMS U 3@ CbOMpaHe Ha U3TUYaHe Ha
TEYHOCTU, HaMp. Ma3HUHa Npu NevyeHe Ha
XpaHa Ha ckapa.

4. KOHTPOJIEH MAHEJ

4.1 3a BKNoYBaHe 1 U3KI4YBaHe
Ha ypepa.
3a pa BkntounTte ypeaa:

1. 3aBbpTeTe KoYa 3a PyHKUUN
HarpsiBaHe, 3a Aa n3bepete dyHKUusTa.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHMSA KNtoY, 3a Aa
perynvpaTe HacTporkuTe.

3a ga u3knouute ypefa: 3asbpTeTe Knoya

3a ®yHKUMM HarpsiBaHe B U3KMoYeHa

nosuyus

8 DBDbBJIFTAPCKA

KoHTponeH naHen

Konye 3a dyHKUnMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konue 3a ynpasnenue

"He3n0 3a BkINOYBaHeE Ha TepMocoHaaTa
HarpsiBawy enemeHT

Namna

BeHTtunatop

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHsemu

BbTpeluHa yacT Ha doypHaTa

—
HEEOONEENBENE

Mo3numsa Ha ckapa

CbA 3a rpun / nevyeHe

3a neyeHe Unun KaTo cby 3a CbOupaHe Ha
Ma3HUHa.

TepmocoHga

3a fa KoHTponumpaTe roTBEHETO Bb3
OCHOBa Ha TemnepaTtypaTta BbTpe B
XpaHaTa.

4.2 MNpernen Ha KOHTPONHUA NaHen

@ HatucHeTte , 3a na 3apapete yHk-
LuunTe Ha Taiimepa.

R» HaTucHeTe u 3agpbxTe , 3a Aa 3aja-
nete dyHkymaTa: bbp3o 3arpssaHe

B- HaTucHeTe , 3a Aa BKNOYATE U U3KITIO-
4yuTe NamnuykaTa Ha ypega.

/0? HaTncHeTe 3a HacTpoiika Ha Temnepa-
Typata Ha xpaHaTa: TepMocoHaa

oK HatucHeTe , 3a ga notBbpanTe U3bo-
pa cu.




4.3 UHpuKaTopu Ha ekpaHa

_©BE:00:0988;
QRQCm s /5

sTOP

EkpaH cbC 3agafeHy yHKUMK Ha GyToHWTE.

[oTBeHeTO Ha napa e aktTuBumpaHo.

>

\II

TepmocoHaa e akTMBMpaH.

E'] YpeabT e 3aKIoYeH.

LY MoameHto: MNMomoLy, npu roTBeHe.
/f 4 L np

m/ MoameHto: MouncTeaHe.

@ MopmeHto: HacTtpoiikn

Bbp3o 3arpsiBaHe e akTuBMpaH.

>>

5. MPEON MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 HacTtpovBaHe Ha YacOBHMKa

Cnep MbpBOTO CBbP3BAHE KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, u3yakante Jokarto
Ha ekpaHa ce nokaxe: "00:00".

1. 3aBbpTeTe Kon4yeTo 3a ynpasneHue, 3a
[a 3agageTte BpemeTo.
2. Hatuchere OK,

5.2 NbpBOHa4anHo noArpsABaHe 1
noyncreaHe

3arpevite npegBapuUTeNnHO NpasHusa ypea
npeav nbpeata ynotpeba 1 ce CBbpXeTe C
XpaHaTa. YpeabT MOXe Aa usnbysa
HenpuaTHa Mupuama v aum. MNposeTpeTe

6. BCEKMOAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

Talimep e akT“BMpaH.

DD

Bpeme 3a roTBeHe € aKTuBupaH.

%
4
o
B

Yac Ha 3abaBeH CTapT e akTUBMpaH.

Bposy e akTmBuMpaH.

Q@

JleHTa 3a Xx04a Ha roTBeHe — BU3yarHo
nokassa kora ypegbT JoCTura 3ajaje-
HaTa Temneparypa unm Kkora BpemeTo
3a roTBEHe CBbLPLUBA.

nomMeLlleHMeTo No BpemMe Ha
npenBapuUTesiHOTO 3arpsaBaHe.

1.

2,

W3BapeTe OT ypeaa BCUUKM akcecoapu
NOABWXHWUTE OMOPM Ha ckapara.

3apaBaHe Ha byHKUMATa E 3apavite
MakcumanHaTa Temnepatypa. OcTtaBeTe
ypeaa ga paboTu B npoagbrkeHue Ha 1 u.

3apaBaHe Ha pyHKuMsTa . 3apante
MakcumanHata TemnepaTypa. OctaBeTte
ypena ga pabotu B npoabimkeHue Ha 15
MWH.

M3kntoyeTe ypeaa v usvakariTe ga
N3CTUHE.

MMouncTsarite ypeaa n akcecoapute camo
C MrKpounbbpHa Kbpna, Tonna Boga u
MeK MoYMcTBaLY, Npenapar.

MocTaBeTe NpuHagnNeXHOCTUTE U
NOABWKHWUTE ONOPY Ha ckapaTta 0bpaTHO
B MbpBOHaYanHaTa uMm nosvumsi.
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6.1 PyHKUMM HarpsABaHe

lopely Bb3ayx/BeHTUNUP
3a neyeHe Ha MeCO 1 NeYeHe Ha CnaakuLLu.
3apavite no-H1cka TemnepaTypa, OTKONMKOTO
3a [opHO + JOMHO HarpsiBaHe, Thbid KAaTo BEH-
TMUNaTopbLT pasnpeaens TonIMHaTa paBHoO-
MepHO BbB BbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa.

TpaAuLUMOHHO nevyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHU M MECHW XPaHWU Ha ef-
HO HUBO.

) SteamBake
3a pobaBsiHe Ha BNAXXHOCT N0 BpPeMe Ha ro-
TBEHe. 3a nosiyyaBaHe Ha NPaBUITHUS LUBAT U
XpyrnkaBa Kopuyka rno Bpeme Ha neyeHe. 3a
noBeye COYHOCT MpM NPeTonssiHe.

Obn6oko 3ampa3eHu XpaHu

—  3apja cTaHaT xpynkaBu NOnyrotoBuUTE XpaHu,
Hanp. kapTodku, kKapTou ¢ Kopuyka unu
nponeTHu pynua.

DYHKUMA NUua
3a neyeHe Ha nuLa U Apyrv CTUSI, KOUTO U3-
MCKBaT noBeye TONMuHa oTaony.

B)

[oneH HarpeBaTen
3a 3annyaHe n xpynkaea ocHoBa. /3nonssaii-
Te Hali-HMCKOTO HMBO Ha chypHaTa.

MeyeHe c BNaxHocT

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necteHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha rotBeHe. Korato us-
nonseare Ta3u (yHKUMS, TEMNepaTypaTa BbB
BBLTPELUHOCTTa Ha ypeaa MoXe Aa ce pasnu-
YyaBa OT 3afajeHaTa. Manonsea ce octaTby-
HaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MOXe
na 6bae HamaneHa. 3a noseye MHdOPMaLVWA
BWXTe rnaea ,BcekngHeBHa ynoTtpeba”, 3abe-
nexere: [Ne4yeHe C BNaXHOCT.

i<

Mpun
3a 3annyaHe Ha TbHKW XpaHW Unu nNpenuyaHe
Ha xnsi6.

Typ6o rpun
3a neyeHe Ha roneMu napyeta Meco unm
NTULY C KOCTWUTE Ha €HO HUBO. 3a NPUroTBsI-
He Ha orpeTeHu v 3a kadsiBa Kopuyka.

®

Jlamnata Moxe fa ce U3knoum
aBTOMaTW4HO Npu TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOM hyHKUMM HarpsiBaHe.

6.2 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢
BNTaXHOCT

Tasn yHKumsA Gelle n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME HA U3NCKBAHUSITA 3a Knac Ha
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eHeprumHa eekTBHOCT 1 eKoan3anH
(cnopep EU 65/2014 n EU 66/2014).
ManuTtBaHua cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

BpartaTa Ha cpypHaTa TpsibBa aa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka ye yHkuusaTa ga
He ce NMpeKbCcBa U fja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hal-BMCOKa
eHeprumnHa eqeKTMBHOCT.

Korato nanonaeate Tasu yHKLUSA,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a MHCTPYKLUWKM 3a TOTBEHE BUXKTE rmasa
,CbBeTn®, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
npenopbKM OTHOCHO MEeCTEeHe Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruiHa epekTnBHoOCT",
[MecTeHe Ha eHeprus.

6.3 Hactpowka: ®yHKuMK HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KoMYe 3a
dyHKUMKN HarpsiBaHe, 3a Aa usbepeTte
DYHKUNS HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye, 3a Aa
3afjafete Temneparyparta.

H» 5'bp30 3arpsABaHe — HaTUCHeTe U
3adpbXTe, 3a ga CbKpaTtute BpemMeTo 3a
HarpsaBaHe. Onu,vaa € Bb3MOXXHa 3a HAKOU
oT (.byHKLLI/WITe 3a HarpsiBaHe. BeHTunatopbT
MOXe Oa Cce BKIo4YM aBTOMaTU4HO.

6.4 Hactpoika: SteamBake —
FoTBeHe Ha napa

1. YBepeTe ce, Ye ypena e CTyaeH.

2. HanbnHete peneda BbB BbTPELUHOCTTA
¢ Makcumym 250 mn YelwmsiHa Boaa.
He nbnHeTe OTHOBO BBLTPELLHOCTTA Ha
dypHaTa no Bpeme Ha rotBeHe unm
KoraTo ypeabT € HaropeLueH.

3. 3aBbprerte kntoya 3a PyHKUUK
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete OyHKUUS

HarpsiBaHe [,

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye, 3a Aa
3apjageTe Temneparypara.

5. 3arpeliTe npegBapuTenHO NpasHus ypea
3a 10, 3a MWH Aa cb3gageTe BNaxHOCT.

6. [loctaBeTe xpaHaTa B ypeaa.

7. KoraTo roTBeHeTO MpUKMOYX, 3aBbpTETE
Kntova 3a PyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe B
U3KMOYEeHa No3uLMS, 3a Aa U3KIYUTe

dypHarta.



8. KoraTo ypeabT U3CTUHE, OTCTpaHeTe
ocTaHanaTa Boa OT BbTPELIHOTO
oTAeneHve ¢ Meka Kbpna.

/\ BHUMAHMUE!

OTBOpeTe BpaTata BHUMATENHO.
OcBobogeHaTa BNaxHOCT MoXe aa

npeansBuka nsrapAaHua.

6.5 BnusaHe: MeHio —

OTBOpeTe MEHIOTO 3a AOCTbN A0 ACTUS U
HacTpomnku 3a NomoLy, Npu roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KknoYa 3a yHKUMMTE 3a
3arpsBaHe Ha —.

LY
Ha gucnnes ce nokassa /f rrrr/ @
2. 3aBbpTeTe KOHTPONHWS KNtod 1 n3bepete
MKOHaTa, 3a Aa Brne3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatucrere OK.

6.6 Hactpoika: NMomoly npu rotBeHe
LY
N

Momou npu rotBeHe NogmeH0TO ce cbeTon
OT nporpamMu, NpefHasHa4YeHn 3a crneymanim

Moamento: MNMomoLy, npu rotBeHe

actua. Nporpamute 3anoysar ¢ nogxoasiya
HacTponka. MoxeTe aa perynupaTe BpemMeTo
1 TemnepaTypaTa no BpemMe Ha roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKUUUTE 3a

3arpsiBaHe Ha —.
2. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa

ns6epete ¥¢. Hatncrere OK.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa
n3bepete sictue (P1 - P...). HatucHete
OK.

4. [loctaBeTe xpaHaTta B ypeaa. HatucHete
OK.

5. KoraTto pyHKumsiTa npuknoyBsa,
npoBepeTe Janu xpaHara e rotosa.
YabmkeTe BpeMeTo 3a roTBeHe criopes
HyXauTe.

IlereHpa

IlereHpa

CeH30pbT 3a XpaHa TpsibBa aa 6bae
CBbp3aH, 3a Aa usnonasare yHKUMATA.
BwxTe rnaea ,/3non3saHe Ha akcecoapu®.

HanbnHeTe peneda BbB BbTPELLIHOCTTa C
BOJa 3a roTBeHe c napa.

E MoarpeiiTe npegBapuTenHo ypeaa, npeau
[a 3anoyHeTe Aa rotenTe.

IE‘ HwuBo Ha ckapaTa. BuxTe rnaea ,Onuca-
HWe Ha npoaykTa‘“.

OvcnnesT nokassa P 1 HoMep Ha sicTueTo,
KOETO MOXeTe Aa npoBepuTe B Tabnuuara.

fActmne Terno

HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu

P1 loBexpgo neyeHo,
anadrne

P2 loBexpo neyeHo,

CcpeAHo usnevyeHo nebenv napyerta

P3 FoBexpao ne4yeHo, Ao-
6pe nsneyeHo

1-15kr;4-5¢cm /PB 2; TaBa 3a nevyeHe
3anbpxeTe MecOTO 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
MocTaBeTe B ypena.

BBJIFTAPCKKN 11



fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

Mbpxona, cpegHo

180 - 220 r Ha nap-

/P E E 3; neyeHe Ha AICTMETO Ha ckapa

m3neyeHa ye; 3 cm aebenn
P4 peseﬁla 3anbpxeTe MECOTO 3@ HSKOMNKO MUHYTW B FOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MNeyeHo/3apylweHo 1.5-2«kr
roBexno (0'%{'08”0 /‘? EI 2; neyeHe Ha ACTUETO Ha cKapa
P5 pebpo, GyT, Kopem) 3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTY B FropeLL, TUraH.
o [o6aeeTe TeyHocT. [MocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo roeexnao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
MeueHo rosexAo, 1-15kr4-5cm /‘? EI 2; TaBa 3a neyeHe
P7 °6pe-°-"° usnedeHo [ebenv napueta  3aMBPKETE MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH B FOpeL, TUraH.
(6aBHo roteeHe) MocTaseTe B ypeaa.
MeyeHo roBexno, go-
P8 6pe nsneuyeHo (6aBHo
roTBeHe)
loBexpo cune,
P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
Fosexpo cune, 05-15kr;5-6 /‘? B 2: TaBa 3a neyeHe
P10 cpeano u3neueHo oM Aebenu napye-  3anupxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTU B FOpeLL TUraH.
(6aBHO roTBeHe) Ta MoctaseTe B ypeaa.
Fosexpo cdune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeyveHo Tenewko (Ha- 0.8 - 1.5kr; 4 cm /0? B
. 2; neyeHo sicTe Ha ckapa
np., nnewka ebenun napyeta ’
P12 P ) A P 3anbpxeTe MECOTO 3@ HSKOMNKO MUHYTU B FOPELL, TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. MNocTaseTe B ypeaa. MNokputo neve-
HO.
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2«r
P13 unu nnewka /‘?B 2; neYeHo ACTUe Ha cKkapa
[o6aseTe 200 M TEYHOCT KbM TaBaTa 3a NeyeHe.
'LPNaHO CBMHCKO 1.5-2«r
FﬁasHo roTeee) /? IEI 2; TaBa 3a ne4yeHe
P14 Crnep nomnosvHaTa OT BPEMETO 3a roTBEHE 06bpHETE Me-
COTO, 3a Aa NOMy4n PaBHOMEPEH 3MaTUCT LBSAT.
CBUHCKO thune 1-15«kr;5-6¢cm
npsicHo tune, neGenu napueta /‘? E 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKapa
P15 3anbpeTe MECOTO 3@ HSKOMNKO MUHYTU B FOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
CBUHCKM pebpa ¢ 2 - 3 kr; u3nons-
TbHKO Meco BanTe cyposu, 2 - E|63, Abnbok TuraH
P16 3 M ThHKM pebpa ,El:o aBeTe TEYHOCT, 3a [a NokpueTe AbHOTO ga AcTueTo.
€ TBHKO MECO C;Teon nomnoBvHaTa OT BPEMETO 3a roTBEHE 06bpPHETE Me-
ArHeluku 6yT ¢ KOCT 15-2kr;7-9¢cm /‘? EI 2
P17 nebenu napueta ; MeYeTe ACTUETO B TaBa 3a nevyeHe

[lo6aBeTe TeuHocT. Cries NornoBMHaTa oT BpeMeTo 3a ro-
TBEHEe 06BbpHETE MECOTO.

12 BbJIFAPCKH



fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

Usno nune

1 - 1.5 kr; npecHu

El 2; &J 200 mn; kKacepon B TaBa 3a nevyeHe

P18 Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe o6bpHeTe nu-
neTo, 3a Aa Nonyyn paBHOMEPEH 3MaTUCT LBSIT.
P19 MonosuH nune 0.5-0.8kr /‘? EI 3; TaBa 3a nevewe
P20 Munewky ropan 180- 203; Ha nap- /‘?@E‘ 2; Kacepon Ha ckapa
3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTY B FropeLL, TUraH.
Munewky GyTyera, ) V= 3; TaBa 3a NeyeHe
P21 npecHu o
Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute byTtyeTa, 3apaiite
no-H1cka TemnepaTypa 1 roteeTe no-Abaro.
Maruua, uana 2-3x /‘? EI 2; neYyeHo sicTUe Ha ckapa
P22 MocTaBeTe MecoTo B cb/ 3a neveHe. Crep nonoemHata
OT BpPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe naTuyata.
M-cka, usna 4-5xr /? B 2; AbLN6OK TUraH
P23 MocTaBeTe MecoTo B AbfiGoka TaBa 3a neveHe. Cnef no-
noBuHaTa OT BPEMeTO 3a roTBeHe o6bpHeTe rbekaTta.
P24 Pyno ,,Ctecann” 1kr /O?E 2: ckapa
P25 Lsana pu6a, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba /0? E 2. TaBa 33 neveHe
HanbnHeTe pubata ¢ macno, noanpasku 1 GUnku.
P26 ®wne ot puba ) E B 3; kacepon Ha ckapa
Yumnskenk -
P27 B 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa
] 7 -
P28 GLnkos keik EIEI 2; lﬁj 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe
a -
P29 6wnkos Tapt B 2; cbopma 3a nan Ha ckapa
£16bnKoB nan -
P30 EB 2;[2] 100 - 150 MJ‘I;@ 22 cm chopma 3a nam
Ha ckapa
P31 Bpayhn 2 Kr Tecto E 3; ALN6OK TUraH
M -
P32 BuHM EB 2; &J 100 - 150 mn; chopma 3a MbMHM Ha cKa-
pa
Ket - -
P33 MZ"K ¢ xne6ra cop B 2; hopma 3a xnsi6 Ha ckapa
P34 Meueny kapTodu T E 2; TaBa 3a neyeHe
[MocTaBeTe uenu kaptTodu ¢ obenkarta B TaBa 3a NeyeHe.
K 1
P35 apTochm ¢ kopuika K B 3; TaBa 3a neveHe c NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe

HapexeTe kapToduTe Ha napyeta.
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
IpunoBaHu cMmeceHun 1-1.5«kr
P36 32neuqyuu EI 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTe 3eneHuvyumTe Ha napyeTa.
P37 KpokeTtn, 3ampaseHu 0.5 kr E 3. TaBa 3a nevene
MbpxeHn kapTodu, 0.75 kr .
P38 3ampaseHm E 3; TaBa 3a neyeHe
INaszaHsa ¢ meco/ 1-1.5«kr
P39 3eneHuyuy che cyxu E 2; kacepona BbpXy ckapa
KOpM 3a nacTa
KapTodreH orpeteH 1-1.5kr E 1: Kacepona Bbpxy ckapa
CypoBM KapTohu ’
P40 (oyp procw) 3aBbpTeTE SACTMETO CrEef NOMoBMHATa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE.
MpsicHa nuua, TbHKa
P41 P u - E E 2; l*'_*J 100 mn; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa
XapTus 3a neyeHe
MpsicHa nuua, aede-
P42 ng ua A - E B 2; TaBa 3a NeYyeHe C NoCTaBeHa XxapTus 3a neve-
He
Knw -
P43 B 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/bsn 0.8 kr
xns6 ‘Z] IEI 2; &J 150 mn; TaBa 3a neveHe C NoctaBeHa
P44 XapTus 3a neveHe
3a 6an xns6 e Heob6xo4MMOo noBeye Bpeme.
MbnHo3bpHECT / pb- 1kr o .
P45 eH | yepeH xnsi6 E B 2; U 150 mn; TaBa 3a NeyeHe noctaBeHa xap-

TVS 3a neveHe / npaBoObrbfiHa TaBa 3a NneyeHe Ha CKapa

6.7 NMpomsaHa: HacTtpouku i3

1.

2,

3aBbpTeTe KoYa 3a pyHKUMUTE 3a

3arpsBaHe Ha —.
3aBbpTeETE KOHTPOMHUS KIoM, 3a Aa

naGepete . Hatucrete OK.
3aBbpTeTe KONYeTo, 3a Aa usbeperte

Hacrpoiikata. Hatuchete OK.
3aBbpTETE KOHTPOMHWS KoY 33
perynupaHe Ha CToMHOCTTa. HaTucHeTe
oK.

3aBbpTETE KONYETO 3a (PyHKLMUTE 33
3arpsiBaHe B U3KIIOYEHa No3uLusl, 3a aa
usnesete ot MeHto.

MogmeHto: HacTtporiku

HacTtpoiika CToMriHOCT
01 Yac ot geHoHowmeTo  CwmsiHa
02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5

14 BbIIFAPCKHA

HacTpoiika CtonHoCcT
3BYK Ha ByToHUTE 1 - 3ByKOB curHan,
03 2 - WpaksaHe, 3 -
M3knioyeH 3Byk
04 CwunamHaasByk. curHan 1-4
05 TepmocoHga [den- 1 - Anapma u cTon,
cTBue 2 - Anapma
06 bBposy Bkn. / N3kn.
07 Ocsetnexune Bkn. / U3kn.
08 bBbp3o 3arpsBaHe Bkn. / N3kn.
09 [Hemo pexum AKTuBMpALL KoA:
2468
10 CodryepHa Bepcus [MpoBepka
11 3aHynsBaHe Ha Ha- Ha/He
CTpoVikuTe




7. OOMBITHUTEJTHW ©YHKLINN

7.1 3akniouBaHe [

Tasun yHKuMs NnpefoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

Korato ce aktBMpa, AOKaTO ypeabT ce
M3rMon3Ba, TOM 3akno4Ba KOMaHOHOTO Tabno,
KaTo rapaHTupa, 4ye TeKyLUTe HaCTPONKM 3a
roTBeHe npogbkasat 6e3 npekbcBaHe.

Korato e akTvBMpaH, [oKaTo ypeabT e
M3KIHOYEH, TOM Nogabpxa KoMaHAHOTO Tabro
3aKJIlYeHo, KaTo NpeaoTBpaTsBa HEBOJTHOTO
BKITIOUBaHE Ha ypeaa.

OOK - natucrete n sanpbxTe, 3a aa
BKIIOUMTE (yHKLMSTA.

[Mpo3ByyaBa curHarn. EI - npemurea 3 MbTH,
KOraTo 3aKno4BaHeTo € BKIYEHO.

OOK - yarucHete 1 sapprxTe, 3a aa
N3KITIOUMTE (yHKLMSTA.

7.2 ABTOMaTU4HO U3KNoYBaHe

OT cbobpakeHus1 3a 6e30nacHOCT, ako
yHKUMATA 3a HarpsiBaHe e akTBHA U HAMa
NPOMEHUN B HACTPOIKNTE, ypeabT e ce
U3KIO4YM aBTOMaTUYHO cnep onpeaeneH
nepvog oT Bpeme.

8. PYHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKUMUTE Ha
Tanmepa

3a 3apgaBaHe Ha obpaTtHo BpoeHe. Ko-
raTo TaiMepbT NPYKIIOYM Ce YyBa CUr-

Q

Taiimep Han. Tasu yHKUMS He BNnsie Bbpxy
pabotaTta Ha ypeaa n moxe aa 6bae
3afjafeHa no BCSKO Bpeme.
3a 3apaBaHe Ha BpemeTpaeHe Ha ro-

STOP TBeHeTo. KoraTo TaiiMepbT NPUKIIIOYH,
Bpeme 3a  NpO3By4aBa 3BYKOB CUrHam U yHkK-
roTBeHe umATa 3a HarpsisaHe ce U3Krn4ea aB-
TOMaTUYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha
roTBEHETO.
Yac Ha 3a-
6aBeH
cTapt

c) O @)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

Ako Bb3HamepsiBaTe Aa nycHeTe oyHKLMSA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABIDKUTENTHOCT,
HaJBMLIABALLA BPEMETO 32 aBTOMATUYHO
N3KMoYBaHe, 3ajanTe BPEMETO Ha roTBEHE.
BwxTte rnasa ,PyHKUMM HA YAaCOBHUKA®.

ABTOMaTUYHOTO M3KMHOYBAHE He AelcTBa Npu
cnefHuTe pyHkumn: OcBeTneHve,
TepmocoHnaa, Yac Ha 3abaBeH cTapT.

7.3 Oxnaxpauw, BeHTUnaTop

KoraTo ypeabT pabotu, oxnaxgalmsat
BEHTWUNaTop Ce BKM0YBa aBTOMAaTUYHO, 3a Aa
noaabpXa NOBbPXHOCTUTE My XnagHu. Ako
U3KMIOYNUTE ypeaa, OXnaxaalumsT
BEHTUNAaToOp MOXe Aa NPOoAbIKM Aa paboTu,
[oKaTo ypeabT ce oxnaau.

Mokassa konko Abnro paboTn ypeabT.
MakcumymsT € 23 4 59 MuH. Tasu
dyHKUMSA He Bnusie Bbpxy paboTaTta
Ha ypefa u moxe Aa 6bae 3agafeHa
N0 BCSIKO BpeMe.

Bposy

8.2 Hactpownka: Tanmep Q

1. HatucHete QD

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n [:3
2. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3apgagete Tanmep.

3. Haruchere OK. TanmepbT 3anoysa
BeaHara obpatHo 6poeHe.

BBIIFTAPCKMN 15



8.3 HacTtpoika: Bpeme 3a roTBeHe
STOP

1. 3aBbpTeTe KkNoYoBeTe, 3a Aa u3bepeTe
dyHKUMATa 3a HarpsiBaHe U 3a aa
3apagerte Temneparypa.

2. Hamucrere O [lOKaTo Ha eKpaHa ce

nokaxe: 0:00 un stos.
3. 3aBbpTeTe KOHTPONHWS KMoy, 3a Aa
3apapete Bpeme 3a roteeHe.

4. HatucHete OK.TaVlmepr 3anoysa
BeaHara obpaTHo bpoeHe.

5. Korato BpemeTo nateue, HatucHete OK
3aBbpTETE KONYETO 32 DYyHKLUMK
HarpsiBaHe B U3KMHOYEHO MOSIOXKEHME.

8.4 Hactpowka: Yac Ha 3abaBeH
@

cTapTt

1. 3aBbpTeTe KkNYoBETE, 3a Aa u3bepeTe

hbyHKUMSITA 3a HarpsiBaHe 1 3a aa
3agafeTe Temneparypa.

2. HatucHete @ [oKaTo Ha ekpaHa ce

Y

nokaxe: @& n START

3. 3asbpTeTe KON4eTo, 3a Aa HacTpouTe
yaca 3a Havaro.

4. Hatucrete OK,

<

Ha gucnnes ce nokassa: --:-- 6 CIMNPETE .

5. 3aBbpTeTe kntoya 3a ynpaeneHuve, 3a ga
3ajafeTe BpeEMETO 3a Kpaid.

6. Hatucrete OK,

TanmepbT 3anoyBa obpaTHO GpoeHe
CbIrMacHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a CTapT.

7. KoraTo BpemeTo usteue, HatucHete OK 1
3aBbpTeTE KON4eTo 3a PyHKUMK
HarpsiBaHe B U3KMIOYEHO MOMOXEHME.

8.5 Hactpoiika: Bposiu O
1. 3aBbpTeTe knoya 3a PyHKLMK

HarpsiBaHe, 3a Aa Bresete B —MeHio.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWSA KNtoY, 3a Aa

n3bepete {5 / Bposiu. BuxTe rnaea
,BcekngHeBHa ynoTtpeba“, MeHto:
HacTporiku.

Harucrete OK.

3aBbpTeTE KOHTPOMNHMSA KIoY, 3a Aa
BKMOUMTE N N3KNtountTe BpemeTto Ha
ekcnnoaTauusi Ha BKI. U U3KN

5. Hatucrere OK.

bl

8.6 HacTtpoika: Yac ot
AeHoHoLWwMueTo

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLUMK
HarpsiBaHe, 3a fa Bresete B —MeHio.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWSA KNtoY, 3a Aa
n3bepete er / Yac ot geHoHoLwmeTo.
BwxTte rnaea ,BcekngHeBHa ynotpeba“,
.MeHio": HacTtporiku.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KMoy, 3a Aa

3agjapeTe vaca.
4. Hatuchete OK,

9. N3MNON3BAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

9.1 lNocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenuyasa
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca
yCTpoOKnCTBa NpoTUB NpeobpbluaHe. Bucokust
pb6 OKOMO pelueTkaTa NpegoTBpaTsiBa
M3MTb3BaAHETO Ha roTBapCKX CbAoBe.
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BkapaiiTe pelueTkata Mexay BogeLimte
pesicu Ha onopuTe my.

TaBa 3a neyeHe / Jbn6oka TaBa

BkapaviTe TaBaTa mexay BogauyuTe Ha
OnopHUTE pencu.

9.2 TepmocoHpa
VismepBa TemnepartypaTta B xpaHaTta.
TpsabBa fa ce HacTPOAT ABE TeMMNepaTypu:

o,

. C- TemnepaTypaTta BbB BbTPELUHOCTTa
Ha ypegna. Ts TpsbBa ga 6bae Han-mManko
25 °C no-Bucoka OT TemnepartypaTta B
CbpuUeBMHATa Ha XpaHarta.

. M- TemnepaTypaTta B CbpLeBMHaTa Ha
XpaHara.

3a makcumarnHo fobpu pesynTaTti npu

roTeeHe:

» CwbcTaBkute TpsibBa Aa ca CbC cTarHa
TemnepaTtypa.

* He n3nonseaiite 3a TEYHU ACTUS.

+ [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnarta Ha
TepmocoHaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[OKpaii B SICTUETO.

lMeuyeHe c: TepmocoHaa

/\ BHUMAHMUE!

ChbLuecTByBa OMaCHOCT OT U3rapsiHus,
Tbl KaTO TepMOCOHAaTa U HocauuTe Ha
padToBeTe ce Haropelusiat. He
[oKocBaliTe ApbXKaTa Ha TepmocoHaaTa
c ronu pbue. BuHaru nanonssante
pbkaBuUyM 3a dypHa.

1. BknioueTe ypena.
2. 3apanTte yHKUMSATA Ha 3aTONNSHE U ako
e Heobxoaumo, TemnepaTtypara Ha

dypHarTa.
3. [loctaBeTte TepmocoHaaTa B cbaa:

Meco, gomaluHu NTUUmM n puba
MocTaBeTe yanarta urna Ha CeHsopa 3a
XpaHa B LeHTbpa Ha MecoTo unu pubaTta
B Hal-NnbTHaTa W YyacrT.

Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefaTa Ha Kaceponara.
CeH30pbT 3a XpaHa TpsibBa fga e
cTabuneH Ha eHO MSICTO Mo BpeEME Ha
roTeeHeTo. ManonaeariTe TBbpAA
CbCTaBKa, 3a Aa nocTurHeTe edekra.
ManonsBalite pbba Ha TaBaTa 3a neveHe,
3a Ja nognpeTe CUMMKOHOBaTa ApbXKKa
Ha TepmocoHaaTta. BbpxbT Ha
TepmocoHaaTta He TpsibBa Aa Aokocea
ObHOTO Ha TaBaTa 3a NneYeHe.

4. BknwoyeTe TepMocoHAaTa B rHe3aoTo,
KOeTO ce HaMvpa Ha BbB BbTPELLHOCTTa
Ha ypega. BuwxTte rnasa ,OnuncaHve Ha
npoaykra“.

[vcnneaTt nokassa HacTosLwaTa

Temnepatypa Ha TepmocoHaaTa.

5. M- HaTUCHeTe, 3a Aa 3ajageTte
TemneparypaTa Ha CeH3opa B
cbpLeBuHaTa.

6. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KoMNYe, 3a Aa
3afjageTe Temnepatyparta.

7. Hatucrere OK,

8. Korarto ficTMeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTta
Temnepartypa, Npo3By4aBa curHan.
lMpoBepeTe ganu xpaHaTta e rotosa.
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YabnxeTe BpeMeTO 3a rOTBEHE CNopes,
HyXXguTe.

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 NMpenopbku 3a rotBeHe

TemnepaTtypaTa u BpeMeTo 3a roTBEHe B
TabnuumTe ca caMo OPUEHTUMPOBLYHU. Te
3aBUCAT OT peLenTuTe, Ka4yecTBOTO U
KONMMYECTBOTO Ha U3MOM3BaHUTE CbCTaBKY.

BawwmaTt ypen moxe Aa rotBv Unu neye no-
pasnuyHo oT npeaulwHus. CbBeTUTE No-gony
roka3BaT NpenopbUUTENHUTE HACTPONKK 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHE 1 No3nLus
Ha pelueTkaTa 3a onpefeneH BUAoBe
XpaHu.

MosnummnTe Ha padToBeTe ce BPosAT OT
OBbHOTO Ha pypHarTa.

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe HacTPoMKUTe 3a
KOHKpEeTHa peLenTa, NoTbpceTe Noao6HM
peuenTu.

3a cbBeTU 3a MKOHOMUSI Ha EHeprus BUXTe
rnaBa ,eHeprumnHa eekTnBHOCT".

CumBonu, usnonssaHu B Tabnuuyure:

§§§
Twn xpaHa

= DyHKUMA HarpsiBaH
VHKL| arpsiBaHe

°C Temnepatypa

9. V3Bagete TepmocoHAaTa OT rHe3goTo 1
MaxHeTe SCTMEeTO OT ypeaa.

— Akcecoap

E‘ Mo3nuusa Ha ckapaTta

@ Bpeme 3a rotBeHe (MVH)

10.2 NeyvyeHe ¢ BNaxHoOCT -
npenopbLUYUTENTHM aKcecoapm

M3nonsBarite TbMHW, HeoTpassiBawm donna
1 cbaoBe. Te abcopbupaTt TonnuHa no-godpe
OT CBETNUTE 1 OTpaxaTeNlHu CbAoBeE.

* TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaXkaTesneH,
anamvetsp 28cm

¢ CbpA 3a nevyeHe - TbMeH, HeoTpaXaTereH,
anamvetbp 26¢cm

* PamekuHm - kepamuka, ouameTbp 8cm,
BUCOYMHA 5 CM

¢ OcHoBa 3a hnaH - TbMHa,
HeoTpaxartenHa, guameTbp 28cm

10.3 lNeyvyeHe ¢ BnaxHocT

3a Han-gobpwu pesyntaTtu cneasanTte
npeanoxeHusita B JonHata tabnuua.

L, °C @ =
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55 3
3aneyeHu kapTotu 180 - 200 70 -85 3
Mycaka 170 - 190 70 - 95 3
INazans 180 - 200 75-90 3
KaHenonu 180 - 200 70 -85 3
XnebeH nyauHr 190 - 200 55-70 3
OpwusoB nyauHr 170 - 190 45 - 60 3
ABBLNKOB Kelk ¢ NaHAWLLINAHOBa TopTa (Kpbrna 160 - 170 70-80 3
dopma 3a cnagkuLn)
Bsan xns6 190 - 200 55-70 3
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10.4 Undbopmauua 3a nsnutBawm naboparopum
ManutBaHua cbrinacHo: EN 60350-1, IEC 60350-1.

[MeyeHe Ha eaHO HMBO

=] — 0O,

&L, = C O =
MangvwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/ Ckapa/padt 160 45 - 60 2
Ma3HuHa BEHTUNVP
ManguwnaHoBa TopTa 6e3 TpaguunoHHo ne- Ckapa/padT 160 45 - 60 2
Ma3HuHa YeHe
A6bnkoB nawi, 2 Taen @20 cm  [NopeLy Bb3gyx/ Ckapa/padt 160 55-65 2

BEHTUNVP
A6bnkos nan, 2 Tasn P20 cm  TpaAMLMOHHO ne- Ckapa/padt 180 55-65 1
YeHe
MacneHku lopeuy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 140 25-35 2
BEHTUNVP
MacneHku TpaguuuoHHo ne-  Taea 3a neyeHe 140 25-35 2
YeHe
Manku keikoBe 20 6pos/ lopey Bb3gyx/ TaBa 3a neyeHe 150 20-30 3
Tabna 1) BEHTUNNP
Manku kenkose 20 6pos/ TpaguuunoHHo ne-  TaBa 3a neveHe 170 20-30 3
ra6na 1) Hene
Toct 2) pun Ckapa/padt Makc. 1-2 5

1) Barpeiite NpeaBapuUTENHO NpasHus ypea.
2) Barpelite NpeABapuUTENHO NpasHUs ypes B NPoAbIKEHVE Ha 5 MUH.

[leyeHe Ha HAKONKO HMBA

= — o,
=N = C O =
MacneHku [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a nevyeHe 140 25-45 2n4
BEHTUNNP
Manku kerikoBe 20 6pos/ [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neveHe 150 25-35 2n4
Tabna 1) BEHTUNMP
MangvwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/ R
Ma3HWHa BEHTUNMP Crapalpacpr 2) 160 45-55 2n4
. [opeuy Bb3ayx/
A6BAKoB Naii BeHTANMD Crapa/pacpt 2) 160 55-65 2un4

1) 3arpeiiTe npegBapuTenHO NpasHus ypea.

2) 1 cbopma 3a kekc Ha Bceku ckapa. EQvH no3numoHvpaH HansiBo U eAnH HaasicHO.

BBJITAPCKH
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11. TPVOKN U NMOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

11.1 BeneXkun oTHOCHO
noYyncTBaHeTo

I'IpenapaTM 3a no4yncrTteaHe

* [louucTBanite npegHaTa vacT Ha ypeda
camo ¢ MUKpopmbbpHa Kbpna ¢ Tonna
BOJA M MeK MoYMCTBaL npenapar.

+ M3nonsBsariTe noyncTaaly pasTeop, 3a Aa
NOYNCTUTE METANHUTE MOBBPXHOCTHU.

+ [loyncTeTe neTHaTa € nek NnoYMcTBaLy,
npenapat. He ro HaHacsinTe BbpXy
KaTanuTU4YHUTE NOBBPXHOCTU.

BcekunpgHeBHa ynoTtpeb6a

*  M3bbpcealiTe BbTPELHOCTTA Cries BCAKO
n3nonasaHe Ha ypeaa. HatpynsaHusa Ha
MasHWHWU UNW ApYrn ocTaTblUy MoraT aa
Aosegat o noxap.

* He cbxpaHsiBaliTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 MuHyTK. MoacyleTe
BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa camo C
MUKPOhMOBPHA Kbpna cries Beska
ynoTpeba.

Akcecoapu

+ [MouncTBanTe akcecoapuTte, crnep BCAKO
nons3saHe v rm ocTaBsinTe Aa U3CbXHarT.
M3nonsBarite camo MMkpodunbbpHa Kbpna
C TOMnna BoAa M Mek novncTaaLy,
npenapaT. He nouncreawTte
NPUHAANEXHOCTUTE B CbAOMMUSANHA
MaluuHa.

* He nouncTsavite He3anensawute
akcecoapu ¢ abpasvBHO MOYMCTBALLO
CPeACTBO UMK NpeaMeT ¢ ocTpy pbboBe.

11.2 NouncTBaHe Ha peneda BLB
BbTpeLlHoCcTTa

MouuncTeTe peneda Ha BbTPELUHOCTTA, 3a Aa
OTCTpPaHUTE OocTaTbLM OT BapOBUK creq
roTBeHe C napa.

1. Hanevite: 250 mn 65n oueT unn
NIMMOHeHa KucenvHa B peneda Ha
BbTPELIHOCTTa Ha (pypHarTa.
M3nonaBsariTe oueT ¢ Makcumym 6%
BMHEHa kucenvHa 6e3 nobasku.

2. OcrtaBeTe oueTa fa pastsopu
OoCTaTbyHUS BapoOBWK Ha CTalHa
Temnepatypa 3a 30 MUHYTW.

3. W3uucrteTe BbTpELIHOCTTa C ToMMa BoAa
1 MeKa Kbpna.

11.3 leMOHTUpaHe Ha HOCa4yuTe Ha
CkapaTta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nounucTMTe ypeaa.

1. WsknoyeTe ypeaa n nsyakante ga
N3CTUHe.

2. Visgbpnante npegHaTta 4YacT Ha onopuTe
Ha ckapaTta OT CTpaHM4HaTa CTeHa.

3. VsgbpnanTte 3agHaTa YacT Ha Hocaya Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTa OT CTeHaTa u 4

n3sagerte.
Iy
0 ;: Oy
1
\-J
I SN

®

3a dyHkuyusTa: SteamBake noyncteante
dypHaTa Ha Bcekun 5-10 yukbna Ha
roTBEHE.
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4. TlocTaBeTe HocauuTe Ha pelueTkaTa B
obpaTHa nocnefoBaTeNHOCT.

11.4 Katanutn4Ho no4yncrBaHe

BbTpeluHocTTa e nokpuTa ¢ kaTanuTuyeH
emarin. Abcopbupa masHMHUTE NO BPeEME Ha
KaTanusaTa.

MeTHaTa unu obesuBeTABaHETO Ha
KaTanMTUYHOTO MOKPUTUNE HE BMUSIAT Ha
NOYNCTBAHETO.

KatanutnyHmuat emann e camonoyncTaaly ce,
He ro nouncTBamnTe ¢ Kbpna.

1. W3knoyeTe ypeaa n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. VI3BageTe BCUYKM akcecoapu OT
dypHarta.

3. TMouncteTte ABHOTO Ha pypHaTa n
BbTPELLHOTO CTBKMNO Ha BpaTuykaTa ¢



ToMnna BoAa, Meka Kbprna 1 mek
noYnCTBaLY npenapar.

4. W36epete MeHio ——/ [NounctBaHe rrrr/

5. HatucHere OK TPY NBTU.
BpemeTpaeHe: 14

KoraTo noymcTBaHeTO NpuKnoun, ce vYysa
curHan. N3knioysa ce ypeabT.

6. Korato ypegbT usctuHe, novucreTe

ObHOTO Ha dhypHaTa ¢ Mokpa Meka Kbpna.

11.5 NMpemaxBaHe N MOHTaX Ha
BpaTUyYKaTa

MoxeTe fila OTCTpaHuTe BpaTuykaTa u
BbTPELLUHWUTE CTBKIEHN NaHenu, 3a Aa rv
noynctute. BposiT Ha CTbKIEHWUTE NaHeNnn e
pasnuyeH 3a pasnuyHUTe MoAEenu.

/\ BHUMAHMUE!
BpaTVI‘-IKaTa € TeXkKa.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

[MNopxoxpante ¢ BHUMaHWe, Korato
noyncTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKONO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbKNoTo
MOXe [a ce cuynu.

1. YBeperTe ce, Ye ypeabT e CTyaeH
2. OtBOpeTe BpaTuykarta ususano.
3. HatucHeTte gokpawn 3akpensawmrte

noctyeta A Ha ABeTe NaHTU Ha
BpaTun4ykKara.

4. 3aTBOpeTe BpaTU4kaTta Ha oypHaTa go
MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXeHNe 3a
oTBapsiHe (npnbnuauteneH bron: 70°).

5. XBaHeTe BpaTu4kaTa C pbLe OT ABETE
CTpaHu 1 A n3gbpnarite oT oypHaTa nog
b Harope.

6. [locTtaBeTe BpaTu4dkaTa C BbHLIHATA
CcTpaHa Hagony BbpXy Meka Kbpna Ha
cTtabunHa NoBbPXHOCT.

7. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4yacT Ha

Bpatuykata B ot aBete  cTpaHu u

HaTUCHETEe HaBbTpe, 3a Aa ocsoboaunte
e3n4yeTo.

8. Vsgbpnante pamkaTa Ha BpaTMyKaTa KbM
cebe cu, 3a fa a1 u3BaguTe.

9. XBaHeTe CTbKNEeHUTE NaHenu B ropHns
Kpaw eQvH No eAuH 1 rv u3sBageTe Harope
OT BogauuTe.

10. MouncTeTe CTbKNEHMS NaHen ¢ Boga u
canyH. BummaTenHo nogcywerte
CTbKNeHus naHen. He nouyuncrearite
CTbKIEHUTE NaHenn B CbAOMUSANHA
MaLluuHa.

Cnepn novncTBaHe U3NbiHETE ropHUTeE

CTbMKkKN B 06paTHa nocneaoBaTenHocT.

[NocTaBeTe NbpBO NO-Marnkusa naHen, nocne

no-rofieMus 1 Bpatuykara.

YBepeTe ce, Ye CTbKIIeHUTe naHenu ca
NMOCTaBEHW Ha NpaBUHUTE MecTa, MHave
NOBBPXHOCTTA Ha BpaTU4yKaTa Moxe aa
nperpee.

11.6 CmsiHa Ha namnarta

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa Moxe Aa e ropelya.

1. WsknoveTe ypeaa n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. WVskntoyeTe ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

3. [llocTtaBeTe kbpnaTta Ha ABHOTO Ha
dypHarta.
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"opHa namna

1. 3aB'preTe CTbKINeHud Kanak, 3a aaro
n3BaguTe.

2. [louncTeTe CTbKINEHNS Kanak.

3. CwmeHeTe kpyLUKaTa Cc nogxoasiua
KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha TeMnepartypa oT
300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKMNEHUS Kanak.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpobnem

MpoBepeTe panu:

He moxeTe fa akTueupate unv paboTtuTe ¢ ypeaa.

YpeabT e NpaBuiHO CBbP3aH KbM eflekTpo3axpaHBaHe.

YpeabT He Harpsiea.

ABTOMaTUYHOTO U3KMIOYBAHE € AeakTnBupaHo.

YpeasT He Harpsisa.

MpeanasutenaTt He e naropsan.

YpeabT He Harpsisa.

3akntoyBaHe e AeakTuenpaHa.

JNlamnuykara e nsknoyeHa.

[MeyeHe ¢ BNaXHOCT - € aKTUBUPaH.

Jlamnuykarta He paboTu.

Namnuykata e naropana.

TepmocoHaa He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHaa e U3UANo BKapaH B rHe3fo-
TO.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaliTe yac oT
[IEHOHOLLMETO.

Bopata nstnya ot BBbTPELUHOTO OTAENEHUE.

Mma npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELWHOTO oTAene-
HUe.

®

AKO AMUCTNNEAT nokassa Kof C rpeLuka,
KOWTO He e yrnoMeHaT B HacTosLaTa
Tabnuua, usknyeTe NpeanasnTens u
creq ToBa ro BKMOYETE HAHOBO, 3a Ja
pectaptupate ypeaa. AKO KoabT C
rpeLuka ce rnosiBu OTHOBO, 0GbpHETE Cce
KbM OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTBP.
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12.2 [laHHX 3a CepBU3HO
ob6cnyxBaHe

AKO He MOXeTe jla HamepuTe peLleHne Ha
npobnema camu, 0GbpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UM KbM yMbIHOMOLLEH
CEepBU3EH LEHTBP.

[aHHnTe, HeobXxoaMMK 3a CepBU3HUS
LleHTbP, Ca NoCoYeHN Ha TabenkaTta ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHU ce Hamupa Ha
npeaHaTa vacTt Ha ypefa. Buxaa ce, koraTto
oTBOpUTE BpaTuykaTta. He otcTpaHsBaiTe
dupmeHaTa Tabenka ¢ gaHHW OT
BBbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.



MpenoptuBame Bu aa 3anuwete aaHHUTe
TyK:

Mopen (MOD.) :

Homep Ha npopykT
(PNC):

CepwueH Homep (S.N.):

13. EHEPIVINMHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa n MH(popMaLMOHEH JNIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHtTuTte Ha EC 3a eHeprunHo eTukeTupaHe U eKogusamH

Mme Ha gocTaBumk AEG

MpeHTudmrkaums Ha mogena BCE556360B 944188707
VHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa edbekTMBHOCT A+

KoHcymaums Ha eHeprust npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHaNeH pexmm

1.09 kKWh/uukbn

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHaapTHO HaToBapeaHe, (popcu-

paH pexXuM Ha BEHTUNaTopa

0.69 kWh/umkbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnMHEH N3TOYHNK

EnextpnyectBo

Cuna Ha 3Byka

71n

Twn dypHa

BrpageHa dypHa

Maca

34.0 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazoHu, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HauuHu 3a n3mepBaHe Ha ed)eKTMBHOCTTa.

13.2 UHhbopmauma 3a npoayKTa 3a KOHCyMaL A Ha eHeprusi U MakCMMarsiHo
BpeMe 3a OoCTUraHe Ha NPUNOXMUM PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

EHepruiiHa koHCymauus npy nsyaksaHe

0.8 W

MakcumanHoTo Bpewme, Heobxoaumo Ha oGopy,u,BaHeTo 3a aBTOMaTU4YHO OOCTUraHe Ha NPUNoXxu-

MUA pexnm Ha HUCKa MOLLHOCT

20 MUH

13.3 CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprus

CnepHuTe cbBeTU We Bu nomorHaT aa
CnecTuTe eHeprus, KoraTo usnonasarte
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BpartaTa Ha ypeaa e
3aTBOPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. [NogabpxanTe ynmbTHEHUETO Ha

BpaTaTa YMCTO 1 Cce yBepeTe, Ye e Aobpe
hMKCMpaHo B CBOSATA NO3NLYUS.

ManonssaiiTe MeTanHu CbAoBe 1 TbMHMU,
HeoTpassiBaly TaBu ¥ KOHTeHepK, 3a aa
nogobpuTe eHeprocnecTBaHeTo

He 3arpsiBaiite npeasapuTenHo ypeaa npeau
rOTBEHE, OCBEH aKO He € crneyuanHo
npenopbYaHo.
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Korato NpUroTBATE HAKOIKO ACTUA
HaBeOHbX, CBEXAaWTe UHTepBanuTe mMexay
roTBeHEeTo MM 4O MUHUMYM.

[oTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKLMnTe
3a roTBEHe C BeHTUnaTop, 3a Aa necrure
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonsMHa

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noseye o1 30
MUWHYTWU, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npeau Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOMnnHa BbTpe B
ypena Lie npoabiiky Aa roteBu.

M3nonaBanTe octarb4yHaTa TOMMMHa, 3a aa
noaabpxarte xpaHaTa Tonsa unu ga
3aTonnATe ApYyru ScTus.

Korato nskntounte ypena, ekpaHbT Nnokasea
OCTaTb4HaTa TonfnmnHa.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa
V36epeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Ja U3nonaeare

14. OINMA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupante matepmannte CbC cuMBoOna

L/:). [NocTaBsalnTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKONHaTa
cpeda 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
peurKnMpaHeTo Ha oTnagbuy OT
eneKkTPUYEcKnN 1 enekTpoHHN ypeaun. He
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ocTaTbyHaTa TON/MHA 1 Aa nogabpxare
XpaHaTa Tonna. MiHgukaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha
avicnnes.

FoTBeHe ¢ U3KIYeHa NnaMnuyka
M3knoyeTe namnuykata no Bpeme Ha
roTeeHe. BknoysanTte s camo, Korato nvmare
Hy>Xa OT Hed.

MeyeHe c BnaxHocT
PyHKUMs, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

Korato n3nonaeate Ta3u yHKUMs, namnaTa
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa creg 30 cekyHaw.
Moxe Aa BKMoYMTe NnamnmuykaTa oTHOBO, HO
TOBa AENCTBUE LLie Hamary 04aKkBaHOTO
eHeprocrnecTsiBaHe.

CPEOA

N3XBbPNANTE ypeaute, 03Ha4YeHn CbC

cumBonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe unu ce oobpHETe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxoba.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddeés
kozben, és mikodés utan, lehiléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készllék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készUlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
el6.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elszér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK
2.1 Uzembe helyezés « A készilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
/\ FIGYELMEZTETES! tapegyseggel kell mikodtetni.

A készuléket csak képesitett személy 2.2 Elektromos csatlakozas

helyezheti izembe.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot. /\ FIGYELMEZTETES!
Ne helyezzen lzembe, és ne is Tiiz- és aramiitésveszély.
hasznaljon sérllt készlléket.
Kovesse a weboldalunkon elérhetd * Minden elektromos csatlakoztatast
telepitési utasitasokat. szakképzett villanyszerelének kell

* Akészilék nehéz, ezért legyen elvégeznie.
koriltekinté a mozgatasakor. Mindig » Akésziiléket kotelez6 foldelni.
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart | * Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
labbelit. adatok megfelelnek-e a helyi elektromos

* Soha ne hlzza a késziiléket a hal6zat paramétereinek.
fogantytjanal fogva. * Mindig megfeleléen felszerelt, aramités

* Akésziiléket az izembe helyezési ellen védett aljzatot hasznaljon.
kévetelményeknek megfelel6, biztonsagos | ¢ Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
helyre telepitse. hosszabbito kabeleket.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi » Ugyeljen a haldzati csatlakozédugo és a
készliléktdl és egységtol. halézati kabel épségére. Amennyiben a

« Akésziilék felszerelése elétt ellenérizze, késziilék halozati vezetékét ki kell
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato- cserélni, a cserét markaszervizinknél
e. végeztesse el.
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Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kulondsen akkor, ha a
készlilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszlltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Gzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
konnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugot hozza.

A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozddugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziiléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetéve teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

2.3 Hasznalat

Koriltekintden jarjon el, ha mikodés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a készulékbdl.

Ne mikddtesse a készlléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofellletként.

Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Mindig tartositasra jovahagyott Gvegeket
és beféttesiivegeket hasznaljon.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramiités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ugyelien arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.
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A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készilék sitéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készllék sitéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— afbézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készllek
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyiimdlcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

Fbézés kdzben a készilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a késziilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készilék, a készllék boritasa vagy a




padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a késziilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készlléek
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbdl.
Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskilonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

A sitdajto sérult Uveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertilje a fellilet karosodasat.
Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloszert, suroloszivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben sit6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlntetett biztonsagi
utasitasokat.

Ne tisztitsa tisztitdszerrel a katalitikus
zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

A termékben talalhato izzo(k)ra és a kulon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megdfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

A készllék javitasat bizza a
markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérlilés- vagy fulladasveszély all fenn.

& FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Fesziltségmentesitse a késziléket.

A készllék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

"o

::%
G |
N
Ron
:%’2 @ 2]
_®”’/ HE
& —

3.2 Tartozékok

» Sitéracs
Tortas(té edényekhez, siitéalld
edényekhez, siiltes edényekhez,
féz6edényekhez/edényekhez.

+ Siit6 talca
Nedves siiteményekhez, siilt ételekhez,
kenyérhez, nagy husokhoz, fagyasztott
ételekhez és csepegd folyadékok

4. KEZELOPANEL

4.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A készllék bekapcsolasa:

1. Forgassa a sitéfunkcié valasztégombot
funkcio kivalasztasahoz.

2. A bedllitasok modositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készllék kikapcsolasahoz forditsa a

sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe

(0]

4.2 A kezel6panel attekintése

Kezel6panel

Sitéfunkciok szabalyozégombja
Kijelz6

Szabalyoz6 gomb

Hushémérd szenzor csatlakozoja
Ftobetét

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithatd

Sitétér mélyedése

—
HEEOONEENBENE

Polcpoziciok

felfogasahoz, pl. huzalpolcon térténd
sltéskor zsiradékhoz.

+  Mély tepsi

Sltemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

¢ Hiashéméré szenzor

A sités szabalyozasa az étel belsejében
lévé hémérséklet alapjan.

ﬂ» Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcio beallitasahoz: Gyors fel-
flités.

b. Nyomja meg a gombot a késziiléklam-

pa be- és kikapcsolasahoz.

/0? Nyomja meg a gombot az étel maghd-
mérsékletének beallitdsahoz, ezzel:
Hushémérd szenzor

OK Nyomja meg a valasztas megerésité-
séhez.

@ Nyomja meg az id6zité funkciok bealli-

tasahoz.
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4.3 Kijelz6 visszajelzdi

,°BE:05/80AH;

JAVA) @h"-'/f,,,r/ ey

sTOP

Kijelz6 a nyomégombfunkciokkal.

A gbzsutés be van kapcsolva.

>

\II

Hushémérd szenzor bekapcsolva.

Percszamlal6 bekapcsolva.

E'] A készilék zarolva van.

DIDIY

F6zési id6 bekapcsolva.

%
4
o
B

N T iités.
/\@ Almeni: Elére programozott sttés

Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.

m/ Almenu: Tisztitas.

Mikodésidézitd bekapcsolva.

Q@

@ Almen(: Beallitasok

)) Gyors felflités bekapcsolva.

Folyamatjelz6 sav - vizudlisan jelzi,
amikor a késziilék eléri a beallitott h6-
mérsékletet, vagy amikor a siitési id®
véget ér.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Az id6 beallitasa

A haldzati fesziltséghez valé elsé
csatlakoztatas utan varja meg, amig
megjelenik a kijelz6n: "00:00".

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6é
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.

5.2 Kezdeti elé6melegités és tisztitas

Az els6 hasznalat elétt, miel6tt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el az Ures késziiléket.
A készllek kellemetlen szagot és flstot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szell6ztesse ki a helyiséget.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl,
és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.

Allitsa be a(z) [ funkcict. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a készlléket 1 6 ideig.

Allitsa be a(z) | funkciét. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikodni
a késziiléket 15 perc ideig.

Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy lehljon.

Kizardélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatoszerrel tisztitsa
meg a késziléket és a tartozékokat.
Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetikbe.

MAGYAR 31



6.1 Siitéfunkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok
Hussitéshez és slitemények készitéséhez.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
hagyomanyos siitésnél, mivel a ventilator
egyenletesen osztja el a hét a sutd belsejé-
ben.

Alsé6 + felsé siités
Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint
porkdléshez.

SteamBake

Nedvesség hozzaadasa a sutés soran. Meg-
felel6 szin és ropogds kéreg elérése sités
kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése.

o

Fagyasztott ételek
Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogodssa tételéhez.

[+

Pizza funkcio
Pizza és mas olyan ételek sitéséhez, ame-
lyek alulrél tébb hét igényelnek.

B

Alsoé siités
Piritashoz és ropogos alju ételek készitésé-
hez. Haszndlja a legals6 polcszintet.

(W]

Konvekcios leveg6 (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat taka-
ritson meg a fézés soran. A funkcié hasznala-
takor a sutétér hémérséklete eltérhet a bealli-
tott hémérséklettdl. A késziilék a maradékhét
hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsokken-
het. Tovabbi tudnivalékért olvassa el a ,Napi
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegy-
zések: Konvekcios levegd (nedves).

i<

Grill
Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és
piritds készitéséhez.

)

Infrasiités
Nagy stilt hisdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sltéséhez egy polcszinten. Cs6ben
siUtéshez és piritashoz.

®

Egyes sit6éfunkciok mikodése kdzben a
sttélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.

6.2 Megjegyzések a Konvekciés
leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
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kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sutbajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siitéfunkciok

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

§ Gyors felflités — nyomja meg és tartsa
lenyomva a f(itési id6 leroviditéséhez. Ez
bizonyos sitéfunkcidknal all rendelkezésre. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

6.4 Beallitas: SteamBake - G6zben
slités

1. Ellendrizze, hogy lehllt-e mar a készlilék.

2. Toltse fel a stutétér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne t0ltson vizet a sitétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a készulék
forrd.

3. A sutéfunkcidok gombjat forgassa el a(z)

siutéfunkcid kivalasztasahoz.

4. A vezérldgombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

5. Nedvesség létrehozasahoz melegitse eld
az Ures késziléket 10 perc ideig.

6. Helyezze be az ételt a késziilékbe.

7. Amikor a sités véget ér, a sitd
kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkcidk
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

8. Ha a készilék lehdilt, tavolitsa el a
bennmaradt vizet a sutétér
bemélyedéseébdl egy puha torléréruha
segitségével.



/\ FIGYELMEZTETES!
Ovatosan nyissa ki az ajtot. A
kiszabadulo para égési sértlést
eredményezhet.

6.5 Bevitel: Menii —

Nyissa meg a Meniit az Elére programozott
sutési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a siitéfunkciokhoz
— allasra.
A kijelz6n a kovetkezd lathato: Y&, mf | 5.

2. Az almeniibe valé belépéshez forgassa el
a vezérldgombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg a OK gombot.

6.6 Beallitas: El6re programozott
siités ¥

El6re programozott siités az almend olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az

Almeni: Elére programozott siités

ételekhez terveztek. A programok megfeleld
beallitassal kezdédnek. Sités kézben
beallithatja az id6t és a hdmérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
— allasra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a

OK gombot.
3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja

meg a OK gombot.
4. Helyezze az ételt a készililékbe. Nyomja

meg a OK gombot.

5. Amikor a funkcio véget ért, ellenérizze,
hogy elkészilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.

Magyarazat

Magyarazat

A funkcié hasznalatahoz az ételérzékel6t
csatlakoztatni kell. Lasd ,A tartozékok
hasznalata” cimi fejezetet.

| I Gézslitéshez toltse fel vizzel a slitétér mé-
AN .z
lyedését.

m A siités megkezdése elbtt melegitse el6 a
késziiléket.

E] Polcszint. Lasd a ,Termékleiras” cim( fe-
jezetet.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

P1 Marhasiilt, véresen

P2 Marhasiilt, kozepes vastag darab

P3 Marhasiilt, jol atsiitve

1-15kg;4-5cm /‘?EZ; siité talca
A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a készllékbe.

Steak, kozepes 180 - 220 g dara-
P4 bonként; 3 cm vas-
tag szelet

/? E] E‘ 3; sutéedény a huzalpolcon

A hust néhany percig sisse el6 serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.
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Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhahus siilt / pa- 1.5-2kg
rolt (minéségi karaj,

/‘? E 2; sitéedény a huzalpolcon

P5 toss kerekpecsenye A hust néhany percig siisse elé serpenydben. Ontsén
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h6-
légbefuvas, kis hofok)
Marhasiilt, kzepes L
P7 (hdlégbefuvas, kis h6-  1-1.5kg; 4-5cm /'? E',Z;,suto talca ) )
fok) vastag darab th;?(tér;izf\énkybzermg slisse el serpenyében. Helyezze
Marhasiilt, jol atsiitve
P8 (hdlégbefavas, kis hé-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassu sutés)
pqo Marhahs filé, kozep- 0.5-15kg; 5-6 /'? El?: suto talca ; ;
es (lassu siités) cm vastag darab /t-} husl(t’nehla\’nkybper0|g susse el6 serpenydben. Helyezze
e a készlékbe.
Marhahus filé, kész
P11 (lassu sutés)
Eorjt’x st (pl. lapoc- 0.8-15 kdg; 4bcm VLA=PY siitéedény a huzalpolcon
P12 2 vastag dara A hust néhany percig siisse el serpenyében. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe. Lefedve
slisse.
P13 Isa(:)r;?:i:u“ tarja vagy 15-2kg /‘? E 2; sitéedény a huzalpolcon
Ontsdn 200 ml folyadékot a hussiité edénybe.
Ropogosra piritott 1.5-2kg /0? B 2: siité talca
P14 s_ertg; (hdlégbefivas, A slités fél}dejében forditsa meg a hust, hogy egyenlete-
kis héfok) -
sen piruljon.
Sertéskaraj, friss 1-15 kg;j - Gbcm /‘? E 2; siitéedény a huzalpolcon
P15 vastag dara A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.
Sertés potborda 2 - 3 kg; nyers, 2 - B 3; mély tepsi
P16 3 cm vekony karaj Adjon‘ hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg;7-9cm /0? B 2; sitedény a siitd télcén
P17 vastagdarab oy o hoza folyadékot, A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-15kgifriss (=] 5 |aa] 200 mi; zomancozott tepsi a siits talcan
P18 A sutés félidejében forditsa meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
p19 Félcsirke 0.5-0.8 kg /‘? B 3 siité talca
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

P20 Jércemell 180 -bi(;(iégn:iara- 2 lE 2; tiizallo edény a huzalpolcon
A hust néhany percig susse el6 serpenyében.
Csirkecomb, friss - /? B 3 siitd talca
P21 Haa csirkécombokat marinalta elészor, csokkentse a ho-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg V= 2; siitéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a sutéedénybe. A siités félidejében for-
ditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg /‘? EI 2: mély tepsi
P23 Helyezze a hust a mély hussuté tepsibe. A sutés félidejé-
ben forditsa meg a libat.
P24 Fasirt ke /?B 2; huzalpolc
Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- /? B 2: siité talca
P25 Ve kent Toltse meé a halat vajjal, fliszerekkel és fliszernévények-
kel.
p2e Halfilé . A= 3; t(izallé edény a huzalpolcon
Sajttorta -
P27 J E 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta . [1E 2; bt 100-150 mi ; siits talca
P29 Almas pite . E 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspit -
P30 maspite ‘Z]IEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
p31 Csokoladés siitik 2 kg tészta El 3; mély tepsi
pap Muffin ; (1B 2; e 100 - 150 mi; muftinsiits tepsi a siitéra-
cson
P33 Veknis siitemény ) E 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg E 2- siitd talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sité talcara.
P35 Zéldségeklkrokettek kg B 3; siit6 talca sitdpapirral bélelve
Darabolja fel a burgonyakat.
P36 G_l_'lllez'ett vegyes 1-15kg El 3; siité talca siitépapirral bélelve
z6ldség : o
Darabolja fel a z6ldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg E 3- siits tlca
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Hasabburgonya, 0.75 kg e ex
P38 gyorsfagyasztott El 3; siitd talca
Husos / zéldséges la- 1-1.5kg PRI
P39 sagna szaraz tészta- El 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 (Br;re?:gﬁ?;ilr:;g) 1-15kg =t felfujt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizzafriss, vékony - E B 2; lﬂ 100 ml; siité talca sitépapirral bélelve
P42 Pizza friss, vastag - E B 2; siit6 talca sltépapirral bélelve
P43 Quiche . E 2; sttéforma a huzalpolcon
P44 Ezgz:nly(;:abatta IFe- 08k E B 2; M 150 ml; siité talca sutépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
Teljes kidrlési/rizs/ 1kg

P45 parna kenyér

‘E IEI 1 2; lﬁj 150 ml; siit6 talca sutdpapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

6.7 Médositas: Beallitasok &

1. Forditsa el a gombot a sitéfunkciokhoz
— allasra.

2. A(2) {0} kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Forditsa el a valasztogombot a beallitas
kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK
gombot.

4. Az érték beallitdsahoz forgassa el a

szabalyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.

5. Forgassa a sutéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és lépjen ki innen: Meni.

Almenu: Beallitasok

Bedllitas Erték

Pontos id6 Modositas

01
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Beallitas Erték
02 Kijelzé fényerd 1-5
Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés, 2 -
03 Kattanas, 3 - Hang
kikapcsolva
04 Figyelmeztet6 hangeré 1-4
05 Hashémérd szenzor - 1 - Riasztas és lea-
mveletek llitas, 2 — Riasztas
06 Mikodésidozitd Be/Ki
07 Suto vilagitas Be/Ki
08 Gyors felfiités Be/Ki
09 Demo lzemmod Aktivalo kod: 2468
10 Szoftver verzié Ellenérzés
Osszes bedllitas térlé-  Igen / Nem
1 se




7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Funkciézar ®@

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott
funkcio véletlen médositasat.

Ha a készllék hasznalata kozben aktivalédik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktualis fézési beallitasok zavartalanul
folytatodjanak.

Ha a készulék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezelépanelt zarolva tartja,
megakadalyozva a készulek véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a OOK
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhato. (& - harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a & OK
gombot a funkcié kikapcsolasahoz.
7.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 1d6zit6 funkciok leirasa

Q Visszaszamlalas beallitasa. Amikor az
id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

Ez a funkcié nincs hatassal a készllék

mikddésére, és barmikor beallithato.

Percszam-
1al6

A sités idétartamanak beallitasa. Ami-
SToP kor az id6ézit6 véget ér, hangjelzés
F6zésiidé hallhatd, és a sitéfunkcié automatiku-
san kikapcsol.

@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-
; zésének késleltetése.
Késleltetett

inditas ideje
@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
L. . készilék. A maximalis érték 23 6 59
Miikodési-

perc. Ez a funkcio nincs hatassal a ké-
szllék mikddésére, és barmikor beal-
lithato.

dézité

(°C) D (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Ha egy sutéfunkciét az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalado ideig kivan
mikddtetni, allitsa be a sutési idétartamot.
Tovabbi informéaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetett inditas ideje.

7.3 Hiitoventilator

Amikor a készililék Uzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a készulék feltletét. Amikor kikapcsolja
a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hal.

8.2 Beallitas: Percszamlalo [

1. Nyomjameg a @ gombot.

A Kijelzdn a kovetkez lathato: 0:00 és L\,
2. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkez6ét: Percszamlalo.

3. Nyomjameg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

8.3 Bedllitas: Fozési ido s%

1. Forgassa el a gombokat a sutéfunkcio
kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a ) gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkezé:

0:00 és s[T;c}p
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3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkezdt: F6zési ido.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az idd letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt allasba.

8.4 Beadllitas: Késleltetett inditas

ideje @

1. Forgassa el a gombokat a siit6funkciod
kivalasztasahoz és a hémérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsanyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6: @
és START .

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A kijelz6n a kévetkez§ lathato: --:- &

LEALLITAS.

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési idd beallitasahoz.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Az id6zité a kezdés beallitott idépontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

7. Amikor az idd letelt, nyomja meg OK

gombot, és forgassa el a stéfunkcidk
gombijat kikapcsolt allasba.

8.5 Beallitas: Miikédésid6zité O
1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— allasba a(z) Meni mentiibe vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a {C:’}/
Mikodeésidézitd kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznalat” cimi fejezetet, MenU:
Bedllitasok.

Nyomja meg a OK gombot.

A szabalyozégomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemidd-
szabalyozot.

5. Nyomja meg a OK gombot.

8.6 Beallitas: Pontos idé
1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

— allasba a(z) Menl menibe valo
belépéshez.

Forgassa el a szabalyozégombot a @/
Pontos id6 kivalasztasahoz. Lasd a ,Napi
hasznalat” cimi fejezetet, Men(:
Bedllitasok.

A vezérlbgomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

Nyomja meg a OK gombot.

bl

N

d

>

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A fellul talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést. A polc korlli magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
polcrol.
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Sutoracs

Csusztassa be a polcot a polctartd
vezetbsinjei kozé,.



Siito talca / Mély tepsi

—

Csusztassa be a talcat a polctartd
vezetbsinjei kdzé.

9.2 Hishéméré szenzor

Méri a hémérsékletet az étel belsejében.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

. °C_akeszilék belsejében évs
hémérséklet. Legalabb 25 °C-kal

magasabbnak kell lennie az étel
magh&mérsékleténél.

. P _ az étel maghdmérsekletét.
A legjobb sltési eredmény eléréséhez:

* A hozzavaldk legyenek
szobahémérsékletliek.

* Ne hasznalja folyékony allagu ételekhez.

+ Sutés kdzben az ételérzékelb tijét
telijesen be kell helyezni az ételbe.

Sités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékeld és a polctartok
felforrosodnak. Ne érintse meg az
ételérzékel6 fogantyujat csupasz kézzel.
Mindig hasznaljon edényfogé keszty(it.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szlkséges, a suté hdmérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékelét az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal

lllessze a hushémérd szenzor teljes tljét

a husba vagy a halba a legvastagabb
részénél.

4,

3N\

Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hushémérd szenzor hegyét a
pontosan a zéldség/hus felfujtak
kozepébe. A hushémérd szenzornak a
sités alatt stabilan, ugyanabban a
pozicidban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A sitéedény peremével
tamassza ala a hushémeérd szenzor
szilikon fogantyujat. A hushémérd
szenzor hegye nem érintkezhet a
sutéedény aljaval.

Csatlakoztassa a hushéméré szenzort a
készilék belsejében talalhato aljzatba.
Lasd a ,Termékleiras” cimii fejezetet.

A Kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik
meg az Etelérzékelbnél.

5.

6.

L a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghdmérsékletét.

A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

Nyomja meg a OK gombot.

Amikor az étel eléri a beallitott
hémérsékletet, hangjelzés hallhato.
Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.
Szilikség szerint ndvelje az elkészitési
idot.

Huzza ki az ételhéméré dugdjat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készulékbdl.
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10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szerepl6 hémérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a késziilék az el6zd
készuléktodl eltéréen st vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a siité aljatol felfelé
torténik.

Ha nem talalja a beallitadsokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cim( fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

Tartozék

Polcpozicié

=

Fo6zési id6 (perc)

O

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlikrozé fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szind és
visszatikroz6 fellletl edények.

* Pizzatal — s6tét, nem tikroz6d6, 28-as
atmérécm

» Siitéedény — sotét, nem tikr6z6do, 26-os
atmérécm

* Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

« Karimas alapforma - sétét, nem
tlikroz6do, 28-as atmérécm

Jcﬁ, Etel tipusa
— PT— 10.3 Konvekcios levegd (nedves)
Sutéfunkeio
A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
°C  HOmérséklet alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.
()
&L, C O =
Tészta felfujt 200 - 220 45 - 55 3
Burgonyafelfujt 180 - 200 70-85 3
Muszaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Kenyérpuding 190 - 200 55-70 3
Rizspuding 170 - 190 45 - 60 3
Kevert piskotatésztabol késziilt almatorta (ke- 160 - 170 70-80 3
rek sttéformaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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Sités egy szinten

SLY = °C O =

Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, Sutéracs 160 45 - 60 2

kal) nagy héfok

Piskotatészta (zsiradék nél- Also + fels6 siités Sutéracs 160 45 - 60 2

kal)

Almaspite, 2 forma, atméré: Hélégbefuvas, Sutéracs 160 55 - 65 2

20 cm nagy héfok

Almaspite, 2 forma, atméré: Also + felsd siités Sutéracs 180 55 - 65 1

20 cm

Linzer Hélégbefuvas, Suté talca 140 25-35 2
nagy héfok

Linzer Also + felsd siités Suté talca 140 25-35 2

Aprosiitemeny, 20 dbitepsi 1) Hélégbefpvés, Siité talca 150 20-30 3
nagy héfok

Aprosiitemeny, 20 dbrtepsi 1) Also + felso siités Suté talca 170 20-30 3

Grill Sutéracs max. 1-2 5

Toast kenyér 2)

1) Melegitse el6 az Ures készlléket.
2) Melegitse el az ures késziléket 5 perc hosszan.

Tobb szinten valo sités

£ = °C O =

Linzer Holégbefuvas, Siit6 talca 140 25-45 2és4
nagy héfok

Aprésutemény, 20 db/tepsi 1) Hélégbef}ivés, Suto talca 150 25-35 2és4
nagy héfok

Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, o ) .

kil) nagy héfok Siitéracs 2) 160 45 -55 24s4

Hélégbefuvas,

BTk Siitéracs 2) 160 55 - 65 2és4

Almaspite

1) Melegitse el az ures késziléket.
2) Minden huzalpolcon 1 tortaforma talalhatd. Az egyik balra, a masik pedig jobbra talalhaté.

11. APOLAS ES TISZTITAS

11.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

* A késziilék el6lapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.
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« A fémfellleteket haztartasi
tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyezddéseket enyhe
mosogatoszerrel tavolitsa el. Ne juttassa
azt a katalitikus felUletekre.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziilék belsd terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tiizet okozhat.

* Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a
késziilékben. A készilék belsejét minden
hasznalat utéan csak mikroszalas ruhaval
torolje szarazra.

Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

+ A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surold hatasu tisztitdszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A siitétér mélyedésének
tisztitasa
Gobzben siités utan tisztitsa ki a sltétér

bemélyedésebdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.

3. Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltél,
majd vegye ki a polctartét.

| P
1 oz <
\H—'<\'

®

Az alabbi funkcional: SteamBake 5 - 10
sitési ciklusonként tisztitsa ki a siit6t.

1. Ontsdn 250 ml fehér ecetet vagy
citromsavat a sitétér mélyedésébe.
Legfeljebb 6%-os, adalékoktol mentes
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kérnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkémaradvanyokat.

3. Egy puha kenddvel és meleg vizzel
tisztitsa meg a sutéteret.

11.3 A polctartok

A készllék tisztitasahoz vegye ki a

polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készUléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Huzza el a polctarto eliilsé részét az
oldalfaltol.
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4. A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

11.4 Katalitikus tisztitas

A siitétér katalitikus zomancréteggel van
ellatva. Ez magaba szivja a lerakodo
zsiradékot a katalizis k6zben.

A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a
rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
tisztitasra.

A katalitikus zomancréteg ontisztuld, igy
nincs szukség torlékenddvel torténd
tisztitasra.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl.
3. Kizardlag puha ruhaval, langyos vizzel és
enyhe mosogatoszerrel tisztitsa meg a
sUtétér aljat és a sutdajtéd lvegének belsd

oldalat.

4. Valassza a Menl —Z / Tisztitas wl pontot.

5. Nyomja meg ezt: OK haromszor.

Idétartam: 1 6

A tisztitas végén hangjelzés hallhato.

Kikapcsol a késztiléket.

6. Amikor a készilék lehdilt, tisztitsa meg a
suté padléjat egy nedves, puha
térléruhaval.

11.5 Az ajto6 eltavolitasa és
visszaszerelése

A tisztitashoz az ajtd és a belsé liveglapok
eltavolithatdk. Az liveglapok szama
kilénbdz6 modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!
Az ajtd nehéz.




/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdndsen
az ellls6 lap pereménél. Az liveg
eltorhet.

1. Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készulék
2. Teljesen nyissa ki az ajtot.

3. Nyomja le a A rogzitdkarokat az ajto két
zsanérjan.

4. Csukja be a sit6ajtot az elsd nyitasi
pozicidig (hozzavetbleges szog: 70°).

5. Fogja meg az ajté mindkét oldalat a
kezeivel, és felfelé iranyul6 szogben
hizza le a sitérdl.

6. Helyezze a sit6ajtot kilsd oldalaval lefelé
forditva egy puha és egyenletes feliiletre.

7. Tartsa az ajtd burkolatat B az ajto felsé
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

8. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

9. Egyenként fogja meg az ajtd liveglapjait a
felsd szeluknél, és felfele huzva vegye ki
Oket az oldals6 vezetdsinbdl.

10. Tisztitsa meg az (iveglapot
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapot. Az liveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

Tisztitas utan ismételje meg forditott

sorrendben a fenti [épéseket. EI6szér a

kisebb lapot helyezze vissza, majd a

nagyobbat és az ajtot.

Ugyelijen arra, hogy az liveglapok a megfeleld
helyzetben legyenek behelyezve,
maskulénben az ajto fellilete tulmelegedhet.

11.6 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forré lehet.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Fesziltségmentesitse a készliléket.

3. Helyezze a torléruhat a suté padldjara.

Felsd lampa
1. Eltavolitashoz forditsa el a lampa

livegburajat.

S
T X
R\ [
\ & /
AN /

2. Tisztitsa meg az livegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig héallé izzora.

4. Szerelje fel az Givegburat.
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12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

Probléma

Ellendrizze a kovetkez6ket:

Nem lehet elinditani vagy lizemeltetni a késziiléket.

A késziilék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
l6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Nem miikodik a Hishémérd szenzor funkcio.

A HUshéméré szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

A kijelzén a kévetkezé lathato: 00:00.

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sitétér mélyedésében.

®

Ha a kijelzén olyan hibakdd lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban lévé kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

12.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

13. ENERGIAHATEKONYSAG

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutoéter elllsé keretén talalhato. Az ajto
kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

13.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfelel6en

Gyart6 neve

AEG

Modellazonosité

BCE556360B 944188707

44 MAGYAR



Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés

mellett

1.09 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmad

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangeré

711

A siitd fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

34.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gézsitdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

13.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelelé alacsony
energiafogyasztasu lizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idohoz

Energiafogyasztas készenléti lzemmaddban

0.8 W

A készilék automatikus alacsony energiafogyasztasu izemmadjanak eléréséhez sziikséges maxi-

malis idé

20 perc

13.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készllék
miikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint s6tét, nem
tukrozdd6 sutéformakat és taroloedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a készliléket siités elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sttések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értéekre. A
készlilékben levd maradékhé tovabb folytatja
a sutést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartdsahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a készlléket, a kijelzé
megjeleniti a maradékhdét.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelzb vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a sutdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.
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Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a sitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan

kikapcsol. A sutdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a lépés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A L/.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tilté szimbdélummal ellatott készilléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

In cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea + Respectati distantele minime fata de alte

aparate si corpuri de mobilier.

/\ AVERTISMENT! * Inainte de a instala aparatul, verifica daca

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.
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» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

 Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

+ Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

¢ Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.
 Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.
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« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

« Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si




umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

« Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

» Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-l.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

"o

3 lo
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3.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.

» Tava de gatit
Pentru prajituri cu blat umed, produse
coapte, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care
picura, de ex. grasimea la frigerea
alimentelor pe raftul de sarma.

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

52 ROMANA

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Priza pentru senzorul de gatire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

Adancitura cavitate

—
HEEOONEENBENE

Pozitii raft

» Cratita

Pentru coacere si frigere sau ca tava

pentru grasime.

Senzor de gatire

Pentru a controla gatirea in functie de
temperatura din interiorul alimentelor.

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

@ Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.

ﬂ» Apasati lung pentru a seta functia: In-
calzire rapida.

_Q_ Apasa pentru a porni si opri becul apa-

o ratului.

Apasa pentru a seta temperatura zo-
nei de mijloc a mancarii cu: Senzor de
gatire

OK Apasati pentru a confirma selectia.




4.3 Indicatorii afisajului

o R o
JAVAYE) S YA o

sTOP

l-|-- ?—l—“—"—'o»n:mo
BR800

Afisaj
cu functiile cheie.

Aparatul este blocat.

@

Submeniul: Gatire asistata.

%

Submeniul: Curatare.

ol

Submeniul: Setari

&

incalzire rapida este activat.

>>

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: ,,00:00”.

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Gatirea la abur este activata.

>

\II

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

DIDIY

Durata gatire este activat.

%
4
o
B

Pornire cu intarziere este activat.

Q@

Cronometru numaratoare directa este
activat.

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.

E

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia c. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timpde 1 h.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

5. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

6. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

6.1 Functii de incalzire

©

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperatura mai scizuta decat pentru incal-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform n interiorul cuptorului.
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incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

cp] SteamBake
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta n timpul coacerii. Pentru ca prepa-
ratele sa nu se usuce in timpul reincalzirii.

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.

lfl Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceastéa functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

®

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

54 ROMANA

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticad”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

87 incalzire rapida - apasati si mentineti
apasat pentru a scurta durata de incalzire.
Acest lucru este valabil doar pentru anumite
functii de gatire. Ventilatorul poate porni
automat.

6.4 Setarea: SteamBake - Gatire la
abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adéncitura cavitatii in timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
incins.

3. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire @

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

6. Introduceti alimentele in aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul.

8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa
ramasa in adancitura cavitatii cu o laveta
moale.

/N\ AVERTISMENT!

Deschide usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.




6.5 Accesare: Meniu: —

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire
asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

Afisajul indica ¥, mf, 5.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

6.6 Setarea: Gatire asistata ¥

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.

Submeniu: Gatire asistata

Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la .

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta . Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati
OK.

4. Puneti produsele Tn interiorul aparatului.
Apasati OK,

5. Cand functia se termina, verificati daca
méancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Legenda

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru
/‘? a utiliza functia. Consulta capitolul ,Utiliza-
rea accesoriilor”.

| I Umple adancitura cavitatii cu apa pentru
AN “y
gatitul la abur.

E Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

IE‘ Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea
produsului”.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in
P1 sange

p2 Friptura de vita, me-
diu bucati groase

Friptura de vita, bine
P3 facut

1-15kg;4-5cm /‘?EZ; tava de gatit
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.

Friptura, medie 180 - 220 g per bu-
P4 cata; 3 cm felii
groase

/‘? E E 3; tava de coacere pe raft de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.

Friptura de vita / fier-
P5 bere indbusit (coasta

superioara, pulpa su-

perioara, groasa)

1.5-2kg

/‘? EI 2; tava pentru coacere raft de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in

P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
F_riptu!fé de vitd, me- 1-15kg;4-5cm /? B 2; tava de gatit
P7 diu (gatire la temp. bucéti groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
scazuta) ’ binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
File de vit3, mediu 05-1.5kg;5-6 282 tava de gatit
P10 (gatire lent3) cm bucati groase  Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta
(gatire lenta)
Z;lpst:ar?é;ie vitel (de O.Eu_c;t? ;Eo ;ng /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma
P12 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat. Friptura aco-
perita.
P13 E:f:us':ud:u?:gfa de 15-2kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma
Adauga 200 ml de lichid in tava pentru coacere.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg /0? B 2. tava de gatit
P14 lé temperaturd scazu- Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
ta) o T - o
dupa jumatate din durata de gatit.
E;tlga de porc, proas- 1 _b1tjgéi;?;gr50:agecm /‘? EI 2; tava pentru coacere raft de sarma
P15 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati B 3 cratits adanca
P16 Cr\lljg;i%é I:eczrgr\r/}éer— Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
- jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
subtiri ¢
Pulpa de miel cu os 1'5bljfé';?ér70;§e°m A2 E 2 friptura 1a tava de gatit
P17 ’ Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 ;k)%t Proas- E 2; &J 200 ml; preparat caserole pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg /0? B 3; tava de gatit
P20 Piept de pui 180 - ZOC(;% perbu- ) [y][—] 2; preparat caserole raft de sarméa

Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Pulpe de pui, proas- ) /P 3 tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Rata intreaga 2-3kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sdrma
P22 Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg Vld= 2; cratita adanci
P23 Puneti carnea in tava de gatit. Tntoarcet,i gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucatd decarne kg /‘? E 2; raft de sarma
P25 Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste /O?E 2. tava de gatit . ) ,
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 File de peste ) E B 3; preparat caserole raft de sarma
Préjitura cu branza -
p27 Frajituracubranza (2. tava demontabila de 28 om pe raft de sarma
P28 Préjitura cu mere : EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml ; tava de gatit
P29 Tartd cu mere ) B 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta -
p3g | onacumere & 2; ) 100- 150 mi; @ Forma de plcinta de
22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2kg de aluat E 3 cratita adanca
P32 Briose ) EB 2; M 100 - 150 ml; tava pentru briose pe raft
de sarma
P33 Bucatd de prdjitura ) B 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti 1 kg BZ;_Tava @!_engat", . ) B}
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges ko El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :.aergume mixte la grd- 1-15kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.
P37 Crochete, congelate 0.5 kg B 3; tava de gatit
P38 Cartofi, congelati 0.75 kg B 3; tava de gtit
Lasagna cu carne / 1-15k « A s
P39 Iegurge cu foi uscate g E 2; preprat caserola pe raft de sarma

de paste
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P40 Ca_rtofl gratinafi (car- 1-15kg El 1; preprat caserola pe raft de sarma
tofii cruzi) -, A ) .
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
P41 :lljzbzt?rgroaspata, - E!E' 2; L) 100 ml; tava de gatit tapetaté cu hartie de
’ cop
Pizza proaspata,
P42 groasia - E IEI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma
E?.gheta / Ciabatta / 0.8kg (1) [=) 2: laa) 150 mi; tava de gatit tapetata cu hartie de
P44 Paine alba copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1kg

P45

secara / paine neagra

E B 2; &J 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie
de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

6.7 Modificare: Setiri

1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

2, Rot-i';i butonul de comanda pentru a

selecta &, Apasati OK

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare &

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul
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Setare Valoare
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit
04 Volum la apasare taste 1-4
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si oprire,
Actiune 2 - Alarma
06 Cronometru numara-  Pornit / Oprit
toare directa
07 lluminare Pornit / Oprit
08 Incalzire rapida Pornit / Oprit
09 Modul demo Codul de activare:
2468
10 Versiunea software Verificare
11 Resetati toate optiunile Da/Nu

de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.




(O OK - apasati-le lung pentru a activa
functia.

Va fi emis un semnal sonor. EI - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

@OK - apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

C) D (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor
cronometrului

D Pentru a seta timpul pentru numara-

toarea inversa. La incheierea duratei
este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate fi setata
n orice moment.

Cronometru

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-

STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a amana pornirea si/sau termi-
: narea gatirii.
Pornire cu g
intarziere
@ Pentru a indica durata de functionare
a aparatului. Maximul este 23 h 59
Cronometru

min. Aceasta functie nu are niciun
efect asupra functionarii aparatului si
poate fi setata in orice moment.

numaratoa-
re directa

8.2 Setarea: Cronometru

1. Apasati O.
Afisajul indic: 0:00 si [\,

(°C) D (n)
200 - 245 55
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Pornire
cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

8.3 Setarea: Durata gatire Qp

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul indica:
0:00 si %

3. Rotigi’butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.4 Setarea: Pornire cu intarziere &

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.
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2. Apasati © pana cand afisajul indica: &
si START .

3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: - sTOP .
5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.
Cronometrul incepe numaratoarea inversa la
ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru

numiritoare directsd O

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la = pentru a introduce Meniu.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

Impingeti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi.
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2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @ / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK.

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati OK.

8.6 Setarea: Timpul
1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta %7 / Timpul. Consultati capitolul
,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.

Tava de gatit / Cratita adanca

—

Tmpingeti tava pe sinele de ghidare.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

[}

. C- temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. /'? - temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Pentru rezultate optime de gatire:



* Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

* In timpul gatirii, acul senzorului de gatire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/N\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu méainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al senzorului de
gatire In mijlocul carnii sau pestelui, in
partea cea mai groasa.

[CA

\
=
\\\\\
=

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

4. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consulta
capitolul ,Descrierea produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a

senzorului de gatire.

5. /‘? - apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

7. Apasati OK.

8. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor.
Verificati daca méancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

9. Scoateti conectorul senzorului de gétire
din priza si preparatul din aparat.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

g Tipul alimentelor
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Functia de incalzire

Temperatura

o

Accesoriu

Pozitie raft

O M)

Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine

caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
inaltime 5 cm

Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

&, °’C O =
Paste la cuptor 200 - 220 45 -55 3
Cartofi gratinati 180 - 200 70 - 85 3
Musaca 170 - 190 70-95 3
Lasagna 180 - 200 75-90 3
Paste cannelloni 180 - 200 70-85 3
Budinca cu paine 190 - 200 55-70 3
Budinca cu orez 170 - 190 45 - 60 3
Prajitura cu mere, facuta din aluat de pan- 160 - 170 70-80 3
dispan (prajitura in forma rotunda)
Paine alba 190 - 200 55-70 3
10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Coacerea pe un singur nivel
&, = °C Q) =
Pandispan fara grasimi Aer cald cu venti- Raft sarma 160 45 - 60 2
latie
Pandispan fara grasimi Tncalz!re SUS Si Raft sarma 160 45 - 60 2
jos
Placinta cu mere, 2 forme Aer cald cu venti- Raft sarma 160 55-65 2
@20 cm latie
Placinta cu mere, 2 forme Tncalzi_re sus si Raft sarma 180 55 -65 1

@20 cm jos
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= — o,
&L, = C Q) =
Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-35 2
latie
Biscuit sfaramicios Incalzire sus si Tava de gatit 140 25-35 2
jos
Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 20-30 3
val) latie
Préjituri mici, 20 bucati pe ta-  Incalzire sus si Tava de gatit 170 20-30 3
val) Jos
Paine prajita 2) Grill Raft sarma maxim 1-2 5
1) Preincalziti aparatul gol.
2) Preincalziti aparatul gol timp de 5 min.
Coacerea pe mai multe niveluri
= — o,
&L, = C O =
Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-45 2si4
latie
Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 25-35 2si4
val) latie
) s Aer cald cu venti- )
Pandispan fara grasimi |atie Raft sarma 2) 160 45-55 2si4
Placintd cu mere Aercald cu venti- . . . 2) 160 55 - 65 2si4

latie

1) Preincalziti aparatul gol.
2) 1 forma de prajitura pe fiecare raft de sarma. Una pozitionata la stanga si una la dreapta.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru. Nu
il folositi pe suprafetele catalitice.

Utilizarea zilnica

Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

Nu depozitati preparatele in aparat pentru
mai mult de 20 de minute. Uscati interiorul
aparatului numai cu o laveta din microfibra
dupa fiecare utilizare.

Accesorii

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si Iasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.
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* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

®

Pentru functia: SteamBake curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

1. Turnati: 250 ml de otet din vin alb sau
acid citric Tn adancitura cavitatii.
Folositi un otet de maxim 6% aciditate,
fara niciun aditiv.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

11.3 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.
11.4 Curatare catalitica

Cavitatea este acoperita cu email catalitic.
Acestea absorb grasimea in timpul catalizei.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
au niciun efect asupra curatarii.

Smaltul catalitic se curata singur, nu il
curatati cu o laveta.
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1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Curatati doar podeaua cuptorului si
geamul de la interior al usii cu apa calda,
o lavetd moale si detergent neutru.

4. Selectati Meniu ==/ Curatare ol |

5. Apasati de OK trei ori.

Durata: 1 h

La incheierea curatarii este emis semnalul

sonor. Aparatul se opreste.

6. Cand aparatul este rece, curatati
podeaua cuptorului cu o laveta moale si
umeda

11.5 Scoaterea si instalarea usii

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/N\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

1. Verificati daca aparatul s-a racit

2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare A de
pe cele dou& balamale ale usii.

4. Tnchideti usa cuptorului pana la prima
pozitie de deschidere (la un unghi de
aproximativ: 70°).

5. Tineti usa cu o mana de fiecare parte si
indepartati-o de cuptor la un unghi
indreptat in sus.

6. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe
o laveta moale asezata pe o suprafata
stabila.



7. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

8. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

9. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj.

10. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.

Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.
Dupa curatare urmati pasii de mai sus Tn
ordine inversa. Mai intéi instalati panoul mai
mic, apoi cel mare si usa.

12. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt
introduse in pozitia corecta, in caz contrar
suprafata usii se poate supraincalzi.

11.6 inlocuirea becului

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

Becul de sus

1. Rotiti capacul de sticla pentru a-l scoate.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.
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Problema

Verificati daca...

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gétire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

®

Daca afisajul prezintd un cod de eroare
care nu se regaseste n acest tabel, opriti
si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

13. EFICIENTA ENERGETICA

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandiam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

BCE556360B 944188707

Index de eficienta energetica

81.2

Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 1.09 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 71
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 34.0 kg
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IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil

20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat n
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala
Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu

cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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