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1. A UHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT

Mpeaon MOHTMpPAHETO U yno-
Tpebarta Ha ypefa npoyeTeTe
BHUMATESTHO NpeaoCTaBeHn-
Te MHCTpyKuun. MNponssoau-
TENAT He HOCU OTTOBOPHOCT
3a HapaHsiBaHUS uUnu nospe-
AW, pesynTtaT OT HenpaBureH
MOHTax unu ynotpeba. BuHa-
M OPBXTE MHCTPYKUUUTE Ha
6e30nacHoO 1 JOCTBLMNHO Msi-
CTO 3a crnpaska B bbaeLe.

1.1 Be3onacHocT 3a geua
M Xopa B HepaBHOCTOMHO
nonoxeHume

» Toaun ypeg moxe ga 6bae
n3nonssaH oT geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1
OT Nuua ¢ HamareHn usu-
YeCKu, CETUBHU N YMCTBEHMU
Bb3MOXHOCTM UNK OT Nnua
©e3 onuT 1 No3HaHus, camo
ako Te ca nopg HabnogeHue
nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU
OTHOCHO 6e3onacHaTa yno-
Tpeba Ha ypeaa n pasdu-
paT Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.
[eua noa 8-roguiHa Bb3-

pacT 1 Xopa C TEXKN UMK
KOMMMEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa ga ce obpxaTt ga-
ney oT ypeaa, OCBEH ako
He ca nof NOoCTOSAHHO Ha-
ontogeHue.

HeuaTta Tpsabea ga 6baar
nog Hag3op, 3a gda ce ra-
paHTUpa, Ye He CU UrpasiT C
ypeaa n MobunHn yctpon-
CTBa C NPUNOXEHUETO.
ApbXKTe BCUYKM ONAKOBKK
Aaned ot geua u rm ns-
XBbprieTe KakTo CbOoTBeT-
cTBa.
MPEOYMNPEXOEHWE:
YpeabT 1 Herosute A0-
CTBMHU YacTu ce Harope-
LsiBAT NO BpeMeE Ha yno-
Tpeba. [ApbxTe geyata u
AomMaluHuTe nobumMumn Ha
pa3CTosIHNME NO BpeEME Ha
ynotpeba n npu oxnaxga-
He.

AKTMBMpanTe yCTPOMCTBOTO
3a GesonacHoCT 3a geua,
aKko e Hann4yHo TakoBa.

BBJITAPCKKU 3



» [leuaTa He TpsiGBa ga no-
yucTBaT UnNu nogabpxat
ypeaa 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

» Toau ypen e npegHasHa4veH
caMo 3a roTBeHe.

« To3n ypeq e npeaHasHayeH
3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

« To3n ypeq moxe fa ce us-
nonsea B oomcu, ctam B
XOTenNu, ctam 3a rocTu Cbe
3aKycCKa, KbLLW 3a rocTu n3s-
BbH rpaga un gpyru nogob-
HW MecTa 3a HacTaHsABaHe,
KbAEeTO NogobeH Tun na-
nonssaHe He HaJByLLaBa
CpeaHOTO HMBO Ha JomMa-
lWHa ynoTtpeba.

* He nsnonseante ypena,
npeaun ga ro nHctanupare
BbB BrpageHaTa KOHCTPYK-
Lms.

* [Npeamn n3pbpLUBAHETO Ha
KakBaTO W [a € noaapbxka,
N3Kn4veTe ypena oT enek-
TpO3axpaHBaHETO.

* AKO 3axpaHBawuAT kaben
€ noespeaeH, Ton Tpsabea ga
ce CMeHu OT nNpou3BoaunTe-
nsi, OT HEroB OTOpPM3npaH
CepBU3EH LEeHTBbP Unu ot
nvua ¢ nogobHa keanugu-
Kaums, 3a aa ce usberHe
ONacHOCT OT eNnekTpPUYecKu

yaap.
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« NPEAYNPEXOEHNE:

YBepeTe ce, Yye ypeabT €
N3KNIYEH, Npean aa cme-
HWUTe namnaTta, 3a ga us-
BberHete eBeHTyaneH TOKOB
yAaap.
NMPEAYNPEXOEHNE:
YpeabT u HeroBute [0O-
CTbIMHM YacTu ce Harope-
LsiBAT MO BpeMe Ha ymno-
Tpeba. Tpsbea ga ce BHU-
MaBa ga He ce gokocsat
HarpeBaTenHUTE enemMeHTn
NN NOBBPXHOCTTA Ha Bb-
TPELLUHOCTTA Ha ypeaa.
BuHaru nanonssante pbka-
BUUK 3a bypHa npu n3ea-
XXOaHe unu nocTtaBsiHe Ha
akcecoapu unu cbaoBe 3a
neyeHe.

3a ga ceanuTte HocauuTe
Ha padTa, MbPBO N3O bP-
nanTe npegHaTa YacT Ha
HocauuTe, a cneg ToBa u
3a4Hu1S Kpan Ha HocauuTe
OT CTpPaHU4yHUTE cTeHW. No-
CcTaBeTe HocauuTe Ha pad-
Ta B obpaTHa nocnegosa-
TEsHOCT.

He nouncteante ypeaa c
napodncravka.

He nanonseanirte rpybu,
abpasunBHK, NOYMCTBALLN
npenapaTtu Unu ocTpu, me-
TanHW cTbprasnku 3a no4vm-
CTBaHE Ha CTbKMOTO Ha
BpaTaTa, 3aloTo Te moraT
Aa HagpackaTt NOBbPXHOCT-



Ta 1 ToBa Aa Aoseae 4o
CYynBaHe Ha CTbKIOTO.

* Mpeaun NMPONUTUYHO NoYK-
cTBaHe u3BageTe BCUYKM

akcecoapv U NpekoMepHU
HaTpynBaHusi/pas3nmBaHusi
OT BbTPELUHOCTTA Ha ype-

aa.

2. HCTPYKLUN 3A BE3OMNACHOCT

2.1 Installation

/N BHUMAHME!

Camo kBanuunLumpaHo nuue Moxe Aa 1s-
BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTMpanTe 1 He n3nonaeanTe
nospeaeH ypea.

» CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4yHy Ha Hawms
yebcanT.

* BuHaru BHMmMaBaliTe, korato Mectute
ypeaa, Tbi KaTo e TexbK. Vsnonssavte
npeanasHy pbkaBuLy U 3aTBOPEHU
00yBKM.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparite ypeaa Ha 6e3onacHo n
NoAXoAsiLLO MSACTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBAHWS.

+ Tpsbea ga cnaseate MUHUMaNHOTO
pa3cTosiHue 40 ApYrv ypeau u
yCTpOMNCTBA.

+ [pean ga MoHTUpaTe ypeaa, ce yBepeTe,
Ye e N3paBHEH N Ye BpaTaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeobT e obopyaABaH ¢ enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea Aa ce
M3MNon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap unv TokoB yaap.

* Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce
HanpaBAT OT KBanupuumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

* YBepeTe ce, Ye napameTpuTe oT
TabenkaTa c JaHHU ca CbBMECTUMM C
enekTpuyecknTe AaHHN Ha 3axpaHBalara
mMpexa.

* YpeabT TpsibBa Aa ce 3azemu. BuHaru
n3non3esante NpaBuHO UHCTanNupaHx,
YCTOMYMB Ha yAapu KOHTaKT.

* He na3nonssarite pa3knoHUTENN nnu
aganTepu ¢ MHOIO BXOO0BE.

V36sareante HaHacsaHeTO Ha nospeaa no
wiencena u kabena. Ako e Heobxoanma
nogmsHa, Ta Tpabea ga 6bae nsBbpLUEeHa
OT Hall OTOpU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.
He ponyckanTe 3axpaHBawuTe kabenu aa
gonuvpar unu aa ca B 6nmsocT go
BpaTuykaTta Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO NOJA Hero, 0cobeHo
KOraTo e BKIY€EH Unv Bpatuykarta e
ropetya.

3awmTaTa OT enekTpuyeckn yaap Ha
TOKOBOZELUM U M30NMpaHu YacTu TpsioBa
[a ce 3aKpenu CUrypHo 1 a He ce cBans
6e3 NHCTPYMEHTW.

BkntoyeTe 3axpaHBalums Lwencen KbM
KOHTaKTa camo B Kpasi Ha MHcTanaymsaTa.
OcurypeTe A4OCTBIN 40 KOHTaKTa cnep,
MHCTanayusaTa.

Ako wwencensT e xnabas, He ro
BKIIOYBalTE B KOHTAKTa Ha 3axpaHBaljarta
Mpexa.

He uskniousarite ypeaa, kato gbpnare ot
3axpaHBalyms kaben. BuHaru
n3abprBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo nogxoaawm
YCTPOWMCTBA 3a n3onauus: npeanasHu
npekbCcBaYM Ha Mpexara, npegnasmTenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce U3BagAT OT Abpxada),
M3KIIOYBATENMN N KOHTAKTOPY 3@ yTeuka Ha
3a3eMsiBaHeTO.

EnektpuyeckaTa nHctanayms tTpsibea aa
1MMa M30nupaLlo yCTpOMCTBO, KOETO
M3KIOYBa ypeaa OT MpexaTta Ha BCUYKM
NOSIOCK, C LUMPUHA HA KOHTAKTHUS OTBOP
noHe 3 Mm.

3aTtBopeTe 13usAno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeav ga cBbpXKeTe 3axpaHBalLms kaben
KbM KOHTaKTa.

Tosu ypep ce goctass ¢
eneKkTpo3axpaHBalLy Lencen n kaben.

TunoBe kabenu, noaxoAsiLM 32 MHCTanauus

Wnu nogmMsiHa 3a EBPOI‘Ia:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F
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3a ceyeHneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLHOCT B Tabenkata ¢ OCHOBHW AaHHWU. Mo-
)KeTe fa HanpaeuTe crnpaeka 1 B TabnuuaTa:

061wa mowHocT (W) CeueHue Ha kabena

(Mwm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3aszemutenHuAaT kaben (3eneH/ xunT kaben)
TpsibBa Aa 6bae ¢ 2 cM No-Abibr oT kKads-
BUsi pa30B U CUHWSA HyneB kaben .

2.3 U3non3BaHe

/N BHUMAHME!

Puck ot HapaHsaBaHe, U3rapsaHus, TOKOB
yoap unu ekcnnosua.

* He npomeHanTe TEXHMYECKUTE
crneundukauum Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca BrnokmpaHu.

* He ocTtaesante ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

*  WskniouBariTe ypeaa cnepn BCsKO
n3non3saHe.

» BbaeTte BHMMaTENHK, koraTo oTBapsiTe
BpaTaTa Ha ypeda no Bpeme Ha
ekcnnoaTauus, Tbii KaTo Moxe fa ce
OTAENu ropeLy Bb3ayx 1 3ananvMm cmecu
OT ankoXosHU CbCTaBKMu.

» He paboTteTe c ypeaa ¢ MOKpy pbLe unm
KoraTo e B KOHTaKT ¢ BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

* He nanonsavite ypeaa kato paboTHa
MOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

« [pbXKTe UCKPU 1 OTKPUT NnambK ganey ot
ypena, Korato BpaTtarta € 0TBOpeHa.

* M3nonseante caMmo o400peHn CTbKIEeHN
CbAOBE U OypKaHu 3a KOHCEpBUPAHE.

* He noctaBsiTe 3anannumu NpoaykTu
6nu3o Jo ypeaa.

» He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.

/N BHUMAHMUE!
Puck ot noBpeaa Ha ypeaa.

» 3a pga ce nsberHart noBpeamn u
obe3uBeTaBaHe Ha emaiina:

— He nocTaBsiiTe Cb0Be 3a hypHa Unu
npeaMeTn ANPEeKTHO BbPXY AbHOTO Ha

dypHarta.
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— He nocTaesnTe anymmHueBo onmo
OVIPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha dhypHaTa.

— He nocTaBsiiiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He OCTaBsifiTe BNaXKHW Cba0BE U
XpaHa B ypeAa Crnep rotBeHe.

— ©ObaeTe BHUMATENHW, KOraTo cBansite
UM MOHTMpATE akcecoapu.

« O6e3uBeTABaAHETO Ha emalina unm Ha
HepbXxaaemata CTOMaHa He Bnusie Bbpxy
NpoV3BOAUTENHOCTTA Ha ypeaa.

* Wanonseaite abnboka TaBa 3a
CMpONMpaHn KekcoBe, Thil kKaTo
NnogoBUTE COKOBE MOraT a OCTaBsT
TpanHu neTHa.

* BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTMyKa
Ha ypepaa.

* AKo ypeabT € MOHTMPaH 3aa mebeneH
naHen, He 3aTBapsifiTe NaHena no Bpeme
Ha ynotpeba nnu JokaTo ypeabT He ce
oxnagm HambIHo, 3a Aa npefoTBpaTuTe
nospeau BCNeACcTBME Ha TOMNMHA U
Bnara.

» OTHocHO namnara(MTe) B NpoAayKTa u
pe3epBHUTE Namnu, NpoAaBaHu OTAEMHO:
Tean namnu ca npegHasHayYeHn aa
M3ObpXKaT Ha eKCTPEMHU OU3NYECKM
YCNOBUS B JOMAKUHCKUTE ypeau, KaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nm
Ca npegHasHa4veHu Aa curHanusupat
MHopMaLUs 3a eKCnnoaTauroHHOTO
CbCTOSAHME Ha ypeaa. Te He ca
npefHasHavyeHn 3a usnonssaHe no apyr
Ha4MH 1 He ca NOAXOAsILLM 32 OCBETABaHE
Ha NomeLLeHUs B AOMa.

*  To3v NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* W3nonaeaiiTe camo namnum cbeC ChbLinTe
TEXHUYECKN XapaKTEPUCTUKN.

» 3a nonpaeka Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3MPAHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
M3nonaBaiiTe camo opurmHanHu pe3epBHu
YyacTu.

2.4 T'puka n noyncTeaHe

/\ BHAMAHME!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, noxap unu
nospeaa Ha ypena.

* [peav nogapwbxka, usknoveTe ypeaa u
n3BageTe Liencena oT 3axpaHBalus
KOHTaKT.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e U3cTuHan
HanbIHO, 3a Aa n3berHeTe cyynBaHe Ha
CTBKIOTO. AKO CTBKIIEHUTE NaHeNn Ha
BpaTaTta ca NoBpeaAeHn, Ce CBbpXeTe C



0TOPM3NPaHNSA CepBU3 3a TAXHaTa
nogmsiHa.

BbaeTte BHMMaTenHu, korato
OTCTpaHsiBaTe BpaTarta OT ypeaa, T €
Texka.

MouncTeTe 1 noacyLleTe ypeaa, Heropata
BBTPELUHOCT M akcecoapuTe cnep Bcsika
ynotpeba, 3a Aa npegoTepatuTe
KOHAEH3aums Ha napa, Koposus 1
BMoOLLABaHE Ha XapakTEPUCTUKUTE Ha
MOBBPXHOCTTA.

3a noyncTBaHe Ha ypeaa 1 akcecoapuTe
n3nonseante MMKpomobbpHa Kbpna,
Tonna BoAa W HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasawte abpa3nBHM NPOAYKTY,
Kbpnu, pasTBOPUTENU, OCTPU UMK
MeTanHu npegmeTu.

CnepaBaiiTe UHCTPyKUUnTE 3a
6e30MacHOCT, MOCOYEHN Ha ONakoBkaTa,
KoraTo u3nonaeaTe cnpen 3a gypHa.

nMpOﬂVITVI‘-IHO noYncTBaHe

MpoyeTeTe BCUYKM MHCTPYKLMM OTHOCHO
MUPONUTUYHOTO NOYMCTBaHE

Mpeav n3BbPLUBAHE Ha NMUPOMIUTUYHO
NoYMCTBaHe M MbpBOHAYaHO
noarpsisaHe, n3sageTe oT ypHaTa
CrnefHoTo:

—  BCMYKM U3MULLIHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnmeu / oTnaraHua oT MasHuHa.

— BCSIKaKBU NOABWKHW NpeaMeT
(BkntOUMTENHO padpToBE, CTPAHUYHMU
perncu n ap., NPefOCTaBeHN C ypeaa),
0cobeHO BCUYKM He3anensalum
TEHIKEPW, TUraHu, Tasu, Npuéopu 1
ap.

OpbxTe feuarta Ha pa3cTosiHME MNpe3
nepuoga Ha NUPOJNIMTUYHOTO NOYUCTBaHe,
Tbii KaTo ypeabT CTaBa MHOIO ropeLy 1
n3nycka ropeLy, Bb3gyx oT npeaHuTe
OTBOPY.

¢ [MPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE
ocBoboxaaBa AMM OT ocTaTblUu cneg
roTBEHe 1 MaTepuany OT KOHCTPYKUUSATA.
OcurypeTte gobpa BeHTUMaUMs No Bpeme
1 cnej MbpBOHAYanHOTO NoAarpsisaHe u
NUPONUTUYHOTO NMOYUCTBAHE.

* He pasnuBainTe 1 He HanuBawnTe BOAA
BbPXY BpaTuykata Ha cpypHaTa no Bpeme
Ha ¥ cnep NMPONUTUYHOTO NOYUCTBaHE, 3a
na n3berHeTte nospena Ha CTbKIeHuTe
naHenu.

*  3napeHus, nanbyeHn oT PypHH C
nuponuaa/octaTbyy OT XpaHa, He ca
BPEAHW 3a Xopa, B TOBA YMCIO Marku
aeua, unm xopa cbe 3abonsiBaHus.

* [laseTe mankute gomallHWU nobumum
[anedye oT ypeaa no Bpeme 1 cneg
NUPONUTUYHOTO NMOYUCTBAHE U NpU
NMbpBOHAYaNHOTO NoArpsisaHe. Mankute
AOMaLLHM NobrMumM (0cobeHo NTULM 1
BfieYyrn) morat Aa 6baaT CUNHO
YYBCTBUTENHM KbM TEMMEPATYPHU
NPOMEHUN 1 OTAENSIHN N3NAPEHUSI.

* HesanensalwimTe NOBbPXHOCTM Ha
TEeHOXKepu, TUraHun, Tasu u npubopmn morat
na 6baat noBpedeHu oT NUPONUTUYHOTO
noyncTBaHe Npu BMCOKa Temnepartypa u
[a oTAensaT BpeaHu napy B Marsku
KONnn4yecTBa.

2.5 U3xBbpnsiHe

/N BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe Unu 3agyLuaBaHe.

» CBbpxeTe ce C 0BLIMHCKUTE BNacTu 3a
MH(OPMaLMS Kak Aa M3XBbPIMTE ypeaa.

e WskniovyeTe ypeaa ot eniekTpuyeckaTa
Mpeska, crief KoeTo OTpexeTe U
n3XBbprieTe enekTpuyeckus kaben.

BBJITAPCKU 7



3. ONMIUCAHUE HA NPOAYKTA

3.1 O6w npernepn

ne a0
" Lo alo
————~1nm
D
e | @S
=

KoHTponeH naHen

Konye 3a dyHkunnTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexune

HarpsiBawy enemeHT

OcseTneHne

BeHTtunartop

Bopgauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Mo3nums Ha ckapa

EENROOENE

w

.2 KoHTponeH naHen

HaTtucHete , 3a ga 3agagete oyHk-
LumuTe Ha Tarimepa.

@]

1\ HatucHeTe 1 3agpwxTe , 3a Aa 3ada-
> nete dyHkyuaTa: Bbp3o HarpsiBaHe.
0 HaTucHeTe , 3a ga BKMOUUTE W U3KMHO-
yuTe namnuykaTa Ha ypepga.

o) HatucHeTe u 3agpbxTe , 3a Aa 3aga-

nete dyHKuusTa: 3aknovsaHe.

4. NPEOU NBbPBA YINOTPEBA

4.1 HacTtporBaHe Ha YaCOBHMKa

Cnen NbPBOTO CBbP3BAHE KbM eNeKTpuye-
ckaTa Mpexa, n34akante JoKaTo Ha ekpaHa

8 DBDBIIFTAPCKU

HatucHeTe , 3a Aa noTBbpAUTE U360-
pa cu.

OK

MHaukaTopu Ha ekpaHa

E'] YpeabT e 3aKnioyeH.

MoameHto: MNMomoLy, Npu roTBeHe.

%
,,,,/ MoameHto: MoyncteaHe.
e

MogmeHto: HacTporiku

Bbp3o 3arpsisaHe e akTUBUpaH.

>»>

Q Tanmep e akTmBupaH.

Bpeme 3a rotBeHe e akTuBuMpaH.

Yac Ha 3abaBeH cTapT e akTMBUpPaH.

Bposiy e akTuBMpaH.

N @D

Wi-Fi e akTuBupaH.

[OWCTaHUMOHHO ynpaBreHWe e aKTUBK-
paH.

vD)

JleHTa 3a xoaa Ha roTBeHe — Bu3yar-
HO MoKa3Ba kora ypeabT AocTura 3a-
fapeHaTa TemnepaTypa unw Kora
BPEMETO 3a roTBEHE CBbPLLBA.

3a pa BknounUTe ypepa:

1. HatucHete konyeTtata. Konyetarta
na3nusat (camo 3a usbpaHu mogenu).

2. 3aBbpreTe KnoYa 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe, 3a Aa nsbepete yHkUuaTa.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWSA KNtoY, 3a Aa
perynvpaTe HacTpomnkuTe.

3a fga usknouunTe ypeaa: 3aBbpTeTe KonyeTo

C hyHKUMUTE 3a HarpsiBaHe Ha U3KITYeHa
nosmuus 0.

ce nokaxe: "00:00" nnu "12:00" (B 3aBUCK-
MOCT OT MoZena).

1. 3aBbpTeTe KoM4eTo 3a ynpasneHue, 3a
[a 3afjafgeTe BpeMeTo.



2. Hatuchere OK,

4.2 MbpBOHa4YanHo noarpsABaHe u
noyncreBaHe

1. TpeaBapuTenHo 3arperTe npasHusa ypea,
3a a NpemMaxHeTe BCAKaKBM MUPU3MU.
MposeTpeTe cTasTa.

2. 3BageTe BCUMYKM akcecoapu 1 HocauuTe
Ha padTa.

3. 3apante Bcska OyHKUMA Ha MakcuMarHa
TemnepaTypa 1 ocTaBeTe ypefa aa

paboTu 3a NOCOYEHOTO BpEMETPAEHE:
1y, 15 MUH, 15 MuH. BuxkTe
ExxegHeBHa ynoTpeba.

4. [3kntoyeTe ypena u ro octaseTe fa ce
oxnaxaa.

5. [lMounctarite ¢ MnkpocpmbbpHa Kbpna,
Tonna BoAa M MeK NoYMcTBaLLY npenapar.
CwMeHeTe akcecoapute U HocauuTe Ha
padra.

4.3 be3xun4yHa Bpb3kKa

3a pna cebpxeTe ypeaa, korTto Bu Tpsibsa:

* bBes3xnyHa Bpb3Ka C UHTEPHET.
*  MoGWnHO yCTPOICTBO, CBbP3aHO KbM Cb-
wata 6ezxmyHa mpexa.

1. 3a pa usternute NpuNoXeHUeTo,
ckaHupante QR koga, Hamupaly ce Ha
3afHaTa KopuLia Ha PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutensa. MoxeTe cbLyo Aa
N3TErnuTe NPUIIOXKEHNETO ANPEKTHO OT
MarasuHa 3a NpunoXeHusi.

2. CnepgpanTe UHCTPYKUMUTE 3a
MHCTanMpaHe Ha NpunoXeHNeTo.

3. 3aBbpTeTe Knoyva 3a hyHKUMATa 3a
aarpsiBaHe, 3a aa nsbepete —.

5. EXEAQHEBHA YINOTPEBA

5.1 ®yHKUMM HarpsiBaHe

MNopew Bb3ayx/BeHTUNUP: PaBHOMEpP-
HO neyeHe, KpexKn pesynTaTy, CcylleHe

TpaauuMoHHoO neveHe: TpaguLMOHHO
nevyexe

]

Obn6oko 3ampa3seHun xpaHu: MbpxeHn

4. 3aBpreTe KOHTPOJTHOTO Kon4ye, 3a Aa

nsbepeTe cumBona {5} / Wi-Fi. BknioueTe
ro unwu ro usknoyete. Buxte ExeaHeBHa
ynotpeba, MNpomsaHa: HacTporiku.

Wi-Fi e BkntoueHa no nogpasbupaHe. BuxTe
EHepruiHa ecektnBHocT, CbBETU 3a NecTe-
He Ha eHeprus.

® or cbobpaxxkeHns 3a 6e3onacHocT, An-
CTaHLUMOHHOTO YMNpaBreHne ce 1sknoysa
aBTOMaTU4HO cnef 24 u. MNMosTopeTe npo-
Lieca Ha BKITOYBaHe, ako € HE0HXOAMMO.

2.4 GHz WLAN
YecrtoTa

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Mpotokon g2 11g/n OFDM
Makcumanna
MOLLHOCT EIRP <20 dBm (100 mW )
Wi-Fi mogyn  NIUS-50

4.4 CohTyepHU NuuUeH3un

CobTyepbT B TO3M MPOAYKT CbAbPXKa KOMMO-
HeHTW, 6asnpaHn Ha 6eannaTeH codTyep C
oTBOpeH koa. AEG npusHaBa npuHoca Ha
0o6LWHOCTUTE 3a OTBOPEH codpTyep 1 poboTu-
Ka KbM npoekTa 3a pa3paboTka.

3a JocTbn [0 M3XOOHUS KOA Ha Te3n KOMMo-
HeHTU ¢ 6e3nnateH codTyep n copTyep C oT-
BOPEH KOZ, YNUTO NNLEH3NOHHMN YCMOBUS U3-
nckeat nybnukyBaHe, v 3a Aa BUAMUTE MbllHa-
Ta MHOPMaLMs 3a aBTOPCKUTE UM npasa 1
NPUNOXUMUTE NMULLEH3NOHHN YCMOBUS, Noce-
TeTe: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).

I;l [oneH HarpeBaten: NevyeHe Ha cnag-
KnLLIN

% Pa3mpa3ssBaHe: PasmpassiBaHe

[¥] NeueHe c BRaxHoCT: MeueHe

() rpun: Npenuyate, rpun

KapTodu, kKapToPeHn peseHyeTa, Npo-
neTHW pynua
@ ®yHkumus nuua: MeyeHe Ha nNuua

Typ60 rpun: [NeyeHe Ha Mmeco, 3anuya-
He Jo 3naTucTo
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Jlamnarta moxe aBTOMaTU4HO Aa ce U3KIHY-
Ba npu TemnepaTtypa nog 80°C npu Hakon
YHKUMN Ha pypHaTa.

5.2 HacTtpowka: ®yHKLUUU HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KOM4e 3a
hyHKUMM HarpsiBaHe, 3a Aa u3bepeTe
®yHKUMS HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Kom4e, 3a Aa
3agapeTe Temneparypara.

»]1 5'bp30 3arpsasaHe — HaTUCHETE N 3a4pbX-
Te, 3a [a CbKpaTuTe BpeMeTOo 3a HarpsaBsaHe.
Onu,vaa € Bb3MOXHa 3a HAKOU OT (byHKLU/IVI-
Te 3a HarpdBaHe. BeHTI/IJ'IaTOp'bT MOXe fa ce
BKIMHOYM aBTOMATUYHO.

5.3 Tanmep

1. 3aBbpTeTe Kon4yetaTta, 3a Aa u3bepeTte
yHKUMATA 3a HarpsiBaHe 1 3a Aa
3ajagerte Temnepartypa, ako e
Heobxoanmo.

2. HaTucHeTte @ [loKaTo Ha aucnnes ce
nokae xenaHara (pyHKuMa Ha Tanvepa:

D Tanmep: 3agaBaHe Ha 06paTHO GpoeHe.
KoraTto TaimepbT NpUKIIHOYY ce YyBa CuUrHann.

stor Bpeme 3a rotBeHe: 3agaBaHe Ha obpaT-
HO 6poeHe. KoraTto TaimepbT NpuKIoyu, ce
4yyBa CWUrHan v roTBeHeTo crnupa.

Ty
C/ Yac Ha 3a6aBeH cTapT: 3a oTnaraHe Ha
cTapTa W/unu Kpasi Ha roTBEHETO.

3. 3aBbpTeTe konyeTo 3a ynpasrexue, 3a
[a 3agageTe BpeEMETO.
4. Hatucrete OK,

KoraTto BpemMeTo n3teye, HatucHeTe OK n
3aBbpTeTe KonyeTtaTta B U3KITKOYEHO
NnorioXxeHue, ako e Heobxoanmo.

5.4 BnuzaHe: MeHio =

OTBOpeTe MEHIOTO 3a AOCTbN A0 ACTUS U Ha-
CTpoWkm 3a [NomoLy, npu roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KoYa 3a pyHKUUUTE 3a
3arpsiBaHe Ha —.

[OucnneaT nokasea ‘/3 rrrr/ @

2. 3aBbpTeTe KOHTPONHMS Kntod 1 n3bepete
MKOHaTa, 3a Aa Brne3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatucrete OK.

5.5 HacTtpowka: NMomoLy npu rotBeHe
LY
N

MomoLy npu rotBeHe MogMeHIOTO ce CbCTom
OT NporpamMu, NpeaHasHa4YeHn 3a cneumarnym
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actusa. Nporpamute 3anoysar ¢ nogxoasiua
HacTponka. MoxeTe aa perynupaTe BpemMeTo
1 TemnepaTypaTa no Bpeme Ha roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KNoya 3a pyHKUMUTE 3a
3arpsiBaHe Ha =

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KNtoY, 3a Aa
ns6epete ¥¢. Hatncrere OK.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KN4, 3a Aa
n3bepete actue (P1 - P...). HatucHeTte
OK.

4. 3aBbpTeETe KOHTPOMHUSA KMIoY, 3a Aa
perynupate Ternoto. OnuusaTa e HanuM4Ha
3a n36panu sictusi. Hatuchete OK.

5. ToctaBete xpaHaTta B ypega. HatucHete
OK.

6. Korato dpyHKkumsTa npuknoysa,
npoBepeTe Aanu XxpaHara e rotosa.
YabnxkeTe BpemeTo 3a roTBeHe crnopes
HyxauTe.

MoameHto: NMomoly npu rorBeHe

Jlerenpa

[ HanuuHo e perynupaHe Ha TernoTo.

E MogrpeviTe npeaBapuTenHo ypeaa,
npeauv Aa 3anoyHeTe ga roteute.

El HuBo Ha ckapaTa. Buxte OnucaHue Ha
npoaykTa.

Oucnneart nokassa P 1 HOmep Ha AcTueTo,
KOEeTO MOXeTe Aa npoBepuTe B Tabnuuyara.

P1 PocTt6ud,
anahrne E 2; TaBa 3a neveHe
Poct6ud, 1-1.5kr;4-5cmpe-
P2 cpegHo us-  ©enm
neyeHo 3anbpxeTe MecoTo 3a
HSIKOJIKO MUHYTU B rO-
FoBexpo ne- peuy TuraH. MoctaseTe
P3 u4eHo, no6pe B ypeaa.
u3ne4veHo

CTek, cpeaHo usneyeHo, 180 -220r
Ha napue; 3 cm geben

P4 (4] [Hs. Cbf 3a NeYeHe Ha cKapa
3anbpKeTe MECOTO 3a HSKOMKO MUHY-
TV B ropeLy TuraH. MoctaseTe B ypefa.

MeyeHo/3apyLueHo roBexao (OCHOB-
Ho pebpo, kopem) 1.5 - 2 kr

P5 |j E 2; cb/ 3a NeYeHe Ha ckapa
3anbpxeTe MeCcoTo 3a HAKONKO MUHY-
TV B ropeLy, TuraH. [lobaBeTe Te4HOCT.
MocTaBeTe B ypeaa.




P6

PocTt6ud,

1)
anadrne
E] 2; TaBa 3a nevyeHe

P7

1-1.5kr;4-5cm pe-
6enun

3anbpxeTe MecoTo 3a
HSIKOIIKO MUHYTU B ro-

PocTt6ud,
cpenHo us-
neyeno

P8

peuy TuraH. MNoctaseTe
B ypeaa.

PocTt6ud,
nob6pe usne-
yeHo 1

P18

Usano nune, 1 - 1.5 kr; npsicHO

E 2; kacepora BbpXy TaBa 3a ne-
YyeHe
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHe oObpHeTe NuneTo, 3a Aa nony-
Y/ paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.

P19

MonoBwuH nune, 0.5 - 0.8 kr
3; TaBa 3a neyeHe

P9

loBexago
cune, anaH-

rne 1 E 2; TaBa 3a ne4yeHe

P10

0,5-1.5kr;5-6¢cm
lNoBexpgo nebenn

tpune, cpen- ,3ambpXeTe Mecoto 3a
Ho usneyeHo Vysrorko MUWHYTK B ro-

P11

pewy TuraH. lNoctaBeTe

loBexno B ypeaa.

c¢une, roto-
Bo 1

P20

Munewku dunera, 180 - 200 r napye

2; kacepona BbpXy ckapa
Sam:p)KeTe MEeCOTO 3a HAKOJTIKO MUHY-
TV B ropeLy, TUraH.

P21

Munewkn 6yTyeTa, NpecHn

3; TaBa 3a neyeHe
AKO MbpBO MapuHOBaTe NUMELLIKUTE
OyTyeTa, 3aparite No-HUCKa TemMnepa-
Typa v roTBeTe No-Abnro.

P12

MeyeHo Tenewko (Hanp., nneLuka)

|j E 2; cbA 3a neveHe Ha ckapa, 0.8
- 1.5 kr; 4 cm gebenu
[obaseTe TevHoCT. [MOKPUTO NeYeHo.

P13

CBMHCKM NeYveH BpaT Unu nneLlka,
1.5-2«r

|j E| 2; cbA 3a neveHe Ha ckapa
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHe 06bpPHETE MECOTO.

P22

Matuua, usana, 2 - 3 kr

2; cbA 3a nevyeHe BbpPXy ckapa
[MocTaBeTe MeCcoTO B Cb[ 3a NEYeEHe.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHe 0ObpHeTe naTuuaTta.

P14

ObpnaHo cBuHcko 1), 1.5 -2 kr

2; TaBa 3a nevyeHe
Cnep nonosmHaTta oT BPeMeTo 3a ro-
TBEHe 06bpPHETE MECOTO, 3a Aa nony-
YM PaBHOMEPEH 3NaTUCT LBSAT.

P23

Mbecka, uana, 4 - 5 kr

2; ABLNOOK TUraH
MocTaBeTe MecoTo B AbbOKa TaBa 3a
neyeHe. Crep nonosrHaTa OT BpeMe-
TO 3a roTBeHe oGbpHeTe rbekaTa.

P24

Pyno "Crtedpanun", 1 kr
2; ckapa

P15

CBuHcko cmne, 1-1.5kr; 5-6cm
nebeno

= 2; cb[ 3a NeYeHe BbPXy ckapa

P25

Lisina pu6a, Ha rpun, 0.5 - 1 kr puba

2; TaBa 3a neveHe
HanbnHeTe pubata ¢ macno, noa-
npaBkn 1 BUMKK.

P16

CBUWHCKM pebpa ¢ TbHKO Meco, 2 - 3
Kr; n3nonssavite CypoBu, 2 - 3 CM TbH-
Ku

E| 3; Abnboka TaBa

[lobaBeTe TeyHOCT, 3a Aa NokpueTe
ABHOTO Ha sicTueTo. Crep nonoBuHaTa
OT BPEMETO 3a rOTBEHE 06BPHETE Me-
coTO.

P26

®dune ot puba
3; Kacepona BbpXxy ckapa

P27

Yunskemk

E 2, 28cwm Kpbrna copma 3a ne-
YeHe BbpXy cKapa

P28

A6 BLNKOB Kelk
E] 3; TaBa 3a neyeHe

P17

arHewku 6yT ¢ kocTu, gebenuHa 1.5 -
2kr;7-9cm

2; cbA 3a neveHe BbpPXy TaBa 3a
neyeHe
[ob6aseTe TeyHocT. Crep nonosmHaTta
OT BPEMETO 32 rOTBEHE 0ObPHETE Me-
coTo.

P29

A6bNKoB TapT
2; cbopma 3a nan Ha ckapa

P30

£A6bnkoB nawn

1;J 22 cm dhopma 3a nait Ha cka-
pa

P31

BpayHu, 2 kr Tecto
3; AbNOOK TUraH
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P32

MbcduHmn
E 3; dopma 3a MbMHM Ha ckapa

P33

Kekc
E| 2; popma 3a xns6 Ha ckapa

P34

MeyeHu kapTodm, 1 kr

2; TaBa 3a neyeHe
ManonaeanTe Lenu kaptodu ¢ Koxa.

P35

KapTtodum ¢ kopuuka, 1 kr

3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa
XapTus 3a neveHe
HapexeTe kapToduTe Ha napyeTa.

P36

IpunoBaHu cMeceHu 3eneHyyuum, 1 -
1.5 kr

= 3; TaBa 3a neyeHe C NoctaBeHa
XapTus 3a neveHe
HapexeTe 3eneHuyuuTe Ha nap4yeta.

P37

KpokeTu, 3ampaseHu, 0.5 kr
3; TaBa 3a nevyeHe

P38

MbpxkeHn kapTodu, 3ampaseHu,
0.75 kr

E| 3; TaBa 3a ne4yeHe

P39

JlazaHA ¢ Meco/3eneHYyLn CbC Cyxu
Kopu 3a nacta, 1 - 1.5 kr

2; kacepona Ha ckapa

P40 [

KapTtodheH orpeTeH (cypoBu kapTo-
dwn) 1-1.5«kr

1; kacepona Ha ckapa
3aBbpTeTe ACTMETO creq nonosuHaTa
OT BPEMETO 3a roTBEHe.

P41

MpsAcHa nuua, TbHKa

E 2; TaBa 3a neyvyeHe C nocrase-
Ha XapTusa 3a neyeHe

P42

MpsicHa nuua, nebena

2; TaBa 3a neyveHe C nocrase-
Ha XapTusa 3a neyeHe

P43

Kuwi
E 2; TaBa 3a NneyeHe Ha ckapa

P44

Barera / Ya6aTa / Bsan xnsa6, 0.8 kr

E E‘ 2; TaBa 3a ne4eHe C rnocTtase-
Ha XxapTusa 3a neyeHe

3a 6sn xns6 e Heob6xoauMo noeeve
BpeMe.

12 BbJIFAPCKH

MbnHoO3BbpHECT / pbXeH | YepeH
xna6, 1 kr

E E‘ 2; TaBa 3a neyeHe C nocrase-
Ha xapTus 3a neyeHe / opma 3a xns6
Ha ckapa

P45

1) LTC - rotBeHe Ha
HUCKa TemnepaTypa.

5.6 NMpomsaHa: HacTpouku {5

1.

3aBbpTeTE KONYETO 3a PYHKUMATA 3a
3arpsisaHe o =,

3aBbpTeTe KONYETO 3a yrnpaBneHue, 3a
na nabepete . Hatnchete OK.
3aBbpTeTe KONYeTo, 3a Aa u3bepete
HacTpoikaTa. HatucHeTe OK,

3aBbpTeTE KOHTPOIHMS KIoY 3a
perynupaHe Ha cToliHocTTa. HatucHeTte

OK.
3aBbpTeTe KONYeTo 3a PyHKUMUTE 3a

3arpsiBaHe B U3KMYeHa no3uuums, 3a Aa
nanesete ot MeHio.

MoameHto: Hactporiku

HacTtpowika CtonHocT

o1 _‘;I:c OT AieHoHoWNe- o

02 HApkoct HaekpaHa 1-5

1 - 3BykOB cur-
Han, 2 - Wpaksa-

03 3Byk Ha GyToHUTE He, 3 - 3ByKbT ©
N3KIHOYEH

Cwuna Ha 3ByK. cur-

04 nan 1-4

05 bBposu Bkn. / N3kn.

06 OcBeTneHve Bkn. / N3kn.

07 bBbp3o3arpsieaHe  Bkn. / MU3kn.
HanomHsiHe 3a no-

08 uncTBAHE Bkn. / N3kn.

09 Wi-Fi Bkn. / Uakn.
ABTO ANCTaHLUMOH-

10 HO [IE/CTBIE Bkn. / N3kn.
3abpaBsHe Ha Mpe-

1 xata Ha/He

12 [emo pexum ézgmgsmpau.l, KOA:




Hactpowka CtoMHoCT

13 CodryepHa Bepcusa [Mposepka

14 3aHynsBaHe Ha Ha-

CTpOVKuTe RalHe

5.7 3akntousaHe [0

Tasun yHKuMs NpefoTBpaTsBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

Korato ce akTuBuMpa, AOKaTO ypeabT ce u3-
ronsea, Tol 3akno4Ba KOMaHAHOTO Tabno,
KaTo rapaHTupa, Yye TeKyLUTe HaCTPOVKM 3a
roTBeHe npoAdbikaBaT 6e3 NpekbCcBaHe.
Korato e akTBMpaH, 4okaTo ypeabT e U3-
KMOYEH, TO nogabpxa KoMaHAHOTO Tabno
3aKIIlYeHO, KaTo NpeaoTBpaTsBa HEBOJIHOTO
BKITlOYBaHE Ha ypeaa.

@ _ HaTucHeTe 1 3aApbXTe, 3a Aa BKIOYUTE
W U3KITIOYMTE DYHKLUATA.

MposByyasa curHan. &- npemurea 3 mbTu,
KOraTo 3aKnto4BaHETO € BKIYeHO. Bpatny-
KaTa Ha ypeaa e 3akIoyeHa.

5.8 Akcecoapu

=]

Hanu4yHu akcecoapu B 3aBu-
CUMOCT OT mMoaena.
Ckanupante QR koga, 3a ga
NnpoBepuTe Kak Aa U3nonaea-
Te akcecoapuTe, 4OCTaBeHU
¢ Bawwus ypen. MoxeTte ga
nopbyaTe AOMbIHUTENHN aK-

6. MOJIE3AHN CBbBETU

6.1 NpenopbKn 3a roTBeHe

TemnepatypaTta 1 BpemMeTo 3a roTeeHe B Ta-
6aMuMTe ca camo OpUEHTUPOBBLYHY. Te 3a-
BUCAT OT peLenTuTe, Ka4ecTBOTO M Konuye-
CTBOTO Ha U3MOJI3BaHUTE CbCTaBKW. AKO He
MOXeTe ja HaMepUTe HaCTPOVKUTE 3a KOH-
KpeTHa peuenTa, notTbpceTe NogobHU peuen-
™.

Mo3nummnTe Ha padToBeTe ce BPOAT OT ObHO-
TO Ha dypHaTta.

CumBONnU, U3Non3BaHu B Tabnuuure:

5§

< IvinxpaHa
DYHKUMA HarpsiBaHe
°C  Tewmnepartypa

cecoapw oTAernHo. 3a noseye MHopmauus
ce CBbpXEeTe C MECTHUSA AOCTaBYMK.

MarkaTa BanbbHaTMHa oTrope yBenvyasa
6e3onacHOCTTa U OCcUrypsiea 3allmTa cpeLy
HaknaHsiHe. PbGbT okono pelleTkata npej-
oTBpaTsABa U3NTb3BAHETO HA rOTBAPCKU Cb-
[oBe.

[MocTaBeTe akcecoapa (ckapa/TaBa) mexay
BOAELLMTE NEHTU Ha Hocaya Ha padTa. YBe-
peTe ce, Ye padTbT Ce onupa B 3agHaTa
YacT Ha (pypHaTa 1 kpadyeTaTa coyat Hagorny.

Axo BaluaTta TaBa nma HakJlOH, NOCTaBeTe A
KbM 3agHaTa yacT Ha pypHaTa.

AKO MMa HagnMc BbpXy akcecoapa, yBepeTte
ce, Ye e obbpHaT KbM Bac.

AKO nsnonsearte TaBa C Ayrnku, NocTaBeTe Ta-
BaTa/TuraHa oTgony, 3a ga cbbuparte oTuex-
JawuTe ce TEYHOCTMU.

[E  nosuums wa ckapara

@ Bpeme 3a rotBeHe (MUH)

@ [onbnHutenHa uHdopmaums

6.2 lNeyeHe ¢c BNaXXHOCT

3a Han-gobpu pesynTtaTtu cneaganTte npea-
noxeHusiTa B gonHata tabnuua.

&L, CH O ®

Cnagkv pyna, 16 6poss 180 2 2g0_ 1)
30-
Pyna, 9 6posi 180 2 20 )
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H O ®

2, CH O ®

Munua, 3ampaseHa, 10 - Cpenmn3eMHOMOpPCKH 25- 4
0,35 kr 220 2 15 2 3eneHyyum, 0,7 kr 180 4 30 )
Pyro 170 2 2:;’;35— 1) :)el/lsnonsaame TaBa 3a nevyeHe Unu cbp 3a oTTUYa-
25— 2) N3nona3gaiiTe ckapata.
BpayHu 175 3 30 1 3) NanonssaiiTe kepamMnyHM PaMeKNHN Ha ckapaTa.
4) ianonagaiiTe MeTanHa OCHoOBa 3a Kpem dnaH Ha
Cydbre, 6 6post 200 3 %7 9 gkapara.
5) NanonagaiiTe cby 3a NevyeHe BbPXY ckapara.
OcHoBa 3a naHauwna- 180 2 15— 4 6) Nanona3gaiiTe TuraH 3a N1Ua Ha ckapara.
HeH dnar 25 6.3 MHdopMauma 3a U3NUTBaLLM
Topra ,BukTopus® 170 2 40~ 5 | naboparopuu
M3nutBaHua cernacHo IEC 60350-1.
20 -
BapeHa puba, 0,3 kr 180 3 1) =
penap 25 = °C O @
Lisina pu6a, 0,2 kr 180 3 2??5— 1) Mankw kekcueta 20 6pos Ha Tabna
75 O 3 170 20-35 1)
dune ot puba, 0,3 kr 180 3 30 6)
3 150-160 20-35 1)
3B-
BapeHo meco, 0,25 kr 200 3 45 ond 150 - 160  20- 35 1)
Wank (wmwe). 05 290 3 25 | sAGwnKos nai, 2 Tasu @20 cu
20— O 2 180 70-90 2
BucksuTkm, 16 6pos 180 2 30 1)
v ( T " 2 160 70-90 2
akapyHc (cnag.), -
Gpos 180 2 35 MaHauwnaHosa Topta 63 MasHuHa, hopma
30— 3a kelik & 26 cm
MbduHn, 12 6pos 170 2 40 1) IZI 5 170 2050 29
Conenu 6ucksutu, 20 25 -
6pos 180 2 3o M 2 160  40-50 23)
ot D06pon o 150 2 250 2n4 160  40-60 23)
20 — MacneHnn 6uckBnTM
Taptanetu, 8 6pos 170 2 30 1) "
3 140-150 20-40
3eneHuyun, BapeHu, 35—
0,4 kr 180 3 5 7 2n4  140-150 25-45 1)
BeretapuaHcku omnet 200 3 2:;?0_ 6) C 3 140-150 25-45 1)
Toct
5 4 MaKc. 1-5 23
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1) Ynotpe6a Taga 3a neveHe.
2) ynotpe6a Ckapa.
3) 3arpeiite npeaBapuTenHo ypeaa 3a 10 MUHyTH.



7. TPNXA U NOYUCTBAHE

7.1 Benexkn OTHOCHO
noyncTtBaHeToO

* Ksnonaearite nouncTBall pa3TBop 3a
MeTasiHW MOBBPXHOCTH.

* Msnonaearite Te4HMs npenapaT NnpoTuB
KOTNEH KaMbK, MpenopbyaH oT
npousBoamUTEnNs, 3a Aa OTCTpaHuTe
BapOBWKOBWTE HacnarsaHus.

* B ypena unu no cTbkneHuTe naHenu Ha
BpaTaTa Brarata Moxe aa ce
KoHOeH3upa. 3a ga HamanuTe
KOHOeH3auuaTa, octaBeTe ypeaa aa
paboTu B npogbimkeHne Ha 10 MUHYTH
npeav rotBeHe.He cbxpaHsaBaviTe xpaHa B
ypeda 3a noseye oT 20 MUHYTK.

* He nouuncTearite npuHagnexHocTuTe B
CbAOMUSINHA MaLUMHa.

7.2 leMOHTUpPaHe Ha HocauuTe Ha
CKapara

1. YBeperTe ce, 4Ye ypeabT e CTyAeH.

2. Vsgbpnante npegHaTa YacT Ha onopuTte
Ha ckapaTta OT CTpaHu4YHaTa CTeHa.

3. Wspgbpnarite 3agHaTa 4acT Ha Hocada Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U
n3BagerTe.

4. TloctaBeTe NOABWMXHUTE OMOPU Ha
ckapaTta obpaTHO B MbpBOHa4anHaTa um
nosuyusi. MosTopeTe CTLMKUTE B 0GpaTeH
pea.

AKO ypeabT ce 4oCcTaBsi ¢ TENECKONUYHN BO-

Aauv, 3agbpxawmte My WmdToBe Tpsbea Aa

coyat Hanpes.

7.3 NMponUTUYHO NoYMcTBaHe

Tasu nporpama nsrapsi octaTbyHaTa MpbCo-
VA B ypeaa. Manonseaite s BuHaru, korato
ypenbT ce Hyxkaae oT AbMNGOKO NoYNCTBaHe.

AKO B CbLLUA LKA MMa MOHTUPaHW Apyru
ypeau, He r'v n3nonssainte e4HOBPEMEHHO C
Ta3n yHKumsi. ToBa MoXxe Aa NpuYnHA no-
Bpeaa Ha ypHarTa.

1. YBeperte ce, Ye ypeaa e CTyAeH.
2. OtcTpaHeTe BCUYKU NPUHAANEXHOCTY.

3. Tounctete BbTpPELHOCTTa Ha oypHaTa n
BbTPELUHOTO CTBKINO Ha BpaTuykaTta ¢
Tonna BoAa, Meka Kbpna 1 nek
noyncTeall npenapar.

4. 3aBbpTeTe Kon4yeTo 3a PyHKUUM

HarpsiBaHe 10 —, 3a [1a Brne3eTe B
MeHto.

5. 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a ynpasreHue, 3a
[a nsbepete ol n natncnete OK.

Mporpama 3a nouu- Bpeme-
cTBaHe TpaeHe
C1 - Ileko nounctsa- 1h

He

C2 - HopmanHo noyu- :
oTBaHe 1 h 30 min
C3 - sanocTtHO noum- 2 h 30 min

CTBaHe

6. 3aBbpTeTe KOMYeTOo 3a ynpasreHue, 3a
[a nsbepeTe nporpamara 3a noumcTeaHe

N HaTucHete OK

7. Hatucrete OK 3a na sanounete
MOYNCTBAHETO.

KoraTo nouncteaHeTo 3anoyHe, Bpatarta Ha
ypeaa ce 3akrnovsa 1 namnuykarta uaracsa.
He ctaptuparite dyHKUMSATa, ako He CTe 3a-
TBOPWUNM BpaTU4KaTa Ha ypHaTa HambIHO.
[okaTo BpaTaTa ce OTKM4M, AUCNNENAT No-

Ka3Ba E| .

8. Cnep nounctBaHe 3aBbpTeTE KMIOYa 3a
(PYHKLMMTE 3@ 3aTONNAHE HA U3KIMHYEHa
nosmumsi.

9. MsvakanTte, JOoKaTo ypeabT U3CTUHE U
BpaTuykarta ce oTknoun. MNouncrete
BbTPELUHOCTTa Ha chypHaTa ¢ Meka Kbpna
1 BoAa.

7.4 HanomMmHsiHe 3a noYyucTBaHe

Korato m’ 3amouve Aa mura Ha guennes
cnep roTeeHe, ypeabT By HanomHs aa ro no-
YNCTUTE C MUPONUTUYHO NoyncTeaHe. Moxe-
Te Aa U3KIYMUTE HANOMHSHETO B MOAMEHHO-
TO: HacTtpowiku. BuxTte ExxegHeBHa ynoTtpeba,
MpomsaHa: Hactpoinku.

7.5 U3BaxxpaHe n MOHTMpaHe Ha
BpaTu4kaTa

MoxeTe ga csanuTe BpaTnykata Ha dpypHaTa
N BbTPELLUHUTE CTbKIEHW NaHenu, 3a aa ru
noynctute. NpoyeTteTte MHCTpyKuunTe ,M3Ba-
XOaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTuykara’, npeam
Aa BaguTe CTbKNEeHUTe NaHenu.
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/N NMPEQYMNPEXOEHUE!

He n3nonseavite ypena 6e3 cTbkneHute
naHenm.

1. OtBopeTe Ookpan BpaTnykaTa u XxBaHeTe
[BeTe I NaHTu.

6. Vsgbpnante pamkaTa Ha BpaTMyKaTa KbM
cebe cu, 3a ga g nssaguTe.

7. XBaHeTe CTbKIIEHUTE MaHenun B ropHus
Kpar eauH No eQuH U M n3BageTe Harope
OT Boga4vnTe. YBeEpeTe ce, Ye CTbKIIOTO
ce nnb3ra HambHO No nognopuTe.

2. T[loBgurHeTe v u3gbpnanTe NOCToBETE,
[0KaTo LpaKkHar.

8. lMouncTeTe CTbKNEHWUTE NaHenu ¢ Boaa v
canyH. MopcylweTe CTbKAEHUTE NaHenm
BHMMAaTeNHo. He nouncrearte

3aTBOpETE BpaTUUKaTa Ha dypHaTa CTBKMNEHWTE NaHenu B CbAOMUSIIIHA

HaMonoBMHa, 0 MbPBOTO Bb3MOXHO MalLuHa.

nonoxeHue 3a oTBapsiHe. Cnef ToBa e NOYMGTBAHS MOHTUpAITE

NoBAMrHeTe 1 ApbrHeTe Bpatndkara, 3a CTBKINEHUTE NaHeNM 1 BpaTMyKaTa Ha

Aa A nssanuTe Ot rHesfoTo. bypHaTa. YBepeTe ce, ye CTe NOCTaBUmM
H\l obpaTHO CTbKIIeHUTE NaHenu B
npaBunHaTa nocrnefoBaTenHoCT.
MpoBepeTe 3a cMmBoOn / Nevat oTCTpaHu
Ha CTbKIeHusl naHesn. Ako Bpatuykara e
MOHTMPaHa NpaBuUIHO, NpY 3aTBapsiHe Ha
TIOCTOBETE Llie YyeTe LpaKkBaHe.

( 3oHara 3a oTnevarsate , B ¢ (ako nva
TakaBa) TpsibBa Aa e o6bpHaTa KbM Bb-
TPELHOCTTa Ha dpypHaTa.

MocTtaBeTe BpaTnykaTa BbpXy Meka
Kbpra Bbpxy CTabunHa noBbpXHOCT.

XBaHeTe pamKkaTa B ropHaTta 4YacT Ha
Bpatuykarta A oT ABETE N CTPaHU 1
HaTWCHeTe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
e3nyero.

7.6 CmsiHa Ha namnarta

M3knioveTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa
W U34yakaiTe, 4OKaTO U3CTUHE.
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CMeHeTe KpyLUuKaTa ¢ noaxoAsiia KpyLuka,
ycTonumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKIEHNs Kanak, 3a aa ro
n3BaguTe.

2. [louncTeTe CTbKNEHUS Kanak.
3. CwmeHeTe KpyLuKaTa.
4. [locTaBeTe CTbKIEHUS Kanak.

8. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTHU

AKO He MOXeTe ila HamepuTe peLleHne Ha
npobnema camun, o6bpHETE Ce KbM Tbprose-
La Cu U1 KbM YMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEH-
Tbp. VIHdopmauusaTa 3a cepBM3HOTO 06CyX-
BaHe ce Hamupa Ha TabenkaTa c gaHHW, pas-
nornoxeHa Ha npegHaTa pamka. Buwkaa ce,
KoraTto OTBopuUTe BpaTuykata. He ceansante
TabenkaTa c AaHHW.

AKO AncnnesT nokasea Kof C rpeLuka, KonTo
He e ynomeHarT B HacToslaTa Tabnuua, ns-
KrnoyeTe npegnasvTens u cneg toea ro
BKITIOYETE HAHOBO, 3a Aa pecTapTupare ype-
na. AKO KoObT C rpeLlka ce NosiBu OTHOBO,
0ObpHETE Ce KbM OTOPU3NPAH CEPBU3EH LiEH-
Tbp.

He moxeTe aa aktuBmparte unu ynpasns-
BaTe ypepaa. - YpeabT He € CBbpP3aH KbM
enekTpo3axpaHBaHEeTO UM € CBbp3aH Henpa-
BUJTHO.

9. EHEPTMUHA E®EKTUBHOCT

9.1 UHcbopMaLIMOHEH FIUCT 3a
npoaykra u nHpopmauma 3a
npoaykrta cbrnacHo (EC) Ne 65/2014
n (EC) Ne 66/2014

Vime Ha pgoctaBumk AEG
VaeHTndunkaums BP3100B 949498288
Ha mopena GU5PB41FSB 949498355
NBU5P401SB 949498350
NBU5P431SB 949498351
OU5PB41WSB 949498354
TU5PB431SB 949498325
VHaekc Ha eHepruiiHa 61.2
edeKTMBHOCT )
Knac Ha eHepruiiHa edek- A++

TUBHOCT

KoHcymaums Ha eHeprusi
npw cTaHAapTHO HaToBap-
BaHe, KOHBEHLMOHArNEH pe-
KUM

0.93 kWh/uyuksn

YpeosbT He HarpsiBa.

* Bparara He e fo6pe 3aTBOpeHa.
* 3aknioyBaHe e aKTUBUpPaH.
*  BKMHOYEHO € aBTOMaTUYHOTO U3KITHOYBAHE.

Namnarta He paboTu. — JlamnaTta e usrops-
na. CmeHeTe namnara.

Jlamnara e nsknro4yeHa. - lNevyeHe ¢
BNaXXHOCT - € aKTMBUpaHa.

Ha gucnnes ce nokassa "00:00". - Bb3HMK-
Ha NpekbCcBaHe B 3axpaHBaHeTo. 3apavite
yac OT JEHOHOLMETO.

Err C3 - 3atBopeTe Bpatuykata. BknoyeTte un
usknoyeTe ypeaa. NposepeTte fanu 3akroy-
BaHETO Ha BpaTuykaTta He e NoBpeaeHo.

Err F102 - 3aTBOpeTe BpaTuykata. MNposepe-

Te [anuv 3aknyYBaHeTo Ha BpaTuykaTa He e
NoBpeeHo.

KoHcymauums Ha eHeprusi
npW cTaHAapTHO HaToBap-

BaHe, hopcupaH pexumm Ha 0.52 kWh/upen

BEHTMNaTopa

Bpoii kyxuHn 1

TONnNWHEH M3TOYHMK Enektpnyectso

Cwuna Ha 3Byka 72 n

Twun cypHa BrpageHa dypHa

Maca BP3100B 30.0 kr
GUSPB41FSB  30.4 «r
NBU5P401SB  30.7 kr
NBU5P431SB  31.5 kr
OUS5PB41WSB 30.6 kr
TU5PB401SB  30.9 kr

YpenbT e TectBaH B cboTBeTcTBME C: EN IEC
60350-1.
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9.2 N3nckBaHusa 3a uHopmauuma
cbrnacHo (EC) Ne 2023/826

EHepruiiHa koHCymaLus npy n3vak-
BaHe 08W

EHepruitHa koHcymauus B pexum Mo- 20W
TOBHOCT B Mpexa ’

MakcumanHoTto Bpeme, Heobxoaumo
Ha oGopyn,BaHeTo 3a aBTOMaTU4YHO
OOCTUraHe Ha NPUNoOXUMmnsa pexnmv
Ha HMUCKa MOLLHOCT

20 MyH

YpenobT e TecTBaH B cboTBeTCTBUE C: EN
50564, EN 63474.

3a YKa3aHuA Kak aa aktusumpaTte n aeaktmBu-

pate 6e3xmyHaTa MpexoBa Bpb3ka BUXKTE
Mpeou nbpBa ynoTtpeba.

9.3 CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprusa

« [pbxTe Bpartarta 3aTBOpeHa rno BpemMe Ha

roTBeHe 1 n3dareante ga g oTBapdaTe
4YecTo.

« TMopgbpkaiiTe ynmbTHEHMETO Ha BpaTaTa

4YNCTO 1 ce yBepeTe, Ye e fobpe
dUKcMpaHo B CBOsATa NO3ULUSI.

* V3nonssarite MeTanHu unm TbMHMU,
HeoTpasaBalLly CbOOBE 3a rOTBEHE.

+ [ponycHeTe npeaBapuTENHOTO
3arpsiBaHe, OCBEH ako He € HeobXxoaumo.

+ CsegeTte 0O MUHUMYM May3nuTe Mexay
NneyeHeTo Ha HAKOJIKO ACTUS.

* [lpy Bb3MOXHOCT u3nonssante
PyHKLMNTE 3a rOTBEHE C BEHTMNATOp, 3a
[a nectute enekTpoeHeprus (camo 3a
n3bpaHun mogenn).

* W3non3eaiTe octaTby4yHaTa TOMMWHA, 3a
[a nogaobpxaTe XxpaHarta Tonna.

HamaneTte TemnepartypaTa Ha ypeaa 4o
MUHUMYM 3 — 10 MUH Npeawn kpasi Ha
roTBEHETO.

* VsknouBariTe namnaTta no Bpeme Ha
roTBEeHe, OCBEH aKoO He € HeEODX04MMO.

» [leyeHe c BNaxHOCT (caMo 3a n3bpaHu
Mogenn) — Tasu pyHKUMsS € n3nonssaHa B
CbOTBETCTBUE C U3UCKBAHWUATA 3a KNac Ha
eHepruiHa eYeKkTUBHOCT 1 eKoAmn3aH
(cnopeg EU 65/2014 n EU 66/2014).
ManuteaHusa cernacHo: IEC/EN 60350-1.
BpaTtaTa Ha hypHaTa Tpsi6ea aa ce
3aTBOPW MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye
yHKUMATa Aa He ce NpekbeBa U Aa ce
rapaHTupa, 4e pypHata pabotu ¢
Bb3MOXXHO Hal-BMCOKA EHepruiHa
edekTnBHOCT. KoraTto nanonasare Tasu
YHKUMSA, NamnuykaTa aBTOMaTUYHO ce
n3kntousa. Npu HAKoM modenu ToBa
otHema 30 cek.

* KoraTo e Bb3amMoxHo, uskntodete Wi-Fi, 3a
na cnectute eHeprus. BuxTe MNpeamn
nbpea ynotpeba.

* ABTOMAaTW4HO U3KIOYBAHE — OT
CcbobpaxeHusi 3a 6e3o0nacHoOCT, ako
(DYHKUMATA 32 HarpsiBaHe e akTMBHa 1
HSIMa@ NPOMEHW B HACTPOMKUTE, YPeabT Lie
Ce U3KIYM aBTOMATUYHO crneg
onpeaerneH nepuog oT Bpeme. AKo
Bb3HaMepsiBaTe Aa nycHeTe PyHKUMs 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABbITKUTENHOCT,
HaZBWLIaBalla BpEMETO 3a aBTOMaTUYHO
M3KMoYBaHe, 3aJanTe BPEMETO Ha
roTBEHE.

- 12,54: 30-115°C
- 8,54:120-195°C
- 5,54:200-245 °C
— 3 4: 250 — makcumym °C

10. ONMA3BAHE HA OKOJIHATA CPELA

Peuvknupaiite Matepuanute cbc CUMBONa

C). [MocTaBsnTe onakoBkMTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepw, 3a Aa rv peuuknupate. [lomor-
HeTe 3a Ona3BaHeTO Ha oKofHaTa cpeaa u
YOBELLKOTO 3paBe Ype3 peLuknnpaHeTo Ha
oTnagbLUy OT eNeKTPUYECKN U eNeKTPOHHU
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ypeau. He naxsbpnaiite ypeau, MapkupaHxm

CbC cUMBONa & ¢ 6uToBMTE OTNagbUN. Bbp-
HeTe NpoayKTa B MECTHOTO AEro 3a PeLyKiun-
paHe Unn ce CBbPXKETE C OBLLMHCKaTa CIyX-
ba.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

A készulék izembe helyezé-
se és hasznalata el6tt gondo-
san olvassa el a mellékelt ut-
mutatot. A gyarté nem vallal
felel6sséget a helytelen be-
szerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és
karokért. Az utmutatét tartsa
biztonsagos és elérhetd he-
lyen, hogy szliikség esetén
mindig a rendelkezésére all-
jon.

1.1 Gyermekek és

fogyatékkal él6
személyek biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti
gyermekek, csokkent fizi-
kai, érzékelési vagy szel-
lemi képességekkel rendel-
kezs felnbttek, illetve meg-
felel6 tudassal vagy gya-
korlattal nem rendelkez6
szemeélyek csak fellgyelet
mellett, vagy abban az
esetben hasznalhatjak, ha
megfeleld oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasz-

nalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8
évesnél fiatalabb gyermek-
ek, illetve a sulyos, komp-
lex fogyatékossaggal él6
személyek allandé fellgye-
let nélkul nem tartézkodhat-
nak a készullék kdzelében.
Gondoskodni kell a gyer-
mekek felligyeletérdél, hogy
ne jatsszanak a készulék-
kel és annak mobil eszkd-
zeivel, valamint azok alkal-
mazasaval.

Minden csomagolbéanyagot
tartson tavol a gyermekek-
tél, és megfelelben artal-
matlanitsa azokat,
FIGYELMEZTETES: Hasz-
nalat kbzben a készUlék és
hozzaférhet6 részei nagyon
felforrésodhatnak. Tartsd
tavol a gyerekeket és ha-
ziallatokat hasznalat és h-
tés kdzben.

Aktivalja a gyermekbizton-
sagi eszkdzt, ha elérhetd.
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+ A gyerekek nem takarithat-
jak vagy karbantarthatjak a
készuléket felligyelet nél-
Kal.

1.2 Altalanos biztonsag

» A készUlék kizarolag étel-
készitési célra szolgal.

« Ezt a késziléket haztartasi
célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

« Ez a készulék hasznalhat6
irodakban, szallodai ven-
dégszobakban, panziok-
ban, vendéghazakban és
mas hasonlo szallashelye-
ken, ahol a hasznalat nem
haladja meg a haztartasi
hasznalat (atlagos) szintjét.

» A butorba valo beépités
el6étt ne hasznalja a készu-
léket.

« Barmilyen karbantartas
megkezdése elbtt valassza
le a készuléket az elektro-
mos haldzatral.

» Ha a tapkabel megsértil,
azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas
hasonléan képzett sze-
mélynek kell kicserélnie,
nehogy elektromos ve-
szélyhelyzet alljon eld.

* FIGYELMEZTETES: Az iz-
z0 cseréje elott gy6z6djon
meg arrél, hogy a készllék
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ki van kapcsolva, hogy
megel6zze aramutést.
FIGYELMEZTETES: Hasz-
nalat kozben a készulék és
hozzaférhet6 részei nagyon
felforrésodhatnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érintse meg a
fUtéelemeket vagy a sutétéer
felUletét.

Amikor a sutébdl kiveszi
vagy behelyezi a tartozéko-
kat vagy edényeket, mindig
hasznaljon konyhai edény-
fogd kesztydt.

A polctartok eltavolitdsahoz
elészor a polctartod elejét,
majd a hatuljat huzza el az
oldalfaltol. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sor-
rendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne
hasznaljon nagy nyomasu
g6zt.

Ne hasznaljon surolészert
vagy éles fém kaparoesz-
kozt a sutdajtd Gvegének
tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet,
ami az Uveg megrepedeését
eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas meg-
kezdése elbtt vegyen Ki
minden tartozékot a készU-
lék sutbterébdl, és tavolitsa
el onnan a lerakodasokat/
kiomlott anyagot.



2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Installation

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlléket csak képesitett személy he-
lyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

* Kodvesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

+ Legyen 6vatos a készlilék mozgatasakor,
mivel nehéz. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(it és zart labbelit.

+ Soha ne huzza a készuléket a
fogantydjanal fogva.

* A készuléket az lzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készlléktdl és egysegtol.

» A készilék felszerelése el6tt gy6z6djon
meg arrél, hogy az vizszintes, és az ajtd
akadalytalanul nyilik.

* Akészilék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapellatassal kell mikodtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszeély.

* Az Osszes elektromos kapcsolodast
képzett villanyszerelének kell kialakitania.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldzati feszliltség paramétereinek.

* A késziléket foldelni kell. Mindig
hasznaljon megfeleléen felszerelt litésalld
aljzatot.

* Ne hasznaljon tébbdugds adaptert és
hosszabbito kabelt.

+ Kertlje a haldzati csatlakozédugo és kabel
sérilését. Ha cserére van sziikség, azt
hivatalos szervizkézpontunknak kell
elvégeznie.

» Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti
rekeszhez, kuléndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

* Afeszilltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell

régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozédugét a halozati aljizatba. A
telepités utan biztositsa a halézati
csatlakozéhoz valé hozzaférést.

* Ha a halozati aljzat meglazult, ne
csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot.

* A halozati kabel meghuzasaval ne
valassza le a késziléket. Ehhez a
csatlakozddugot fogja meg.

» Csak megfelel6 szigetel6berendezéseket
hasznaljon: vezetékvédd megszakitokat,
biztositékokat (a tartobol kivett csavaros
tipusu biztositékokat),
féldszivargasgatlokat és kontaktorokat.

* Avillamos héalézatnak rendelkeznie kell
egy levalasztd eszkdzzel, amely minden
poluson levalasztja a késziléket a
halézatrol, legalabb 3 mm
érintkezdnyilassal.

« Teljesen csukja be a készlilék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

* Ez a készllék halozati kabellel és
dugasszal kerul szallitasra.

Az Gizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld Osszteljesitményt. Hivat-
kozhat a tablara is:

(")sszteljesitmény (W) Vezeték keresztmet-

szet (mm?)
maximum 1,380 3x0.75
maximum 2,300 3x1
maximum 3,680 3x1.5

A foldel6vezeteknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és robbanas-
veszeély.
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Ne valtoztassa meg a készulék miiszaki

jellemzéit.

Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat

ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet

nélkil a késziléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a

késziléket.

Legyen ovatos a készllék ajtajanak

kinyitasakor miikédés kdzben, mivel forrd

levegd és alkoholtartalmui 6sszetevokbdl

szarmazé gyulékony keverékek

szabadulhatnak fel.

Ne mikddtesse a késziiléket nedves

kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy

tarolofeliletként.

Tartsa tavol a szikrakat és a nyilt langokat

a készuléktél, amikor az ajtd nyitva van.

Csak jovahagyott Uveget és

beféttesliveget hasznaljon a tartdsitashoz.

* Ne helyezze gyulékony termékeket a
készilék kozelében.

* Wi-Fi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne

ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— Ne helyezze az edényeket vagy
targyakat kozvetlendl a sutétér aljara.

— Ne helyezze az aluminium féliat
kozvetlendl a sutéter aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.

— Fo6zés utan ne hagyjon nedves
edényeket és ételeket a készlilékben.

— Legyen oOvatos a kiegészitok
eltavolitasakor vagy beszerelésekor.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nem befolyasolja a
készlilék teljesitményét.

» Hasznaljon mély serpeny6t nedves
sliteményekhez, mivel a gyimélcslevek
tartos foltokat okozhatnak.

+ Fb&zeés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a késziiléket butorlap mogé szerelik,
ne csukja be a panelt hasznalat kozben,
vagy amig a készllék teljesen le nem hiilt,
hogy elkertlje a h6 és a nedvesség okozta
karokat.

* A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készlltek, hogy
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megfeleljenek a haztartasi készullékekben
fennallé szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

* Csak az azonos miszaki jellemzdékkel
rendelkezd lampakat hasznaljon .

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
potalkatrészt hasznaljon.

2.4 Apolas és tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készlilék ka-
rosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készUléket, és hluzza ki a konnektorbdl.
Biztositsa, hogy a készulék hideg legyen,
hogy elkertlje az Gveg térését. Ha az ajté
Uvegpaneljei sértltek, forduljon a hivatalos
szervizhez a csere érdekében.

Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrol.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg és
szaritsa meg a készliléket, a sutbteret és
a tartozékokat, hogy megakadalyozza a
g6zkondenzaciot, a korroziot és a fellleti
romlast.

A készllék és a tartozékok tisztitasahoz
hasznaljon mikroszalas kendét, meleg
vizet és semleges tisztitdszereket. Ne
hasznaljon suroloszereket,
tisztitdszivacsokat, oldoszereket, éles
széll vagy fém targyakat.

Sutétisztitd spray hasznalatakor kdvesse
a csomagolason talalhaté biztonsagi
utasitasokat.

Pirolitikus tisztitas

Olvassa el a pirolitikus tisztitasra
vonatkozo 0sszes utasitast.

Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
el6tt tavolitsa el a sttétérbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakodast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a készlilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kildndsen a
tapadasmentes fellilet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszk6zoket stb.



» Tartsa tavol a gyermekeket a pirolitikus
tisztitas soran, mivel a késziilék nagyon
forrova valik, és forrd leveg6t bocsat ki az
elllsd szell6zékbdl.

* A pirolitikus tisztitas a f6zési
maradvanyokbol és a szerkezeti
anyagokbol szarmazé gézoket bocsat ki.
Biztositson j6 szell6zést a kezdeti
elémelegités és a pirolitikus tisztitas soran
és utan.

» A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sutdajtéra, nehogy
megsértljenek az lvegpanelek.

+ A pirolitikus stit6kbdl szarmazo flistok/
sUtési maradvanyok nem karosak az
emberekre, beleértve a gyermekeket vagy
a betegségben szenveddket.

+ Tartsa tavol a kistest(l haziallatokat a
készlléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

o 5
=2

sl @E
V7 =

Kezel6panel

Sutéfunkcidk szabalyozdgombja
Kijelzd

Szabalyozé gomb

Fltéelem

Lampa

Ventilator

Kivehet6 polctarto

Polcpoziciok

EENROOENE

kistest( haziallatok (kilondsen a madarak
és a hullék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
gbzodkre.

* A magas hémérsékleti pirolitikus tisztitas
karosithatja az edények, serpenydk, talcak
és eszkozok tapadasmentes fellleteit, és
alacsony szint(i karos g6zoket
szabadithatnak fel.

2.5 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkoz6
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

¢ Huzza ki a készlléket a halézatbdl, majd
vagja le és dobja ki az elektromos kabelt.

3.2 Kezel6panel

@ Nyomja meg az idézit6é funkciok beal-
litasahoz.
Nyomja meg és tartsa lenyomva az
N\ alabbi funkci6 beallitasahoz: Gyors
felf(ités.
O- Nyomja meg a gombot a készlléklam-

pa be- és kikapcsolasahoz.

Nyomja meg és tartsa lenyomva az

& alabbi funkcié beallitasahoz: Funkcié-
zar.

OK Nyomja meg a valasztas megerdsité-
seéhez.

Kijelz6 visszajelzéi

E| A készllék zarolva van.

‘/f Almeni: Elére programozott suités.

,m/ Almenu: Tisztitas.

e Almenti: Beallitasok

Gyors felfités bekapcsolva.

Q Percszamlal6 bekapcsolva.

~ F6zési id6 bekapcsolva.
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Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.

MUkodésidézitd bekapcsolva.

N @

Wi-Fi bekapcsolva.

Taviranyitas bekapcsolva.

VD)

Folyamatjelz6 sav - vizualisan jelzi,
amikor a készllék eléri a beallitott h6-
mérsékletet, vagy amikor a sutési id6
véget ér.

A késziilék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztdgombokat. A
gombok kihuzhatdk (csak bizonyos
modelleknél).

2. Forgassa a sitéfunkcio valasztdgombot
funkcio kivalasztasahoz.

3. A beadllitasok médositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A késziilék kikapcsolasahoz forditsa a suté-

funkciok gombjat kikapcsolt 0 helyzetbe.

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.1 Az id6 beallitasa

A halézati feszliltséghez valé elsé csatlakoz-

tatas utan varja meg, amig megjelenik a kijel-

z6n: "00:00" vagy "12:00" (modelltdl figgd-

en).

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6é
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.
4.2 Kezdeti elémelegités és tisztitas

1. Melegitse el6 az Ures késziiléket, hogy
eltavolitsa a szagokat. Szell6ztesse ki a
helyiséget.

2. Vegyen ki minden tartozékot és a
kivehetd polctartokat

3. Allitsa az egyes funkcidkat maximalis
hémeérsékletre, és hagyja a készuléket
meghatarozott ideig mikddni: Z] 16,
15 perc, 15 perc. Tekintse meg a
Mindennapi hasznalat.

4. Kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja
lehdIni.

5. Tisztitsa meg mikroszalas ruhaval, meleg

vizzel és lagy tisztitdszerrel. Tegye vissza
a tartozékokat és a polctartokat.

4.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A készlilék csatlakoztatasahoz a kdvetkezok-

re van sziiksége:

* Vezeték nélkiili haldézat internet kapcsolat-
tal.

+ Ugyanahhoz a vezeték nélkili halézathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. Az alkalmazas letoltéséhez olvassa be a
hasznalati utmutaté hatoldalan talalhaté
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QR-kodot. Az alkalmazast kozvetlendl az
alkalmazasaruhazbal is letdltheti.

2. Kovesse az alkalmazas csatlakoztatasi
utasitasait.

3. Forgassa el a sutéfunkciok gombjat a
kovetkezdk kivalasztasahoz: =

4. Forgassaela szabalyozogombot a
kovetkezdk kivalasztasahoz: {0 / Wi-Fi.

Kapcsolja be vagy ki. Lasd: Mindennapi
hasznalat, Modositas: Beallitasok.

Wi-Fi alapértelmezés szerint be van kapcsol-
va. Lasd: Energiahatékonysag, Energiataka-
rékossagra vonatkozoé javaslatok.

® Biztonsagi okokbdl a tavoli mikddeés 24
0 elteltével automatikusan kikapcsol. Szik-
ség esetén ismételje meg a kezdb Iépése-
ket.

2.4 GHz WLAN
Frekvencia

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protokoll 802.11g/in OFDM
Max teljesit-
mény EIRP <20 dBm (100 mW )
Wi-Fi-modul ~ NIUS-50

4.4 Szoftver licencek

A termék szoftvere olyan 6sszetevéket tartal-
maz, amelyek ingyenes és nyilt forraskodu
szoftveren alapulnak. AEGelismeri a nyilt
szoftver- és robotikai k6zosségek hozzajaru-
lasat a fejlesztési projekthez.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskéd-
jahoz (melyek licencfeltételei megkovetelik a



kozzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes
korl szerzdi jogi adatait és vonatkozé licenc-
feltételeit, kérjik, latogasson el a kovetkezd

5. MINDENNAPI HASZNALAT

5.1 Siitéfunkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok: Egyenletes
sUtés, omlossag, aszalas

©

Also + fels6 siités: Hagyomanyos su-
tés

Fagyasztott ételek: Silt burgonya, bur-
gonyas zOldségek/krokettek, tavaszi te-
kercsek

Pizza funkcio: PizzasUtés

D@ B | [

Also sutés: Sitemény siutése

%% Kiolvasztas: Kiolvasztas

%] Konvekcios levegé (nedves): Siités
() Grill: Piritas, grillezés

Infrasiités: Hus sltése, piritas

Egyes sutéfunkcidk soran a sitélampa auto-
matikusan kikapcsolhat 80°C alatt.

5.2 Beallitas: Siitéfunkciok

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

o) Gyors felflités — nyomja meg és tartsa le-
nyomva a f(itési id6 leréviditéséhez. Ez bizo-
nyos sitéfunkcioknal all rendelkezésre. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

5.3 Timer

1. Forgassa el a gombokat a siit6éfunkciod
kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a @ a kivant timer funkcid
megjelenéséig:

D Percszamlalé: Visszaszamlalas beallita-
sa. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés
hallhato.

sior F6zési id6: Visszaszamlalas bedllitasa.
Ha az idéméré lejar, a jelzés megszolal, és a
fézés leall.

oldalra: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (mappa NIUS).

& Késleltetett inditas ideje: Sutés elindita-
sanak és / vagy befejezésének késleltetése.

3. Forgassa el a szabalyozégombot az id6
beallitasahoz.
4. Nyomja meg: OK.

Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK s
forgassa el a sitéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba ha sziikséges.

5.4 Bevitel: Menii =

Nyissa meg a Ment az Elére programozott
sUtési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz

A kijelzon ¥, ml’, % 1athato.

2. Az almenibe val6 belépéshez forgassa el
a vezérldgombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg: OK.

5.5 Beallitas: El6re programozott
siités ¥

Elére programozott slités az almeni olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az
ételekhez terveztek. A programok megfelel
beallitassal kezdddnek. Sutés kdzben beallit-
hatja az id6t és a hémérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
= allasra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja

meg a OK gombot.

4. A suly beallitasahoz forgassa el a
szabalyozégombot. Az opcid a
kivalasztott ételekhez all rendelkezésre.

Nyomja meg a OK gombot.
5. Helyezze az ételt a készilékbe. Nyomja
meg a oK gombot.

6. Amikor a funkcié véget ért, ellenérizze,
hogy elkésziilt-e az étel. Sziikség szerint
ndvelje az elkészitési id6t.
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Almenii: Elére programozott siités

Magyarazat

O

Sulybeallitas is lehetséges.

p13 OB

Siilt sertésnyak vagy vall, 1.5 - 2 kg

2; sutétal racsos polcon
A sités félidejében forditsa meg a
hust.

[

A sltés megkezdése el6tt melegitse eld
a késziléket.

=

Polcszint. Tekintse meg a Termékleiras.

A kijelz6n P megjelenik egy sor étel, amelyet

P14

Tépett sertés 1, 1.5 -2 kg

2; siito talca
A sutés félidejében forditsa meg a
hust, hogy egyenletesen piruljon.

P15

Sertés karaj, 1-1,5kg; 5-6 cm vas-
tag

E] 2; sitétal racsos polcon

P16

Sertés karaj, 2 - 3 kg; nyers, 2-3 cm
vékony

E] 3; mély tepsi

Adjon hozza annyi folyadékot, hogy
befedje az edény aljat. A sutés félide-
jében forditsa meg a hust.

P17

Barany comb csontokkal, 1,5-2 kg;
7-9 cm vastag

2; stétal tepsin
Adjon hozza folyadékot. A sités félide-
jében forditsa meg a hust.

P18

Egész csirke, 1 - 1,5 kg; friss

2; fedeles sutétal tepsin
A sutés félidejében forditsa meg a csir-
két, hogy egyenletesen piruljon.

P19

Fél csirke, 0.5 - 0.8 kg
E 3; tepsi

P20

Csirkemell, 180 - 200 g darabonként

E 2; fedeles sutétal racsos pol-
con
A hust néhany percig susse el serpe-
nyében.

P21

Csirkecomb, friss

E 3; tepsi

Ha a csirkecombokat marinalta el6-
sz0r, csokkentse a hémérsékletet, és
hosszabb ideig fézze 6ket.

a tablazatban ellenérizhet.
Marhasiilt E] erex gz
P1 ’ 2; siit6 talca
veresen 1-15kg; 4-5cm
Marhasiilt, vastag
P2 kézepesen A__hL'Jst n(f;hény pergig
siUsse eld serpeny6-
P3 Marhasiilt, ben. Helyezze be a ké-
jol atsiitve szllékbe.
Steak, kozepes, 180 - 220 g darabon-
ként; 3 cm vastag
P4 E E 3; sutétal racsos polcon
A hust néhany percig susse el6 serpe-
ny6ben. Helyezze be a készilékbe.
Marhasiilt / parolt (minéségi karaj,
vastag fart6) 1.5 - 2 kg
P5 2; sutétal racsos polcon
A hust néhany percig susse el serpe-
nyében. Ontson hozza folyadékot. He-
lyezze be a készllékbe.
Marhasiilt,
P6 véresen 1 El 2; siit6 talca
1-15kg;4-5cm
P7 Marhasiilt, vastag .
kézepesen 1) A hust néhany percig
siUsse eld serpeny6-
Marhasiilt, ben. Helyezze be a ké-
P8 j6l atsiitve 1) szilékbe.
Marhahus fi-
P9 1é. véresen 1 E] 2; siit6 talca
’ 0,5-15kg;5-6cm
p1o Marhahus fi- vastag ,
16, kdzepes 1) A hust néhany percig
siUsse eld serpeny6-
Marhahus fi- ben. Helyezze be a ké-
P11 ¢ kesz?  szilékbe.
Borju siilt (pl. lapocka)
2; sutétal racsos polcon, 0.8 -
P12

1.5 kg; 4 cm vastag
Ontson hozza folyadékot. Lefedve sus-
se.

P22

Kacsa, egész, 2 - 3 kg

2; sltétal racsos polcon
Helyezze a hust a siitéedénybe. A si-
tés félidejében forditsa meg a kacsat.
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P23

Liba, egész, 4 - 5 kg

|f|. E| 2; mély tepsi

Helyezze a hust a mély hussiité tepsi-
be. A slités félidejében forditsa meg a
libat.

P24

Fasirt, 1 kg
2; racsos polc




Egész hal, grillezve, 0.5 - 1 kg halan-
ként

Csében siilt burgonya (nyers burgo-
nya) 1-1.5kg

P25 -2 tepsi P40 (=] 1. fedeles sitétal racsos polcon
Toltse meg a halat vajjal, fiszerekkel A f6zés félidejében forditsa meg az
és flszerndvényekkel. ételt.

Halfilé P41 Friss pizza, vékony

P26 [#] [ 3; fedeles siitétal racsos pol- 2; tepsi sttépapirral bélelve

con
- P42 Friss pizza, vastag
Sajttorta 2; tepsi sitépapirral bélelve

P27 H2, & 28cm kapcsos tortaforma ra- -
csos polcon P43 %"Che
Almas siitemény 2; sUitéforma a racsos polcon

P28 E| 3; tepsi Bagett / Ciabatta / Fehér kenyér, 0.8

kg
5 5 P44
P29 Almés lepény (] (= 2; tepsi sut6papirral bélelve
2; pite forma a racsos polcon A fehér kenyérhez tobb id6 sziikséges.
Almaspite Teljes kiorlésii / Rozs / Barna ke-
P30 [=]1; D 22 cm pite forma a racsos pas5 DYer kg

polcon

Brownie, 2 kg adag tészta

2; tepsi sutdpapirral bélelve /
kenyérforma a racsos polcon

P31 ) 3. mély tepsi 1) Alacsony hémérsékle-
; y tep tl f6zés.
Muffin . L Lo
P32 [ 5. 1ufin tepsi a récsos polcon 5.6 Médositas: Beallitasok &
—— - — - 1. Forgassa el a sutéfunkciok gombjat a
Ozgerinc siitemény . AL Lo . ==
o A kovetkezOk kivalasztasahoz: =.
P33 [=l2; kenyérsiits forma a racsos pol- o
con 2. Forgassa el a szabalyozégombot a
Sult krampli, 1 kg kovetkezok kivalasztasahoz: 5. Nyomja
P34 |=|2; tepsi meg azOK .
Hasznaljon egész burgonyat héjjal. 3. Forditsa el a valasztogombot a beallitas
Cikkburgonya, 1 kg kivalasztasahoz. Nyomja meg az OK .
P35 [ 3; tepsi sitépapirral bélelve 4. Az érték beallitasahoz forgassa el a
Darabolja fel a burgonyakat. szabalyozégombot. Nyomja meg azOK .
Grillezett vegyes zoldségek, 1 - 1.5 5. Forgassa a sut6funkciok
P36 kg szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe,
= 3; siité talca sutépapirral bélelve és lépjen ki innen: Mendi.
Darabolja fel a z6ldsegeket.
Almenii: Beallitasok
P37 Krokettek, fagyasztott, 0.5 kg
[=13; tepsi Beallitas Erték
Hasabburgonya, gyorsfagyasztott, 01 Napszak Modositas
P38 0.75kg PP
3. tepsi 02 Kijelzé fényerd 1-5
Husos / zéldséges lasagne szaritott ) :(éttsa"ﬁglsé% _2 °
P39 tésztalapokkal, 1-1,5 kg 03 Nyomogomb Hang Hang kiképcsol-
2; fedeles sutétal racsos polcon va
04 Figyelmeztetd 1-4

hangerd
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Beallitas Erték
05 Mikodésidézitd Be/Ki
06 Sut6 vilagitas Be/Ki
07 Gyors felftités Be/Ki
08 ;I;sztltas emlékezte- Be/Ki
09 Wi-Fi Be/Ki
Automatikus tavm- .
10 \odtetés Be/Ki
11 Halozat elejtése Igen / Nem
. X Aktivacios kod:
12 Demo lizemmdd 2468
13 Szoftver verziod Ellenérzés
14 Osszes bedllitas lgen / Nem

torlése

5.7 Funkciézar &

Ez a funkcié megakadalyozza a készulék ve-
letlen funkciévaltasat.

Ha a készulék hasznalata kdzben aktivalodik,
lezarja a kezelb6panelt, igy biztositva, hogy az
aktualis fézési beallitasok zavartalanul folyta-
tédjanak.

Ha a készllék kikapcsolt allapotaban aktiva-
16dik, a kezel6panelt zarolva tartja, megaka-
dalyozva a késziilék véletlen bekapcsolasat.

O .- Nyomja meg a funkcio be- és
kikapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhaté. El - harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat. A készulék aj-
taja le van zarva.

6. TANACSOK ES TIPPEK

6.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hdmérsékleti értékek
és sutési idétartamok csak tajékoztataskent
szolgalnak. A receptektdl, valamint a felhasz-
nalt 6sszetevék mindségétdl és mennyisége-
tél figgnek. Ha nem taldlja a beallitasokat
egy adott recepthez, akkor keressen hasonlo
ételt.

A polcszintek szamozasa a siité aljatol felfelé
torténik.
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5.8 Tartozékok

M tartozékok. Olvassa be a
o1 QR-kodot a késziilékhez
¢ mellékelt tartozékok haszna-
e latanak megtekintéséhez.
k: Kilon megrendelheti az opci-
onalis tartozékokat. Tovabbi
tudnivaldkért vegye fel a kapcsolatot a helyi
forgalmazoval.

A tetején 1évd kis bemélyedés noveli a bizton-
sagot és védi a délést. A polc koruli perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Helyezze be a tartozékot (huzalpolcot/talcat)
a polctartd vezetésinjei kdzé. Ugyeljen arra,
hogy a polc hozzaérjen a siité belsejének ha-
tuljdhoz, és a labak lefelé nézzenek.

Ha a talca lejtés, helyezze a siitétér hatso ré-
sze felé.

Ha van felirat a tartozékon, gy6z6djon meg
arrél, hogy az On felé néz.

Ha lyukas talcat hasznal, helyezzen ala tal-
cat/edényt a lecsepegd folyadékok Ossze-
gyljtéséhez.

A tablazatokban hasznalt szimbélumok:

< Eteltipusa
Sutsfunkcio
°C  Homérseklet

Polcpozicio

F6zési id6 (perc)

SlEenn

Tovabbi informacié




6.2 Konvekciods levegd (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

L, CH O ®
Edes roladok, 16db 180 2 20-30 1
Péksitemény, 9db 180 2 30-40 1

2, CH O ®

Mediterran zoldségek,
0,7 kg

1) Hasznaljon siitélapot vagy zsirfogo talat.
2) Hasznaljon huzalpolcot.

3) Hasznalja a keramia formakat a racson.
4) A pitealap-format a siitéracson hasznalja.
5) Haszndlja a sttétalat racson.

180 4 25-30 M

E)Itztzg’:%/ okrgsfagyasz- 220 2 10-15 2 6) Pizzaserpenyd racson
Keksztekercs 170 2 25-.35 1 | 6.3 Informacié a bevizsgalé
intézetek szamara

Csokoladeés siitemény 175 3 25-30 " | vjizgg4iati médszerek az alabbi szabvanyo-
Szufflé, 6 db 200 3 25-30 3) knak megfeleléen: IEC 60350-1.
Piskota tortaalap 180 2 15-25 4 = °C O ©®
Piskotatorta 170 2 40-50 9 Aprostitemeény, 20 db/tepsi
Parolt hal, 0,3 kg 180 3 20-25 1) E 3 170 20-35 1)
Hal egészben, 0,2 kg 180 3 25-35 1) 3 150-160 20-35 1)
Halfilé, 0,3 kg 180 3 25-30 ©) 28s4 150-160 20-35 1)
Parolt his, 0,25 kg 200 3 35-45 1 Almaspite, 2 forma, atmeérd: 20 cm
Saslik, 0.5 kg 200 3 25-30 M E 2 180 70 - 90 2)
gg%ﬁs(za)mf ka0 180 2 20-30 1 2 160 70-90 2
Puszedli, 24 db 180 2 25-35 1) Zsirtalan piskotatészta, 26 cm atmérdji torta-
Muffin, 12 db 170 2 30-40 1 forma
Sos aprosiutemény, 20 180 2 925-30 1) E 2 170 40-50 23
db 2 160 40-50 23
athbol 20 oS 150 2 25-35 0 26s4 160  40-60 23)
Kosarka, 8 db 170 2 20-30 M Aprosit. omlos tész.
Egrolt z6ldségek, 0,4 180 3 35-45 1) 3 140 -150 20-40 1)
Vegetarianus omlett 200 3 25-30 6 2és4 140-150 25-45 1

O 3 140-150 25-45 1)

Toast kenyér
i 4 max. 1-5 23

1) Hasznalat Suté talca.
2) Hasznalat Huzalpolc.
3) Melegitse el6 a késziiléket 10 percig.
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7. APOLAS ES TISZTITAS

7.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

» Hasznaljon tisztitdszert fémfellletekhez.

* A mészkédmaradvanyok eltavolitasahoz
hasznalja a gyarté altal ajanlott folyékony
vizkémentesitét.

* A nedvesség lecsapodhat a késziilékben
vagy az ajto tvegpaneljein. A lecsapodas
csokkentése érdekében hagyja, hogy a

készilék 10 percig mikodjon a fézes el6tt.

Ne taroljon élelmiszert a készlilékben 20
percnél hosszabb ideig.

» A tartozékokat tilos mosogatdgépben
tisztitani!

7.2 A polctartok

1. Ellenérizze, hogy lehdlt-e mar a készulék.

2. Huzza el a polctarto eliilsé részét az
oldalfaltél.

3. Huzza el a polctarté hatuljat az oldalfaltél,
majd vegye ki a polctartot.

4. Helyezze vissza a polctartokat az eredeti
helyzetikbe. Ismételje meg a lépéseket
forditott sorrendben.

Ha teleszkopos sitésinek vannak mellékelve,
a rogzitécsapoknak elére kell mutatniuk.
7.3 Pirolitikus tisztitas

Ez a program leégeti a készilékben maradt
szennyez6déseket. Hasznalja, amikor a ké-
szulék mélytisztitast igényel.

Amennyiben a készillék konyhaszekrényébe
egyéb berendezés is be van épitve, ne hasz-
nalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez
kart tehet a siitében.

1. Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készulék.
2. Tavolitson el minden tartozékot.

3. Puharuhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a suté
belsejét és a sutbajtd livegének belsd
oldalat.

4. Forgassa el a sttéfunkcidok gombjat a

kovetkezok kivalasztasahoz: = a
belépéshez Mend.

5. Forgassa el a vezérlégombot a
kivalasztashoz: ol €s nyomja meg: OK.
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Tisztitoprogram Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h

C2 - Normal tisztitas 1h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min

6. Forgassa el a szabalyozégombot a
tisztitoprogram kivalasztasahoz, majd

nyomja meg: OK.

7. Nyomja meg: OK a tisztitas
elinditasahoz.

Amikor megkezdddik a tisztitas, a készllék

ajtaja reteszel6dik, és a sutdvilagitas kikap-

csol. A funkcié nem indithaté el, ha nem

csukja be teljesen a sitdajtot. Az ajtézar kiol-

dasaig a kijelzon a kovetkezd lathato: .

8. Tisztitas utan forgassa a sit6funkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe.

9. Varjon, amig a készUlék lehdl, és az
ajtézar kiold. Puha térléruhaval és vizzel
tisztitsa meg a sutd belsejét.

7.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor a kijelzén a sutés utan al villog, a ké-
szlilék emlékezteti a tisztitasra pirolitikus tisz-
titassal. Az emlékeztet6t kikapcsolhatja az al-
mentiben: Beallitasok. Lasd: Mindennapi
hasznalat, Médositas: Beallitasok.

7.5 Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése

A slit6ajto és bels6 Uiveglapjai a tisztitashoz
kivehetbek. Az Uveglapok kiszerelése el6tt ol-
vassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszere-
lése” c. rész Osszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a készuléket az tveglapok
nélkul.

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.



2. Emelje fel és huzza a reteszeket, amig
bekattannak.

3. Csukja vissza a siit6 ajtajat az els6

nyitasi pozicidig (félig). Ezutan emelje fel

és huzza meg, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

4. Helyezze a sitdajtot egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

5. Tartsa az A ajto szegdlécét az ajto felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,

hogy levalassza a zarosint.

6. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

7. Egyenként fogja meg az ajtd liveglapjait a
felsd szeluknél, és felfele huzva vegye ki

Bket az oldalsé vezetésinbdl. Ugyeljen
arra, hogy az liveglap teljesen kicsusszon
a sinbdl.

ZII

8. Tisztitsa meg az Uveglapokat

mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapokat. Az Uveglapokat
tilos mosogatogépben tisztitani.

Tisztitas utan helyezze vissza az
Uveglapokat és a sutdajtot. Ugyeljen arra,
hogy az liveglapokat a megfeleld
sorrendben tegye vissza. Ellenérizze a
szimbolumot/nyomatot az Gveglap
oldalan. Ha az ajté helyesen van
beszerelve, a reteszek zarasakor
kattanas hallhato.

® A nyomtatézonanak B (ha van) a siit6
belseje felé kell néznie.

7.6 A lampa cseréje

Huzza ki a késziiléket a halézatbdl, és varjon,
amig lehdl.

Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig
héallé izzora.

Hatso lampa

1.

2,
3.

Az livegburat forditsa el az
eltavolitasahoz.

Tisztitsa meg az livegburat.
Cserélje ki az izzot.
Szerelje fel az Givegburat.
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8. HIBAELHARITAS

Ha nem talal megoldast egyedil a probléma-
ra, forduljon a markakeresked6hoz vagy a hi-
vatalos markaszervizhez. A szerviz részletei
az elllsé kereten talalhaté besorolasi tablan
talalhatok. Az ajt6 kinyitasakor lathaté. Ne ta-
volitsa el az adattablat.

Ha a kijelzén olyan hibakéd lathaté, amely
nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja
le és vissza a lakasban 1évd kismegszakitot a
készulék ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét
megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

A késziiléket nem lehet bekapcsolni vagy
miikodtetni. - A készulék nincs csatlakoztat-
va az elektromos hal6ézathoz, vagy helytele-
nil van csatlakoztatva.

A késziilék nem melegszik fel.

9. ENERGIAHATEKONYSAG

9.1 Termékinformacios lap és
termékinformacidk a 65/2014/EU és
a 66/2014/EU sz. szerint

Gyartd neve AEG

BP3100B 949498288
GUS5PB41FSB 949498355
NBU5P401SB 949498350
NBUS5P431SB 949498351

OUS5PB41WSB 949498354
TUS5PB431SB 949498325

Modellazonositd

Energiahatékonysagi szam 61.2

Energiahatékonysagi osz-

taly Att

Villamosenergia-fogyasztas
normal terhelés, also + fel-
s6 slités mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal
terhelésnél, Iégkeveréses
Uzemmod mellett

0.52 kWh/ciklus

Sutéterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hanger6 721

A sit6 fajtaja Beépithetd siitd
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* Az ajté nem csukodik rendesen.
* Funkciozar bekapcsolva.
* Az automatikus kikapcsolas aktivalva van.

Az izz6 nem mikodik. - Az izz6 kiégett.
Cserélje ki a lampat.

A lampa ki van kapcsolva. - Konvekcios le-
vegb (nedves) - aktivalva van.

A kijelzén megjelenik: "00:00". - Aramszi-
net tortént. Allitsa be a pontos id6t.

Err C3 - Csukja be az ajtét. Kapcsolja ki és

be a késziléket. Ellendrizze, hogy az ajtézar
nincs-e feloldva.

Err F102 - Csukja be az ajtét. Ellenérizze,
hogy az ajtézar nincs-e feloldva.

Toémeg BP3100B 30.0 kg
GU5PB41FSB  30.4 kg
NBU5P401SB  30.7 kg
NBU5P431SB  31.5 kg
OUSPB41WSB 30.6 kg
TU5PB401SB  30.9 kg

A készlilék vizsgalata az alabbi szabvanyok
szerint tortént: EN IEC 60350-1.

9.2 Informacidkovetelmények az
(EU) 2023/826 rendelet szerint

Energiafogyasztas készenléti izem-

maédban 08 W

Energiafogyasztas halézati készenlét 20W
Uzemmodban :

A készulék automatikus alacsony
energiafogyasztasu izemmaddjanak
eléréséhez szukséges maximalis id6

20 perc

A készUlék vizsgalata az alabbi szabvanyok
szerint tortént: EN 50564, EN 63474,

A vezeték nélklli haloézati kapcsolat be- és ki-
kapcsolasaval kapcsolatos utmutatasért ol-
vassa el a kdvetkez6t Az elsd hasznalat el6tt.



9.3 Energiatakarékossagra
vonatkozé javaslatok

» F&zés kozben tartsa zarva az ajtét, és
kerilje a gyakori kinyitast.

» Tartsa tisztan az ajtotomitést, és tgyeljen

ra, hogy megfeleléen legyen a helyére
rogzitve.

» Haszndljon fém vagy soétét, nem tikr6z6
edényeket .

» Hagyja ki az elémelegitést, hacsak nem
szikséges.

* Minimalizalja a szlineteket tobb étel
egymas utani sltése kozott.

* Amikor csak lehetséges, haszndlja a
légkeveréses fézési funkciokat az
energiatakarékossag érdekében (csak
bizonyos modelleknél).

* Hasznéljon maradék hét, hogy melegen
tartsa az ételt. Csokkentse a készilék

hémérsékletét legalabb 3-10 perc értékre

a f6zés vége elbtt.

+ Af6zés soran kapcsolja ki a lampat,
hacsak nincs ra sziikség.

+ Konvekcios levegd (nedves) (csak
kivalasztott modellek) - ez a funkcio
megfelel a szabvanyok szerinti

energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelIményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Tesztek a kdvetkezd
szerint: IEC/EN 60350-1. A sutdajtét sutes
kozben be kell csukni, hogy a funkcié ne
legyen megszakitva, és hogy a sité a
lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal
mikddjon. Amikor ez a funkcié aktiv, a
lampa automatikusan kikapcsol. Egyes
modelleknél ez 30 mp id6ét vesz igénybe.

* Ha lehetséges, energiamagtakaritas
céljabdl, kapcsolja ki a Wi-Fi-t.. Tekintse
meg a Az els6 hasznalat el6tt.

* Biztonsagi okokbdl, ha a stutéfunkcié aktiv,
és nem modositanak a beallitdsokon, a
készlilék bizonyos id6 elteltével
automatikusan kikapcsol. Ha egy
sutéfunkciot az automatikus kikapcsolasi
id6t meghaladé ideig kivan mikodtetni,
allitsa be a sitési id6étartamot.

- 12.,56:30-115°C
- 8.56:120-195 °C
- 5.506:200-245 °C
— 3 06: 250-maximum °C

10. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

Hasznositsa Ujra a szimbdélummal ellatott

A%
anyagokat Lo. A csomagolast az ujrahaszno-
sitas érdekében tegye a megfelel6 konténe-

rekbe. Segitsen a kérnyezet és az emberi
egészseg védelmében az elektromos és
elektronikus készulékek hulladékanak ujra-

hasznositasaval. Ne dobja ki a szimbdélummal

ellatott készulékeket :E a haztartasi hulladék-
kal. Juttassa el a terméket a helyi Ujrahaszno-
sito létesitménybe, vagy vegye fel a kapcso-
latot a helyi dnkormanyzati szervvel.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

+ Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
care se expun. Copiii cu
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varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.

» Copiii trebuie suprave-
gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul
si dispozitivele mobile pe
care este instalata apli-
catia.

* Nu lasati ambalajele la in-
demaéna copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

 AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

+ Activati dispozitivul de sigu-

ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.



Copiii nu trebuie sa curete
sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.

1.2 Informatii generale
despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatiune de intretinere.
In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.
AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit

inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.
Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.
Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-
te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.

Inainte de curatarea piroliti-
ca, scoateti toate accesorii-
le si depunerile/deversarile
excesive din cavitatea apa-
ratului.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

 Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

* Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

» Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizatd de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.

36 ROMANA

* Introduceti fisa in priza numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.

» Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

* Nu deconectati aparatul trdgand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

* Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti poli,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

» Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date teh-
nice. De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere total3 (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1,380 3x0.75
maxim 2,300 3x1
maxim 3,680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.



Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.
Utilizati numai sticla si borcane aprobate
pentru conservare.

Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu asezati vase pentru cuptor sau
obiecte direct pe fundul cavitatii.

— nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.

— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.

Decolorarea smaltului sau a otelului

inoxidabil nu afecteaza performanta

aparatului.

Utilizati o tigaie adanca pentru prajituri

umede, deoarece sucurile de fructe pot

provoca pete permanente.

Gétiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobilier, nu inchideti panoul in

timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a

racit complet pentru a preveni deteriorarea

cauzata de caldura si umiditate.

In ceea ce priveste becul (becurile) din

acest produs si becurile ca piese de

schimb vandute separat: Aceste becuri

sunt destinate sa reziste la conditiile fizice

extreme din aparatele electrocasnice, cum

ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau

au scopul de a oferi informatii despre

starea de functionare a aparatului.

Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte

aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

« Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

2.4 ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si
deconectati-l de la reteaua electrica.

» Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

» Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

» Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.

» Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

» Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

Curatare pirolitica

« Cititi toate instructiunile pentru curatare
pirolitica

» Inainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

» Tineti copiii la distanta in timpul curatarii
pirolitice, deoarece aparatul se incalzeste
foarte tare si elibereaza aer fierbinte prin
orificiile de ventilatie din fata.
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3.

Curatarea pirolitica elibereaza fum din
reziduurile de gatit si materialele de
constructie. Asigurati o buna ventilatie in
timpul si dupa preincalzirea initiala si
curatarea pirolitica.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.
Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in

DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

EENROOENE

B ER

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisajul

Buton de comanda

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport raft, detasabil

Pozitii raft

3.2 Panou de comanda

O

Apasa pentru a seta functiile crono-
metrului.
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special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderent ale oalelor, tigailor,
tavelor si ustensilelor pot fi deteriorate de
curatare pirolitica la temperaturi ridicate si
pot elibera vapori nocivi in cantitati mici.

2.5 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.

I Apasati lung pentru a seta functia: Tn-
> calzire rapida.

Apasa pentru a porni si opri becul
aparatului.

o Apasati lung pentru a seta functia:
Blocare.

oK

Apasati pentru a confirma selectia.

Indicatorii afisajului

Aparatul este blocat.

Submeniu: Gatire asistata.

Submeniu: Curatare.

Submeniu: Setari

Incélzire rapida este activat.

Cronometru este activat.

Durata gatire este activat.

Pornire cu intarziere este activat.

Cronometru numaratoare directa este
activat.

Wi-Fi este activat.




Operatii de la distanta este activat.

vp)

Bara de progres - indica vizual mo-
mentul in care aparatul atinge tempe-
ratura setata sau durata de gatire se
incheie.

Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies (numai
modelele selectate).

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de selec-

tare pentru functiile de gatire la pozitia oprit

0.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: *00:00"

sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

4.2 Preincalzirea si curatarea initiala

1. Preincalziti aparatul gol pentru a elimina
orice miros. Aerisiti incaperea.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.

3. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze
pentru duratele specificate: = 1h,
15min, O 15min. Consultati sectiunea
Utilizare zilnica.

4. Opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca.

5. Curatati cu o laveta din microfibra, apa

calda si detergent delicat. Inlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.

4.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul electrocasnic aveti

nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.

» Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de instalare a
aplicatiei.

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta {0 / Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-I.
Consultati Utilizare zilnica, Modificarea:
Setari.

Wi-Fi este pornit in mod implicit. Consultati

Clasa de eficienta energetica, Sfaturi pentru
economisirea energiei.

@ Din motive de siguranta, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h. Re-
petati procesul de initiere, daca este nece-
sar.

2.4 GHz WLAN
Frecventa

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protocol 802.11g/n OFDM
Putere maxi-  EIRP < 20 dBm (100 mW )
Modul Wi-Fi  NIUS-50

4.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine compo-
nente care se bazeaza pe software gratuit si
open source. AEG recunoaste contributiile
comunitatilor de software deschis si robotica
la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor com-
ponente software open source, gratuite ale
caror conditii de licenta necesita publicare si
pentru a vedea informatiile complete privind
drepturile de autor si termenii de licenta apli-
cabili, vizitati: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (dosar NIUS).
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5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de gatire

Aer cald cu ventilatie: Coacere unifor-
ma, fragezime, uscare

incalzire sus si jos: Coacere traditiona-
&

Preparate congelate: Cartofi prajiti,
cartofi wedges, rulouri de primavara

Functie Pizza: Coacere pizza

Incalzire jos: Coacere préjituri

Decongelare: Decongelare

Aer cald umed: Coacere

O® 6| L @] k| LD

Grill: Paine prajita, gratar

Gatire intensiva: Frigerea carnii, rume-
nire

=9

Becul se poate opri automat la temperaturi de
sub 80°C, in timpul anumitor functii ale cupto-
rului.

5.2 Setarea: Functii de gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Raotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

S Incalzire rapida - apasati si mentineti apa-
sat pentru a scurta durata de incalzire. Acest
lucru este valabil doar pentru anumite functii
de gatire. Ventilatorul poate porni automat.

5.3 Timer
1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul afiseaza
functia dorita a temporizatorului:

Q Cronometru: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. La incheierea duratei este emis
semnalul sonor.

sior Durata gatire: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. Cand se termina timer-ul, suna
semnalul si gatitul se opreste.

@ . PP A
Pornire cu intarziere: Pentru a amana
pornirea si/sau terminarea gatirii.
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3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

4. Apasati OK,

Cand timpul se termina, apasati oK Si
rotiti butoanele in pozitia oprit, daca este
necesar.

5.4 Accesare: Meniu =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire asis-
tata si setarile.

1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

Afisajul indica ¥, m’, 3.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

5.5 Setarea: Gatire asistati ¥

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate. Progra-
mele incep cu o setare adecvata. Poti regla
durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta ¥¢. Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

OK

4. Roteste butonul de comanda pentru a
regla greutatea. Optiunea este disponibila
pentru preparatele selectate. Apasati OK,

5. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK.

6. Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.



Submeniu: Gatire asistata

Legenda

O

Este disponibila ajustarea greutatii.

P12 O

Friptura de vitel (de ex. spata)

E 2; vas de copt pe raftul de sar-
ma, 0,8 - 1,5 kg; 4 cm grosime
Adaugati lichid. Friptura acoperita.

[

Preincalziti aparatul Tnainte de a incepe
sa gatiti.

=

Nivel raft. Consultati sectiunea Descrie-
rea produsului.

Friptura de ceafa de porc sau pulpa,
1.5-2kg

|:| E| 2; vas de copt pe raftul de sar-

P13 .
ma
La jumatatea duratei de gatire, intoar-
ceti carnea.
Porc gitit la foc mic 1), 1.5-2 kg
2; tava de copt
P14 pentru a obtine o rumenire uniforma,
intoarceti carnea dupa jumatate din
durata de gatit.
Muschiulet de porc, 1-1,5kg; 5-6
P15 cm grosime
E] 2; vas de friptura pe raftul de sar-
ma
Coaste de porc, 2 - 3 kg; folositi crud,
2 - 3 cm subtire
P16 3; tava adanca

Adaugati lichid pentru a acoperi baza
unui preparat. La jumatatea duratei de
gatire, intoarceti carnea.

P17 [

pulpa de miel cu oase, 1.5-2kg; 7 -
9 cm grosime

2; vas de copt pe tava de copt
Adaugati lichid. La jumatatea duratei
de gatire, intoarceti carnea.

P18

Pui intreg, 1 - 1.5 kg; proaspat

2; caserola pe tava de copt
Intoarcet| puiul dupa jumatate din du-
rata de gatlt pentru a rumeni uniform.

P19

Jumatate de pui, 0.5- 0.8 kg
E 3; tava de copt

P20

Piept de pui, 180 - 200 g per bucata

2; caserola pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.
P1 Friptura de
vita, in sange E 2; tava de copt
Fripturide 1-1.5kg;4-5cm
P2 vita, gatita grosime .
mediu Prajeste carnea timp
de cateva minute intr-o
Friptura de  cratita fierbinte. Intro-
P3 vita, bine fa- duceti in aparat.
cuta
Friptura, medie, 180 - 220 g per bu-
cata; 3 cm grosime
3; vas de friptura pe raftul me-
P4 talic
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in
aparat.
Friptura de vita / inabusita (coasta
de vita, flanc gros) 1,5 - 2 kg
|j E 2; vas de copt pe raftul de sar-
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Adaugati lichid.
Introduceti in aparat.
Friptura de
P6 vita, in san-
gel E] 2; tava de copt
Fripturg de  grodime® O
P7 V|ta,.ge13t|ta Prajeste carnea timp
mediu") de cateva minute intr-o
Fripturd de cratita fierbinte. Intro-
P8 vita, bine fa- duceti in aparat.
cuta’
File de vita,
P9 sange 1 (5] 2; tavi de copt
0,5-1.5kg;5-6cm
File de vita, grosime .
P10 ediu Prajeste carnea timp
de cateva minute intr-o
File de vita, cratita fierbinte. Intro-
P11 facut 1 duceti in aparat.

P21

Pulpe de pui, proaspete

3; tava de copt
Daca ati marinat mai intai pulpele de
pui, setati o temperatura mai redusa si
gatiti-le mai mult timp.

P22

Rata, intreaga , 2 - 3 kg

2; vas de copt pe raftul de sar-
ma
Puneti carnea pe friptura. Intoarcetl
rata la jumatatea duratei de gatire.
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P23

Gasca intreaga , 4 - 5 kg

|j E 2; tava adanca N

Puneti carnea in tava de gatit. Intoar-
ceti gasca dupa jumatate din durata de
gatire.

Cartofi, congelati, 0.75 kg

P38 E] 3; tava de copt

P24

Bucata de carne, 1 kg
2; raft metalic

Lasagna cu carne / legume cu foi
P39 uscate de paste, 1- 1.5 kg

E] 2; caserola pe raftul de sarma

P25

Peste intreg, la gratar, 0,5 - 1 kg per
peste

2; tava de copt
Umple pestele cu unt, condimente si
ierburi.

Cartofi gratinati (cartofii cruzi) 1- 1.5
kg

P40 E] 1; caserola pe raftul de sarma
Rotiti preparatul la jumatatea duratei
de gatire.

P26

File de peste
E 3; caserola pe raftul de sarma

Pizza proaspata, subtire

P41 (%] [H2: tavi de copt captusita cu
hartie de copt

P27 [

Prajitura cu branza

2; J 28 cm tava cu arc pe raft de
sarma

Pizza proaspata, groasa

P42 2; tava de copt captusita cu
hartie de copt

P28

Prajitura cu mere
E 3; tava de copt

Quiche

pa3 2; tava de copt pe raftul de sarma

P29

Tarta cu mere

E| 2; forma de placinta pe raftul de
sarma

P30 £

Placinta cu mere

1;J 22 cm forma de placinta pe
raft de sarma

Bagheta / Ciabatta / Paine alba,0.8kg
E‘ 2; tava de copt captusita cu
P44 hartie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea
alba.

P31

Brownies, 2 kg de aluat
3; tava adanca

P32

Briose

E 3; tava pentru briose pe raftul de
sarma

P33 &

Chec

2; tava pentru paine pe raftul de
sarma

P34

Cartofi copti, 1 kg

2; tava de copt
Foloseste cartofi intregi cu coaja.

P35

Cartofi wedges, 1 kg

E‘ 3; tava de copt captusita cu hartie
de copt
Taiati cartofii in bucati.

P36

Legume mixte la gratar, 1 - 1.5 kg

3; tava de copt captusita cu hartie
de copt
Taiati legumele in bucati.

P37

Crochete, congelate, 0.5 kg
E 3; tava de copt
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Cereale integrale / secara / paine ne-
agra , 1kg

P45 2; tava de copt captusita cu
hartie de copt / tava de chec pe raftul
de sarma

_1) Gi:ltire la temperatura
joasa.
5.6 Modificare: Setari:
1. Rotiti butonul pentru functiile de ncalzire
la=.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta &%, Apasati OK |
3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
valoarea. Apéasati oK.

5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.



Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
Luminozitate dis-
02 play 1-5
1 - Bip, 2 - Click,

03 Tonul de la taste 3 - Sunet oprit

Volum la apasare
04 (aste 1-4
Cronometru numa- . .
05 ‘toare directs Pornit / Oprit
06 lluminare Pornit / Oprit
07 Incalzire rapida Pornit / Oprit
Semnal De Rea- . .
08 intire La Curatare ~ornit/ Oprit
09 Wi-Fi Pornit / Oprit
Operatiune de tele- . )
10 Comanda automata Pormit/ Oprit
11 Dezactiveaza re- Da/Nu

teaua

Cod de activare:

12 Modul demo 2468

13 Versiunea software Verificare

14 Resetati toate optiu-

nile Da/Nu

5.7 Blocare (@

Aceasta functie previne o schimbare acciden-
tala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de coman-
da blocat, impiedicand pornirea accidentala a
aparatului.

@ - apasé si mentine pentru a activa si
dezactiva functia.

6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea ingredien-

Va fi emis un semnal sonor. (1 - va lumina in-
termitent de 3 ori atunci cand functia de blo-
care este activata. Usa aparatului este bloca-
ta.

5.8 Accesorii

El Accesorii disponibile in

e functie de model. Scanati

codul QR pentru a vedea

cum sa utilizati accesoriile

4r  furnizate impreuna cu apara-
g1 tul. Puteti comanda acceso-

rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara spo-
reste siguranta si ofera protectie impotriva
inclinarii. Marginea raftului impiedica alune-
carea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sérma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si picioarele sunt in-

dreptate in jos .

— =

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.
Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.

telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile
pentru o reteta speciala, cautati alta similara.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din par-
tea de jos a podelei cuptorului.
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Simboluri utilizate in tabele:

Tipul de preparat

=
Functia de gatire

°C Temperatura

|E| Pozitie raft

(D  Durata gatire (min)

@ Informatii suplimentare

6.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati su-
gestiile din tabelul de mai jos.

L, cH O ®
Omleta vegetariana 200 3 25-30 ©)

Legume mediteranee-

ne, 0,7 kg 180 4 25-30 M

1) Folositi o tava de gatit sau o tava de colectare.

2) Folositi raftul de sarma.

3) Folositi vase ceramice ramekin pe raft de sarma.
4 Folositi o forma pentru aluat fraged pe raft de sar-
ma.

5) Folositi vas de copt pe raft de sarma.

6) Folositi tava de pizza pe raft de sarma.

6.3 Informatii pentru institutele de
testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.

5 CTH O ® — -
Rulouri dulci, 16 bucati 180 2 20-30 1 ‘EI C @ ®
- — Prajituri mici, 20 bucati pe tava
Rulouri, 9 bucati 180 2 30-40 1 i
- 1)
Pizza congelata, 0,35 555 5 419.15 2 = 3 170 20-35
kg 3 150-160 20-35 1)
Rulada 170 2 25-35 1)
” 2si4  150-160 20-35 1)
Negresa 175 3 25-30
Placinta cu mere, 2 forme @20 cm
Soufflé, 6 bucati 200 3 25-30 3 0
2 180 70 -90 2)
Blat de pandispan 180 2 15-25 4
Sandvis Victoria 170 2 40-50 5 2 160 70-90 2
Peste fiert, 0,3 kg 180 3 20-25 1) Er?]nd@pan fara grasimi, forma pentru tort @26
Peste intreg, 0,2 kg 180 3 25-35 1) B 2 170 40-50 23
File de peste, 0,3 k 180 3 25-30 ©)
Pes 9 2 160  40-50 23)
Carne fiarta, 0,25 kg 200 3 35-45 1)
Saslac, 0,5 k 200 3 25-30 1 294 160 40-60 #¥
Saslac, 0,5 kg -
-Prajitura sfaramicioasa
Prajituri, 16 bucati 180 2 20-30 M
w— 3 140-150 20-40 1)
ricomigdale, 24 de 180 2 25-35 1)
bucati 2si4 140-150 25-45 1)
Briose, 12 bucati 170 2 30-40 1 \z\ 5 140150 25-45 Y
Pateuri sarate, 20 de 1
bucati 180 2 25-30 V| “paine prajita
Fursecuri, 20 de bucati 150 2 25-35 1) (i 4 maxim 1-5 2) 3)
Mini tarte, 8 bucati 170 2 20-30 1 1) UtilizareTava de gatit.
2) (s a
Legume, fierte, 0,4 kg 180 3 35-45 1) UtiizareRaft sarma.
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7. INGRIJIREA S| CURATAREA

7.1 Observatii privind curatarea

» Folositi o solutie de curatare pentru
suprafete metalice.

 Utilizati degresantul lichid recomandat de
producator pentru a elimina reziduurile de
calcar.

+ Umiditatea se poate condensa in interiorul
aparatului sau pe panourile de sticla ale
usii. Pentru a reduce condensul, lasati
aparatul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatit. Nu depozitati alimente in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.

» Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

7.2 Scoaterea suporturilor raftului

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepértati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Puneti suporturile raftului inapoi in pozitia
initiala. Repetati pasii in ordine inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif-

turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate

spre fata.

7.3 Curatare pirolitica

Acest program arde murdaria reziduala din
aparat. Utilizati-l ori de céate ori aparatul are
nevoie de o curatare profunda.

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi
compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora
cuptorul.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.
2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

= pentru a intra in modul de incélzire
rapida ( Meniu).

5. Rotiti butonul de control pentru a selecta
ol si apasati OK.

Programul de curatare Durata

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profun- 2 h 30 min

da

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati
OK

7. Apasati OK pentru a incepe curatarea.

Cand incepe curatarea, usa aparatului se
blocheaza si becul se stinge. Nu porniti
functia daca nu ati inchis complet usa cupto-
rului. Pana la deblocarea usii, afisajul indica

B

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
Si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o lavetd moale si apa.

7.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand rrrr/ clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva memen-
toul din submeniu: Setari. Consultati Utilizare
zilnica, Modificarea: Setari.

7.5 Scoaterea si montarea usii

Puteti sa scoateti usa cuptorului si panourile
de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi
toate instructiunile de la ,Scoaterea si instala-

rea usii” Tnainte de a scoate panourile de sti-
cla.

/N ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de sti-
cla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.
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7. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj. Asigurati-va
ca sticla iese complet din suporturi.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand W,
se aude un clic. N

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla Tn
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului. Verificati daca ati
pus la loc panourile de sticla in ordinea
corecta. Verificati simbolul / imprimarea

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate de pe partea laterald a panoului de sticla.
in prima pozitie de deschidere. Dupa Dac usa este instalata corect, veti auzi
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate un clic la inchiderea clemelor.

usa din locas.
(® Zona de imprimare B (dac exista) tre-
buie orientata spre interiorul cuptorului.

B
4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabil. s . .
praiaid S " 7.6 Inlocuirea becului
5. Tineti garnitura usii A pe partea ) .
superioara a usii de ambele parti si Deconectati aparatul de la reteaua electrica
apasati-o catre interior pentru a elibera si asteptati pana se raceste.

clema. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o temperatura de 300 °C.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul.

4. Montati capacul de sticla.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.
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8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service
sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-
drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care
nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni aparatul. In cazul
in care codul de eroare apare din nou, con-
tactati un Centru de service autorizat.

Nu poti activa sau opera aparatul.- Apara-
tul nu este conectat la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

» Usa nu este inchisa corect.
* Blocare este activat.
* Oprirea automata este activa.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Schimba lampa.

Lampa este stinsa. - Aer cald umed - este
activat.

Afigajul arata "00:00". - A avut loc o intreru-
pere a curentului electric. Setati timpul.

Err C3- Inchideti usa. Opreste si porneste
aparatul. Incuietoarea usii nu este stricata.
Err F102 - Inchideti usa. Incuietoarea usii nu
este stricata.

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Fisa cu informatii despre produs
si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr.
65/2014 si Regulamentului (UE) nr.
66/2014

Denumirea furnizorului AEG
Identificarea mo- BP3100B 949498288
delului GU5PB41FSB 949498355
NBU5P401SB 949498350
NBU5P431SB 949498351
OU5PB41WSB 949498354
TU5PB431SB 949498325
Index de eficienta energeti- ., ,
ca
Clasa de eficienta energe- 5, ,

tica

Consum de energie cu o
incarcatura standard, mo-
dul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o
incarcare standard, in mo-
dul ventilatie

0.52 kWh(/ciclu

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor bCilIthor incorpora-

Masa BP3100B 30.0 kg
GUSPB41FSB  30.4 kg
NBU5P401SB  30.7 kg
NBU5P431SB  31.5 kg
OUSPB41WSB 30.6 kg
TU5PB401SB  30.9 kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
IEC 60350-1.

9.2 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826

Consumul de putere in standby

0.8W

Consumul de putere in modul repaus 20W
conectat la retea ’

Timpul maxim necesar pentru ca
echipamentul sa atinga automat mo-
dul de putere scazuta aplicabil

20 min

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564, EN 63474.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati Inainte de prima utilizare.

9.3 Sfaturi pentru economisirea

energiei

» Tineti usa inchisa in timpul gatitului si
evitati sa o deschideti des.
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» Mentine garnitura usii curata si asigura-te
ca este bine fixata in pozitie.

» Folositi vase metalice sau de culoare
inchisa, non-reflectorizante.

» Sari peste preincalzire daca nu este
nevoie.

* Reduceti la minimum pauzele dintre
coacerea mai multor feluri de mancare.

» Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

» Folositi caldura reziduala pentru a
mentine mancarea calda. Reduceti
temperatura aparatului la minimum 3 - 10
min inainte de sfarsitul gatirii.

+  Opriti lampa in timpul gatitului, cu
exceptia cazului in care este necesar.

» Aer cald umedAceasta functie a fost
folosita pentru conformarea cu clasa de
eficienta energetica si cerintele de
ecodesign ( in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate
conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa

cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia astfel incat
cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
Atunci cand folosesti aceasta functie,
lumina se stinge automat. La unele
modele dureaza 30 sec.

» Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul
pentru a economisi energie. Consultati
sectiunea Inainte de prima utilizare.

» Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp. Daca
intentionati sa folositi o functie de gatire
pentru o durata care depaseste timpul de
oprire automata, setati durata gatirii.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195°C
— 5.5h:200-245 °C
— 3 h:250 - maxim °C

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/.&-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului inconjurator si a sana-
tatii umane recicland deseurile de aparate

electrice si electronice. Nu aruncati aparatele

marcate cu simbolul & impreuné cu deseuri-
le menajere. Returnati produsul la unitatea
locala de reciclare sau contactati adminis-
tratia locala.

701140188-A-112026
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