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EMKATAXTAZH / INSTALAREA

Oven with Hob - Built Under installation HO5VV-F

u v T b www.youtube.com/electrolux min. 1500 —» ._
0“ u e www.youtube.com/aeg
‘ How to install your AEG/Electrolux @\J =7 "‘

Oven - Column installation
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KaAwoopiocate otnv AEG! EuxapioToUE TToU €IAEEATE TN CUOKEUR
HaG.

Bpeite utTodEigeIg Xprang, @UAAADIA, GUPBOUAEG yia TNV €TTIAUGN TTPORANUATWY,
TTANPOYOpiEg T¢PPIG Kal ETTIOKEUNG:
www.aeg.com/support
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv atro Tnv eykatdaotaon Kal TN Xprnon Thg GUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOMEVEG 00nYies. O
KATAOKEUAOTHG OV €ival UTTEUBUVOG yIa TUXOV TPAUUATIOUOUG
A {nui€g TToU €ival ATTOTEAETUA AavOOTPEVNG EYKATAOTAONG N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AQUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQAAEG PEPOG PE EUKOAN TTPOCBaON YIa HEAAOVTIK) ava@opad.

1.1 Ac@AaA&ia TTaISIWYV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur autr ptTopei va XpnaigotroinBei atro Taidia
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUOKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
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TTEPITTAOKES AVATTNPIES TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA ATTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWC.

Ta maudid TTPETTEI va ETTOTTTEVOVTAI WATE va dlag@aAileTal
OTI dev TTAiCOUV YE TN TUOKEUN.

QuAdoaoete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAC JOAKPIA ATTO Ta TTAIDIA
KQl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnon. Kparare ta maidid kai ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd TN guaKeun oTav Tnv
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn acg@aAeiag yia Taidia, ba
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta TaudIa dgv TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTiIRAEWN.

.2 [eVIKEG TTANPOYPOPIES VIO TV ACPAAEIX

AuUTI N OUOKEUN TTPOOPIZETAI YOVO VIO PAYEIPIKY XPNan.

H guokeur autn £xel oxedIAaTei JOVO YIa OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeun auTr PTTopEi va XpnaolpoTroinBei o€ ypageia,
OWMATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAA
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIO XPHon Ogv uTTEpPaivel Ta
emiTTeda TNG (MEOTNG) OIKIAKNG XPAONG.

H eykatdaoTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTAON
TOU KOAWOSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOUEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[Mpiv a1Td OTTOIOdATTOTE EPYOTIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICA.

Edv 10 KaAwdIo Tpopodoaiag £xel uTToaTEl POBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKOTAOTAOEI ATTO TOV KATATKEUADTH), TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOuvOog
ATTO TO NAEKTPIKO PEUAL.

EAAHNIKA



MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guagkeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTTITAPA
yla TNV atTo@uyr TBavoeTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MpeETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG AVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe e€apTAATA 1) OKEUN.

XpPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV aIoBnTHpa @ayntou (aiobntrpa

BepPOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI VIO QUTAV TN

OUOKEUN.

* [0 va aQaIpETETE T ATNPIYUOTA OXAPWY, TPARNETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO OTTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa TolXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatTavw diadikaagia Pe TNV

avTiaTpoQPn CEIPA.

* Mn XpNnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG

OUOKEUNG.

* Mn XPNOIUOTTOIEITE ITXUPA AEIOVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXKNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIA va KABaApITETE TN YUAAIvN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou YuaAiou.

2. OAHIMEZ I'IA THN AZ®DAANEIA

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Movo €va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUJKEUN.

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG TUOKEUOTIAG.

« Edv n guokeun €xel utroaTei CnUIG, pnv
TpoeiTe g€ eykaTAaTAON R XPHON TNG.

* AkoAouBnaTe TIg 0dnyieg EyKATAOTAONG
TT0U dIaTIBEVTAI OTOV IGTOTOTTO HAG.
MMavTa va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eival Bapid. Na

XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kl KAEIOTA TTaTTOUTaIA.

Mnv TpaBaTte TN guakeur atro Tn AaBn.
TomroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
ACQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
eykatdaTaong.

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOOTACN ATTO AAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

Mpiv TOTTOBETATETE T CUTKEUN, EAEYETE v
n TTOPTA TNG TUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guaokeun eival eE0TTAITPEVN PE NAEKTPIKO
aluaTtnpa Yueng. MpETel va AeItoupyei pe
TNV NAEKTPIKN TTAPOXH.
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2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kai nAekTpoTTANngiag.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpéTTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG ME TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

XpnaoiyoTToIEiTe TTAVTA CWAOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICa KAl
MTTOAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANnBei {nuId aTo PIG
TPOPOdOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPodoaiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEl VA
avTIKaTaaToBei To KaAWDIO TPOPOdOaTiag
TNG OUTKEUNG, N QVTIKATAOTOGON TTPETTEI VO
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kevipo
ZEpPPIg pag.

Mnv emiTpémeTe o€ KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
£TTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
otav BpiokeTal ge AeIToupyia A n TOPTA
gival ¢ean.

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON | HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr N aQaipear) TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUVOETTE TO PIG TPOYODOTiag aTnV TTPIda
pOVoV agouU éxel ONOKANPWOEN N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTpooaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

Eav n mpica ival xahapr, pn guvOEeTe TO
@IG TPOPOdOTiag.

Mnv TpaBaTe To KaAWDIO TPOPOSOTiag Via
vVa atmmoguvOETETE TN guakeur). Tpapdare
TTAvVTa TO QIG TPOPODOTIAG.
XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG POVWTIKEG
OIATAEEIG: ATPANEIODIOKOTITEG, ATPANEIEG
(BIOWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
uTT0d0X1), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEULATOG
KOl PEAE.

6 EAAHNIKA

e TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKA dIATAEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUATOG ATTO
OAoug Toug TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI Va €XEI EAAXITTN aTrdéaTaon 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

* AUTA N GUOKEUN TTAPEXETAI HE QIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KatdAAnAoi 1U1TOo1 KaOAwdiou yia eyKaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TUAPA ToUu KaAwdiou avaTpEETe TN
QGUVOAIKN 10XV TNG Trivakidag. Mtropeite
ETTIONG VO avaTPECETE OTOV TTIVOKQ:!

ZuvoAikn 1oXUg (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyioTo 1380 3x0.75
péyiato 2300 3x1
péyioTo 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (Trpaadivo / KiTpivo
KaAwdI0) TTPETTEN Va gival KaTd 2 cm
HaKPUTEPO ATTO TO KAPE KAAWDIO PATNG Kal
TO UTTAE OUDETEPO KAAWDIO.

2.3 XpAon

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTIoPOU, EYKAUPATWY KAl
NAEKTPOTTANEIOG 1) €KPNENG.

*  Mnv aAAGgeTe TIG TTPOdIAYPAPEG AUTAG TNG
JUOKEUNG.

*  ®povrioTe Ta avoiypata agpigpou va ivai
eAeUBEPA ATTO EUTTODIA.

*  Mnv a@AVETE TN TUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
KOTd TN AgiToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN UETA ATTO
KABe xpnaon.

* TpoagéxeTte OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN TUOKEUN g€ AgiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTOG aEPAG.

*  Mnv AeIToupyeiTe TN OUOKEUN WE Bpeypéva
XEPIO 1) OTAV gival g€ ETTAPN) PE VEPO.

* Mnv 0OKeiTe TTiEGN OTNV QVOIXTH TTOPTA.



* Mn XPNOIYOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMIPAVEIQ EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUTNG QVTIKEIUEVWV.

* AvoiTe TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG
TTPOTEKTIKA. H XpRan cuaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEi VO dNUIoUPYNaEl Eva
peiypa aAKOOANG Pe aépa.

*  Mnv agnvete aTriBeg 1} YUUVEG PAGYEG va
£€pBouv g ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

+  Xpnaipotrolgite yuaAi kal Bada eyKEKPIYEVQ
yla guvTrpnan.

*  Mnv TotToBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA
aToIxEia TTou gival BPeyMEVA e EUPAEKTO
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA R TTAVW OTN
OUOKEUN.

2.4 ®povrida kol KaBdApIoHa

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, wTIAg,

BAGBNG aTn guokeun.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

« Tia Tnv ammoguyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— MNV TOTTOBETEITE AAOUHIVOXOPTO
aTTeEUBEING € ETTAQPN PE TO KATW WEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG TUTKEUNAG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETa
aTtn CeaTr) OUOKEUN.

— pnv diatnpeite uypd TATA KAl TPOPIUA
TN OUOKEUR aQOU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

* O amoxpwHATIGUOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
1 TNG ETTIPAVEIAG ATTO AVOEEIdWTO ATTAAI
Oev €TTNPEACEl TNV ATTOSOAT TNG CUCKEUNG.

«  XpnaipotroinaTte £va Babu Tayi yia uypa
KEIK. O1 XUpoi ¢poUTwyV TTPOKaAoUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET VA gival HOVIOL.

*  Na payeipeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEIOTH.

* AV n guOKeun €Xel EyKaTaaTaBEi TTIoW aTTO
£€va TTAQICIO ETTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
@POVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 000 N CUOKEUN BPigKETaI O€
Aeitoupyia. MTTopei va cugowpeuTei
BeppoTNTA KAl UYPACTIia O€ £va KAEIOTO
TTAQigI0 €TTITTAOU Kail va TTPOKANBEi ¢nuid
aTn GUOKEUN, TNV KATOIKia ) To dATTEdO.
Mnv kAgiveTe To TTAQiIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUCKEUN KPUWOEI HETA TN
xenon.

* Tpiv a1m0 TNV EKTEAEDN EPYATiOg
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
JUOKEUR KOl OTTOTUVOETTE TO QIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

«  @povTioTe N OUCKEUN va gival Kpua.
YTapxel 0 Kivduvog va atrdgouv Ta T¢apIa.

¢ AVTIKOTOOTAOTE QUETWG Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV KATAOTPAPOUV.
Emikoivwvnate e 1o E€ouaiodotnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

* TpoagéxeTe OTAV APAIPEITE TNV TTOPTA ATTO
TN GUOKEUN, N TTOPTA €ival Bapid.

»  KaBapiete TOKTIKA TN GUOKEUR Yia va
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIQAVEING.

*  KabBapiaTte TN oUaKeUn YE UYPO PAAAKO
TTavi. XpnaIYoTToIEiTE HOVO OUBETEPT
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIYOTTOIEITE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIO TTOU
XApAaaouv, SIGAUTEG 1) HETOANIKG
QVTIKEIMEVO.

« Eav xpnaoiyotroigite atrpél KaBapiagpou yia
PoUpPVOUG, akoAouBEiTe TIG 0dNnyieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

*  Mnv kaBapideTe TNV KOTAAUTIKA EPAYIE
ETMIATPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EoOWTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTwAOUVTaI
EexwpiaTa: AuToi ol AapTITAPEG
TTPoopPICovTal WATE VA AVTEXOUV T€
€CQIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG O€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TTpoopiovTal va
aNUATOB0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKA KATAOTAGN TNG GUTKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEg
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

e To TpOoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYRA TNG
TAENG evepyelakng atmodoang G.

EAAHNIKA 7



*  XpPNOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOdIayPAPES.

2.6 ZépBig

» Tla TNV €TMOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMIKOIVWVNATE pe To E¢ouaiodoTtnuévo
Kevrpo ZEpPIg.

*  XpNnOIYOTTOIEITE POVO YVAOIA OVTAAAQKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTigpou 1 ag@ugiog.

3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

el

B BEN

[N
-

Mivakag xelpiaTnpiwv

4. NMINAKAZ EAEMXOY

4.1 EvepyoTtroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINON TNG GUOKEUNG

o va evEPYOTTOINTETE TN TUOKEUN:

1. Ti€aTte Toug diakoTTeG. OI BIOKOTITEG
Byaivouv TTpog Ta £§w.

2. ZT1pEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va €TMIAEEETE TN AeToupyia.

3. Z1péwrTe Tov BIOKOTITN EAEYXOU YIa VO
TTPOCAPUOTETE TIG PUBUITEIG.

8 EAAHNIKA

o EmKOIVWVAQTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.

*  AmoguvO£aQTE T GUTKEUN aTTd TNV
NAEKTPIKN TPOYodoaia.

*  Kowrte To KaAwdIo Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
TUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

AIOKOTITNG TTPOYPAUUATWY BEPpPavang
NautrTipag / aupBoAo Asitoupyiog
08ovn

AIokOTITNG AsiToupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

A Evodeign / oupBolo Beppokpaaiag

BeppavTikd aTOoIXEIO

Bl Ymodoxn aigbnripa gaynTou

Bl Naummpag

AvepIoTAPAC

AVAYAUQO TUNHUO ECWTEPIKOU TOU
(poupvou

ZpIgn oXAapag, agaipoUpevn

OtagIg axapag

Mo va aTrevepyoTTOINTETE TN CUOKEUNR:
aTPEWTE TOV OIOKOTITN YIA TA TTPOYPAUMaTA

atn 6éan Off. @
4.2 MNedia apng / Koupmid

—_ MNa va pubpioeTe TNV wpa.

@ MNa va puBpigete pia Aeiroupyia poAoyiou.

+ Ma va pubpioeTe TNV WpaA.




4.3 006vn

,IA B

A ARER

g

A. Aeimoupyieg poAoyiou
B. XpovodiakotTng
C. Evdeign aigbnmipa gaynrou

5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

5.1 PUBpion Tng wpag

MeTa a1Td TNV TTPWTN GUVOETN TNV NAEKTPIKA

TTAPOX, TIEPIUEVETE EWG OTOU aTnV 0Bovn va

ep@aviaTouv ol evoeigeig: "00:00™ R "12:00"

(avaAoya pe TO HOVTEAO).

1. +— - MEQTE VIO VO PUBUITETE TV WpPA.

2. O .- méorne yla va eTIRERAIWTETE TN
pUBMIaN, SIAMOPETIKA N pUBUION wpag Ba
aTToONKeUTEI QUTOUATA YETA ATTO 5
OEUTEPOAETTTA.

5.2 ApxIKA TTpoBépuavaon Kal
KaOapIouog

MpoBepudveTe TNV AdEIO GUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPAON KAl TNV ETTAQPRA HUE TPOPIA.
H guakeun ptropei va avadlel SuaapeaTeg

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTO KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

6.1 NMpoypauuata

OOWEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBépuavan.

1. AgaipéaTte OAa Ta aegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY aTTo TN
TUOKEUR.

2. PuBuiaTe Tn Aeitoupyia C] PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaagia. AQraTE TN GUTKEUR
va Asitoupynael yia 1 w.

3. Pubuiate Tn Aciroupyia @, PuBuioTe Tn
UEYIOTN Beppokpaagia. AQrOTE TN TUOKEUN
va Aeitoupynael yia 15 Aetr.

4. PubBuiaTte Tn Aeiroupyia =, PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQrOTeE TN GUTKEUR
va Agitoupynael yia 15 Aetr.

5. ATTevePYOTTOINGTE TN GUOKEUN KOl
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

6. KaBapigTe Tn guagkeun Kal Ta a&eaoudp Pe
€va Travi pIkpoivwy, xAlapd vepo Kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTnaTe Ta aegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTO OXAPWY TNV
apXIKn Toug BEan.

QOwTiop6g Dolpvou
Ma gvepyoTtroinan Tou AapTrTrpa.

%) Yypog aépag peTagopds
AuTN N AeiIToupyia oxedIAATNKE yIa va £€0I-
KOVOUEITE EVEPYEIA KOTA TO Whgiyo. Otav
XPNOIMOTIOIEITE AUTA TN AIToupyia, n Bep-
HoKPagia aTO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU
pTTOpPEi Va dlagépel atrd T pUBUITUEVN
Beppokpaaia. H BeppavTikr 10XUG UTTOPEI
va pelwbei. MNa mepiaadrepeg TANpoPo-
pieg, avaTpégte aTo KEPAAaIo «Kabnuepivh
XPAON», ZNUEIWTEIG OXETIKA WE: YYPOG OE-
pag PETAPOPAG.
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SteamBake

MNa ynaoipo eaynTwy pe aTpod. Xpnaigo-

TIOINOTE QUTAV TN AEITOUPYIA YIa VO PEIWTE-
= T TN JIAPKEIQ TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG KAl
va SIOTNPACETE TIG BITAPIVEG KAl TA BPETTTI-
K& OUaTaTIKA aTO PaynTo. ETIAECTE TN A€l-
Toupyia kal puBpiaTe Tn Bepuokpaaia
peTagu 130 °C kai 230 °C.

E] Mavw/Kdatw Oépuavon / KardAuon
MNa ynaoipo og pia 6éan axdpag. / MNa evep-
YOTT0iNa™N TOU KOTAAUTIKOU KaBapIoHOoU.
Avarpégre aTo kepaAaio «Ppovrida kar Ka-
BdpIoua» Yo TIEPICTOTEPESG TTANPOPOPIESG
OXETIKA pe Tov KaTaAuTiko KaBapigpd.

Q Kdtw Oépuavon
MNa 1o YAaiyo KEIK pe Tpayavr Baan kai Tn
guUVTAPNON TPOPIHWV.

Gspuég Aépu; , )
Mo wAaipo kpéarog Kai KEIK. PuBpiaTe ya-
UNAOTEPN Beppokpaaia atd 0,1 yia TN Ael-
Toupyia Mavw + Kdtw O¢ppavan kabwg o
QAVEUIOTAPAG Jlavépel TN BEPUOTNTA OPOIO-
HOpQa OTO ECWTEPIKO TOU GOUPVOU.

E Fpriyopo FkpiA
Mo Ynaoipo aTo YKPIA AETITWV KOPPOTIWY
@aynToU O€ PEYAAEG TTOTOTNTEG KABWG Kal
yIo @puydavigua Ywpiou.

FkpIA pe Oeppud Aépa
Mo ynaoipo peydAwv pepidwy KpEaTog n
TTOUAEPIKWY pPE KOKOAQ O€ pia Béan axd-
pag. MNa ykpaTivapiopa Kai yia podioua.

Agitoupyia Mitoa

MNa yraoipo Titaag kal GAwV TATWY TTou
QATTQITOUV TTEPITTOTEPN BEPUOTNTA ATTO KA~
Tw.

@

6.2 InUEIWOEIG OXETIKA HE: YYPOG
AEPOG HETAPOPAS

AuTA n AsIToupyia xpnaidoTToINONKE yia
TUPHOPOWAON UE TNV TAEN EVEPYEIAKAG
a1rdéd0oanG Kai TIG OTTAITACEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXedIaOPO (CUpQwva pe EU
65/2014 ka1 EU 66/2014). AoKIPEG UGV
e To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIoKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI e TRV UYWNAOTEPN
duvaTr EVEPYEIQKH ATTod0oan.

Ma 11g 00nyieg PayeIpEPaTOg avaTpEéSTe aTO
KEPAAQIO «YTTOOEICEIG KAl TUUBOUAESY, YYpOg
aépag HETAPOPAG. IMNa YEVIKEG TUTTATEIG

10 EAAHNIKA

€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATTddoan», CUPBOUAEG
yia E€oikovopnan Evépyeiag.

6.3 PUOpION £VOG TTPOYPANHATOG

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va eMAEEETE Eva TTPOYPAUA.

2. ZTpéYTeE TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
€MAEEETE TN Beppokpaaia.

3. Ortav 10 payeipepa ohokAnpwOei, aTpéwTe
Toug diakoTrTeG aTn B€an Off yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

6.4 PUBuion Tng AsiToupyiag:
Oeppoég Aépag PLUS

AuTn n AsiToupyia augavel TNV uypaagia Katd
TO payeipepa.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog eykaupdatwy kal BAABNG otn
JUOKEUN.

1. BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival kpua.

2. TepiaTe TO AvAyAuQoO TURAUA TOU
E0WTEPIKOU TOU YOUPVOU HE VEPD TNG
Bpuang.

H peyiaTn XwpnTikOTNTa TOU avayAugpou
TUAMOTOG TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU
eival 250 ml. Mn yepiCete TO avayAugo
TUAMO TOU ETWTEPIKOU TOU QOUPVOU KATA
TN SIAPKEIO PAYEIPEUATOG ) OTAV N
guaokeun eival {eaTn.

3. Pubuiare Tn Aeiroupyia: (=),

4. TMepioTpéwTe TOV SIAKOTITN AEITOUPYIOG VIO
va puBpigeTe Tn Bepuokpaagia.

5. TMpoBepuaveTe TNV KEVH GUOKEUN YIA
10 AetT yia va dnuioupynBei uypaaia.

6. TomoBeTraTe TO PayNTO PECT TN
guokeur. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU
(POUPVOU KATA TO PAYEIPEUQ.

7. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY TN
B¢an atrevepyoTtroinang yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).



8. Ag@ou n Aeimoupyia oAokAnpwBei, avoigTte
TTPOJEKTIKA TNV TTOPTA. H uypaaia TTou
aTreAEUBEPWVETAI PTTOPET VA TTPOKAAETEI
gykaupara.

9. BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival KpUA.
Agaipéate 10 UTTOAOITTO VEPS ATTO TO

7. NMPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 AvepIoTAPOG YUENg

Ortav n guagkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
QAVEUIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOUATO
yla va dlatnpnBoUv WUXPES O ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. EAv atrevepyoTroINgETe TN
OUOKEUN, 0 QVEUITTAPAG WUENG UTTOPEi va
guveyioel va AEITOUPYED PEXPI VA KPUWOEL N
JUOKEUN.

7.2 OgppooTATNG AC@AAEiag

H ea@aApévn Aeiroupyia Tou goupvou n Ta
ENOTTWHATIKA EEQPTHAUATA UTTOPOUV VO

8. AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

8.1 Mivakag Aeitoupyiwv poAoyiou

@ Qpa

MNa puBpion, aAayn A €Aeyxo TNG WPAG.

I_)l Aidpkeia
Ma puBpion Tng didpKeIag AeiToupyiag TG ou-
OKEUNG.

Q XpovoueTpnTig
MNa va puBpicete avrioTpoen pétpnan. H Aei-
Toupyia auTr dev éxel kapia £TTidpaan atn Ael-
Toupyia NG guakeung. MTopeite va puBpioeTe
auTh TN A&IToupyia oTToIadATTOTE OTIYUN, ETTi-
ang OTAV N GUOKEUN €ival OTTEVEPYOTTOINUEVN.

8.2 PUBuion: Qpa

1. O -méore ETTAVEIANPUEVA YIa va
aMAGEETE TNV Wpa. 9 avaBoaBnvel.

2. +— - TMETTE yIa va pUBPITETE TNV WpPA.

MeTd atrd Trepitrou 5 deuT, n £VOEIEN OTAUOTA

va avaBoaBryvel kal aTnv 00ovn epavidetal n

wpa.

D. avaBoaPrvel 6Tav cUVOETETE TN OUOKEUN

aTtnv Tpo@odoaia PEUPATOG, OTAV UTTAPEE

avAyAUQO TUAKA TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou.

TTPOoKaAEégouv eTmikivduvn utrepBeppavan. MNa
Va aTTOTPATTEN KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BepPOaTATN AOPAAEIG, O OTTOIOG JIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupatos. O Poupvog
EVEPYOTTOIEITAI aVA QUTOPOTA POAIG PEIWBET N
Bepuokpaaia.

JIOKOTTA PEUPATOG 1 OTAV deV OPIATNKE O

XPOVOJIAKOTITNG. + - METTE yIa Va
pubuigeTe TNV WpPA.

8.3 PUOuion: Aidpkeia

1. PuBpioTe éva TTpoypappa Kai Tn
Beppokpaaia.

2. O - méore ETTAVEIANMPEVQ. |_)|
avaBoaBnvel.

3. + ~ - TMETTE yIA VA pUBPIgETE TNV:
Aldpkeia.

21NV 0080ovn ep@avidetal n vOeign |_)| [~1-

avaBoarvel otav TapéABel 0 KaBoPITPEVOG

XPOVOG. AKOUYETAI TO GNUA KAI N GUOKEUN

QTTEVEPYOTTOIEITAI.

4. TliEaTE OTTOIOdNTTOTE KOUUTTI yIa VOl
gTAUOTATTE TO NXNTIKO Onpa.

5. XTpéyeTe TOUG DIOKOTITEG OTN BEON
QTTEVEPYOTTOINGNG.

8.4 PUOuion: XpovoueTPNTAG

1. O- TMETTE ETTAVEIANUUEVA. Q
avapBoaBnvel.
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2. +— - MEQTE VIO VO PUBUITETE TNV WpPA.

H Aeiroupyia ekiva autopara Petd amo 5

OeuT. MOAIG TTapEABEI O PUBPITUEVOG XPOVOG,

QKOUYETAI £€Va ONUA.

3. Ti€aTe OTTOIOOATTOTE KOUWTTI YIa va
OTOPATATTE TO NXNTIKO ORAWa.

4. ZT1péYeTe TOug DIOKOTITEG OTN BEaN
QATTEVEPYOTTOINANG.

9. XPHXH TQON A=EZOYAP

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

9.1 Eicaywyn agecoudp

AiaTiBevTal agegoudp avahoya pe
TO HOVTENO. ZOPWATE TOV KWAIKO
QR yia va eAéygeTe TOV TPOTTO
XPNONG TwWV ageToUAp TTOU TTaPE-
XOvTal JE TN ouokeun aag. Mrro-
PEITE VO TTAPAYYEIAETE T TTPOCIPE-
TIKG agegoudp gexwploTd. MNa me-
PITTOTEPEG TTANPOPOPIEG, ETTIKOI-
VWVAQJTE JE TOV TOTTIKO 0ag TTPo-
pNBeuTH.

Mia pIKpr EYKOTTH) OTO ETTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV agQAAEIa Kal TTOPEXEI TTPOTTATIA E
KAian. O1 eyKOTTEG AeITOUpPyOUV ETTIONG WG
a0@AAeleg avaTpoTrig. To TTAaiglo yUpw atrd
TN OXAPA QTTOTPETTEI TNV OAICONaN TwvV
MaYEIPIKWY OKEUWV ATTO QUTAV.

Eioayayete 10 agegoudp (HeTAANIKA axdpa /
Tawi) avapeoa aTig papRdoug odrynang Tou
aTtnpiyyatog paiou. BeBaiwBeite 011 TO pa@I
ayyicel TO oW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
(POUPVOU Kal Ta TTOdIa GTPAUMEVA TTPOG TA
KATW.

%—43&%\
o=

\
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8.5 AkUpwon: Asitoupyieg poAoyiou

1. O -méore ETTAVEIANPUEVA PJEXPI TO
agupBoAo Tng Asitoupyiag poAoyiou va
apxioel va avaBoaBrvel.

2. ThéQTe TTOPOATETAMUEVA TO — .
H Agitoupyia poAoyioU atrevepyoTToIEiTAl JETA
aTTO PEPIKA DEUTEPOAETTTAL.

Av 1O TOWi 0ag €x€El KAign, TOTTOBETNTTE TO
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
poupvou.

Edv utrdpyel emmypagr ato agegouap,
BeBaiwBeite OTI €ival ATPAPPEVO TTPOG TO
MEPOG TOG.

AV XPNOIYOTTOIEITE TOWI PE OTTEG, TOTTOBETAATE
TO aTTO KATW YIa VO GUAAEEETE UYPA TTOU
aTtafouv.

9.2 Ai06. PaynTou

MeTpdel Tn BepOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

YTrapxouv dU0 BePPOKPATIES TTOU TTPETTEI VO
pubuigToUV:

. °C - n BeppokpaaTia aTo ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. Oa TTPETTEN va gival TOUAAYITTOV
25 °C uynAdtepa atrd Tn Beppokpaagia
TTUPVA TOU @aynToU.

. - n Bepuokpaaia aTov TTUPAvVa Tou
@ayntou.

YUOTACEIG:

*  Ta UANIkda Ba TTpéTTel va BpigkovTal g€
Beppokpaaia dwyaTiou.

¢ Mnv TOoV XPNOIYOTIOIEITE PE UYPA QayNTA.

* Kard 1o payeipepa, n BeAdva Tou aigbnr.
@aynTou TTPETTEl va e100XO€i TTANPpWG aTo
OKeUOG.



Mayeipepa pe: AilgB. daynTtou

/\ NPOEIAOMOIHEH!

YTrapxel Kivduvog eykaupaTog Kabwg o
alodnT. @aynTou Bepuaivetal. Mnv
ayyigete TN AaBn Tou aigdnT. dayntou pe
YUMVA XEpIa. XpNOIYOTTOIEITE TTAVTQ
YAvTIa pOUpPVOU.

1. TomoBetAaTe TOV QIgONnTAPa PaynToU aTO
ETWTEPIKO TOU OKEUOUG:
Kpéag, TTouAepikd Kai yapi
EioaydyeTe T0 GKpo Tou a1gBNT. @aynToU
aTO KEVTPO TOU KPEATOG 1 TOU Wapiou, TO
10 TTayU PEPOG, €AV gival duvaTdv.

//L‘_ — 5
2T RRSooTSS S

Faorpa

Eicayayete 10 dkpo Tou AigBnTrpa
daynTou akpIBWG aTO KEVTPO TNG
yaatpag. O AigBntipag ®ayntou Ba
TIPETTEI VA €ival aTOBEPOTTOINWEVOG TE pia
0¢an katd TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG.
o va 1o TIETUXETE, XPNTIUOTTOINATE £Va
aTEPEO UAIKO. XPNnaIUOTIOINATE TO XEIAOG
TOU OKEUOUG WNJIUATOG YIa VO aTNPIgETE
TN AaBn glAikovng Tou AigBntrpa
daynTtou. To akpo Tou AiIgONnTAPa

daynTtou dev Ba TTPETTEl va ayyidel Tov
TTUBPEVA TOU OKEUOUG YNAipaTog.

2. TomoBetnaTte To BUCHA TOU AIaONT.
@aynTou aTnv TTpi¢a TTou BpioKkeTal YEaa
aTtn auokeur). Avatpégte ato «Meplypaen
TTPOIOVTOGY.

H évdeign Tou aiobnTrpa Beppokpaaioag

TTUPAVA /‘? avaBoaBnvel.

3. MartAare: + N~ yia va puBpiceTe Tn
Beppokpaaia aTov TTUpAvVA Tou GaynTou.
Mrropeite va puBpioeTe Tn Beppokpagia
atd 30 °C €wg 99 °C.

4. PuBpioTe éva Tpoypappa Kal, av
xpeiaderal, Tn Beppokpagia eoupvou.
Ortav 10 paynTo PTACEl TN BEPPOKPOTia TTOU

EXETE pUBUiOEl, akouyeTal To onua. MiéaTe

o1T0I10dATTOTE GUMPBOAO YIa va OIAKOWETE TO

gAua. MTTopeite va guveyioeTe To payeipepa
yia va BeBaiwbeite 0TI TO PaynTo givai

KaAownuévo.

5. ATTEvePYOTTOINATE T GUTKEUN).

6. A@aipeéaTe To BUTua TOU AIgONT. GaynToU
atro TNV UTTodOoXN Kail BYAATE TO OKEUOG
aTTd TN GUOKEUN.

Mrropeite va aAAGEeTe TN BeppoKkpaaia avda

TTAga aTIyUr KATta TN SIAPKEIQ TOU

payeipéuaTtog. MatriaTe © yla va oANGEETE TNV
KaBopigpévn Bepuokpaaia aTov TTUPAvaA Tou
@aynTou.

10. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoEIg HAYEIPEUATOG

O1 TIYéG Beppokpagiag kal Xpovou
HOYEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG Eival JOVO
evOEIKTIKEG. EEapTwvTal atro TIg GUVTAYEG,
KaBWG Kal a1To TNV TTOIOTNTA KAl TTOTOTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNOIKOTTOIoUVTAl.

H guokeun gag PTTopei va Whvel e
OI0POPETIKO TPOTTO OE OXETN HE TN OUOKEUN
Trou gixare. O1 TTapakdTw uTTodEigeIg deixvouv

TIG TUVIGTWHEVEG PUBITEIG BeppoKpaaiag,
XPOVOUG PayeIpéUaTog Kal BEan oxXapag yia
OUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG PaynToU.

MeTpAaTE TIG BETEIG TWV TYXAPWY aPXi{ovTag
aTTO TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite Tig pubpiceig yia
MIO GUYKEKPIYEVN guvTayr, avalnTnaTte pia
TTapouoIa.
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Ma guPPBOUAEG £€0IKOVOUNONG EVEPYEIAG,
avaTpEgTe aTO KEPAAQIo «Evepyelakn
atredoany.

ZU0uBOAA TTOU XPNOIMOTTOIOUVTOI OTOUG
TiVOKEG:

§§9 TuTtr0G PaynTou

=
Mpdypapua
0,

Ogpuokpagia

Ageaoudp

IEI ©¢an axapag
D

Xpbvog payelpépaTog (AeT)

10.2 Yypog aépag HETAPOPAS -
TTPOTEIVOUEVA OEECOUAP

XpnaiyoTtrolgite akoupa Kal PN avakAaaTIKA
Babia Tayid/pdpueg kal doxeia. Exouv

KaAUTEPN OTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA
QAVOIXTOXPWHA Kal avVOKAQCTIKG TKEUN.

Tayi TiToag - OKOUPO, PN avaKAQGTIKO,
SlapéTpou 28cm

ZkeU0Gg YNoigaTog - aKoUpo, Un
avakAaaTiko, diapéTpou 26cm

Kepapikd @opuAKIa - KEPAWIKO,
SiapéTpou 8cm, uwoug 5 cm

BaBu Tayi/pépua Baong TApTAG -
agKkoupa, Yn avakAaaTIKr, SlIapéTpou 28cm

10.3 Yypog aépag peTapopdg

Ma kaAUTEPa aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNOTE TIG
TIPOTACEIG TTOU avayPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.

555 —
=

°C = O

FAuka ywpdkia, 12 TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 175 3 40 - 50

TEPAYIA Nitrn

Ywpdkia, 9 Tepayia Tawi Yynaiparog r Tayi yia Ta 180 2 35-45
AiTTn

Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKY aXapa 180 2 45 -55

0,35 kg

Kéik Koppog TaWi WnaipaTog ) Tayi yia Ta 170 2 30-40
NiTTn

K€k brownie TaWi WynaipaTog ) Tayi yia Ta 170 2 45 - 50
Nitrn

ZOUQPAE, 6 TepaxIa MIKPEG KEPAPIKEG POPUEG TE 190 3 45 - 55
peTaAAIKA oxdpa

Bdon tapTag amo Babu Tayi/edpua Baang Tdp- 180 2 35-45

appdTn ¢uun TG 0€ PETAAAIKR oXapa

Kéik «advTouItg» OKEUOG YNOIUATOG O€ PETAAAI- 170 2 35-50
Kn oxapa

Yapi moaé, 0,3 kg TaWi WynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 2 35-45
NiTTn

Wapi oAdkAnpo, 0,2 TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg Nitrn

Yapr @iAéTo, 0,3 kg TaWi TiTgag g€ PETAAAIKR OXA- 170 3 30-40

pa
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555

e

°C

=24

Kpéag moag, 0,25 kg  Tawi wnaipatog f Tayi yia Ta 180 35-45
NiTTn

ZouBAakia, 0.5 kg Tawi Wynaiparog r Tayi yia Ta 180 40 - 50
NiTTn

MmmiokdTta, 16 Tepdxia  Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 150 30-45
NiTTn

Makapdv, 20 Tepaxia  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 45 - 55
Nitrn

Kéik Muffins, 12 Tepa-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 170 30-40

xla Nitrn

AApUpG apTOOKEUA- Tawi Yynaiparog r Tayi yia Ta 170 35-45

gpata, 16 Tepdyia AiTTn

MmmiokdTa BoutUpou,  Tawi Ynaiparog A Tayi yia Ta 150 40 - 50

20 Tepayia NiTTn

Taptdkia, 8 TEPaxIa TaWi WynaipaTog ) Tayi yia Ta 170 30-40
NiTTn

Naxavika, mogé, 0,4  Tayi YnaoipaTog A Tayi yia Ta 180 35-45

kg Nitrn

XopTo@ayikr) OPEAETA  Tawi TTiTOAG € PETAAAIKT OXA- 180 35-45
pa

Megooyeiaka Aaxavikd, Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 35-45

0,7 kg Nittn

10.4 NMAnpo@opicg yia 1dpUpaTa SOKINWYV

Aokipég aupgwva pe 1o IEC 60350-1.
= - o,
&L, = =l C O

Mikpd KEIK, 20 Tepayia/ Mavw/Katw O¢ppavan Tayi ynai- 3 170 20-35

Tawi paTog

Mikpd KEIK, 20 Tepayia/ Oepuog Aépag Tayi ynai- 3 150 - 160 20-35

Tawi parog

Mikpd KéIK, 20 Tepdyia/ Oeppog Aépag Tayi ynai- 2 kal 4 150 - 160 20-35

TaWi yaTog

MnAotiTa, 2 eoppeg F20  Mavw/Katw O¢ppavan MeTaAAIkn 2 180 70-90

cm axdpa

MnAotmiTa, 2 @oppeg F20  Oeppog Aépag MeTaAAikn 2 160 70-90

cm axapa

A@paTo KEIK xwpig Airapd,  Mavw/Kdatw Oéppavon MeTaAAIKr 2 170 40 - 50

POpHa YIa KEIK D26 cm1) axapa

AQpPaTo KEIK Xwpig Aimrapd, Oeppog Aépag MeTaAAIKA 2 160 40 - 50

@oppa yia kéik 926 cm1) oxapa
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A@paTo KEIK Xwpig AIrapd,  Oeppog Aépag MeTaAAIkn 2 ka1 4 160 40 - 60

@OpUa yia KEIK P26 cm1) oxapa

Mtmiok. ZUp. Koupou Oepuog Aépag Tayi ynai- 3 140 - 150 20-40
paTog

Mtmiok. Z0p. Koupou Oeppog Aépag Tawi ynai- 2 kal 4 140 - 150 25-45
paTog

Mmmigk. Zup. Koupou Mavw/Katw Oépuavan Tayi ynai- 3 140 - 150 25-45
paTog

T00T1) IkpIA MeTaAAIkn 4 HEY. 1-5
axapa

1) MpoBeppudverte Tn cuokeun yia 10 AeTTTd.

11. DPONTIAA KAl KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA HE TNV
AggdAcia.

11.1 Inpaiwoeig yia Tov KaBapioud
Mpoiévra KaBapiopol

KaBapiaTe TNV TTpOTOWN TNG GUOKEUNG |’
£Va TTaVi JIKPOIVWYV PE CETTO VEPO KAl EVal
1o atroppuTravTiko. KabapioTe Kai
eAEYETE TO AACTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQICI0 TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.
XpnaiyotroinaTe éva dIGAupa KaBapigpuou
yIO Vo KOBapigeTe TIG HETAAAIKEG
ETTIPAVEIES.

KaBapiaTe Toug AeKEDES e Eva ATTIO
aTTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOIUOTTOINTETE
OTIG KOTOAUTIKEG ETTIQAVEIEG.

KaBnpepivi XpRon

KaBapiaTe T0 E0WTEPIKO TNG TUTKEUNG
METG atTo KABE Xpnon. H ougowpeuan
AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI va
TTPOKOAAETEI TTUPKAYIA.

Mrtropei va axnuaTioTouv udpaTuoi aTn

JUCJKEUN ) aTa YUAAIVa TTAVEA TNG TTOPTOG.

Mo va YEIWTETE TN GUPTTUKVWAN
UdPATUWY, AQATTE TN CUTKEUN Va
Aeitoupynael yia 10 AeTrTd TTpIv a1rd TO
payeipepa. Mnv atroBnKeUETE GaynTO OTN
QUCJKEUN YIa TTEPITaOTEPO AT 20 AETITA.
ZTEYVWATE TO ECWTEPIKO TNG GUOKEUNG

16 EAAHNIKA

MOVO PE TTavi MIKPOIVWY PETA aTTod KABE
xpnon.

Ageooudp

KaBapilete 0Aa Ta afegoudp YETA ATTO
KABE xpriaon Kal aprVveTé Ta Va
aTEYVWOOUV. XPNOIUOTIOIEITE YOVO TTavi
aTTO PIKPOIVEG WE CEaTO VEPS KAl £VA NTTIO
atroppuTravTike. Mnv TTAEVETE Ta ageaoudp
g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mnv kaBapileTe Ta AvTIKOAANTIKG agegoudp
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KaBapIaTIKA 1)
aAIXUNPA avTIKEIpEVA.

11.2 KaBapiopudg Tou avdyAugou
THAHATOG TOU ECWTEPIKOU

KaBapiaTe 10 avayAu@o TurAua Tou
ETWTEPIKOU TOU QOUPVOU VIO VO APAIPETETE
KOTAAOITTO GAATWY PETA TO PJAYEIPEUA PIE OTHO.

@

Ma 1N Asitoupyia: Oepuds Aépag PLUS
KaBapileTe TOV oUpvo KABe 5 - 10
KUKAOUG PaYEIPEUATOG.

1.

2,

Pi¢te 250 ml Aeuko §UdI A KITPIKG OEU aTO
avAyAU@O TUNAUO TOU ECWTEPIKOU.
XpnaiyotroinaTe §udl péyiatng oguTNTOg
6% Xwpig TTPOCOETA.

AonaTe To EUdI va S1aAUaEl Ta KaTAAoITTa
aAaTwyv o€ Beppokpaaia TePIBAAAOVTOG
yia 30 AetrTd.




3. KaBapioTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
CeaTO VEPO Kal JOAOKO TTQVi.

11.3 A@aipeon Twv oTNPIYHATWY
oxapwv

AQaIpETTE TA ATNPIYHOTA OXAPWY YIO VO
KOBOPIgETE TN GUOKEUN).

1. ATevepYOTTOINATE TN CUOKEUN Kal
TTEPIYEVETE PEXPI VO KPUWOEL.

2. TpaBngre To uTTPOCTIVO TUAKA TOU
aTNPIyMaTOG OXOPWY YId va TO
QATTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO TOIXWA.

3. Tpapnére To TTiIoCW AKPO TOU GTNPIYUATOG
gXOapWV aTTo TO TTAdIVO ToiIXWHA Kal
APAIPETTE TO.

——
[ AN

4. TomoBeTATTE TA OTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG THV TTAPATTAVW dIadIKagia
ME TNV avTioTpo®n TEIpd.

Av TTapExovTal ol TNAETKOTTIKOI Bpaxioveg, ol

TIEIPOI GUYKPATNONG TTPETTEN VA EiVal

OTPAMMEVOI TTPOG TA EUTTPOG.

11.4 KataAuTIKO KAAUPpa
OVEMIOTAPO

To KGAUPPO TOU QVERITTAPO JIOBETEI
KOTOAUTIKA €TTIOTPWON gPayle. ATTOPPOPA Ta
AITTN TTOU GUYKEVTPWVOVTAI GTA TOIXWHATA
€VW N ouakeun Aermoupyei. MNa va
OIEUKOAUVETE TN DIadIKATIa auTOKABAPITHOU,
BeppuaiveTe TNV AOEIO TUTKEUT TAKTIKA.

O1 KNAIBEG 1 O ATTOXPWHATITUOG TNG
KOTOAUTIKAG €TTIOTPWAONG OEV €TTNPEALEI TOV
KaBapIgpo.

1. ATTevePYOTTOINGTE TN GUOKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VO KPUWJEI.

2. Ag@aipeéaTe 0Aa Ta aeaoudp.

3. KaBapioTe To ddmedo Tou oUpvou Kal TO
E0WTEPIKO TCAMI TNG TTOPTAG UE (ETTO
VEPO, £VA POAOKO TTaVi KAl £V ITTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. PubyiagTe Tn Aeitoupyia: |Z|

5. PuBpiare Tn Beppokpaaia: 250 °C.

Aidpkeia: 1 w

6. Otav n guokeun gival kpua, kaBapiaTe To
ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE £Va UYPO
MOAQKO TTavi.

11.5 A@aipeon Kal eyKaTtaoToon TNG
mOPTAG

H mépTa Tou poupvou diabETel dUo TCapIa.
MTTopEiTE VO 0QAIPETETE TNV TTOPTA TOU
@OUPVOU Kal TO ETWTEPIKO TCAMI YIa
KaBapigpo. AlaBaaTe 0AOKANPEG TIG 0dNyieg
OXETIKA PE TNV «AQaipedn Kal EYKATAGTAGN
TNG TTOPTAGY, TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIQ.

/N\ MPOZOXH!

Mn XpnOIMOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta
T¢apIa.

1. AvoiTe evieAWG TNV TTOPTA KOI KPATATTE
Kl TOUG U0 PEVTETEDEG.

2. Avoonkwarte Kal TpapngTe Ta pavooAa
MEXP! VO KOUUTTWOOUV HE KAIK.

3. KAeigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN
MEaN TNV TTPWTN B€0N AVOiyPaTOG. XTN
JUVEXEID, AVOONKWATE Kal TPARAETE TNV
TTOPTA YIA VA TNV APAIPETETE OTTO TNV
utrodoxn TnG.
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4. ToToBeTAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £V
amraAO TTavi Kl g€ aTaBEPn ETMPAVEIQ.

5. KpatioTe 1o mAaigio Tng moptag B ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG BUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA JETA YIA VO
ATTAcPANITTE TO KAITT.

6. Tpapnére To TAQiIgIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VO TO OPAIPETETE.

7. Kpatate 10 T¢aUI TNG TTOPTAG ATTO TV
ETTAVW TTAEUPA TOU Kal TPABAETE TO
TIPOCEKTIKA TTPOG Ta £Ew. BeBaiwBeite OTI
10 T¢AMI ONIgBaivEl EVTEAWG EKTOG TWV
aTNPIYHATWV.

8. KaBapioTe Ta 1¢ApIa Ye vEPO Kal gaTrouvi.

ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T¢ApIa. Mnv
KaBapileTe T TCAMIO GTO TTAUVTAPIO
TATWV.
9. MeTd Tov KOBAPITUO, TOTTOBETATTE TO
T¢AMI KOl TNV TTOPTA TOU POUPVOU.
Edv n mopTa £xel TOTTOBETNOEi CWaTd, Ba
QaKOUCJETE €vVa XAPOKTNPIOTIKO KAIK OTOV
KAEIVETE TO JAVOOAQ.
H ekTuTTWpPEVN QUovn TTPETTEN VA €ival
OTPAPPEVN TTPOG TNV ECWTEPIKI TTAEUPA TNG
TTOPTAG. BEBaiwbeite OTI, ETA TNV
€yKaTaaTaan, n EMIQAVEIN TOU TTAAITIOU TOU

12. ANTIMETQIIZH MPOBAHMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

18 EAAHNIKA

TCAMIOU OTIG EKTUTTWUEVEG CWVEG OEV Eival
AaypIa aTnV U OTav TNV ayyideTe.

Ortav To1r00eTNOOUV TWATA, TO TTAQITIO TNG
TTOPTAG KAVEI KAIK KOBWG ag@aAilel atn B€an
TOU.

BeBaiwBeite 0TI €XETE EYKATATTNTEI TO
E0WTEPIKO TZAUI A OTIG UTTODOXEG OWATA.

L~

e N

11.6 AvTiIKaTdOTAON TOU AQUTITAPO

/\ MPOEIAOIMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AautrTpag ptropei va gival {eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. AmoouvdéaTe Tn GUOKeEUR atrd TNV
NAEKTPIKA TpoPodoaia.

3. TomobetnaTe To TTavi aTn Baan Tou
poupvou.

/\ MPOXZOXH!

MadveTe TTAvTa TOV AQUTITAPO aAOyOVOU
ME éva TTavi, yIa VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIPPATWY AITTOUG ETTAVW TTO
AauTrTApa.

Micw AapTrmmpag

1. Z1p€wTe TO YUAAIVO KGAUPUA yia va TO
APOAIPETETE.

2. KaBapioTe To yudAivo KAAuPpQ.

3. AvTIKatagTAaTeE TOV AQUTITAPA PE Evav
KOTAAANAO AQUTITAPA QVOEKTIKO O€
Beppokpaaieg €wg 300 °C.

4. TotmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUUQ.

TON

12.1 Ti va KAVETE V...

Ma mepIMTWaoElg TTou 8ev TTEPIAapBAvovTal O€
QAUTOV TOV TTIVOKQ, ETTIKOIVWVACJTE E TO
E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIg.



MpoBAnpa

AITia Kol aTTOoKATA-
oTaon

H ouokeun dev TTpoBep-
paiverai.

‘Exel kagi n ag@dheia. Be-
BaiwBeite 6TI N ag@daAeia
€ival n aimia NG duaAel-
Toupyiag. Edv 1o TTpoBAn-
HO TTAPAEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE Y€ ETTAYYEAUATIO
nAekTPOAOYO.

MpoBAnpa AiTia Kal oTTOKOTA-
oTaon

O Aaptrmipag 8ev Asitoup- O AQUTTTAPAG £XEI KAEi.

Yei. AVTIKOTOOTAOTE TOV AOp-

Tpa. Avarpégte aTnv
evotnTa «dpovTida Kal
KaBapigpdgy, AvTiKard-
aTaan Tou AauTTipa.

O Aig6. daynTou dev Ael-
TOUPVYEI.

To Buopa Tou Aigh.
daynTou Oev éxel el0ayOei
TARPWG OTNV UTTOSOXH.

To AdaTixo aTeyavoTroin-
ang TNG TTOPTAG £XEI UTTO-
atei {nuia.

Mn xpnaipoTrogite T ouU-
akeur). EmikoivwvAoTe pe
éva E¢oualodotnuévo
Kévrpo Z€pBig.

Z1nv 00dvn eppavidetal n
évdeign "00:00"
"12:00".

YTpge pia SIOKOTTA peu-
parog. PuBpioTe Tnv wpa.
AvaTpEETE OTO KEQAAQIO
«Mpiv atmd TNV TpwTn
xeron.

To vepo dlappéel atrd To
avAyAu@o TUrua Tou EgW-
TEPIKOU TOU POUPVOU.

YTTapyel Tapa oAU vepd
aTo avAyAu@o TPAUA Tou
£0WTEPIKOU TOU GOUPVOU.
ATTEVEPYOTTOINTTE TN OU-
ogKkeun Kal BeRaiwdeite oTI
€ival kpUa. ZKOUTTIaTE TO
vEPO WE TTaVi I TPOUYYa-
pl. MpoaBéaTe TN owaoTh
TogdTNTa vepou. Ava-
TPEETE TNV evdTnTa «Kao-
Bnuepivn xprian», PuUBuI-
an Tng Aeiroupyiag: Ogp-
pég Aépag PLUS.

Mn ikavoTtroinTikn amodo-
an payeipéPaTog TNG Ael-
Toupyiag: Oeppog Aépag
PLUS .

To avayAu@o TunRua Tou
£0WTEPIKOU eV gival ye-
pdro pe vepo. MNpoabéate
TN OWOTH TTOaATNTA VE-
pouU. AvaTpEETe aTNnV €VO-
1o «Kabnuepivn xpn-
an», PUBuion g Aei-
Toupyiag: Oeppog Aépag
PLUS.

13. ENEPTEIAKH AIMOAOH

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUH@WVA PNE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXEDIOOHOU Kal
EVEPYEIOKNG €mMICAHpavong Tng EE

12.2 Asdopéva oépfig

Edv 8ev PTTOpEITE VO QVTIPETWTTITETE TO
TTPORANUA HOVOI Gag, ETTIKOIVWVHOTE YE TOV
QVTITTPOCWTTO Hag ) To E€ouaiodoTnuévo

Kevtpo ZEpPIg.

Ta ammapaitnTa aToIXEia YIa TO KEVTPO TEPPRIG
BpiokovTal aTnV TVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOATIVO
TTAQioI0 TNG oUaKeUnG. PaiveTal OTAV AVOIYETE
TNV TOPTA. MNV aQaIpEiTE TNV TTIVOKIdA
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO

TNG CUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

Movrého (MOD.) :

Kwdikog Tpoidvrog
(PNC):

Zeipiokdg apiBpog (S.N.):

Ovopa TpopnBeutn

AEG

TauTtoétnTa PoVTEAOU

OA5CB31SM 949499361
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AgikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG

95.3

Ta&n evepyelakng amodoang

A

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @opTio, cupBaTikr AsIToupyia

0.95 kWh/kukAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, AsiToupyia pe utrofonen-

an aveuioTrhpa

0.81 kWh/kUkAo

ApIBPdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKN evEpyEIa
‘Evraon 721

TUTTOG POUpPVOU EvToIxigopevog @oupvog
Mada 29.4 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkIaKkéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, Poupvol, poUpvol aTyou Kal

YKpPIA - MéBodol p€Tpnaong Tng amodoang.

13.2 NMAnpo@opieg TTPOIGVTOG YIa TRV KATAVAAWON 1I0XU0G KAl TOV HEYIOTO
XpoOvo emiTeung TnNG KAaTtdAAnAng Aeitoupyiog XapnAng Ioxuog

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaon avapovig

0.8W

MéyiaToG XPOVOG TTOU ATTAITEITAI WOTE O EEOTTAITOG VA ETTITUXEI AQUTOPATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XOHNANG 10x00g

20 Aerr

13.3 ZupBoulég e§oikovopnong
EVEPYEIQG

O1 TTapakdTw oupBoUAéG Ba aag Bonbrigouv
va €COIKOVOLEITE EVEPYEIQ KATA TN XPrON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 011 N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N CUOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete Tnv TTOPTA TNG
JUOKEUNG gUXVA KaTd Tn dIGPKEID TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TTOPTAG Kal BeBaiwBeiTe OTI gival KAAG
aTEPEWMEVO aTn BEaN TOU.

XpnaiyoTtrolgite PETOAAIKG payelpIkd OKeUn Kal
gKOUPOXPWHA, YN aVOKAQTTIKG TAWIA KOl
(POPUEG, VIO va QUENTETE TNV £OIKOVOUNDN
EVEPYEIAG

Mnv TTpoBepUaiveTE TN TUTKEUN TTIPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av auTd guvIOTATAl PNTA.
Otav payelpeUeTe PEPIKA QayNnTd TN QOopd, Pnv
aQnveTe va TTAPEABEI peydAo XpoviKO
S1daTNuUa PETAEU TOU YNaipaTog TOUG.
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Mayeipepa pe aépa

Orrote gival €QIKTO, XPNTIMOTTIOINTTE TIG
A€ITOUPYiEG POYEIPEPOTOG E QEPQ VIO VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n S1apKeEIa payEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEV BEPPOTNTO ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTIOIEITE TNV UTTOAEITOMEVN BEPUOTNTA,
yIO va dIoTNPEITE TO PaynTo (EATO ) va
CeaTaivete GAAa @aynTd.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéyeTte TN xapnAdTEPN duvaTr puBuian
BeppoKPaTia, YIa va XPNOILOTIOIEITE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO DIOTNPEITE
CeaTo TO QAyNTO.

Yypog aépag METAPOPAG
AeImoupyia TTou oxeSIATTNKE YA VA
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO JAYEIPEUQA.



14. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVAKUKAGOTE Ta UNIKG piE T0 GUpBoAO L. QTOPPITITETE GUOKEUEG TTOU PEPOUV OjavaN
TommoBeTAaTE Ta UNKA TNG GUOKEUAaiag aToug | ME To aUuBoAo i padi Ye Ta oIKIaKA
KOTAAANAOUG KABOUG avaKUKAWGNG. atmoppiyaTta. EmoTpéwTe TO TPOIGV aTNV
ZupBaAeTE aTNV TTPOCTATIA TOU TOTTIKI) EYKATAATACN AVOKUKAWGONG N
TEPIBAAAOVTOG KA TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG ETTIKOIVWVATTE PE TNV appodia dnNHOTIKA
METW TNG avakUKAWGONG atroBAATwY uTTNpPETia.

NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY GUOKEUWY. Mnv
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Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.aeg.com/support
Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
CUPRINS
1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA ..., 22
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA........ooiiiiiiiiiiiice e 24
3. DESCRIEREA PRODUSULUL....ciiiiiiieeeee e 27
4. PANOU DE COMANDA ... e 27
5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE........cc ottt 27
6. UTILIZARE ZILNICA ...t 28
7. FUNCTIH SUPLIMENTARE......coii e 29
8. FUNCTIHLE CEASULUL ...ttt 30
9. UTILIZAREA ACCESORIILOR.......uiiiiiieiiiieee et 30
10. SFATURI UTILE....... et 32
11. INGRIJIREA SI CURATAREA. ...ttt 34
12, DEPANARE......oo oottt e e 37
13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA. ... 37
14. INFORMATI PRIVIND MEDIUL.......ccoiiiiiiiiiiiiiicece e 39

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
« Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

pentru acest aparat.

 Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

 Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.
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» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

« Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.



» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

 Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Putere totala (W) Sectiunea cablului

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

« Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
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— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

* Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

» Aveti grija cand scoateti usa din aparat,
aceasta este grea.

+ Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
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« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii Tn alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.



3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

el

B BEN

=N
-

4. PANOU DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului

Pentru a porni aparatul:

1.

2,

3.

Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de
selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Campuri cu senzor / Butoane

J— Pentru a seta ora.

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Bec/simbol putere

Afisaj

Buton de comanda (pentru temperatura)
Indicator / simbol pentru temperatura
Element de incalzire

Priza pentru senzorul de gatire

Bec

Ventilator

Adancitura cavitate

Suport pentru raft, detasabil

Pozitii raft

BERREEOENE

@ Pentru a seta o functie a ceasului.

+ Pentru a seta ora.

4.3 Afisaj
A B A C
| I I |
=l
L Hoao ©
|>] ”?

A. Functiile ceasului
B. Timer
C. Indicator senzor alimentar

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"
sau "12:00" (in functie de model).

+ , - apasati pentru a seta timpul.

ROMANA 27



2. O. apasati pentru a confirma sau timpul
setat va fi salvat automat dupa
5 secunde.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

6. UTILIZARE ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3. Setati functia @. Setati temperatura

maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Setati functia &. Setati temperatura

maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o

laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

6.1 Functii de gatire

lluminare

Pentru a aprinde lumina.

Aer cald cu ventilatie
Pentru a frige carne si a coace prajituri.
Setati o temperatura mai scazuta decéat
pentru Incalzire sus/jos, deoarece ventila-
torul distribuie caldura uniform in interiorul
cuptorului.

l@ Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa sa econo-
miseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folositi aceasta functie, temperatura
din interiorul aparatului poate fi diferita de
temperatura setata. Nivelul de caldura
poate fi redus. Pentru mai multe informatii,
consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, note
cu privire la: Aer cald umed.

E] Grill rapid
Pentru rumenirea alimentelor subtiri in
cantitati mari si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau
carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru a coace, gratina si pentru a ru-
meni.

SteamBake

Pentru gatire la abur. Utilizeaza aceasta

functie pentru a reduce durata gatirii si
w pentru a pastra vitaminele si substantele

nutritive ale alimentelor. Selecteaza

functia si seteaza temperatura intre 130

°C si 230 °C.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte preparate ca-
re necesitd mai multa caldura de dede-
subt.

E] incalzire sus si jos / Cataliza
Pentru a coace si rumeni alimentele fara
sa schimbi pozitia raftului. / Pentru a porni
curatarea catalitica. Consultati capitolul
JIngrijirea Si curatarea” pentru detalii des-
pre Curatarea catalitica.

|;| incalzire jos
Pentru a coace prajituri crocante la baza si
pentru a conserva alimentele.
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6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.



Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
L,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea functiei de gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta temperatura.

3. Cand gatitul se incheie, rotiti butoanele la
pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

6.4 Setarea functiei: Aer cald PLUS
Aceasta functie creste umiditatea in timpul
gatirii.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.
2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet.

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este Tn functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

7.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii
este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura
cavitatii Tn timpul gatirii sau atunci cand
cuptorul este Tncins.

3. Setati functia: @),

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

6. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Nu deschideti usa cuptorului in timpul
gatirii.

7. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.

8. Dupa terminarea functiei, deschideti cu
atentie usa. Umiditatea eliberata poate
produce arsuri.

9. Verificati daca aparatul s-a racit.
Indepartati apa ramasa din adancitura
cavitatii.

supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.
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8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Tabelul cu Functiile ceasului

)

Ora curenta
Pentru a seta, modifica sau verifica ora cu-
renta.

Durata
Pentru a seta durata de functionare a apara-
tului.

g

Cronometru

Pentru a seta o numératoare inversa. Aceas-
ta functie nu are nicio influenta asupra
functionarii cuptorului. Puteti seta aceasta
functie oricand, chiar si atunci cand cuptorul
este oprit.

Q

8.2 Setarea: Ora curenta

1. O. apasati in mod repetat pentru a

modifica ora curenta. @ se aprinde
intermitent.

2. + , - apasati pentru a seta timpul.

Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru
timp Tnceteaza aprinderea intermitenta, iar
afisajul indica ora.

D-se aprinde intermitent cand introduceti
cuptorul n priza, cand a fost o pana de
curent sau cand cronometrul nu este setat.

+, — - apasati pentru a seta timpul.

8.3 Setarea: Durata
1. Setati o functie de gatire si temperatura.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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2. O. apasati Tn mod repetat. [~ se
aprinde intermitent.

3. + — - apasati pentru a seta: Durata.

Afisajul indica [=>1.1=1- se aprinde

intermitent la sfarsitul timpului setat. Se aude

semnalul si cuptorul se opreste.

4. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

5. Rotiti butoanele de selectare la pozitia
oprit.

8.4 Setarea: Cronometru

1. O. apasati Tn mod repetat. Q se
aprinde intermitent.

2. + , - apasati pentru a seta timpul.

Functia porneste automat dupa 5 sec. La

incheierea duratei alese, este emis semnalul

sonor.

3. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

4. Rotiti butoanele de selectare la pozitia
oprit.

8.5 Anulare: Functiile ceasului
1. O. apasati repetat pana cand simbolul
functiei ceas Incepe sa clipeasca.

2. Apasatilung —.
Functia ceas se opreste dupa cateva
secunde.

9.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii disponibile in functie de
model. Scanati codul QR pentru
a vedea cum sa utilizati acceso-
riile furnizate impreuna cu apara-
tul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai
multe informatii, contactati furni-
zorul dvs. local.

(=]

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Adanciturile sunt si



dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sérma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si picioarele sunt
indreptate in jos .

=

\

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

. C - temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. M temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Recomandari:

+ Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« In timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.

Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al Senzorului de
gatire in mijlocul carnii sau pestelui, in
partea sa cea mai groasa.

=2

”\
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Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

2. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consultati
LDescrierea produsului”.

Indicatorul senzorului pentru temperatura

zonei de mijloc Vi clipeste.

3. Apasati: + sau — pentru a seta
temperatura zonei de mijloc a alimentelor.
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Puteti seta temperatura intre 30°C si
99°C.
4. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.
Cand alimentul atinge temperatura setata,
este emis semnalul sonor. Pentru a opri
semnalul, apasati orice simbol. Puteti
continua sa gatiti pentru a va asigura ca
mancarea este bine facuta.

10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta

=

energetica”.
Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul alimentelor
=

= Functia de incalzire
B ,

°C Temperatura

5. Opreste aparatul.

6. Scoateti conectorul senzorului de gétire
din priza si preparatul din aparat.

Pe durata gatirii puteti modifica in orice

moment temperatura. Apasati O pentru a

modifica temperatura setata pentru zona de
mijloc a alimentelor.

Accesoriu

E| Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

« Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

» Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

55§ —
L —ad

°’C = O

Rulouri dulci, 12 bu-  tava de gatit sau tava de co- 175 3 40 - 50

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-45
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 180 2 45 -55

kg
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Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 170 2 45 - 50
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 190 3 45-55
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 35-45
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 35-50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-45
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 170 3 30-40

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 40 - 50
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 150 2 30-45
lectare

Pricomigdale, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 2 45 - 55

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 170 2 35-45

cati lectare

Fursecuri, 20 de bu-  tava de gatit sau tava de co- 150 2 40 - 50

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 180 3 35-45

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 35-45

ne, 0,7 kg lectare

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.
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Prajituri mici, 20 bucati pe incalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35

tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35

tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35

tava it

Placinta cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70 -90

@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70-90

@20 cm

Pandispan fara grasimi, incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50

forma pentru tort @26

em1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50

forma pentru tort @26

em1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26

em1)

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
tit

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
tit

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
it

Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajital)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv. Curatati si
verificati garnitura usii din jurul cadrului
cavitatii.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.
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» Curatati petele cu un detergent neutru. Nu
il folositi pe suprafetele catalitice.
Utilizarea zilnica

« Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute Tnainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.




Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.
Accesorii

+ Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

®

Pentru functia: Aer cald PLUS curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

1. Turnati: 250 ml de otet din vin alb sau
acid citric in adancitura cavitatii.
Folositi un otet de maxim 6% aciditate,
fara niciun aditiv.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
lavetad moale.

11.3 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

——
[ S

4. |Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice,
stifturile sale de fixare trebuie sa fie
indreptate spre fata.

11.4 Capac catalitic pentru
ventilator

Capacul ventilatorului este acoperit cu email
catalitic. Acesta absoarbe grasimea care se
colecteaza pe pereti in timpul functionarii
aparatului. Pentru a sustine procedura de
autocuratare, incalziti in mod regulat aparatul
gol.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
au niciun efect asupra curatarii.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati podeaua cuptorului si geamul de
la interior al usii cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Setati functia: (]

5. Setati temperatura: 250 °C.

Durata: 1 h

6. Cand aparatul este rece, curatati
interiorul cuptorului cu o lavetd moale si
umeda

11.5 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are doua panouri de sticla.

Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea

usii” Thainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana céand
se aude un clic.
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3. TInchideti usa cuptorului pané la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panoul de sticla al usii de partea
superioara si scoateti-I cu atentie.
Asigurati-va ca sticla iese complet din
suporturi.
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8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla Tn
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panoul de sticla
si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Zona imprimata trebuie sa fie orientata spre

partea interioara a usii. Dupa instalare,

asigurati-va ca suprafata cadrului panoului
din sticla din zonele serigrafiate nu prezinta
asperitati la atingere.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect panoul
intern din sticla A in locasuri.

A
=g

— = [

11.6 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.



12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in
acest tabel, contactati un Centru de service

autorizat.

Problema

Cauza si remediere

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta este arsa. Veri-
ficati daca siguranta este
cauza defectiunii. Daca
problema persista, con-
tactati un electrician auto-
rizat.

Senzor de gatire nu
functioneaza.

Flsa Senzor de gétire nu
este introdusa complet in
priza.

Garnitura usii este dete-
riorata.

Nu utilizati aparatul. Con-
tactati un Centru de ser-
vice autorizat.

Afisajul indica "00:00"
sau "12:00" .

A fost o pana de curent.
Setati timpul. Consultati
capitolul ,Inainte de prima
utilizare”.

Problema Cauza si remediere

Performante nesatisfaca-
toare la gatire pentru
functia: Aer cald PLUS .

Adéncitura cavitatii nu
este umpluta cu apa.
Adaugati cantitatea co-
recta de apa. Consultati
,Utilizarea zilnica”, Seta-
rea functiei: Aer cald
PLUS.

Becul este ars. Inlocuiti
becul. Consultati ,,Tngrijire
si curatare”, Inlocuirea
becului.

Becul nu functioneaza.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Apa se scurge din adan-
citura cavitatii.

Este prea multa apa in
adancitura cavitatii. Opriti
cuptorul si asigurati-va ca
este rece. Stergeti apa cu
o laveta sau un burete.
Adaugati cantitatea co-
recta de apa. Consultati
,Utilizarea zilnica”, Seta-
rea functiei: Aer cald
PLUS.

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

OA5CB31SM 949499361

Index de eficienta energetica

95.3
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Clasa de eficienta energetica

A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.95 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.81 kWh/ciclu

Numér de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 29.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil

20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
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Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.



14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

A . ~ -
Reciclati materialele marcate cu simbolul o, aparatele marcate cu simbolul E impreuna

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie cu deseurile menajere. Returnati produsul la
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | unitatea locala de reciclare sau contactati
la protejarea mediului inconjurator si a administratia locala.

sanatatii umane recicland deseurile de
aparate electrice si electronice. Nu aruncati
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